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     Abstract 

 

 The Thai government has been encouraged to improve domestic meat control 

and thus the Department of Livestock Development (DLD) set up the 

“Slaughterhouse and Butcher Shop Improvement Project” in 2012 which provided 

meat inspectors to perform ante-mortem and post mortem inspection. Moreover, the 

new regulation “Ministerial Regulation on Determination of Criteria, Procedures and 

Conditions for Establishing the Slaughterhouse, Lairage and Animal Slaughter B.E. 

2555 (2012)” was announced and came into force on 4 July 2012, the details of which 

are more precise in hygiene criteria, construction and licensing system. The aim of 

this cross-sectional study were to describe and monitor slaughter conditions and 

operations following the new regulation, assess facilities for meat inspection and to 

record post-mortem inspection and determine the hygienic status of the 

slaughterhouse using the results of bacterial contamination testing in meat under DLD 

project. Recording sheet/checklist was developed based on the DLD form and new 

regulation. The study was conducted during January – April 2013  
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in 5 selected slaughterhouses composed of 2 medium size pig slaughterhouses, 1 large 

size and 2 small size chicken slaughterhouses in Livestock Region 1 of Thailand. 

 

The result of a checklist based on the new regulation was reflected in a scoring 

system which was summarized. The highest scoring slaughterhouse is the largest pig 

slaughterhouse with modern automatic line and cold chain process. The lowest 

scoring slaughterhouse is the pig slaughterhouse without stunning, without a 

functioning overhead conveyor and using the manual slaughter process and no cold 

chain. The results of total score of all studied slaughterhouses show compliance to 

80% of the requirement of new regulation. The regulation part of personal hygiene 

practices is had the lowest score. Laboratory results from 73 meat sample of 5 

selected slaughterhouses in 2012 are 60% exceeding the DLD standard,  48% of 

Salmonella spp. positive and 19% of APC higher than standard. The highest meat 

contamination from Salmonella spp is in meat samples from the small chicken 

slaughterhouse which does evisceration and the bacterial contamination originates 

from chicken or during evisceration.The post-mortem inspection facilities are not 

sufficient in terms of specific location, area space, suitability to inspect, availability of 

light and provision of hand washing by tap and/or hose. Post-mortem inspections 

were recorded for 30,195 chickens and 1,352 pigs slaughtered. For the pigs inspected, 

lung lesions and pleuritis were the most common lesions with 59.9%, followed by 

lesion at skin, liver and spleen with 14.6%, 14% and 8.4% respectively. The lesions 

found in chicken were 3.6% bruises/fractures, 1.3% arthritis, 1.2% skin lesions, 1.1% 

over-scalded and 0.3% were dead on arrival. 

 

The slaughter conditions, facilities and operations of 5 selected 

slaughterhouses have to improve for fully compliance with new regulation in all 

criteria. The bacterial contamination in meat is less in slaughterhouse which is better 

construction and hygiene practice. The facilities for post-mortem inspection in the 

domestic slaughterhouses studied deserve substantial improvement. The post mortem 

inspection findings show that the majority of lesions in pigs are found in the lungs 
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ช่ือเร่ืองวทิยานิพนธ์ การสังเกตุการณ์การด าเนินงานของโรงฆ่าสัตวใ์นประเทศ และการตรวจ
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บทคัดย่อ 
 

ภาครัฐของไทยถูกผลกัดนัให้ปรับปรุงการควบคุมเน้ือสัตวภ์ายในประเทศ ดว้ยเหตุน้ีกรม
ปศุสัตวไ์ดจ้ดัท า “โครงการพฒันาโรงฆ่าสัตวแ์ละสถานท่ีจ าหน่ายเน้ือสัตว ์” ข้ึน ในปี 2553 ซ่ึงจดั
ให้มีพนักงานตรวจเน้ือสัตวเ์พื่อท าการตรวจสัตวก่์อนฆ่าและซากสัตวห์ลงัฆ่า นอกเหนือจากน้ี
กฎกระทรวงฉบบัใหม่ คือ “ กฎกระทรวงก าหนดหลกัเกณฑ์ วิธีการ และเง่ือนไขในการตั้งโรงฆ่า
สัตว ์โรงพกัสัตว ์และการฆ่าสัตว ์พ.ศ. 2555” ไดป้ระกาศและมีผลบงัคบัใช้ในวนัท่ี 4 กรกฎาคม 
2555 ซ่ึงรายละเอียดระบุชดัเจนมากข้ึนในดา้นสุขอนามยั โครงสร้าง และระบบการขอใบอนุญาต 
วตัถุประสงคข์องการศึกษาแบบภาคตดัขวางในคร้ังน้ี เพื่อศึกษาโรงงานในโครงการฯ ของกรมปศุ
สัตวใ์นการอธิบาย และสังเกตุการณ์สภาพและการปฏิบติังานในการฆ่าสัตวต์ามขอ้ก าหนดของกฏ
กระทรวงฉบบัใหม่ เพื่อประเมินส่ิงอ านวยความสะดวกในการตรวจเน้ือสัตว ์และเพื่อบ่งช้ีสภาพ
ดา้นสุขอนามยัของโรงฆ่าสัตวโ์ดยใชผ้ลของการทดสอบเช้ือแบคทีเรียปนเป้ือนในเน้ือสัตว ์ด าเนิน
การศึกษาในระหว่างเดือนมกราคมถึงเดือนเมษายน 2556 ในโรงฆ่าสัตว์จ  านวน 5 โรงงาน 
ประกอบดว้ย โรงฆ่าสุกร ขนาดใหญ่จ านวน 2 โรงงาน โรงฆ่าไก่ขนาดใหญ่ 1 โรงงาน และโรงฆ่า
ไก่ขนาดเล็กจ านวน 2 โรงงาน ในพื้นท่ีปศุสัตวเ์ขต 1 ของประเทศไทย 
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ผลจากรายการตรวจสอบตามกฎกระทรวงฉบับใหม่ได้ท าสรุปในรูปแบบของการให้
คะแนน โรงฆ่าสัตวท่ี์ไดค้ะแนนสูงสุดคือโรงฆ่าสุกรขนาดใหญ่ท่ีมีสายการผลิตแบบอตัโนมติัและ
มีขั้นตอนระบบรักษาความเยน็แบบต่อเน่ือง ส่วนโรงฆ่าสัตวท่ี์ไดค้ะแนนน้อยท่ีสุดคือโรงฆ่าสุกร
ขนาดใหญ่ท่ีไม่มีการท าให้สัตวส์ลบก่อนฆ่า สายพานล าเลียงเหนือศีรษะไม่สามารถใช้การไดแ้ละ
ใช้คนท าในกระบวนการเชือด และไม่มีขั้นตอนระบบรักษาความเยน็แบบต่อเน่ือง ผลคะแนนรวม
ทั้งหมดของโรงฆ่าสัตวท่ี์ท าการศึกษาแสดงวา่ร้อยละ 80 เป็นไปตามขอ้ก าหนดของระเบียบใหม่ ใน
ส่วนของระเบียบด้านสุขอนามยัส่วนบุคคลได้คะแนนน้อยท่ีสุด ผลทางห้องปฏิบติัของตวัอย่าง
เน้ือสัตว ์73 ตวัอยา่งจาก 5 โรงงานท่ีเลือกท าการศึกษาในปี 2555 ร้อยละ 60 เกินมาตรฐานของกรม
ปศุสัตว ์ร้อยละ 48 พบซาลโมเนลลา  และการหาจ านวนเช้ือจุลินทรียโ์ดยรวมมีค่าสูงกวา่มาตรฐาน
ร้อยละ 19 เน้ือสัตวท่ี์ปนเป้ือนเช้ือซาลโมเนลลา มากท่ีสุดคือตวัอย่างเน้ือสัตวจ์ากโรงฆ่าไก่ขนาด
เล็กท่ีท าการลว้งเคร่ืองใน และการปนเป้ือนเช้ือแบคทีเรียมาจากตวัไก่หรือระหวา่งการลว้งเคร่ืองใน 
เร่ืองส่ิงอ านวยความสะดวกในการตรวจซากสัตวห์ลงัฆ่านั้นไม่เพียงพอ คือ พื้นท่ีเฉพาะ ความกวา้ง
ของพื้นท่ี จุดท่ีเหมาะสมในการตรวจ แสงสวา่งท่ีเพียงพอ  และจดัเตรียมท่ีก๊อกน ้ าหรือสายยางเพื่อ
ล้างมือได้ท าการตรวจและบันทึกกาตรวจซากสัตวห์ลังฆ่าจากสัตวท่ี์เข้าฆ่า โดยเป็นไก่จ านวน 
30,195 ตวั และสุกรจ านวน 1,352 ตวั ในสุกรพบวา่รอยโรคท่ีมากคือ ปอดอกัเสบและเยื่อหุ้มปอด
อกัเสบ ร้อยละ 59.9% ตามมาดว้ยรอยโรคท่ีผิวหนงั ตบั และมา้ม ร้อยละ 14.6 และ 8.4 ตามล าดบั 
รอยโรคท่ีพบในไก่คือ ช ้ า/หกั ร้อยละ 3.6 ขอ้อกัเสบร้อยละ 1.3 รอยโรคท่ีผิวหหนงัร้อยละ 1.2 ลวก
จนสุกร้อยละ 1.1 และไก่ตายเม่ือมาถึงโรงฆ่าสัตวร้์อยละ 0.3 

 
สภาพและการปฏิบัติงานรวมถึงส่ิงอ านวยความสะดวกในการฆ่าสัตว์ ของโรงงานท่ี

ท าการศึกษาทั้ง 5 แห่ง ตอ้งท าการปรับปรุงเพื่อเป็นไปตามกฎกระทรวงฉบบัใหม่ในทุกขอ้ก าหนด 
การปรเป้ืนแบคทีเรียในเน้ือสัตวพ์บนอ้ยในโรงงานท่ีมีโครงสร้างและการปฏิบติังานท่ีมีสุขอนามยั 
ส่ิงอ านวยความสะดวกในการตรวจซากสัตวห์ลงัฆ่าของดรงฆ่าสัตวภ์ายในประเทศท่ีท าการศึกษา
สมควรไดรั้บการปรับปรุงอยา่งยิ่ง การตรวจซากสัตวห์ลงัฆ่าพบวา่รอยโรคส่วนใหญ่พบท่ีปอดซ่ึง
บ่งช้ีถึงตน้ตอจากการจดัการท่ีไม่ดีท่ีฟาร์ม ขณะท่ีหกัและช ้ าในไก่เน่ืองจากไม่ปฏิบติัตามหลกัสวสัดิ
ภาพสัตวร์ะหวา่งการจบัสัตว ์
 

 

 

 


