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ข้อความแห่งการริเร่ิม 

 วิทยานิพนธ์น้ีได้น าเสนอฤทธ์ิทางชีวภาพของเจลาตินไฮโดรไลเสตจากหนังปลานิลจากการ
ยอ่ยดว้ยเอนไซมย์อ่ยโปรตีนทั้ง 6 ชนิด ไฮโดรไลเสตท่ีไดจ้ากการยอ่ยดว้ยเอนไซมจ์ะถูกทดสอบฤทธ์ิ
ในการต้านอนุมูลอิสระและฤทธ์ิในการต้านความดันโลหิตสูง ไฮโดรไลเสตท่ีมีฤทธ์ิดังกล่าวใน
ระดับสูงจะถูกท าให้บ ริสุท ธ์ิ เพื่ อน าไปหาล าดับกรดอะมิโนด้วยเทคนิค MALDI-TOF/TOF 
แมสสเปกโทรเมตรีและศึกษาถึงความสัมพนัธ์ระหวา่งล าดบักรดอะมิโนกบัแองจิโอเทนซินคอนเวอร์
ติงเอนไซม ์

 ขา้พเจา้ขอรับรองวา่ เน้ือหาในวิทยานิพนธ์น้ีเป็นของขา้พเจา้ซ่ึงไม่เคยถูกน าเสนอเพื่อปริญญา
ใด ๆ มาก่อน และขา้พเจา้ขอประกาศวา่วทิยานิพนธ์น้ีไม่มีการขดัแยง้ทางผลประโยชน์ใด ๆ ทั้งส้ิน 
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STATEMENTS OF ORIGINALITY 

 This thesis presented the bioactivity of gelatin hydrolysate from Nile tilapia skin 

hydrolyzed with six protease enzymes. All hydrolysate were evaluated for their 

antioxidant and antihypertensive activities. The most active hydrolysate was further 

purified before sequence analysis with MALDI-TOF/TOF MS. Besides, the interactions 

between the peptides and angiotensin-I-converting enzyme were investigated. 

 I can affirm that the content of this thesis is my own work and has never been 

proposed for any degree. I also declare that this thesis has no conflict of interest. 

  

 

 


