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ข้อความแห่งการริเร่ิม 

1) ดุษฎีนิพนธ์น้ีได้น ำเสนอข้อมูลเร่ือง สมบติัทำงเคมีกำยภำพของน ้ ำผึ้ งชันโรงจ ำนวน      
11 ชนิด โดยมีน ้ำผึ้งชนัโรงจ ำนวน 9 ชนิดท่ีมีกำรรำยงำนเป็นคร้ังแรก 

2) ขอ้มูลกำรเปล่ียนแปลงคุณภำพของน ้ ำผึ้ งชันโรงชนิด Tetragonula laeviceps-pagdeni 
ระหวำ่งกำรเก็บรักษำมีกำรรำยงำนเป็นคร้ังแรก 
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STATEMENTS OF ORIGINALITY 

1. This dissertation reports the physicochemical analysis of honey from 11 

species of stingless bee and 9 of 11 species are the first reports. 

2. The data of changes in physicochemical of Tetragonula laeviceps-pagdeni 

honey over time and temperature storage is the first reports. 

 

 

 


