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        อะราบิโนกลูคูโรโนไซแลน (ข)  กาแล็กโทกลูโคแมนแนน (ค)  กลูโคแมนแนน (ง) 
        และอะราบิโนกาแล็กแทน (จ)                      6 
1.3   FT-IR สเปกตรัมของเฮมิเซลลูโลสจากชานออยที่สกัดดวยน้ํารอน (ก)   
        และ 0.5 M NaOH (ข)                       12 
1.4   การวัดความเขมสีระบบ CIELAB                                              13 
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3.1   ลักษณะของเปลือกและเนื้อมะละกอแหงที่ไดจากการอบที่ 55๐C                  30 
3.2   กราฟมาตรฐานการหาปริมาณฟอสฟอรัสโดยวิธี spectrophotometry                 35 
3.3   กราฟมาตรฐานการหาปริมาณโพแทสเซียมโดยวิธี flame  photometer                 36 
3.4   กราฟมาตรฐานของสารละลายโลหะหนักชนิดตางๆ (ก) Cd  (ข) Cu  (ค) Mg  (ง) Mn   
        (จ) Pb และ (ฉ) Zn                       38 
3.5   แผนผังที่มาของเฮมิเซลลูโลสแตละชนิดจากเปลือกและเนื้อมะละกอ                 41 
3.6   เฮมิเซลลูโลสจากเปลือก [HC1(ป) (1), HC4(ป) (2)] และเนื้อมะละกอ [HC1(น) (3), 
  HC4(น) (4)] ที่ไมผานการสกัดเพกติน (ก) และผานการสกัดเพกตนิออก (ข)                      43 
3.7   ความเขมสี (ขาว =     , เขียว-แดง =     , น้ําเงิน-เหลือง=     ) ของเฮมิเซลลูโลส   

 จากเปลือก 4 ตัวอยาง [HC1(ป), HC4(ป), HC1(ปพ), HC4(ปพ)] และเนื้อมะละกอ   

         2 ตัวอยาง [HC1(น), HC4(น)]                    46 

3.8   โครมาโทแกรมของเฮมิเซลลูโลสชนิดตางๆ ที่ไดจากเปลือกและเนื้อมะละกอ   
         ซ่ึงไดพคีของ ไซโลส(I)   อะราบิโนส (II)   กลูโคส (III)   กาแล็กโตส (IV)    
         และแรมโนส (V)                                    47 
3.9   พีคและเวลารีเทนชันของน้ําตาลมาตรฐาน ไซโลส (I)  อะราบิโนส (II)   แมนโนส (III)     
        กลูโคส (IV)   กาแล็กโตส (V)  และแรมโนส (VI)                    48 
3.10   กราฟมาตรฐานระหวางพื้นที่ใตพีคและปริมาณของน้ําตาลชนิดตางๆ ไดแก  
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           กาแล็กโตส (ก)  กลูโคส(ข)   ไซโลส (ค)    แมนโนส (ง)   แรมโนส (จ)   
           และ อะราบิโนส (ฉ)                                                                                     49 
3.11   รอยละของน้ําตาล  xylose   (  ),  arabinose (  ), glucose ( ),  galactose (  ) 
          และ rhamnose ( )  ที่เปนองคประกอบของเฮมิเซลลูโลสชนิดตางๆ จากเปลือก 
          และเนื้อมะละกอ                        51 
3.12   กราฟมาตรฐานของการหาปริมาณกรดยูโรนิกดวยวิธี colrimetry                 52 
3.13   FT-IR spectra ของเฮมิเซลลูโลสชนิดตางๆ จากเปลือก (ก) และเนื้อมะละกอ (ข)               55 
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 ฐ 

อักษรยอ 
 

  ป    เปลือกมะละกอ 
  ปพ    เปลือกมะละกอที่ฟอกสีและสกัดเพกตนิออก 
  น    เนื้อมะละกอ 
  นพ    เนื้อมะละกอทีส่กัดเพกตนิออก 
  มก    มิลลิกรัม 
  มล    มิลลิลิตร 
  AIS    Alcohol Insoluble Solid 
  A400    Absorbance at 400 nanometers 
  A450    Absorbance at 450 nanometers 
  ๐C    Degree Celsius 
  Cd    Cadmium 
  Cu    Copper 
  HC1    เฮมิเซลลูโลสสกัดดวย 1 M KOH 
  HC4    เฮมิเซลลูโลสสกัดดวย 4 M KOH 
  M    Molar 
  Mg    Magnesium 
  Mn    Manganese 
  Pb    Lead 
  w/v    weight / volume 
  Zn    Zinc 
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