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  ป    เปลือกมะละกอ 
  ปพ    เปลือกมะละกอที่ฟอกสีและสกัดเพกตนิออก 
  น    เนื้อมะละกอ 
  นพ    เนื้อมะละกอทีส่กัดเพกตนิออก 
  มก    มิลลิกรัม 
  มล    มิลลิลิตร 
  AIS    Alcohol Insoluble Solid 
  A400    Absorbance at 400 nanometers 
  A450    Absorbance at 450 nanometers 
  ๐C    Degree Celsius 
  Cd    Cadmium 
  Cu    Copper 
  HC1    เฮมิเซลลูโลสสกัดดวย 1 M KOH 
  HC4    เฮมิเซลลูโลสสกัดดวย 4 M KOH 
  M    Molar 
  Mg    Magnesium 
  Mn    Manganese 
  Pb    Lead 
  w/v    weight / volume 
  Zn    Zinc 
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