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1.1  ที่มาและความสําคัญของปญหา 
                    ในปจจุบันผลผลิตทางการเกษตรที่มีออกมาในแตละฤดูมีมาก  สงผลใหราคาของผลผลิตมี
ราคาตกต่ําลง    จึงมีความจําเปนที่ตองทําการแปรรูปผลผลิตเพื่อเปนการลดความสูญเสียและเพื่อยืด
ระยะเวลาการเก็บรักษาและจัดจําหนายและยังสามารถชวยเพิ่มคุณคาและราคาของผลผลตินัน้ โดยลาํไย
เปนพืชที่สําคัญทางเศรษฐกิจชนิดหน่ึง  ซึ่งปจจุบันเปนที่นิยมทั้งชาวไทยและชาวตางประเทศ   ซึ่งใน
แตละปมีการสงออกลําไยรวมมูลคามากกวา  5,000 ลานบาท โดยตัวเลขลาสุดประเทศไทยมีพ้ืนที่ปลูก
ลําไยประมาณ 580,000 ไร มีพ้ืนที่ใหผลผลิตแลว 380,000 ไร แหลงผลิตท่ีสําคญัอยูทางภาคเหนือ
ตอนบนรวมประมาณรอยละ 90 ของพื้นที่ปลูกทั่วประเทศ ในระหวางวันท่ี 15 กรกฎาคม-15สิงหาคม 
เปนชวงที่ผลผลิตลําไยออกสูตลาดมากที่สุดถึงรองละ 61 ของผลผลิตท้ังหมด โดยโครงสรางดาน
การตลาดของลําไยมีแหลงรองรับผลผลิตอยู 3 แหลง คือ การบริโภคสดภายในประเทศ 30% สงออก
ลําไยสดประมาณ20%แปรรูปเปนลําไยอบแหง 40% และแปรรูปเปนลําไยกระปอง 10% 
(http://www.thaifarmer.oae.go.th, 23 มีนาคม 2548) 
                โดยขบวนการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตรนั้น การอบแหงก็เปนวิธีการแบบหนึง่ซึง่จะใชใน
การแปรรูปผลผลิตช้ืน โดยการขจัดน้ําออกและใหความรอนแกผลผลิตทําการระเหยน้ําท่ีมีอยูใน
ผลผลิตชื้นใหระเหยกลายเปนไอออกไป ปริมาณความรอนท่ีตองใชในการอบแหงขึ้นอยูกับปริมาณ
ความชื้นในผลผลิต ความดันและอุณหภูมิท่ีทําใหนํ้าระเหยกลายเปนไอในขณะนั้น ซึ่งพบวาใน
ขบวนการอบแหงนั้นจะตองใชเวลาและพลังงานความรอนมากในการอบแหงแตละครั้ง และเนื่องจาก
ในปจจุบันราคาคาใชจายดานพลังงานมีแนวโนมเพิ่มสูงขึ้น ดังนั้นจึงมีความจําเปนจะตองหาแนวทาง
ตางๆ เพื่อพัฒนาวิธีการท่ีจะเพิ่มประสิทธิภาพดานการใชพลังงานใหสูงขึ้นควบคูกับการรักษาคุณภาพ
ของผลิตภัณฑซึ่งการพัฒนาตูอบแหงเอนกประสงคขนาดหองปฎิบัติการก็เปนวิธีการหนึ่งที่จะชวยใน
การพัฒนาในการอบแหงผลิตภัณฑใหมีประสิทธิภาพท่ีดีขึ้น 
 จากหลักการขางตนจึงเปนที่มาของโครงการวิจัยนี้โดยการพัฒนาตูอบแหงเอนกประสงคขนาด
หองปฎิบัติการ  เพื่อเปนเครื่องอบแหงที่ใชสําหรับการทดสอบหาสภาวะที่เหมาะสมทางการเกษตร 
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1.2 สรุปสาระสําคัญจากเอกสารที่เกี่ยวของ 
 จงจิตร  หิรัญลาภและคณะ  (2537)  ไดทําการออกแบบและศึกษาการอบแหงผลิตผลทางการ
เกษตรจากพลังงานแสงอาทิตย  โดยใชพลังงานความรอนรวมระหวางพลังงานแสงอาทิตยและพลังงาน
ความรอนที่ไดจากกาชชีวมวล  (Producer  gas)  เพื่อใหเครื่องอบแหงสามารถทํางานได  24  ช่ัวโมง  
โดยตูอบแหงเปนรูปทรงส่ีเหลี่ยมมีปริมาตร  0.6  ลูกบาศกเมตร  ภายในมีถาดวางซอนกันได 8 ถาด  
ถาดเปนรูปสี่เหลี่ยมขอบทึบสูงประมาณ  2  เซนติเมตรตัวรับรังสีมีพื้นท่ี     2.5  ตารางเมตร  แผงรับรังสี
แสงอาทิตยวางหันหนาไปทางทิศใตเอียงทํามุม  14 องศากับแนวระดับ  พัดลมเปาอากาศเปนแบบ
เหวี่ยง  (Centrifugal  fan)  ชนิดใบพัดโคงหนาขับเคลื่อนดวยมอเตอรขนาด  760  วัตต  ทอลมสาํหรับ
นําอากาศที่ผานการอบแหงแลวกลับมาใชใหมสําหรับทอลมขึ้นรูปโดยสังกะสี  เสนผาศูนยกลาง 
  142  เซนติเมตร   บุดวยฉนวนไมโครไฟเบอรหนา  5  เซนติเมตร  ที่สวนหนาทอลมมีวาลวปกผีเส้ือ  
เครื่องปรับความเร็วรอบมอเตอรเปนเครื่องปรับความเร็วรอบท่ีสามารถใชไดถึง  2  แรงมา   
ขดลวดความรอนแบบ  (Electric  heater)  ติดอยูภายในทอลมกอนเขาตูอบแหงมีขนาด  3000  วัตต โดย
แบงการอบแหงออกเปน 2  แบบโดยกรณีแบบที่  1  ทําการอบแหงโดยใชพลังงานจากกาชชีวมวลเพียง
อยางเดียว     อุณหภูมิในการอบแหงเฉลี่ย    55.6 องศาเซลเซียล เวลาในการอบแหง  14 ช่ัวโมง และ
กรณีแบบที่ 2 ทําการอบแหงโดยใชพลังงานแสงอาทิตยรวมกับพลังงานจากกาชชีวมวลอุณหภูมิอบแหง
เฉลี่ย   45.2  องศาเซลเซียลใชเวลาในการอบแหง  15  ช่ัวโมง  อัตราการไหลของอากาศ  0.17 kg/s   
พบวาความสิ้นเปลืองพลังงาน ในกรณีแบบที่ 2 มีการใชพลังงานจากแสงอาทิตยรวมดวยสามารถ
ประหยัดพลังงานได  49%  ของพลังงานความสิ้นเปลืองทั้งหมด 

 กําพล  ศีรประเสริฐ  และ  เมธี  พันธุรัตน (2539) ไดทําการศกึษาการอบแหงพืชผลทางการ
เกษตร  และทําการออกแบบสรางเครื่องอบแหงขนาดเล็ก เครื่องอบแหงนี้สรางขึ้นมาโดยติดตั้งฮีตเตอร
ขนาด  2  กิโลวัตต  3  ตัวบริเวณทอสงลมดานลางและติดตั้งเทอรโมสแตทที่หนาปดบอกอุณหภูมิ  
 60-90 ° C     สวนปลายกระเปาะจะอยูบริเวณสวนขยายของชองลม  ชุดพัดลมดูดอากาศขนาด  320cfm  
ติดอยูกับมอเตอรขนาด 0.25 แรงมา โดยออกแบบใหอบไดถึงอุณหภูมิ 70° C มีสวนที่ทายของเครื่องมี
ผาใบ  เปนอุปกรณกันสะเทือนระหวางพัดลมกับทอสงลมประสิทธิภาพในการอบจากการทดลองอบขิง 
2 ครั้ง พบวาครั้งที่หนึ่งประสิทธิภาพการอบแหง 62.4%  ครั้งที่  2 ได  54.8%  ผลกําไรในการอบขิงแต
ละครั้ง  15  กิโลกรัม  คือ  74  บาท  พบวากําไรที่ต่ําเมื่อเปรียบเทียบกับการตากแดดตามธรรมชาติใน
ปริมาณที่เทากันไดกําไร  125  บาท  จากการทดลองโดยอบที่อุณหภูมิ  45, 50 และ 55° C  เปรียบเทียบ
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กับการตากแดดธรรมชาติ  พบวาการอบแหงโดยตูอบที่อุณหภูมิ 55° C สีของขิงเหลืองสดสูการตากแดด
ตามธรรมชาติไมได  สวนการอบที่อุณหภูมิ 45° C และ 50° C  นั้นมีลักษณะของขิงที่ใกลเคียงกับการ
ตากแดดอยูในเกณฑที่ยอมรับได  สวนการอบที่อุณหภูมิ 55° C นั้นลักษณะของขิงเปนสีน้ําตาล สําหรับ
เรื่องกลิ่นนั้น การอบโดยตูอบเปรียบเทียบกับการตากแดดพบวา  กลิ่นมีลักษณะคลายคลึงกันจนแยกไม
ออก   

 เปยมศิลป  ทองทิพย (2540)  ไดศึกษาและออกแบบเครื่องอบแหงโดยหาแนวทางในการ
อบแหงท่ีเหมาะสมของเมล็ดในมะมวงหิมพานตดวยเครื่องอบแหงแบบหมุน โดยตูอบแหงเปนรูปทรง
ส่ีเหลี่ยมมีปริมาตร  0.10  ลูกบาศกเมตร  ถาดอบแหงวางซอนกันได  8  ถาด  ดานหนาของตูอบแหงมี
ประตูเปดสําหรับนําถาดอบวัสดุเขาและออกจากตูอบแหง  ทอลมมีลักษณะเปนทอกลมและเปนกรวย
ส่ีเหลี่ยมที่ตอจากพัดลมเปาอากาศ  สวนทอลมดานออกจะตอกับทอลมเวียนกลับ  โดยมีแผนกั้นลม 
เปด-ปดได  เพ่ือใชบังคับปริมาณลมรอนที่เวียนกลับเขาตูอบแหงใหม  พัดลมเปาอากาศ  เปนแบบ
เหวี่ยงใบพัดโคงหลังขับเคลื่อนดวยมอเตอรขนาด  0.50  แรงมา  ขดลวดความรอนเปนแบบ  
 Electric  heater  ติดตั้งอยูภายในทอลมกอนเขาตูอบแหงมีขนาด  1.411  กิโลวัตต  เครื่องปรับความเร็ว
รอบมอเตอรขนาด  0.5 แรงมา ใชตัวปรับความเร็วรอบมอเตอรที่ใชขับพัดลมเครื่องควบคุมอุณหภูมิ
โดยใชเทอรโมสตัท เปนตัวควบคุมอุณหภูมิวัดคาไดละเอียด  ± 1oC ลิ้นปรับความเร็วกระแสอากาศใช
ลิ้นแบบปกผีเสื้อ  ความดันที่สูญเสียในระบบมีคา  6.44  เมตรอากาศ  ปริมาณของผลิตภัณฑที่ใช
อบแหงแตจะครั้งไมต่ํา  4  กิโลกรัม   พบวา  เม่ืออัตราสวนเวียนของอากาศที่ใชอบแหงลดลงจะทําให
ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะลดลงและในสภาวะที่เหมาะสมในการอบแหงเมล็ดในมะมวงหิมพานต 
คือ ท่ีอุณหภูมิอบแหง 90°C อัตราสวนเวียนกลับของอากาศที่ใชอบแหง 45 % เมื่ออัตราการไหลจําเพาะ
ของอากาศ 70 กิโลกรัมอากาศแหงตอช่ัวโมง-กิโลกรัมเมล็ดในมะมวงหิมพานตอบแหงผลิตภัณฑที่ได
จากการอบแหงมีคุณภาพดี เวลาอบแหงนอยและความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะมีคาต่ํา 

 ธานินทร  การภักดี  (2540)  ไดทําการออกแบบและทดสอบเครื่องอบแหงเมล็ดพันธุโดยใช
ระบบปมความรอนรวมกับตูอบแหงแบบเมล็ดไหลคลุกเคลา (Mixed  flow) โดยตูอบแหงมีขนาด 3 ช้ัน 
และมีปริมาตร 3.28 ลูกบาศกเมตรโดยชั้นบนมีขนาด 4 ลูกบาศกเมตร ใชสําหรับพักขาวเปลือก  ช้ัน
กลางมีขนาดเทากับชั้นบนเปนชั้นที่ใชสําหรับอบแหงและชั้นลางมีขนาด  1.2 ลูกบาศกเมตร  มีอัตรา
การไหลเชิงมวลของอากาศ 3764 Kg/h  การออกแบบปมความรอน เพ่ือทําหนาที่เพ่ิมอุณหภูมิใหกับ
อากาศท่ีใชอบแหง มีสวนประกอบเครื่องอัดไอขนาด  3.7 kW  เครื่องควบแนนแบบครีบขนาด  20 kW
เครื่องทําระเหยขนาด  18 kW ขดลวดความรอนขนาด  5 kW เนื่องจากในฤดูหนาวอุณหภูมิจะต่ํากวา  

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 4

30 oC ความรอนจาก internal condenser ไมพอจึงตองติด heater  ไฟฟาเขาไปในระบบดานหลังของ 
internal condenser  พัดลมแบบแรงเหวี่ยง (Centrifugal fan) ใบพัดโคงหนาขับดวยมอเตอรขนาด 1.5 
kW พัดลมแบบไหลตามแกน (Axial-flow fan) ใบพัดขนาด  18 นิ้ว ขับดวยมอเตอรขนาด 0.2 kW 
จํานวน 2 ตัว  

  ชลิตา พึ่งจาบ (2546) ไดศึกษาหาแนวทางการอบแหงลําไยท้ังลูกแบบใชอุณหภูมิอบแหงแบบ
ลําดบัขั้นโดยทําการทดลองอบแหงที่อุณหภูมิอบแหงคงที่ 65,74,83,93 องศาเซลเซียลที่ความเร็ว 0.7m/s  
โดยใชลําไยพันธุดอที่มีขนาดเสนผาศูนยกลาง  22 mm  และความชื้นเริ่มตน 240-270 % มาตราฐาน
แหงหาอัตราการอบแหงพบวาในชวงแรกของการอบแหงนั้นเสนกราฟอัตราการอบแหงที่ไดจากการ
จําลองสภาพการอบแหงจะต่ํากวาเสนกราฟอัตราการอบแหงที่ไดจากการทดลอง   เนื่องจากในชวงแรก
ของการทดลองนั้นอุณหภมิของลําไยยังไมถงึอุณหภูมิหองอบแหง  แตในการจําลองสภาพการอบแหง
ไดสมมุติใหคาสัมประสิทธิ์การแพรความชื้นมีคาขึ้นอยูกับอุณหภูมิอากาศแหงซึ่งเมื่อเริ่มตนอบแหงคา
อุณหภูมิการอบแหงเริ่มตนจะเทากับคาอุณหภูมิอบแหงทันที  ในสวนคาความสิ้นเปลืองพลังงาน
จําเพาะที่ใชในการอบแหงของการทดลองและการจําลองสภาพการอบแหงที่อุณหภูมิคงท่ีนั้น  พบวาคา
ความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะจะลดลงเมื่ออุณหภูมิอบแหงมีคาสูงขึ้น 
   วีระศักดิ์ วงศาสุราฤทธิ์ (2546) ไดทําการจําลองสภาวะหาเงื่อนไขของอัตราการไหลจําเพาะ
ของอากาศ  อุณหภูมิอบแหงและอัตราสวนของการนําอากาศรอนกลับมาใชใหมท่ีทําใหราคาของ
พลังงานที่ใชในการอบแหงลําไยมีคาต่ําท่ีสุด  อุณหภูมิอบแหงอยูในชวง 60-80 oC, อัตราการไหล
จําเพาะของอากาศอยูระหวาง 20-100 kgdry air /h- kgdry-longan,  อัตราสวนของการนําอากาศรอนกลับมาใช
ใหมอยูในชวงระหวาง 0-99 %, ความชื้นสัมพัทธอากาศแวดลอมอยูในชวงระหวาง 20-90 % และ
อุณหภูมิแวดลอมของอากาศอยูในชวงระหวาง  20-30 oC ซ่ึงพบวาเงื่อนไขที่ทําใหราคาของพลังงานที่
ใชในการอบแหงลําไยมีคาต่ําที่สุดของกรณีที่เปนเครื่องอบแหงแบบไตหวันคือ อัตราการไหลจําเพาะ
ของอากาศ 25 kgdry air /h- kgdry-longan, อุณหภูมิอบแหง 60 oC, อุณหภูมิแวดลอมของอากาศเทากับ 30 oC 
และความชื้นสัมพัทธอากาศแวดลอมเทากับ 20 % สวนเงื่อนไขที่ทําใหราคาของพลังงานที่ใชในการ
อบแหงลําไยมีคาต่ําที่สุดของกรณีท่ีเปนเครื่องอบแหงแบบที่มีการนําอากาศรอนกลับมาใชใหม  คือใช
อัตราการไหลจําเพาะของอากาศ 64 kgdry air /h- kgdry-longan, อุณหภูมิอบแหง 80 oC, อัตราสวนของการนํา
อากาศรอนกลับมาใชใหม 97 %,  อุณหภูมิแวดลอมของอากาศเทากับ 30 oC และความชื้นสัมพัทธ
อากาศแวดลอมเทากับ 20 % 
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อติพงศ นันทพันธุและคณะ (2546) ไดออกแบบและสรางและทดสอบสมรรถนะของเตานึ่ง
กอนเชื้อเห็ดโดยใชลิกไนตเปนเชื้อเพลิงโดยไดรายงานการสูญเสียความรอนไปกับความรอนสะสมใน
โครงสราง 7.1 % การถายเทความรอนออกจากเตา 3.8 % ความรอนที่สูญเสียไปกับการปลอยความรอน
ทิ้ง 3.1 % และมีความรอนสูญเสียอีกประมาณ  24.7 % ที่ไมสามารถวิเคราะหได และเตานึ่งมี 
ประสิทธภาพ 61.9 % ในการใชเชื้อเพลิงจํานวน 11.95 kg 

  Achariyaviriya  (2001)  ไดทําการศึกษาการจําลองสภาวะและศึกษาหาแนวทางการอบแหง
ลําไยที่เหมาะสมที่สุด  โดยไดศึกษาอิทธิพลของ อุณหภูมิการอบแหงอัตราการไหลอากาศจําเพาะ  และ
สัดสวนอากาศที่นํากลับมาใชใหม ท่ีมีผลตอคาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ  ในชวงอุณหภูมิ 
 65-900C  อัตราการนําอากาศกลับมาใชใหมอยูในชวง  0 – 95 %  และอัตราการไหลจําเพาะของอากาศ  
ประมาณ  14-30  kgdry   air / h-kg  dry  longans  ผลจากการจําลองสภาพเพื่อหาเงื่อนไขที่เหมาะสมของการอบ
ลําไยทั้งลูกนั้นพบวา    อุณหภูมิลมรอนที่ใชในการอบแหงนั้นมีผลตอทั้งคาความสิ้นเปลืองพลังงาน
จําเพาะและเวลาในการอบแหง  โดยคาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะนั้นมีคาลดลงเพียงเล็กนอย
เทานั้นเมื่อเพิ่มอุณหภูมิลมรอน  สวนเวลาในการอบแหงน้ันลดลงอยางเห็นไดชัดเมื่อเพิ่มอุณหภูมิลม
รอน   โดยอุณหภูมิท่ีเหมาะสมที่ใชการอบแหงคือ  75 0C อัตราการไหลจําเพาะอากาศ    
28  kgdry air /h-kg  dry longans  อัตราสวนการนําอากาศที่ใชแลวกลับมาใชใหมเทากับ  0.90  ใชเวลาในการ
อบแหง  33  ช่ัวโมง  และความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ  3.3  MJ/kg-water  สําหรับอิทธิพลของอัตรา
การไหลของอากาศนั้นพบวาคาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะจะขึ้นกับคาอัตราการไหลจําเพาะของ
อากาศ โดยในชวงแรก (ที่อัตราการไหลจําเพาะของอากาศ  ประมาณ  14-15  kgdry   air / h-kg  dry  longans )  
คาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะจะลดลงเมื่อคาอัตราการไหลจําเพาะของอากาศเพิ่มขึ้นจนถึงจุด
ต่ําสุด (ที่อัตราการไหลจําเพาะของอากาศ  15 kgdry   air / h-kg  dry  longans )  หลังจากนั้นคาความสิ้นเปลือง
พลังงานจําเพาะจะเพิ่มขึ้นตามอัตราการไหลจําเพาะของอากาศ  ในสวนของอัตราการนําอากาศกลับมา
ใชใหมที่มีผลตอคาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะ  พบวาเมื่อมีการนําอากาศกลับมาใชต่ําๆ  คาความ
สิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะในการอบแหงนั้นมีคาลดลง  เมื่ออัตราสวนการนําอากาศกลับมาใชมีคา
เพิ่มขึ้น  คาความสิ้นเปลืองพลังงานจําเพาะจะมีคาเพิ่มขึ้น   

  Kanma (2002) ไดศึกษาหาแบบแผนการประหยัดพลังงานสําหรับการอบแหงลําไยใน
หองปฎิบัติการ   ใชแก็สหุงตมเปนเชื้อเพลิงสําหรับใหความรอนแกอากาศ โดยใชลําไยพันธุดอที่มี
ความชื้นเริ่มตน  137-180 % มาตรฐานแหง ความชื้นสุดทายอยูในชวง  10–14 % มาตรฐานแหง  อัตรา
การไหลของอากาศคงที่  ณ  คาหนึ่งในชวง  1429 – 2099 kg dry air / h-m3 โดยทดลองอบแหง 2   รูปแบบ  
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คือแบบที่1  เปนการอบแหงที่ใชอุณหภูมิคงที่ 70 0C  และ 800C ตลอดชวงการอบแหง   และแบบที่ 2 
เปนการอบแหงที่มีการเปลี่ยนอุณหภูมิในระหวางอบแหงโดยเริ่มจาก  80 0C ใน  10  ช่ัวโมงแรก และ
ลดลงเปน 70  0C ใน 16 ช่ัวโมงถัดไป  และ 60  0C จนเสร็จสิ้นการอบแหง  พบวารูปที่แบบที่ 2  
สามารถลดการใชพลังงานความรอน 130 MJ   
 
1.3  วัตถุประสงคของการวิจัย 
        1.3.1  เพ่ือออกแบบและสรางเครื่องอบแหงเอนกประสงคขนาดหองปฏิบัติการ 
        1.3.2  เพ่ือประเมินสมรรถนะของเครื่องอบแหงเอนกประสงคขนาดหองปฏิบัติการ 
        1.3.3  เพ่ือศึกษาอิทธิพลของอัตราการไหลและอุณหภูมิลมรอนที่มีผลตอความส้ินเปลือง  
                   พลังงานจําเพาะ 

 
1.4  ประโยชนท่ีคาดวาจะไดรับ 
        1.4.1 ไดเครื่องอบแหงเอนกประสงคขนาดหองปฏิบัติการ 
        1.4.2  นําไปเปนแนวทางเพื่อประยุกตใชงานในการสรางเครื่องอบแหงเพ่ือใชในการพาณิชย 

1.4.3  สามารถนําไปใชในหองปฏิบัติการเพื่อทดสอบหาคุณสมบัติตางๆท่ีชวยพัฒนาใน  
                   การอบแหงใหมีประสิทธิภาพสูงขึ้น  
    
 1.5   ขอบเขตของการวิจัย 
          1.5.1 ออกแบบและสรางเครื่องอบแหงท่ีมีการนําอากาศรอนที่ใชแลวกลับมาใชใหม และเครื่อง    

อบแหงสามารถใหอุณหภูมิลมรอนไดสูงถึง 75 oC ความเร็วลมในหองอบแหง 0.7 m/s และ
สามารถชั่งน้ําหนักวัตถุดิบที่ใชในการอบแหงไดตลอดเวลา 

          1.5.2 สมรรถนะของการอบแหง คือ  กระจายลมรอนในหองอบแหงและความสม่ําเสมอของ
ผลิตภัณฑ 

          1.5.3 การศึกษาความสิ้นเปลืองพลังงานอัตราการอบแหงการกระจายของลมรอน  และความ
สม่ําเสมอของผลิตภัณฑจะไดจากการทดลองโดยใชเครื่องอบแหงในหองปฏิบัติการวิจัย 

  1.5.4  การทดสอบเครื่องอบแหงใชลําไยพันธุดอในการอบแหง 
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