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สารบาญตาราง 

 
ตาราง                                                                                                                                           หนา 
4.1      ผลการวิเคราะหสมรรถนะการอบแหงใบมะกรูดดวยเครื่องอบแหงแบบ 
           ปมความรอนที่อุณหภูมิอากาศกอนเขาหองอบแหง 45 Co และ 50 Co  ที่  
           สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 80%  และความเร็วลม 0.6 m/s                    38 
4.2      ผลการวิเคราะหสมรรถนะการอบแหงใบมะกรูดดวยเครื่องอบแหงแบบ 
           ปมความรอนที่อุณหภูมิอากาศกอนเขาหองอบแหง 45 Co  ที่สัดสวน  
           อากาศขามเครื่องทําระเหย 60%, 70%  และ80%  ความเร็วลม 0.6 m/s                   41 
4.3      ผลการเปรียบเทียบความสมรรถนะการอบแหงสมุนไพรดวยเครื่องอบแหง 
           แบบปมความรอน ทีใ่ชการควบคุมอุณหภูมิโดยใช เครื่องควบแนนตัวนอก 
           ระบายความรอน และใชอินเวอรเตอร ปรับรอบของมอเตอรขับเครื่องอัดไอ  
           ที่สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย80 % โดยใชอุณหภูมิอบแหง 50OC  
           และอัตราการไหล จําเพาะของอากาศ 450-600  kg dry air/kg dry product -h    49 
4.4     สีของใบมะกรูดสด และใบมะกรูดอบแหงดวยเครื่องอบแหงแบบปมความ 
            รอนที่อุณหภูมิ45 OC และ 50 OC ที่สัดสวนอากาศรื่องทําระเหยที่ 80%                          51 
4.5      ปริมาณผลผลิตการอบแหงใบมะกรูด ใบโหรพา และใบกระเพราดวยเครื่อง                    
           อบแหงสมุนไพรแบบปมความรอน รุน HPD-02                                          52 
4.6      ผลตอบแทนรายปของการอบแหงใบมะกรดู ใบโหรพา และใบกระเพรา 
            ดวยเครื่องอบแหงสมุนไพรแบบปมความรอน รุน HPD-02                                52 
4.7      คาใชจายรายปของการอบแหงสมุนไพรชนิดตางๆ ดวยเครื่องอบแหงแบบปม 
           ความรอนรุน HPD-02 ที่อุณหภูมิ45 OC สัดสวนขามเครื่องทําระเหยที่ 80%         54 
4.8      รายละเอียดการประมาณการผลตอบแทนตนทนุ และกําไร(ขาดทุน)สุทธิ                  55 
4.9      ผลการวิเคราะหเกณฑการประเมินความเปนไปไดเชิงเศรษฐศาสตรของการ 
           อบแหงสมุนไพรดวยเครื่องอบแหงแบบปมความรอนรุน HPD-02                         56 
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สารบาญภาพ 
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2.2      สวนประกอบของปมความรอนแบบอัดไอ                                                             13 
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3.1     เครื่องอบแหงแบบปมความรอน รุน HPD-02                                                                   21 
3.2     เครื่องอบแหงแบบปมความรอนที่มกีารควบคุมอณุหภูมิโดยใชอินเวอรเตอร     22 
3.3      ตําแหนงตรวจวดัขอมลูของเครื่องอบแหงแบบปมความรอนที่ใชการ 
           ควบคุมอุณหภูมิโดยใชเครื่องควบแนนตัวนอก                  25 
3.4      แผนกัน้เครื่องทําระเหยเครื่องอบแหงแบบปมความรอน รุน HPD-02                             26 
3.5      ตําแหนงตรวจวดัขอมลูของเครื่องอบแหงแบบปมความรอนที่ใชการ 
           ควบคุมอุณหภูมิโดยใชอินเวอรเตอรปรับรอบมอเตอรขับเครื่องอัดไอ   27 
3.4      รายละเอียดตนทนุของการอบแหงสมุนไพรดวยเครื่องอบแหง 
            แบบปมความรอน               30 
4.1      อุณหภมูิกระแสอากาศในเครื่องอบแหงแบบปมความรอน เมื่ออบแหง  
           ใบมะกรูด 500C สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 80% ใบมะกรูด  
           ความชื้นเริ่มตน 238.5% และ ความชื้นสุดทาย 10.1% db    33 
4.2      อุณหภมูิกระแสอากาศในเครื่องอบแหงแบบปมความรอน เมื่ออบแหง  
           ใบมะกรูด ที่อุณหภูมิ 450C สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 80%  
           ใบมะกรูดความชื้นเริม่ตน238.6% db. และความชืน้สุดทาย 10.5% db.   33 
4.3     อุณหภูมิกระแสอากาศในเครื่องอบแหงแบบปมความรอน เมื่ออบแหง 
           ใบมะกรูดที่อุณหภูมิ 450C สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 70%  
           ใบมะกรูดความชื้นเริม่ตน240.2% db. และความชืน้สุดทาย 11.2% db     34 
4.4      อุณหภมูิกระแสอากาศในเครื่องอบแหงแบบปมความรอน เมื่ออบแหง  
           ใบมะกรูด ที่อุณหภูมิ 450C ที่สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 60%  
           ใบมะกรูดความชื้นเริม่ตน.242.3% db และความชืน้สุดทาย 13% db   34 
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4.5      การเปรียบเทียบอัตราการดึงน้ําออก ของอุณหภูมิอบแหง 500C ที่สัดสวน 
           อากาศขามเครื่องทําระเหย 80% และอุณหภูมิอบแหง 450C ที่สัดสวน 
           อากาศขามเครื่องทําระเหย 60%, 70% และ80% อัตราการไหลจาํเพาะ                
           ของอากาศ 592 hkg/kg productdryairdry −      35  

4.6      การเปรียบเทียบสัมประสิทธิ์สมรรถนะระบบปมความรอนที่ใชประโยชน  
           ของอุณหภูมิอบแหงที่สัดสวนอากาศขามเครื่อง  ทําระเหย 80% และ 
           อุณหภมูิอบแหง 450C ที่สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 60%, 70%  
           และ80% อัตราการไหลจําเพาะของอากาศ 592 hkg/kg productdryairdry −   36 

4.7      สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย เมื่ออบแหงใบมะกรูดที ่ความเร็วลม  
                0.6 m/s อัตราการไหลจําเพาะ ของอากาศ 600 hkg/kg productdryairdry −  37 

4.8      ใบมะกรูดหลังอบแหงที่อุณหภูมิ 50OC                                                                        40 
4.9      ใบมะกรูดหลังอบแหงที่อุณหภูมิ 45 OC                                                                        40 
4.10     อุณหภูมิกระแสอากาศในเครื่องอบแหงแบบปมความรอนที่ใชการ  
            ควบคุมอุณหภูมิ โดยใชอินเวอรเตอรปรับรอบมอเตอรขับเครื่องอัดไอ  
             ที่สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 80 % โดยใชอุณหภูมิอบแหง 50OC   
              และอัตราการไหลจําเพาะของอากาศ 487 kg dry air/kg dry product –h   43 
4.11     อัตราการถายเทความรอน และกําลังงานที่จายใหแกเครื่องอัดไอของเครื่อง 
            อบแหงแบบปมความรอนที่ใชการควบคุมอุณหภมูิโดยใชอินเวอรเตอร  
            ปรับรอบมอเตอรขับเครื่องอัดไอ เมื่ออบแหงใบมะกรูดที่อุณหภูมิอบแหง  
             50 OC สัดสวนอากาศไหลขามเครื่องทําระเหย 80% และอัตราการไหลจําเพาะ 
             ของอากาศ 487 h/kg kg  tdry producairdry −      44 
4.12     วัฏจักรปมความรอนแบบอัดไอที ่ 30  นาที      45 
4.13     วัฏจักรปมความรอนแบบอัดไอที ่ 360  นาที      45 
4.14     วัฏจักรปมความรอนแบบอัดไอที ่ 690  นาที      46 
4.15     สัมประสิทธิ์สมรรถนะระบบปมความรอนของเครื่องอบแหงแบบปม 
             ความรอนที่ใชการควบคุมอุณหภูมิอบแหงโดยใชอินเวอรเตอรปรับ 
                  รอบมอเตอรขับเครื่องอัดไอ ที่อุณหภูมิอบแหง 50OC  สัดสวน  
                  อากาศขามเครื่องทําระเหย 80 %  และอัตราการไหลจําเพาะ 
                  ของอากาศ 487 h/kg kg  tdry producairdry −      47 
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 ฏ

 
4.16     อัตราการดึงน้ําออกของเครื่องอบแหงแบบปมความรอน ที่ใชการควบคุม  
             อุณหภูมิโดยใช อินเวอรเตอรปรับรอบของมอเตอรขับเครื่องอัดไอ  
             ที่สัดสวนอากาศขามเครื่องทําระเหย 80 % โดยใชอุณหภูมิอบแหง 50OC  
             และอัตราการไหลจําเพาะของอากาศ487 h/kg kg  tdry producairdry −    48 
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 ฐ

 
อักษรยอและสัญลักษณ 

 
A พื้นที่ถายเทความรอน     ( 2m  ) 
B ผลตอบแทน       (baht) 

BP  อัตราสวนอากาศไหลขามเครื่องทําระเหย   (%) 
C คาความรอนจําเพาะ     (kJ/kg 0C)   
C คาใชจาย     (baht) 
COP สมรรถนะของระบบปมความรอน 
DR อัตราการอบแหง     ( h/kg water ) 
ER อัตราคาไฟฟา      (baht/kW-h) 
H เวลาเครื่องอบแหงทํางานตลอดป   (hour/year) 
h เอนทาลปของสารทํางานะ   (kJ/kg)   
IRR อัตราคืนทุนภายใน    (%) 
i อัตราดอกเบี้ย      (%) 
M ความชื้น      (% dry-basis) 
MER อัตราการดึงน้ําออก     ( waterkg /h) 
m อัตราการไหลเชิงมวล    ( kg/s) 
n อายุโครงการ     (year) 
NPV มูลคาปจจุบันสุทธิ     (baht) 
P ความดัน     (Pa) 
PB ระยะเวลาคืนทุน     (year) 
Q อัตราการถายเทความรอน    (kW) 
RH  ความชื้นสัมพัทธ     (%) 
SMER อัตราการระเหยน้ําจําเพาะ    ( waterkg /kW-h) 
T  อุณหภูมิอากาศ     (0C, K)  
t เวลา        (h)  
W อัตราสวนความชื้นของอากาศ   ( airdry  water /kgkg ) 

t∆  ชวงเวลา      (h) 
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 ฑ

สัญลักษณกํากบัลาง 
a  อากาศ  
abs  อุณหภูมิสัมบูรณ 
c เครื่องควบแนน 
ci กอนเขาเครื่องควบแนน 
di กอนเขาหองอบแหง 
e             เครื่องทําระเหย 
ei กอนเขาเครื่องทําระเหย 
eq  สภาวะสมดุล 
eo ออกจากเครื่องทําระเหย 
f  หลังอบแหง 
in กอนอบแหง 
m  ซอมและบํารุงรักษา 
s  อ่ิมตัว 
sys  ท้ังระบบปมความรอน 
t  ปท่ีดําเนินงาน 
use สวนท่ีใชประโยชนอบแหง 
v ไอน้ําในอากาศ  
0 เร่ิมแรก 
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