
บทที่ 4
ผลการทดลองและวิจารณ

4.1 การเปล่ียนแปลงทางกายภาพ
4.1.1 เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนัก
ผลการวิเคราะหเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของผลลําไยที่ผานการรมกาซซัลเฟอร- 

ไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 90±3% 
และ 85±3% ตามลําดับ เปนเวลา 8 สัปดาห แสดงดังในตารางที่ 4.1 และรูปที่ 4.1 ผลการทดลอง 
พบวา การทดลองที่ใชผลลําไยในฤดูและนอกฤดู ใหผลสอดคลองไปในทางเดียวกัน คือ ระหวาง
การเก็บรักษาผลลําไยมีการสูญเสียน้ําหนักเพิ่มมากขึ้น แตในชวง 3 สัปดาหแรกมีการสูญเสียน้ํา
หนักใกลเคียงกัน และไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  แตภาย
หลังการเก็บรักษาตั้งแตสัปดาหที่ 4 ถึง สัปดาหที่ 8  พบวาเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักมีการ
เปล่ียนแปลงที่แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% และเมื่อเปรียบเทียบ
เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉลี่ยในแตละสัปดาหตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาผลลําไยนาน 8 
สัปดาห พบวามีการเปลี่ยนแปลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% โดยการสูญเสีย
น้ําหนักเฉลี่ยเพิ่มขึ้นตลอดชวงระยะเวลาการเก็บรักษาผลลําไยนาน 8 สัปดาห สวนเปอรเซ็นตการ
สูญเสียน้ําหนักเฉลี่ยของผลลาํไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 90±3% 
และที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 85±3% มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉลี่ยเทากับ 
12.22% และ 19.97% ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
สวนผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 90±3% และที่อุณหภูมิ 
10±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 85±3 % มีเปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักเฉลี่ยเทากับ 14.96% และ 
22.16% ตามลําดับ และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% โดยผลลําไย
ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 90±3% มีการสูญเสียน้ําหนักนอยกวาผลลําไยที่
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ความชื้นสัมพัทธ 85±3% โดยการสูญเสียน้ําหนักยังเปนผลมาจาก
ความชื้นสัมพัทธ ซ่ึงการเก็บรักษาที่ความชื้นสัมพัทธต่ําจะทําใหผลลําไยเกิดการสูญเสียน้ําหนักได
มากกวาการเก็บรักษาที่ความชื้นสัมพัทธสูง และการสูญเสียน้ําหนักก็เปนผลจากอุณหภูมิดวย โดย
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การเก็บรักษาที่อุณหภูมิต่ําสามารถชะลอการสูญเสียน้ําหนักของผลลําไยได เนื่องจากเมื่ออุณหภูมิ
สูงอากาศสามารถอุมไอน้ําไดมากกวาที่อุณหภูมิต่ํา ทําใหน้ําระเหยออกจากเปลือกของผลลําไยได
เร็วกวา (จริงแท, 2541)

4.1.2 เปอรเซ็นตการเนาเสีย
ผลการวิเคราะหเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการนับจํานวนผลเทียบเปนเปอรเซ็นตทั้งหมด

ของผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.2 และรูปที่ 4.2 และเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนัก 
แสดงดังในตารางที่ 4.3 และรูปที่ 4.3 ผลการทดลองพบวาระหวางการเก็บรักษาผลลําไยในฤดู 
ที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ นาน 3 สัปดาห มีเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยนับจํานวนผลเทากับ 
4.07% และ 4.55% และมีเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนักเทากับ 6.04% และ 6.21% 
ตามลําดับ สวนผลลําไยนอกฤดูมีเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยนับจํานวนผลเทากับ 3.94% และ 4.30%  
และเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนักเทากับ 5.86% และ 6.34% ตามลําดับ ซ่ึง
ไมแตกตางกัน แตการเก็บรักษาในชวงสัปดาหที่ 4 ถึงสัปดาหที่ 8 ผลลําไยทีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ 
10±1°ซ มีเปอรเซ็นตการเนาเสียทั้งโดยการนับจํานวนผลและโดยการชั่งน้าํหนักเพิ่มสูงขึ้นอยาง
รวดเรว็ แตเปอรเซ็นตการเนาเสยีเพิ่มขึ้นอยางชาๆ เมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติเมื่อเปรียบเทียบเปอรเซ็นตการเนาเสียเฉลี่ยภายหลังการเก็บรักษาผลลําไย
นาน 8 สัปดาห พบวาผลลําไยนอกฤดแูละผลลาํไยในฤดใูหผลการทดลองสอดคลองกนั โดยผลลําไย
ในฤดทูีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ 5±1 และ 10±1°ซ มเีปอรเซ็นตการเนาเสยีโดยการนบัจาํนวนผลเทากบั 
6.76% และ17.32%  และเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนัก เทากับ 7.61% และ 17.27% สวน
ผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มเีปอรเซ็นตการเนาเสยีโดยการนบั
จาํนวนผล เทากบั 7.54% และ 19.21% และเปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนักเทากับ 8.40%
และ 19.57% ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ โดยผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
5±1°ซ มีเปอรเซ็นตการเนาเสียนอยกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1°ซ และจากการเปรียบ
เทียบ เปอรเซ็นตการเนาเสียโดยจํานวนผล และโดยการชั่งน้ําหนักเฉลี่ยของผลลําไยทั้งในฤดูและ
นอกฤดูในระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาห พบวาใหผลเชนเดียวกัน คือมีเปอรเซ็นตการเนา
เสียเพิ่มมากขึ้น และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เนื่องจากอุณหภูมิต่ําจะชะลอปฏิกิริยาเคมี
ตางๆ ใหเกิดชาลง และเชื้อจุลินทรียมีอัตราการเจริญชากวาที่อุณหภูมิสูง จึงสงผลใหผลลําไยที่เก็บ
รักษาที่รักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ มีเปอรเซ็นตการเนาเสียนอยกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
10± 1°ซ (จริงแท, 2541)
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ตารางที่ 4.1  เปอรเซ็นตการสูญเสียน้ําหนักของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

% การสูญเสียน้ําหนักระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00H
1 5.39 ± 0.32 a 6.23 ± 0.70 a 5.81A
2 9.97 ±0.91 a 11.93± 1.42 a 10.9 B
3 13.05±0.10 a 14.89± 0.34 a 13.97C
4 13.74± 0.33 a 21.13± 0.60 b 17.43 D
5 14.46± 0.55 a 23.16± 1.31 b 18.81 E
6 15.46 ± 0.24 a 23.81± 0.39 b 20.29  EF
7 16.63 ± 0.19 a 29.88± 1.11 b 23.25 F
8 21.33 ±1.83 a 37.46±1.74 b 29.39 G

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

12.22 A 19.97 B

% การสูญเสียน้ําหนักระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00 H
1 7.12± 2.12 a 7.28± 0.78 a 7.20A
2 9.33 ± 0.14 a 12.94± 1.82 a 11.13B
3 13.14 ± 0.10 a 14.94 ± 1.54 a 14.04C
4 14.08± 0.13 a 18.06 ± 0.60 b 16.07D
5 15.57± 2.15 a 23.88 ± 2.31 b 19.72 E
6 18.35 ± 0.84 a 26.84± 0.69 b 22.59 EF
7 19.00± 1.49 a 33.17±1.01 b 26.08 F
8 23.13 ±1.43 a 40.23± 0.74 b 31.68 G

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

14.96 A 22.16 B

หมายเหตุ : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี4.1  % การสูญเสียน้ําหนักของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
 การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.2 เปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการนับจํานวนผลของลําไยพันธุดอที่รมกาซ
      ซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

% การเนาเสียโดยจํานวนผลระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00 F
1 1.76 ± 0.22 a 2.31 ± 0.40 a 2.03A
2 2.71 ± 0.26 a 3.63  ± 0.18 a 3.17 B
3 4.07  ± 0.18 a 4.55  ± 0.35 a 4.31C
4 6.61  ± 0.33 a 10.16  ± 0.60 b 8.38D
5 9.42  ± 0.55 a 22.08  ± 0.80 b 15.75 E
6 10.17  ± 0.24 a 30.20  ± 1.09 b  20.19G
7 12.69  ± 0.19 a 41.69 ± 1.56 b 26.94 H
8 13.47  ±0.17 a 41.76±1.06 b 27.61 H

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

6.76 A 17.32 B

% การเนาเสียโดยจํานวนผลระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00 F
1 1.92± 1.22 a 2.62± 0.30 a 2.26A
2 2.90 ± 0.86 a 3.50 ± 0.28 a 3.20B
3 3.94 ± 1.58 a 4.30 ± 1.05 a 4.12C
4 6.35 ± 1.02 a 9.58 ± 0.89 b 7.96D
5 9.03 ± 0.89 a 22.70 ± 1.56 b 15.86 E
6 10.20 ± 0.44 a 29.43 ± 1.02 b  19.81G
7 12.80 ± 0.78 a 40.58 ± 1.01 b 26.70H
8 13.13 ±0.19 a 41.01±0.63 b 27.07 H

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

7.54 A 19.21 B

หมายเหตุ : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.2 เปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการนับจํานวนผลของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอร-
              ไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู

0
10
20
30
40
50

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

%ก
ารเ

นา
เสีย

โด
ยจ
ําน
วน

ผล

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลซียส

ผลลําไยนอกฤดู

0
20
40
60

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

%ก
ารเ

นา
เสีย

โด
ยจํา

นว
นผ

ล

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลซียส

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 52

ตารางที่ 4.3  เปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนักของลําไยพันธุดอที่รมกาซ
       ซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

% การเนาเสียโดยน้ําหนักระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00 F
1 1.76 ± 0.07 a 2.60± 0.53 a 2.18A
2 2.71 ± 0.35 a 3.50 ± 0.17 a 3.21 B
3 6.04 ± 0.21 a 6.21 ± 0.18 a 6.12C
4 7.48 ± 0.26 a 10.52 ± 0.13 b 9.00D
5 10.66 ± 0.24 a 22.32 ± 0.77 b 16.49 E
6 11.28 ± 0.53 a 31.27 ± 0.14 b  21.27G
7 13.99 ± 1.26 a 38.43 ± 0.39 b 26.21H
8 14.64 ±0.65 a 41.18±0.81 b 27.59 I

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

7.61 A 17.27 B

% การเนาเสียโดยน้ําหนักระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

การทดลองครั้งที่ 2 อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.00 0.00 0.00 F
1 1.76 ± 0.17 a 2.98± 0.31 a 2.34A
2 2.95 ± 1.25 a 3.42± 1.02 a 3.18B
3 5.86 ± 0.41 a 6.34 ± 0.52 a 6.10C
4 7.29 ± 0.56 a 10.62 ± 0.43 b 8.95D
5 10.49 ± 1.24 a 22.27 ± 018 b 16.38 E
6 11.60 ± 1.23 a 31.26 ± 1.02 b  21.43G
7 13.10 ± 0.26 a 38.71 ± 0.89 b 25.90H
8 14.18 ±0.15 a 40.94 ±0.87 b 27.56 I

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

8.40 A 19.57 B

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 53

รูปท่ี 4.3  เปอรเซ็นตการเนาเสียโดยการชั่งน้ําหนักของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
  ระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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  4.1.3 คาสีเปลือกดานนอกของผลลําไย
 4.1.3.1 คา L*
ผลการวิเคราะหคา L* ของเปลือกดานนอกผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.4 และรูปที่ 4.4 

โดยคา L* เขาใกล 0 หมายถึงตัวอยางมีความสวางนอยจนเปนสีคลํ้า ถาคา L* เขาใกล 100 หมายถึง  
ตัวอยางเปนสีขาว (McGuire, 1992) ผลการทดลองพบวาผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห มีการเปลีย่นแปลงคา L* ไมแตกตางกนัมนียัสําคญัทางสถติิ
ยกเวนในสปัดาหที ่ 3 ทีค่า L* แตกตางกัน การเก็บรักษาผลลําไยนอกฤดูพบวา คา L* มกีาร 
เปลีย่นแปลงอยางมนียัสําคญัทางสถติทิีร่ะดบัความเชือ่มัน่ 95% และเมื่อเปรียบเทยีบคา L* เฉลี่ย
ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ
10±1°ซ มีคา L* เฉลี่ยเทากับ 58.73  และ 57.84 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% สวนผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มี
คา L* เฉลี่ยเทากับ 63.75 และ 57.94 ตามลําดับ นั่นคือผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
5±1°ซ มีสีเปลือกออนกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1°ซ และแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ สอดคลองกับการรายงานของ Han et al. (2001) ที่พบวาผลลําไยพันธุ Shixia ที่
รมดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดจะมีสีของเปลือกดานนอกออนลงเนื่องจากปริมาณแอนโทไซยานิน
ที่มีอยูในเปลือกลดลง เพราะกาซซัลเฟอรไดออกไซดจะไปฟอกสีของแอนโทไซยานิน โดยจะไป
จับกับตําแหนงที่ 4 ของโครงสรางแอนโทไซยานิน เกิดเปนสารประกอบเชิงซอนของแอนโทไซยา-
นิน (anthocyanin-SO3H complex) (Fennema, 1996) ทําใหเกิดแอนโทไซยานินคารโบเนียมไอออน
ขึ้น และแอนโทไซยานินคารโบเนียมไอออนจะไปทําปฏิกิริยากับไบซัลไฟต ทําใหเกิดเปน 
chromen-2-sulfonic acid ซ่ึงไมมีสี (นิธิยา, 2545) สวนคา L* เฉลี่ยของผลลาํไยทัง้ในฤดแูละนอกฤด ู
ระหวางการเกบ็รกัษาในแตละสปัดาห พบวาใหผลสอดคลองกนั โดยผลลําไยในฤดเูมือ่เร่ิมตนมีคาสี 
L* เฉล่ีย เทากับ 61.58  และในสัปดาหที่ 8 มีคา L* ลดลงเหลือ 57.02 สวนผลลําไยนอกฤดู เมื่อเร่ิม
ตนมีคา L* เฉล่ียเทากับ 61.66  หลังจากนั้นในสัปดาหที่ 8 มีคา L* เทากับ 58.28 ซ่ึงลดลงอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา การที่เปลือกดานนอกผลลําไยมีสีเขมขึ้นอาจเกิดจาก
เปลือกลําไยสูญเสียน้ํา จึงไปกระตุนกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสทําใหเรงปฏิกิริยา
ออกซิเดชันของสารประกอบฟนอล ทําใหเกิดสีน้ําตาลขึ้น (ดนัย, 2540)
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ตารางที่ 4.4  คา L* ของสีเปลือกดานนอกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
       ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 61.59 ± 4.57 a 61.59±4.57 a 61.58BC
1 62.33  ± 3.56 a 61.29 ± 4.12 a 61.81AC
2 56.17 ± 1.02 a 59.11 ± 1.11 a 57.64A
3 61.09 ± 3.22 a 58.87 ± 1.70 b 57.62 A
4 58.75 ± 1.10 a 55.00 ± 0.80 a 58.81 AB
5 57.51 ± 2.04 a 59.15 ± 3.10 a 56.39A
6 56.89± 3.19 a 55.28± 2.60 a 58.02A
7 57.50± 2.93 a 56.89± 2.38 a 56.39A
8 57.15±3.23 a 57.87±2.86 a 57.02 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

58.73 A 57.84 A

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 61.66± 3.47 a 61.66 ±3.47 a 61.66B
1 59.92± 1.86 a 54.23 ± 4.12 b 57.07A
2 59.11 ± 2.02 a 53.91 ± 1.11 b 56.51A
3 61.92 ± 2.24 a 67.90 ± 1.70 b 64.91 C
4 69.63 ± 1.58 a 58.75 ± 0.80 b 64.19C
5 64.22 ± 3.32 a 59.13 ± 3.10 b 61.67B
6 65.72± 2.72 a 58.63 ± 2.60 b 62.17B
7 66.84± 3.86 a 55.44 ± 2.38 b 61.14B
8 64.73 ±3.74 a 51.83±2.86 b 58.28 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

63.75 A 57.94 B

หมายเหตุ : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.4  คา L* ของสีปลือกดานนอกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
  การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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4.1.3.2   คา a *
ผลการวิเคราะหคา a* ของเปลือกดานนอกผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.5 และรูปที่ 4.5

โดยคา a* ที่เปนบวก หมายถึงตัวอยางมีสีแดงปรากฏอยู และถาคา a* เปนลบ หมายถึงตัวอยางมี 
สีเขียวปรากฏอยู (McGuire, 1992) ผลการทดลองที่ใชผลลําไยในฤดูคา a* ของเปลือกดานนอก
ผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห มีคาผันแปรโดยในสัปดาหที่ 
2, 4 และ 5 มีคา a* แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% สําหรับสัปดาห
อ่ืนๆ ของการเก็บรักษามีการเปลี่ยนแปลงคา a* ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนการ
ทดลองกับผลลําไยนอกฤดู พบวาคา a* ของเปลือกดานนอกผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ 
และ 10±1°ซ มีคาเพิ่มขึ้นโดยเมื่อเร่ิมตนมีคา a* เทากับ 7.26 ในสัปดาหที่ 7 มีคา a*  9.43 และ 8.88 
ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบคา a* เฉล่ียตลอดระยะเวลาการ
เก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูและนอกฤดูใหผลที่คลายกันโดยผลลําไยที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ มีคา a* เฉลี่ยไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา a* เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการทดลองระหวางการเก็บรักษา
ในแตละสัปดาห ผลลําไยในฤดูเมื่อเร่ิมตน มีคา a* เทากับ 4.03 และมีคาเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลา
เก็บรักษา สวนผลลําไยนอกฤดูเมื่อเร่ิมตน มีคา a* เทากับ 7.26 และมีคาเพิ่มขึ้นไมแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา การที่มีคา a* เพิ่มขึ้น
แสดงวาเปลือกดานนอกผลลําไยมีสีแดงเพิ่มมากขึ้น อาจเนื่องจากสีแดงของแอนโทไซยานิน 
ที่จับกับซัลเฟอรไดออกไซดกลายเปนสารประกอบเชิงซอนของแอนโทไซยานิน แตสามารถกลับ
คืนมาไดอีกครั้งและมีความคงตัวเพิ่มมากขึ้นเมื่อมีการสลายตัวของกาซซัลเฟอรไดออกไซด ซ่ึงเมื่อ
เก็บรักษาในระยะเวลานานขึ้นเกิดการสลายตัวของซัลเฟอรไดออกไซดออกไปบางสวน จึงทําให
เปลือกดานนอกของผลลําไยมีสีแดงเพิ่มมากขึ้น

1.4.3 คา b*
ผลการวเิคราะหคา b* ของเปลอืกดานนอกผลลาํไย แสดงดงัในตารางที ่4.6 และ รูปที ่4.6 โดย

คา b* ที่เปนบวก หมายถึงตัวอยางมีสีเหลืองและถาคา b* เปนลบ หมายถึงตัวอยางมีสีน้ําเงินปรากฏ
อยู (McGuire, 1992)  ผลการทดลองพบวา ผลลําไยในฤดูมีคา b* ของเปลือกดานนอกระหวางเกบ็
รักษาทีอุ่ณหภมู ิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ ในแตละสปัดาหไมแตกตางกนัอยางมนียัสําคญัทางสถติ ิ ยก
เวนในสปัดาหที ่4 และ 7 ที่แตกตางกัน ทั้งนี้อาจเกิดจากความผันแปรของผลลําไยแตละผล  สวนผล
ลําไยนอกฤดูมีคา b* ของเปลือกดานนอกระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ ใน
แตละสปัดาหแตกตางกนัอยางมนียัสําคญัทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ยกเวนในสัปดาหที่ 3
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และ 8 ที่ไมแตกตางกัน สวนคา b* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห  ผลลําไยในฤดู
ทีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ5 ± 1 และ 10 ± 1°ซ มีคา b* เฉลี่ยเทากับ 35.13 และ 32.41 ผลลําไยนอกฤดทูีม่ี
คา b* เฉลี่ย เทากับ 37.99  และ 42.71 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา b* เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการทดลองระหวางการเก็บรักษาใน
แตละสัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูเมื่อเร่ิมตนมีคา b*เทากบั 38.32 แตในสปัดาหที ่ 1 คา b* เพิม่ขึน้
เปน 43.50 และหลังจากสปัดาหที ่ 1 คา b* มีคาลดลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% สวนผลลําไยนอกฤดูเมื่อเร่ิมตนมีคา b* เทากับ 
33.28 แตในสัปดาหที่ 1 คา b* ลดลงเปน 29.72 และหลังจากสัปดาหที่ 1 คา b* มีคาเพิ่มขึ้นตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษาซึ่งแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ การที่คา b* เพิ่มขึ้นแสดงวาเปลือก
ผลลําไยมีสีเหลืองมากขึ้น ทั้งนี้อาจเกิดจากกาซซัลเฟอรไดออกไซดไปฟอกสีเปลือกดานนอกผล
ลําไย ผลลําไยจึงมีสีเหลืองมากขึ้น

4.1.3.4  คา Chroma ( C*)
ผลการวิเคราะหคา C* ของเปลือกดานนอกผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.7 และรูปที่ 4.7

โดยคา C* เปนคาแสดงถึงความเขมของสี ถาคา C* มีคาเทากับ 0 หมายถึงวัตถุมีสีเทา หากคา C* ยิ่ง
มากแสดงวาความเขมของสีที่ปรากฏมากขึ้นดวย (McGuire, 1992)

สําหรับผลลําไยในฤดูพบวาคา C* ของเปลือกดานนอกผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
5±1 และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาหไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
ยกเวนในสัปดาหที่ 1 และ 4 ที่แตกตางกัน สวนผลลําไยนอกฤดูเปลือกดานนอกของผลลําไยที่เก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ10±1°ซ ในแตละสัปดาหแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% ยกเวนในสัปดาหที่ 3 และ 8 ของการเก็บรักษาที่ไมแตกตางกันอยางมี 
นัยสําคัญทางสถิติ สวนคา C* เฉล่ียตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาหของผลลําไยในฤดู
ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคา C*  เฉลี่ยเทากับ 35.71  และ 32.65 ตามลําดับ ซ่ึง
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  95% สวนผลลําไยนอกฤดูที่  
มีคา C*  เฉลี่ย เทากับ 38.99  และ 38.90 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา C* เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการทดลองระหวางการเก็บรักษา
ในแตละสัปดาหของผลลําไยในฤดูเมื่อเร่ิมตนมีคา C* เฉล่ีย เทากับ 38.54  และในสัปดาหที่ 8 มีคา 
C* เฉลี่ย เทากับ 29.28 สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา C* เฉลี่ย เร่ิมตน 34.16 และในสัปดาหที่ 8 มีคา C*
เฉลี่ย 45.48 ซ่ึงมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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ตารางที่ 4.5  คา a* ของสีเปลือกดานนอกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
       การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 4.03± 2.62 a 4.03± 2.62 a 4.02AB
1 2.36± 2.62 a 3.38±3.11 a 2.87A
2 6.22± 2.14 a 2.62± 0.41 b 4.42BC
3 4.13± 0.71 a 4.70± 0.12 a 4.41BC
4 4.55 ±0.10 a 6.30± 0.07 b 5.43BC
5 3.71 ±0.78 a 5.99 ± 1.47 b 4.69BC
6 6.29 ± 0.71 a 5.43± 0.68 a 5.86C
7 5.02± 1.21 a 6.14± 1.99 a 5.57BC
8 4.42± 1.66 a 5.05± 1.37 a 4.73 BC

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.57 A 4.85 A

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 7.26 ± 1.74 a 7.26± 1.62 a 7.26A

1 7.27± 2.02 a 8.19±3.01 b 7.73 A
2 7.74 ± 3.12 a 9.30± 0.51 b 8.52B
3 7.61± 1.56 a 8.82± 1.23 a 8.21B
4 6.38±0.34 a 8.27± 1.50 b 7.32A
5 9.18±0.70 a 9.53 ± 1.78 a 9.35C
6 9.58± 0.14 a 7.61 ± 0.89 b 8.59BC
7 9.43± 1.02 a 8.88± 1.14 b 9.15C
8 8.81± 1.96 a 8.32± 2.13 a 8.56B

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

8.14 A 8.46 A

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.5  คา a* ที่เปลือกดานนอกของลํา
  การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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ตารางที่ 4.6  คา b* ที่เปลือกดานนอกของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                     การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 38.33± 2.03 a 38.33±2.03 a 38.32 B
1 46.93± 6.95 a 40.08 ± 4.92 a 43.50 A
2 35.26± 1.99 a 31.61± 0.61 a 33.44 C
3 34.08± 1.74 a 34.61± 1.45 a 34.35 C
4 36.02± 2.32 a 25.68± 1.69 b 31.58 CDE
5 34.93± 1.43 a 31.53± 3.21 a 33.34 C
6 29.86± 2.48 a 30.78± 2.74 a 30.32 DE
7 35.12± 1.85 a 30.33 ± 3.51 b 32.72 CD
8 29.95±1.85 a 27.28±2.94 a 28.86  E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

35.13A 32.41B

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 33.28± 2.17 a 33.28±2.17 a 33.28 B
1 34.35± 2.2 a 25.09 ± 2.42 b 29.72 A
2 34.48± 1.99 a 28.80± 1.61 b 31.64 B
3 40.00± 3.02 a 40.39± 2.17 a 40.19 CD
4 42.91± 1.28 a 36.38± 2.3 b 39.64 C
5 34.90± 1.89 a 44.01± 4.65 b 39.42 C
6 38.66± 1.66 a 43.54± 3.52 b 41.10 D
7 39.71± 1.71 a 44.11± 1.11 b 41.91 D
8 43.64±1.64 a 45.70±2.7 a 44.67 E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

37.99 A 32.41 B

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
 นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.6  คา b* ที่เปลือกดานนอกของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.7  คา C* ที่เปลือกดานนอกของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
       การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 38.54± 1.60 a 38.54± 1.60 a 38.54 E
1 46.99± 1.40 a 40.22± 4.12 b 43.60 F
2 35.81± 1.70 a 31.73± 1.11 a 33.77 CD
3 34.33± 1.48 a 34.64± 1.70 a 34.48 D
4 36.31± 1.49 a 26.44 ± 0.80 b 31.37 B
5 33.14± 1.75 a 31.88± 3.10 a 32.51 BC
6 30.52± 1.09 a 31.26± 2.60 a 30.89 AB
7 35.48± 1.48 a 30.94± 2.38 a 33.21C
8 30.27±1.18 a 28.23±2.86 a 29.28 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะการ
เก็บรักษา

35.71 A 32.65 B

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดุ อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 34.16± 1.30 a 34.16± 1.30 a 34.16 B
1 35.11± 1.52 a 26.39± 1.12 b 30.75 A
2 36.30± 1.70 a 30.26± 0.34 b 33.28 AB
3 40.72± 1.58 a 41.34± 1.00 a 41.03 C
4 43.38± 1.29 a 37.31± 1.81 b 40.34 C
5 36.09± 1.57 a 45.03± 2.23 b 40.56 C
6 39.83± 1.11 a 44.20± 3.72 b 42.01 C
7 40.81± 0.98 a 44.99± 3.82 b 42.9 C
8 44.5±1.34 a 46.45±1.68 a 45.48D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

38.99 A 38.90  A

หมายเหตุ : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกัน  แสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
 นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.7  คา C* ที่เปลือกดานนอกของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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4.1.3.5 คา Hue angle ( H° )
ผลการวิเคราะหคา H° ของเปลือกดานนอกผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.8 และรูปที่ 4.8 

โดย H° แสดงถึงสีที่แทจริงที่ปรากฏใหเห็น คือ ถา H° เทากับ 45 องศา แสดงสีมวงแดงถึงสีสม
แดง  90 องศาแสดงสีสมแดงถึงสีเหลือง  180 องศาแสดงสีเหลืองเขียวถึงเขียว  270 องศาแสดงสี
น้ําเงิน 360 องศา แสดงสีมวงถึงสีมวงแดง (McGuire, 1992)

ผลการทดลองพบวาคา H° ของเปลือกผลลําไยในฤดูระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ
และ10±1°ซ ในแตละสัปดาหไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
ยกเวนในสัปดาหที่ 2 และ4  ที่คา H° แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนคา H° ของเปลือก
ผลลําไยนอกฤดู ระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ไมแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ยกเวนในสปัดาหที ่ 1, 4 และ 6 ทีค่า H°  
แตกตางกนัอยางมนียัสําคญัทางสถติ ิ และเมื่อเปรียบเทียบคา H° เฉล่ียตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา
นาน 8 สัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิทั้งสองมีคา H° เฉล่ีย เทากับ 82.45 และ 
81.38 สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา H° เฉล่ีย เทากับ 77.20 และ 77.19 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา H° เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการ
ทดลองระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาหพบวาผลลําไยในฤดูมีคา H° อยูในชวง 79.04 – 89.99
องศา สวนผลลําไยนอกฤดูมีคาH° เฉลี่ยอยูในชวง 72.93 – 79.36 องศา ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% แสดงวาเปลือกผลลําไยมีสีเหลือง

4.1.4  คาสีเปลือกดานในของผลลําไย
4.1.4.1 คา L*
ผลการวิเคราะหคา L* ของเปลือกดานในผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.9 และรูปที่ 4.9 ซ่ึง

พบวา การเก็บรักษาผลลําไยในฤดูที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ไมแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% แตในผลลําไยนอกฤดู มีคา L* แตกตางอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ยกเวนในสัปดาหที่ 2 และ 5 ที่ไมแตกตางอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติ และเมื่อเปรียบเทียบคา L* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ มีคา L* เฉลี่ยเทากับ 63.26 และ 62.44
สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา L* เฉลี่ยเทากับ 67.17 และ 66.40 ตามลําดับ นั่นคือผลลําไยที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ มีสีเปลือกดานในออนกวาผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1°ซ แตไมแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา L* เฉล่ียของผลลําไยทั้งใน
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ฤดูและนอกฤดู ระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาหพบวาผลลําไยในและนอกฤดู เมื่อเร่ิมตน มีคา
L* เฉลี่ยเทากับ 66.16  และ 67.70ในสัปดาหที่ 8 มีคา L* เฉลี่ย เทากับ 57.65 และ 60.89 ตามลําดับ
ซ่ึงมีคาลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%

4.1.4.2 คา a *
ผลการวิเคราะหคา a* ของเปลือกดานในผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.10 และรูปที่ 4.10

พบวาผลลําไยในและนอกฤดูใหผลสอดคลองกัน นั่นคือ คา a* เปลือกดานในผลลําไยที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ และ10±1°ซ ในแตละสัปดาห มีคาเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา เมื่อ
เปรียบเทียบคา a* เฉล่ียตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษา
ที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ มีคา a* เฉลี่ย เทากับ 1.55  และ 1.66  และผลลําไยนอกฤดู มีคา a*
เฉลี่ยเทากับ4.26 และ5.31 ตามลําดับ  ซ่ึงไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา a* เฉลี่ยของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการทดลองระหวางการเก็บรักษาใน
แตละสัปดาห ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูใหผลสอดคลองกันคือ มีคาเพิ่มขึ้นอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา

4.1.4.3 คา b*
ผลการวิเคราะหคา b* ของเปลือกดานในของผลลําไยแสดงดังในตารางที่ 4.11 และรูปที่ 

4.11 ผลการทดลองพบวา ผลลําไยในฤดูมีคา b* ของเปลือกดานระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
5±1°ซ  และ 10±1°ซ ไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญตลอดการเก็บรักษา สวนผลลําไยนอก
ฤดูมีคา b* ของเปลือกดานในระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิทั้งสองไมแตกตางกันในสัปดาหที่ 2, 
5 และ8 สวนสัปดาหอ่ืนๆนั้นมีความแตกตางกัน คา b* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 
สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคา b* เฉลี่ย เทากับ 17.55  และ 
17.30 และผลลําไยนอกฤดู มีคา b*  เฉลี่ย เทากับ 22.17  และ 22.44 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% สวนคา b* เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการ
ทดลองระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาห ใหผลในทํานองเดียวกัน คือมีคา b* ลดลงจากเมื่อ
เร่ิมตนเก็บรักษา
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ตารางที่ 4.8  คา H°  ของเปลือกดานนอกของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                     การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 89.99n± 0.74 a 89.99± 0.74 a 89.99C
 1 87.12± 1.13 a 85.18± 0.95 a 86.15B
2 79.99± 0.62 a 85.26± 1.13 b 82.62B
3 83.09± 1.26 a 82.17± 0.62 a 82.63B
4 82.77± 1.44 a 76.15± 1.26 b 79.46A
5 83.57±0.81 a 81.47± 1.44 a 82.52B
6 78.10±1.41 a 79.98± 0.81 a 79.04A
7 81.87±0.71 a 78.56± 1.41 a 80.21A
8 81.60±0.71 a 79.69±0.71 a 80.64A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

82.45 A 81.38 A

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 77.69± 0.74 a 77.69± 0.74 a 77.69 B
 1 78.05± 1.14 a 71.92 ± 1.95 b 74.98 A
2 71.76± 1.26 a 74.10± 0.44 a 72.93 A
3 79.23± 0.68 a 77.68± 1.59 a 78.45 C
4 81.54± 1.14 a 77.19± 2.02 b 79.36 C
5 75.26±1.24 a 77.78± 1.14 a 76.52 B
6 76.08±0.89 a 80.08± 1.81 b 78.08 BC
7 76.67±0.71 a 78.62 ± 1.04 a 77.63 B
8 78.58±0.84 a 79.68±1.11 a 79.13 C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

77.20 A 77.19 A

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกัน
   แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา    
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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  รูปท่ี 4.8  คา H° ของเปลือกดานนอกของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.9  คา L* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
       การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 66.16± 4.57 a 66.16± 4.57 a 66.16 C
1 66.88± 3.99 a 66.93± 3.00 a 66.90 C
2 66.36± 2.23 a 66.95± 0.76 a 61.61 C
3 66.52± 1.93 a 65.49± 1.92 a 62.71 ABC
4 62.38± 1.21 a 58.77± 3.66 a 65.12 BC
5 61.99± 4.40 a 65.16± 0.98 a 63.40ABC
6 62.73± 1.82 a 60.92± 5.31 a 61.82ABC
7 59.98± 2.44 a 60.46± 2.84 a 60.17AB
8 57.69±1.54 a 57.63±3.92 a 57.65 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะการ
เก็บรักษา

63.26 A 62.44 A

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 67.70± 7.05 a 67.70 ± 7.05 a 67.70 BC
1 68.91± 5.33 a 74.58 ± 7.49 b 71.74 D
2 69.04± 2.04 a 69.78± 2.78 a 69.41 C
3 64.08± 4.55 a 68.63± 2.73 b 66.36 B
4 70.21± 1.93 a 66.47± 3.89 b 68.34 C
5 69.60± 1.87 a 68.78± 2.18 a 69.19 C
6 67.90± 2.90 a 63.58± 1.13 b 65.74 B
7 63.71± 3.71 a 59.78± 2.11 b 61.74 A
8 63.42±2.43 a 58.36±3.26 b 60.89 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

67.17 A 66.40 A

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกัน
  แสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.9  คา L* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
  การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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ตารางที่ 4.10  คา a* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.24± 2.62 a 0.24± 2.62 a 0.24 A
1 0.85± 0.58 a 1.12±0.84 a 0.98B
2 1.42± 0.46 a 1.25± 2.44 a 1.35BC
3 1.80± 0.60 a 2.43± 0.08 a 1.08 D
4 3.97±2.08 a 2.10± 0.49 a 1.92 CD
5 2.07±0.55 a 1.91±0.84 a 2.00 D
6 1.87± 0.37 a 2.68±1.08 a 2.27 D
7 2.28± 1.09 a 1.76± 0.36 a 2.01 D
8 2.18± 0.41 a 2.32± 0.66 a 2.25 D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

1.55 A 1.66 A

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

กผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 4.26± 3.33 a 4.26± 3.33 a 4.26 AB
1 3.45± 2.02 a 4.48±3.84 a 3.96 A
2 2.18± 1.18 a 3.76± 2.16 a 2.97 A
3 5.58± 2.74 a 3.45± 1.45 a 4.51B
4 3.07±0.65 a 3.95± 1.61 a 3.51 A
5 3.74±1.17 a 5.20±1.57 a 4.47 B
6 3.55± 1.61a 7.62±2.61 b 5.58 C
7 5.68± 2.18 a 8.81± 1.81 b 7.24 D
8 6.88± 1.88 a 6.29± 2.69 a 6.58C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.26 A 5.31 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัย
  สําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามี
  ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.10  คา a* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.11  คา b* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 16.59± 0.13 a 16.59± 0.13 a 16.59 C
1 22.13± 0.64 a 21.15± 4.92 a 21.64 B
2 18.49± 1.20 a 17.00± 0.61 a 17.87 C
3 17.85± 1.30 a 17.46± 1.45 a 17.67 C
4 17.77± 0.52 a 17.46± 1.69 a 17.70 C
5 16.16± 0.65 a 19.08± 3.21 b 17.45 C
6 18.38± 1.53 a 16.14± 2.74 a 17.26 C
7 18.28± 1.35 a 17.01± 3.51 a 17.64 C
8 14.61±1.71 a 15.70±2.94 a 15.15 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

17.55 A 17.30 A

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 26.85 ± 2.01 a 26.85± 2.01 a 26.85A
1 19.77± 2.40 a 22.52± 4.92 b 21.14BC
2 20.53 ± 1.45 a 20.92± 0.61 a 20.72B
3 18.96± 1.03 a 21.82± 1.45 b 20.39B
4 21.15± 0.72 a 17.57± 1.69 b 19.36B
5 20.45± 0.92a 20.37± 3.21 a 20.41B
6 21.72± 2.54 a 24.43± 2.74 a 23.07C
7 25.54± 1.52 a 21.78± 3.51 b 23.66C
8 24.54±1.11 a 25.73±2.94 a 25.13D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

22.17 A 22.44 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.11  คา b* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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4.1.4.4 คา Chroma ( C*)
ผลการวิเคราะหคา C* ของเปลือกดานในของผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.12 และรูปที่

4.12 ผลการทดลองพบวาคา C* ของผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ
ในแตละสัปดาหไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนผลลําไยนอกฤดูคา C* ของ
เปลือกดานในของผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ10±1°ซ ไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติในสัปดาหที่ 2, 5 และ 8 สวนในสัปดาหอ่ืนๆ แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ 
สวนคา C* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ และ 10 ± 1°ซ มีคา C*  เฉลี่ย เทากับ 17.87  และ 17.64 และผลลําไยนอกฤดู มี
คา C* เฉลี่ยเทากับ 22.6 และ 23.12 ตามลําดับ และไมแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา C* เฉล่ียของผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูระหวางการเก็บรักษา
ในแตละสัปดาห ผลลําไยในฤดูมีคา C* อยูในชวง 15.29- 21.16 สวนผลลําไยนอกฤดูมีคาอยูในชวง 
19.67 – 27.19 ซ่ึงมีแนวโนมลดลงจากเมื่อเร่ิมตนการเก็บรักษา

4.1.4.5 คา Hue angle ( H° )
ผลการวิเคราะหคา H° ของเปลือกดานในผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.13 และรูปที่ 4.13

ผลการทดลองพบวาผลลําไยในฤดูมีคา H° ของเปลือกดานในผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ  
5±1°ซ  และ10±1°ซ ในแตละสัปดาห ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อ
มั่น 95% แตผลลําไยนอกฤดูมีคา H° ของเปลือกดานในผลลาํไยทีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ 5±1°ซ และ
10±1°ซในแตละสัปดาหแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบคา H° เฉล่ีย
ตลอดระยะเวลาทีเ่กบ็รักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดทูีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ5±1°ซ และ 10±1°ซ 
มีคา H° เฉล่ีย เทากับ 85.08 และ 84.18 ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% แตผลลําไยนอกฤดูมีคา H° เฉล่ีย เทากับ 79.17 และ 76.72 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา H° เฉล่ียของผลลําไยทั้ง 2 
ชุดการทดลองระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาห พบวาใหผลไปในทํานองเดียวกัน คือมีคาลด
ลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา โดยผลลําไยในฤดูมีคาอยูในชวง 81.55–89.17 องศา สวนผลลําไย
นอกฤดู มีคาอยูในชวง 72.72–80.98 องศา และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความ
เชื่อมั่น 95%   
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ตารางที่ 4.12  คา C* ที่เปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
          การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 16.59± 1.60 a 16.59± 1.60 a 16.59 B
1 22.14 ± 1.77 a 21.18± 1.30 a 21.16 D
2 18.54± 1.56 a 17.09± 1.05 a 17.81C
3 17.94± 1.35 a 17.69± 1.21 a 17.81 C
4 17.85± 1.53 a 17.76± 0.79 a 17.80 C
5 16.29± 1.50 a 19.18± 1.31 a 17.73 C
6 18.41± 1.61 a 16.36± 0.19 a 17.38 C
7 18.42± 1.62 a 17.10± 1.64 a 17.76 C
8 14.72±1.02 a 15.87±1.06 a 15.29 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

17.87 A 17.64  A

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 27.19± 0.30 a 27.19± 0.30 a 27.19 A
1 20.07 ± 1.42 a 22.96± 1.30 a 21.51 BC
2 20.64n± 1.86 a 21.25± 1.05 a 20.94 B
3 19.76± 0.89 a 22.09± 1.21 b 20.92 B
4 21.35± 2.11 a 18.00± 0.79 b 19.67 B
5 20.79± 2.17 a 21.02± 1.31 a 20.90 B
6 22.01± 1.89 a 25.59± 0.19 b 23.80 C
7 26.16± 0.62 a 23.49± 1.64 b 24.82 C
8 25.49±1.02 a 26.49±1.06 a 25.99 D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

22.61 A 23.12 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.12  คา C* ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.13  คา H° ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
         ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดุ อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 89.17± 0.74 a 89.17± 0.74 a 89.17C
 1 87.80± 1.13 a 86.97± 0.95 a 87.38 D
2 85.58± 0.62 a 85.77± 1.13 a 85.67 C
3 84.24± 1.26 a 81.98± 0.62 a 83.11 B
4 84.24± 1.44 a 83.21± 1.26 a 83.72.B
5 82.70±0.81 a 84.28± 1.44 a 83.49 B
6 87.17±1.41 a 80.57± 0.81 a 83.87 B
7 82.89±0.71 a 84.09± 1.41 a 83.49 B
8 81.51±0.71 a 81.59±0.71 a 81.55 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

85.08 A 84.18 A

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1° ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 80.98± 0.47 a 80.98± 0.47 a 80.98D
 1 80.10± 1.21 a 78.75± 2.95 a 79.42C
2 83.94± 1.52 a 79.81± 1.63 b 81.87C
3 73.60± 0.89 a 81.01± 0.82 b 77.30B
4 81.74± 2.87 a 77.33± 2.56 b 79.53C
5 79.63±0.97 a 75.68± 1.84 b 77.65B
6 80.72±1.78 a 72.68± 0.88 b 76.70B
7 77.46±0.63 a 67.98± 1.78 b 72.72A
8 74.34±0.11 a 76.26±1.56 a 75.30AB

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

79.17 A 76.72 B

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยาง
  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.13  คา H° ของเปลือกดานในของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                  การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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4.1.5 คาสีเนื้อของผลลําไย
4.1.5.1 คา L*
ผลการวิเคราะหคา L* เนื้อของผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.14 และรูปที่ 4.14  

ผลการทดลองพบวาผลลําไยในฤดูมีคา L* ของเนื้อผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ
10±1°ซในแตละสัปดาหไมมีแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น  
95% ยกเวนในสัปดาหที่ 3 ที่แตกตางกัน สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา L* ของเนื้อผลลําไยที่
เกบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ5 ± 1°ซ  และ10 ± 1°ซในแตละสัปดาหไมแตกตางกัน ยกเวนในสัปดาหที่ 4, 5 
และ 8 ที่แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนคา L* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 
8 สัปดาห ของเนื้อลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ10±1°ซ มีคาเฉลี่ยเทากับ 
82.29 และ 82.76 สวนเนื้อลําไยนอกฤดู มีคา 79.26 และ 78.83 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา L* เฉล่ียของเนื้อลําไยทั้งที่เก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในชวง 8 สัปดาห เนื้อลําไยในฤดูมีคาอยูในชวง 79.35– 
85.11 สวนเนื้อลําไยนอกฤดูมีคา 74.95–85.78 และผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ภายหลัง
สัปดาหที่ 4 สีของเนื้อผลบริเวณใกลขั้วเปลี่ยนเปนสีน้ําตาล เชนเดียวกับงานวิจัยของจันทรฉาย และ
พรรัตน (2540) ที่พบวาลําไยที่รมซัลเฟอรไดออกไซดเมื่อเก็บไวนานขึ้นจะมีการเปลี่ยนแปลงสีของ
เนื้อลําไยที่บริเวณขั้วผลโดยจะเปลี่ยนเปนสีออกมวง ซ่ึงสอดคลองกับงานวิจัยของ Han (2001) 
ที่พบวาลําไยที่รมซัลเฟอรไดออกไซดมีการเปลี่ยนแปลงสีของเนื้อลําไยที่บริเวณขั้วผลโดยจะ
เปลี่ยนเปนสีออกมวง นิธิยาและดนัย (2543) พบวาผลล้ินจี่ที่รมซัลเฟอรไดออกไซดมีการ
เปลี่ยนแปลงสีของเนื้อบริเวณขั้วผลโดยจะเปลี่ยนเปนสีน้ําตาลภายหลังการเก็บรักษานาน 4 สัปดาห

4.1.5.2  คา a *
ผลการวิเคราะหคา a* เนื้อของผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.15 และรูปที่ 4.15 เมื่อเปรียบ

เทียบคา a* ระหวางเนื้อผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ กับ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห พบวา
ผลลําไยในฤดูมีคา a* แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เฉพาะใน
สัปดาหที่ 1, 2 และ 5 สวนในสัปดาหอ่ืนๆ พบวาไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนผล
ลําไยนอกฤดู คา a*  แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติในสปัดาหที ่ 1, 2 และ 8 สําหรับในสปัดาห
อ่ืนๆ พบวาไมแตกตางอยางมีนยัสําคัญทางสถิติ คา a* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 
สัปดาหที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ  ของเนื้อผลลําไยในฤดูมีคาเทากับ 2.50 และ 3.33 ซ่ึง
แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% แตคา a* เฉลี่ยของเนื้อผลลําไยนอก
ฤดูที่อุณหภูมิ 5±1°ซ มีคาเทากับ 3.52 สวนที่อุณหภูมิ 10±1°ซ มีคาเทากับ 3.29 ซ่ึง
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ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยของเนื้อลําไยทั้งที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ และที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ทั้งผลลําไยในฤดูและนอกฤดู พบวาคา
a* มีการเปลี่ยนแปลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  

4.1.5.3  คา b*
ผลการวิเคราะหคา b* ของเปลือกดานในผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.16และรูปที่ 4.16

พบวา คา b*ของเนื้อผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ไม
แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ยกเวนในสัปดาหที่ 7 และ 8 ที่แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% สวนคา  b* ของเนื้อผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ 
และ10±1°ซในแตละสัปดาห ไมมีความแตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
ยกเวนในสัปดาหที่ 4 ถึง 8 ที่แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อพิจารณาการเปลี่ยนแปลงของ
คา b* เฉล่ียตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูใหผลใน
ทํานองเดียวกัน โดยผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ  มีคา b* เฉล่ีย เทา
กับ 3.56  และ 6.67 สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา b* เฉลี่ย เทากับ 2.45  และ 4.89 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตาง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% และเมื่อเปรียบเทียบคาเฉลี่ยของเนื้อลําไยทั้งที่
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดู
ใหผลเชนเดียวกัน  คือคา b* มีการเปลี่ยนแปลงเพิ่มขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา และเปนการเพิ่ม
ขึ้นอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เพราะเมื่อเก็บรักษานานขึ้น การเสื่อมสภาพ
ของผลลําไยจะมีมากขึ้นตามระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงคา b* ของเนื้อลําไยที่เพิ่มขึ้น แสดงวาเนื้อมี
การเปลี่ยนแปลงเปนสีเหลืองเมื่อเก็บรักษาไวนานขึ้น แสดงถึงการเสื่อมสภาพของเนื้อลําไยที่แปร
ผันตามตามระยะเวลาการเก็บรักษา

4.1.5.4  คา Chroma ( C*)
ผลการวิเคราะหคา C* ของเนื้อผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.17 และรูปที่ 4.17

ผลการทดลองพบวา คา C* ของเนือ้ลําไยในฤดทูีเ่กบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละ
สัปดาห ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ยกเวนในสัปดาหที่ 1, 7 และ 8 ที่แตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติ สวนคา C* ของเนื้อผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และที่
อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละสัปดาหแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
ยกเวนสัปดาหที่ 1, 3, 4 และ6 ที่ไมแตกตางกัน  สวนคา C* เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน
8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคา C* เฉลี่ยเทากับ 4.88
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และ 7.45 ซ่ึงแตกตางกนัอยางมนียัสําคญัทางสถติทิีร่ะดบัความเชือ่มัน่ 95% แตผลลําไยนอกฤดูที่เก็บ
รักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ10±1°ซ มีคา C* เฉล่ียเทากับ 4.35 และ 5.60 ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตาง
กันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อพิจารณาคา C* เฉลี่ยของผลลําไยทั้ง 2 ชุดการทดลองระหวางการ
เก็บรักษาในแตละสัปดาห พบวาเนื้อของผลลําไยในฤดูมีคา C* เฉลี่ยเริ่มตนเทากับ 3.84 ในสัปดาห
ที่ 8 คา C* เฉลี่ยเพิ่มขึ้นเปน 10.44  สวนเนื้อของผลลําไยนอกฤดูมีคา C* เฉลี่ยเมื่อเร่ิมตน 2.59 และ
ในสัปดาหที่ 8 มีคา C* เฉล่ียเทากับ 7.75 ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความ
เชื่อมั่น 95%

4.1.5.5  คา Hue angle ( H° )
ผลการวิเคราะหคา H° ของเนื้อผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.18 และรูปที่ 4.18  ผลการ

ทดลองพบวา คา H° เนื้อของผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละ
สัปดาห แตกตางอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ยกเวนในสัปดาหที่ 3 ที่ไม
แตกตางกัน และเนื้อของผลลําไยนอกฤดูในสัปดาหที่ 4 – 8 มีคา H° แตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบคา H° เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห พบวาเนื้อของ
ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคา H° เฉล่ีย เทากับ 49.07 และ 53.59 
และผลลําไยนอกฤดูมีคา H° เฉล่ียเทากับ 34.94 และ 49.67 ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% เมื่อพิจารณาคา H° เฉล่ียของเนื้อผลลําไยทั้ง 2 ชุดการ
ทดลองระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาห พบวาเนื้อของผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดู มีคา H°
เฉล่ียในแตละสัปดาหเพิ่มขึ้น และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% 
โดยเนื้อของผลลําไยในฤดู มีคาอยูในชวง 21.09 – 77.02 องศา สวนผลลําไยนอกฤดู มีคาอยูในชวง 
29.06 – 62.80  องศา แสดงวาเนื้อของผลลําไยมีสีเหลืองมากขึ้น สอดคลองกับลักษณะปรากฏ
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ตารางที่ 4.14  คา L* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 81.89± 3.81 a 81.89± 3.81 a 81.89AB
1 83.62± 10.14 a 81.50± 1.70 a 82.56B
2 80.99± 3.63 a 83.05± 0.28 a 82.02B
3 79.65± 4.15 a 82.82± 0.90 b 81.23A
4 84.28± 0.03 a 82.10± 0.86 a 83.19B
5 84.24± 0.57 a 87.97± 5.15 a 86.10C
6 79.57± 0.57 a 79.13± 0.92 a 79.35A
7 80.67± 2.66 a 81.83± 0.92 a 81.25A
8 85.67±0.72 a 84.56±2.26 a 85.11C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

82.29 A 82.76 A

คา L*ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 85.78± 3.93 a 85.78± 3.93 a 85.78D
1 79.43± 5.04 a 77.36± 1.70 a 78.39B
2 78.54± 5.83 a 76.70± 0.28 a 77.62B
3 78.99± 2.85 a 77.66± 0.90 a 78.32B
4 79.82± 1.52 a 83.56± 0.86 a 81.69C
5 77.86± 2.81 a 80.25± 5.15 b 79.05BC
6 78.21± 2.11 a 78.54± 0.92 a 78.38B
7 77.96± 0.74 a 76.44± 0.92 a 77.20AB
8 76.74±1.46a 73.16±2.26 b 74.95A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

79.26 A 78.83 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.14  คา L* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.15  คา a* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
                       การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 3.80± 2.62 a 3.80± 2.62 a 3.80 E
1 1.07± 0.67 a 2.63±0.51 b 1.85 A
2 1.83± 0.96 a 5.04± 0.65 b 3.43 DE
3 2.66± 0.77 a 3.59± 0.14 a 3.07 CDE
4 2.49±0.31 a 2.76± 0.71 a 2.59 BC
5 2.87±0.44 a 4.09±0.66 b 3.41 DE
6 3.05±0.46 a 2.61±0.16 a 2.85 CD
7 1.60± 0.29 a 2.43± 0.96 a 2.01 AB
8 2.75± 0.22 a 3.33±1.59 a 3.04 CD

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

2.50 A 3.33 A

คา a∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤ อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 2.15± 2.78 a 2.15± 2.78 a 3.80B
1 5.03± 2.13 a 2.91±0.51 b 3.97BC
2 5.02± 2.15 a 2.55± 0.65 a 3.78B
3 3.05± 0.23 a 3.11± 0.14 a 3.08B
4 2.43±0.56 a 2.05± 0.71 a 2.24A
5 3.47±0.59 a 2.33±0.66 a 2.90A
6 3.58±0.67 a 5.28±0.16 a 4.43C
7 3.11± 0.58 a 3.64± 0.96 a 3.37B
8 3.86± 1.11 a 5.64±1.59 b 4.75C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

3.52 A 3.29 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.15  คา a* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
     การเก็บรักษานาน 8  สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.16  คา b* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.59± 0.13 a 0.59± 0.13 a 0.59A
1 10.01± 3.94 a 5.61± 4.92 a 7.81 D
2 1.64± 1.23 a 2.14± 0.61 a 1.89 BC
3 1.04± 1.50 a 1.46± 1.45 a 1.23 AB
4 1.67± 0.96 a 2.95± 1.69 a 2.09 BC
5 1.93± 0.95 a 5.94± 3.21 a 3.71 C
6 7.20± 0.75 a 10.91± 2.74 a 8.85 D
7 6.25± 1.15 a 11.84± 3.51 b 9.04 D
8 3.31±0.50 a 16.24±2.94 b 9.77D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

3.56 A 6.67 B

คา b∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 1.45± 0.13 a 1.45± 0.13 a 1.45A
1 2.96± 2.78 a 1.64 ± 2.92 a 2.43B
2 3.07± 0.89 a 1.34± 2.55 a 2.26B
3 2.28± 0.51 a 2.16± 0.61 a 2.22B
4 3.35± 0.59 a 6.15± 0.59 b 4.75C
5 1.50± 0.62 a 6.66± 0.79 b 4.08C
6 2.01± 1.23 a 7.11± 1.45 b 4.81C
7 2.34± 3.94 a 8.18± 0.61 b 5.26CD
8 3.14±0.95 a 8.89±1.66 b 6.01D

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

2.45 A 4.89 B

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.16  คา  b* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอท
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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ตารางที่ 4.17 คา C*  ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
        การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 3.84± 1.60 a 3.84± 1.60 a 3.84 AB
1 10.07± 0.67 a 6.19± 0.70 b 8.13 C
2 2.46± 1.31 a 5.47± 1.31 a 3.96AB
3 2.86± 1.20 a 3.51± 1.20 a 3.18 A
4 2.73± 0.92 a 4.00± 0.92 a 3.36 A
5 3.46±1.16 a 7.21± 1.16 a 3.83 AB
6 7.82± 0.71 a 11.22± 0.71 a 9.52 DE
7 6.45±.1.17 a 12.09±1.17 b 9.27 D
8 4.30±0.32 a 16.58±0.32 b 10.44 E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.88 A 7.45 B

คา C∗ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 2.59± 1.60 a 2.59± 1.60 a 2.59A
1 5.84± 2.07 a 3.34± 2.70 a 4.59BC
2 6.06± 1.06 a 2.88± 1.46 b 4.47B
3 3.81± 1.70 a 3.78± 2.32 a 3.79A
4 4.14± 1.22 a 6.48± 0.95 a 5.31C
5 3.78±0.16 a 7.06± 1.78 b 5.42C
6 4.10± 1.81 a 4.83± 0.63 a 4.46B
7 3.89±.1.17 a 8.95±1.89 b 6.42D
8 4.97±0.89 a 10.53±0.72 b 7.75E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.35 A 5.60 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
   นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.17  คา C* ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
     การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.18  คา H° ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 38.82± 0.74 a 38.82± 0.74 a 38.82C
 1 83.39± 1.13 a 64.88± 0.95 b 74.38 GH
2 41.86± 0.62 a 23.00± 1.13 b 32.43B
3 21.35± 1.26 a 20.84± 0.62 a 21.09A
4 28.91± 1.44 a 46.01± 1.26 b 37.46C
5 33.92±0.81 a 55.45± 1.44 b 44.68D
6 67.04±1.41 a 76.54± 0.81 b 71.79F
7 75.64±0.71 a 78.40± 1.41 b 77.02H
8 50.28±0.71 a 78.41±0.71 b 64.34 E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

49.07 A 53.59 B

คา H°ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 34.00± 0.45 a 34.00± 0.45 a 34.00B
 1 30.47 ± 1.13 a 29.40 ± 1.15 a 29.93A
2 30.41± 1.23 a 27.72± 0.23 a 29.06A
3 36.78± 1.98 a 34.78± 2.62 a 35.78AB
4 54.04± 2.66 a 71.56± 0.25 b 62.80E
5 23.38±1.65 a 70.72± 1.78 b 47.05C
6 29.31±2.69 a 55.25± 0.29 b 42.28B
7 36.96±2.86 a 66.01± 1.25 b 51.48D
8 39.13±0.89 a 57.61±0.71 b 48.37C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

34.94 A 49.67 B

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
 : ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.18  คา H° ของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษา
                 นาน 8 สัปดาห
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4.2  การเปล่ียนแปลงทางเคมีและชีวเคมี
4.2.1   ความเปนกรด – ดาง  (คาพีเอช) ของเปลือกลําไย
ผลการวิเคราะหคาพีเอชของผลลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.19 และรูปที่ 4.19 ผลลําไยใน

ฤดูและนอกฤดู เมื่อเร่ิมตนการเก็บรักษามีคาพีเอชของเปลือกผลลําไยเทากับ 4.47 และ 4.49  
ตามลําดับ เมื่อเปรียบเทียบคาพีเอชของเปลือกผลลําไยระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ กับที่
อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห พบวาไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ซ่ึงผลที่ไดสอด
คลองคาพีเอชเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคาพีเอชเฉลี่ยเทากันคือเทากับ 4.53 และผลลําไยนอกฤดูมีคาพีเอช
เฉลี่ย เทากับ 4.54 และ 4.53 ตามลําดับ ซ่ึงเพิ่มขึ้นเล็กนอยแตไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ และ
เมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงคาพีเอชเฉลี่ยของผลลําไยทั้ง 2 ชุดทดลอง ในแตละสัปดาห พบวา
มีคาเพิ่มขึ้นและแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  โดยผลลําไยในฤดูมี
คาพีเอชของเปลือกผลลําไยอยูในชวง 4.47–4.59 สวนผลลําไยนอกฤดูมีคาพีเอชของเปลือกผล
ลําไยอยูในชวง 4.49–4.59 คาพีเอชปกติของเปลือกผลลําไยที่ไมไดรมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
ประมาณ 5.2-5.4  ดังนั้นคาพีเอชของเปลือกผลลําไยรมกาซซัลเฟอรไดออกไซดที่ลดต่ําลงจึงเปนผล
จากกาซซัลเฟอรไดออกไซดที่ติดอยูที่เปลือก และถึงแมจะเก็บรักษาไวนาน 8 สัปดาห ซ่ึงปริมาณ
กาซซัลเฟอรไดออกไซดไมมีตกคางแลว แตคาพีเอชของเปลือกไมไดเพิ่มขึ้นมากนัก

4.2.2  ความเปนกรด – ดาง (คาพีเอช) ของเนื้อลําไย
ผลการวิเคราะหคาพีเอชของเนื้อลําไย แสดงดังในตารางที่ 4.20 และรูปที่ 4.20 ซ่ึงการ

ทดลองในผลลําไยในฤดูและนอกฤดูใหผลสอดคลองไปในทิศทางเดียวกัน  โดยการเปลี่ยนแปลงคา
พีเอชของเนื้อผลลําไยระหวางผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ กับ10±1°ซ ในแตละสัปดาห
ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เชนเดียวกับคาพีเอชเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 
8  สัปดาห  โดยเนื้ อ ลําไยในฤดูที่ เก็บ รักษาที่ อุณหภูมิ  5±1°ซ  และ  10±1°ซ  มีค า
พีเอชเฉลี่ย เทากับ 6.82 และ 6.85 สวนเนื้อลําไยนอกฤดูมีคาพีเอชเฉลี่ย เทากับ 6.80 และ 6.83 ตาม
ลําดับ และไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวนคาพีเอชเฉลี่ยของเนื้อลําไยทั้งในฤดูและ
น อ ก ฤ ดู ใ น แ ต ล ะ สั ป ด า ห พ บ ว า  ค า พี เ อ ช ข อ ง เ นื้ อ ลําไ ย มี ก า ร เ ป ลี่ ย น แ ป ล ง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% โดยมีคาพีเอชเพิ่มขึ้นตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษา นิธิยาและดนัย (2543) พบวาผลล้ินจี่ที่รมดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซด เมื่อเก็บรักษา
ไวนาน 6 สัปดาหจะมีคาพีเอชของเนื้อเพิ่มขึ้นเชนกัน
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4.2.3 ปริมาณของแข็งท่ีละลายน้ําได
ผลการวิเคราะหปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดแสดงดังในตารางที่ 4.21 และรูปที่ 4.21  

ผลการทดลองพบวา ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูมีปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเมื่อเก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ กับที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
ซ่ึงผลที่ไดสอดคลองกับคาปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 
สัปดาห  โดยผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคาปริมาณของแข็งที่
ละลายน้ําได เทากับ 20.57% และ 20.30% สวนผลลําไยนอกฤดู มีคาเทากับ 20.47% และ 19.94% 
ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และ สอดคลองกับการรายงานของ Han
(2001) พบวาผลลําไยที่ผานการรมดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดเมื่อเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 4°ซ จะ
ไมมีการเปลี่ยนแปลงปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําได เชนเดียวกับ Paull anad Chen (2000) ที่พบวา 
ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดมีการเปลี่ยนแปลงนอยมากระหวางการเก็บรักษาผลลําไยที่อุณหภูมิ 
4°ซ นาน 10 วัน

4.2.4 ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตได
ผลการวิเคราะหปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดในรูปของกรดซิตริก แสดงดังในตารางที่ 

4.22 และรูปที่ 4.22  ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดระหวางผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 
 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ทั้งผลลําไยในฤดูและนอกฤดูมีคาไมแตกตางกัน และ
ปริมาณกรดทั้งหมดมีคาลดลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษาเชนเดียวกับงานวิจัยของ Jiang (2002) 
ที่พบวาผลลําไยมีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดลดลง สอดคลองกับคากรดทั้งหมดที่ไทเทรตได
เฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ซ่ึง ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ 
และ 10±1°ซ มีคากรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดเทากับ 0.12% และ 0.13% สวนผลลําไยนอกฤดูมีคา
กรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดเฉลี่ยเทากับ 0.10% ทั้งสองอุณหภูมิ และไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญ
ทางสถิติ และคากรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดเฉล่ียของผลลําไยทั้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ
10±1°ซ ในแตละสัปดาหของผลลําไยทั้งในและนอกฤดูมีคาไมแตกตางตางกันโดยมีปริมาณกรด
ทั้งหมดที่ไทเทรตไดลดลงตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา เชนเดียวกับ ผลล้ินจี่ที่รมดวยกาซซัลเฟอร-
ไดออกไซด เมื่อเก็บรักษาไวนาน 6 สัปดาหจะมีปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดลดลง (นิธิยาและ
ดนัย, 2543)  และปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดลดลงสอดคลองกับคาพีเอชของเนื้อลําไยที่เพิ่ม
ขึ้นดวย
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ตารางที่ 4.19  คาพีเอชของเปลือกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คาพีเอชของเปลือกระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 4.47± 0.02 a 4.47± 0.02 a 4.47A
 1 4.54± 0.01 a 4.47 ±0.04 a 4.53BCD
2 4.52± 0.02 a 4.53±0.01 a 4.56DE
3 4.52± 0.01 a 4.55±0.02 a 4.52BC
4 4.52± 0.01 a 4.53±0.01 a 4.51B
5 4.52±0.02 a 4.51±0.03 a 4.52BC
6 4.54±0.01 a 4.52±0.01 a 4.54CD
7 4.56±0.02 a 4.54±0.02 a 4.57EF
8 4.59±0.01 a 4.58±0.03 a 4.59 F

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.53 A 4.53 A

คาพีเอชของเปลือกระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 4.49± 0.02 a 4.49± 0.02 a 4.49A
 1 4.55± 0.01 a 4.50±0.04 a 4.52BCD
2 4.55± 0.02 a 4.54±0.01 a 4.54DE
3 4.52± 0.01 a 4.52±0.02 a 4.52BC
4 4.51± 0.01 a 4.51±0.01 a 4.51B
5 4.54±0.02 a 4.52±0.03 a 4.53BC
6 4.55±0.01 a 4.54±0.01 a 4.54CD
7 4.57±0.02 a 4.58 ±0.02 a 4.57EF
8 4.59±0.01 a 4.59±0.03 a 4.59 F

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

4.54 A 4.53 A

หมายเหตุ : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยาง
  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.19  คาพีเอชของเปลือกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษา
   นาน 8 สัปดาห

ผลลําไยนอกฤดู

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเกบ็รกัษา (สปัดาห)

คา
พีเอ

ชข
อง
เปล

ือก

5องศาเซลเซยีส 10 องศาเซลเซยีส

ผลลําไยในฤดู

4.4

4.5

4.6

4.7

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

คาพ
ีเอช

ขอ
งเป

ลือ
ก

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลซียส

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 97

ตารางที่ 4.20  คาพีเอชของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
          การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

คาพีเอชของเนื้อระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 6.52± 0.02 a 6.52± 0.02 a 6.52A
 1 6.69± 0.01 a 6.61±0.04 a 6.66B
2 6.71± 0.02 a 6.75±0.01 a 6.73BC
3 6.81± 0.01 a 6.82±0.02 a 6.81CD
4 6.89± 0.01 a 6.91±0.01 a 6.90DE
5 6.89±0.02 a 6.94±0.03 a 6.91ED
6 6.83±0.01 a 7.00±0.01 a 6.97EF
7 6.95±0.02 a 7.03 ±0.02 a 6.99EF
8 6.98±0.01 a 7.06±0.03 a 7.02 F

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

6.82 A 6.85 A

คาพีเอชของเนื้อระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 6.40± 0.02 a 6.40± 0.02 a 6.40A
 1 6.64± 0.01 a 6.62±0.04 a 6.63B
2 6.73± 0.02 a 6.75±0.01 a 6.74BC
3 6.80± 0.01 a 6.82±0.02 a 6.81C
4 6.88± 0.01 a 6.92±0.01 a 6.90D
5 6.90±0.02 a 6.95±0.03 a 6.92D
6 6.94±0.01 a 6.99±0.01 a 6.96DE
7 6.95±0.02 a 7.01±0.02 a 6.98DE
8 6.98±0.01 a 7.04±0.03 a 7.01E

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

6.80 A 6.83 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยาง
  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.20 คาพีเอชของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง การเก็บรักษา
   นาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.21  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
                       ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 20.50± 0.72 a 20.50± 0.72 a 20.50  A
 1 20.25± 0.35  a 19.75±0.35 a 20.00  A
2 20.00± 0.00 a 20.00±1.41 a 20.00  A
3 20.50± 0.71 a 20.40±0.84 a 20.45  A
4 21.00± 1.41 a 21.50±0.70 a 21.25  A
5 20.40±0.56 a 19.60±0.56 a 20.00  A
6 20.50±0.70 a 20.50±0.70 a 20.50  A
7 21.50±0.70 a 20.50±0.70 a 21.00  A
8 21.00±0.10 a 20.00±0.10 a 20.25  A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

20.57 A 20.30 A

ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 20.00± 0.72 a 20.00± 0.72 a 20.00 A
 1 20.50± 0.35 a 19.50±0.35 a 20.00  A
2 20.00± 0.00 a 19.00±1.41 a 19.50  A
3 20.00± 0.71 a 19.80±0.84 a 19.90  A
4 20.00± 1.41 a 21.00±0.70 a 20.50  A
5 20.80±0.56 a 19.20±0.56 a 20.00  A
6 21.00±0.70 a 20.00±0.70 a 20.50  A
7 21.00±0.70 a 21.00±0.70 a 21.00  A
8 21.00±0.10 a 20.00±0.10 a 20.50  A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

20.47 A 19.94 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยาง
  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.21  ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
                 ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.22 ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซ
                      ซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.15± 0.01 a 0.15± 0.01 a 0.15 A
 1 0.14± 0.03 a 0.15±0.02 a 0.14  A
2 0.14± 0.04 a 0.14±0.01 a 0.14  A
3 0.12± 0.01 a 0.14±0.02 a 0.13  A
4 0.12± 0.02 a 0.14±0.01 a 0.13  A
5 0.12±0.01 a 0.13±0.02 a 0.12  A
6 0.11±0.02 a 0.12±0.03 a 0.11  A
7 0.10±0.03 a 0.11±0.02 a 0.10  A
8 0.09±0.01 a 0.09±0.04 a 0.09  A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

0.12 A 0.13 A

ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 0.12± 0.01 a 0.12± 0.01 a 0.12 A
 1 0.12± 0.03 a 0.12±0.02 a 0.12 A
2 0.10± 0.04 a 0.12±0.01 a 0.11 A
3 0.10± 0.01 a 0.11±0.02 a 0.10 A
4 0.10± 0.02 a 0.10±0.01 a 0.10 A
5 0.09±0.01 a 0.10±0.02 a 0.09 A
6 0.09±0.02 a 0.09±0.03 a 0.09 A
7 0.08±0.03 a 0.09±0.02 a 0.08 A
8 0.08±0.01 a 0.09±0.04 a 0.08 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

0.10 A 0.10A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยาง
  มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามี
  ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี4.22 ปริมาณกรดทั้งหมดที่ไทเทรตไดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
               ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห
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4.2.5 ปริมาณความชื้นท่ีเปลือกผลลําไย
ผลการวิเคราะหปริมาณความชื้นที่เปลือกผลลําไยแสดงดังในตารางที่ 4.23 และรูปที่ 4.23 

ปริมาณความชื้นที่เปลือกผลลําไยระหวางผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 และ 10±1°ซ ใน
แตละสัปดาห พบวาผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูใหผลไปในทํานองเดียวกันโดยปริมาณความชื้น
ที่เปลือกผลลําไยไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% แตในชวง
สัปดาหที่  1 ผลลําไยมีปริมาณความชื้นที่ เปลือกลดลงอยางรวดเร็วอาจเนื่องจากความ  
ช้ืนสัมพัทธที่ใชในการเก็บรักษาไมเหมาะสม โดยความชื้นสัมพัทธที่เหมาะสมตอการเก็บรักษา
ผลลําไยควรประมาณ 85-95% หากเก็บรักษาผลลําไยไวในสภาวะที่มีความชื้นต่ําจะทําใหเปลือก
แหงและเปลี่ยนเปนสีน้ําตาล จึงไมเปนที่ยอมรับของผูบริโภค หากความชื้นสูงเกินไปจะเกิดอาการ
ฉ่ําน้ํา (water soak) และเนาเสีย (Boonyakiat et al., 2002 ; Jiang et al., 2002 ; Kader, 2002) ปริมาณ
ความชื้นที่เปลือกผลลําไยเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห พบวาผลลําไยในฤดู 
ที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 และ10±1°ซ มีคาปริมาณความชื้นที่เปลือกผลลําไยเทากับ 21.70% และ 
22.24% สวนผลลําไยนอกฤดูมีคาเทากับ 27.70% และ 27.65% ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมี
นัยสําคัญทางสถิติ และเมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงคาปริมาณความชื้นที่เปลือกผลลําไยเฉลี่ย
ของผลลําไยทั้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 และ10±1°ซ ในแตละสัปดาห ผลลําไยทั้งในฤดูและ 
นอกฤดู มีคาปริมาณความชื้นที่เปลือกผลลําไยมีคาลดลงตามระยะเวลาการเก็บรักษาที่นานขึ้น

 4.2.6 ปริมาณน้ําตาลซูโครส
ผลการวิเคราะหปริมาณน้ําตาลซูโครสแสดงดังในตารางที่ 4.24 และรูปที่ 4.24 

ผลการทดลองพบวา ผลลําไยในฤดูและนอกฤดูมีปริมาณน้ําตาลซูโครสในผลลําไยที่เก็บรักษา 
ที่อุณหภูมิ 5±1กับ10±1°ซ ในแตละสัปดาหไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และ
ปริมาณน้ําตาลซูโครสเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ในผลลําไยในฤดูที่
เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 และ10±1°ซ มคีาเทากบั 17.93 % และ 15.81 % ซ่ึงในผลลําไยนอกฤดูมีคา 
17.43 % และ 17.26 % ตามลําดับและไมแตกตางกัน เมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงปริมาณ
น้ําตาลซูโครสเฉลี่ยของผลลําไยทั้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และที่อุณหภูมิ 10±1°ซ ในแตละ
สัปดาห พบวา ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดู มีปริมาณน้ําตาลซูโครสลดลงแตไมแตกตางกันอยาง
มีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% การที่ปริมาณน้ําตาลซูโครสลดลงอาจเนื่องจาก 
ผลลําไยยังมีการหายใจอยู สารตั้งตนที่ใชในกระบวนการหายใจคือน้ําตาล ซ่ึงในที่อุณหภูมิ  
10±1°ซ ผลลําไยจะมี metabolism สูงกวาที่อุณหภูมิ  5±1°ซ ดังนั้นจึงมีปริมาณน้ําตาลซูโครส 
ลดลงรวดเร็วกวา
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4.2.7 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมด
ผลการวิเคราะหปริมาณน้ําตาลทั้งหมดแสดงดังในตารางที่ 4.25 และรูปที่ 4.25 

พบวาผลลําไยในฤดูมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดระหวางที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1 และ 10±1°ซใน
แตละสัปดาหแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น95% เฉพาะในสัปดาหที่ 1 
และ 5 สวนสัปดาหอ่ืนๆมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สวน
ผลลําไยนอกฤดูมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ปริมาณน้ําตาล
ทั้งหมดเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีปริมาณน้ําตาลทั้งหมด 19.03% และ 16.65%  ซ่ึงแตกตางกัน
อยางมีนัยสําคัญ สวนผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีปริมาณน้ําตาล
ทั้งหมด 18.78% และ 18.63% ตามลําดับซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ เมื่อเปรียบเทียบ
การเปลี่ยนแปลงปริมาณน้ําตาลทั้งหมดเฉลี่ยของผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และที่
อุณหภูมิ 10±1°ซในแตละสัปดาห  พบวาผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดู ใหผลสอดคลองกันคือ
ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดมีการเปลี่ยนแปลงโดยมีคาลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความ
เชื่อมั่น 95% เชนเดียวกับงานวิจัยของ Jiang et al.(2002) ที่พบวาในระหวางการเก็บรักษาผลลําไย
จะมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดลดลง สอดคลองกับพิชัย (2531) ที่รายงานวาผลลําไยพันธุดอที่เก็บรักษา
ในหองเย็นอุณหภูมิ 0°ซ นาน 4 สัปดาหมีปริมาณน้ําตาลลดลงโดยในสัปดาหที่ 1 มีปริมาณน้ําตาล 
20% สวนในสัปดาหที่ 4 มีปริมาณน้ําตาล 19% โดยผลลําไยจะมีปริมาณน้ําตาลทั้งหมดเพิ่มสูงขึ้น
ระหวางการสุก และคอยๆลดลงภายหลังการเก็บเกี่ยว ปริมาณน้ําตาลที่พบมาก คือ ซูโครส
ฟรักโทส และกลูโคส ปริมาณน้ําตาลจะผันแปรขึ้นอยูกับกิจกรรมของเอนไซมอินเวอรเทส 
(invertase) และจะลดลงเล็กนอยเมื่อเก็บรักษาไวในหองเย็น (Jiang et al., 2002)

4.2.8 ปริมาณน้ําตาลรีดิวซิง
ผลการวิเคราะหปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงแสดงดังในตารางที่ 4.26 และรูปที่ 4.26  

ผลการทดลองพบวา ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ  และ 10±1°ซ มีปริมาณน้ําตาล
รีดิวซิงในแตละสัปดาหไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ ยกเวนในสัปดาหที่ 5 และ 6 ที่มี
ความแตกตางกัน และมีปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ที่
อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ เทากบั 3.08% และ 3.04% ตามลาํดบั ซ่ึงไมแตกตางกนัอยางมนียัสําคญั
ทางสถติ ิ สวนผลลําไยนอกฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีปริมาณน้ําตาล 
รีดิวซิงในแตละสัปดาหแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อม่ัน 95% สวน
ปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ
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10±1°ซ เทากบั 2.68% และ 2.63% ซ่ึงไมแตกตางกนัอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และเมื่อเปรียบเทียบ
การเปลี่ยนแปลงปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงเฉลี่ยของผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ  
10±1°ซ ในแตละสัปดาหพบวาผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูใหผลสอดคลองกัน คือมีคาลดลง
อยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% ซ่ึงน้ําตาลในเนื้อลําไยสวนมากจะเปนน้ําตาล
ซูโครส และมีปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงอยูประมาณ 20% ของน้ําตาลทั้งหมดเทานั้น (Paull and Chan ,
1987)

4.2.9 ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไย
ผลการวิเคราะหปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกลําไยแสดงดังในตารางที่ 4.27

และรูปที่ 4.27 ผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกระหวาง
การเกบ็รักษาทีอุ่ณหภมู ิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสปัดาหมคีาลดลงผนัแปรตามระยะเวลาการ
เก็บรักษาที่นานขึ้น โดยในชวงสัปดาหแรกของการเก็บรักษาที่อุณหภูมิทั้งสอง ปริมาณซัลเฟอร
ไดออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ ลดลงชากวาที่อุณหภูมิ 
10±1°ซ แตผลลําไยนอกฤดูมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางลดลงไมแตกตางกัน สําหรับใน
ชวงสัปดาหที่  2  ถึงสัปดาหที่  5  พบวาการเก็บรักษาที่ อุณหภูมิ  10±1°ซ  มีปริมาณ
ซัลเฟอรไดออกไซดตกคางลดลงเร็วกวาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%  และไมพบปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไย
ภายหลังการเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ สําหรับผลลําไยในฤดู นาน 6 และ 5 
สัปดาห และผลลําไยนอกฤดู นาน 5 และ 4 สัปดาห ตามลําดับ สําหรับปริมาณซัลเฟอรได
ออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไยเฉลี่ยตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาหที่อุณหภูมิ 
5±1°ซ และ 10±1°ซ พบวาผลลําไยในฤดูมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคาง 151.33 และ 
108.08 สวนตอลานสวน สวนผลลําไยนอกฤดูมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคาง 131.64 และ 
124.52 สวนตอลานสวน ตามลําดับ ซ่ึงแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น
95% เมื่อเปรียบเทียบปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางเฉลี่ยที่เปลือกผลลําไยของทั้ง 2 ชุดการ
ทดลองระหวางการเก็บรักษาในแตละสัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตก
คางที่เปลือกผลลําไยเมื่อเร่ิมตนเทากับ 356.54 สวนตอลานสวน และลดลงเหลือ 33.63 สวนตอลาน
สวนในสัปดาหที่ 5 สวนผลลําไยนอกฤดูพบวามีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกผล
ลําไยเมื่อเร่ิมตนเทากับ 212.46 สวนตอลานสวน และลดลงเหลือ 32.03 สวนตอลานสวนในสัปดาห
ที่ 4  และแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ  มารศรีและสุปราณี (2534) รายงานวาผลลําไยที่รม
ดวยกาซซัลเฟอรไดออกไซดมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือก 1,081.19 สวนตอลาน
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สวน ในวันเริ่มตน และลดลงเหลือ 629.29 สวนตอลานสวนในวันที่ 10  และ Han (2001) พบ
ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางสวนใหญที่เปลือกผลลําไยเชนเดียวกัน

4.2.10 ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เนื้อลําไย
ผลการทดลองพบวาทั้งผลลําไยในฤดูและนอกฤดูใหผลเชนเดียวกัน คือไมพบปริมาณซัล

เฟอรไดออกไซดตกคางที่เนื้อลําไยตลอดชวงระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห สอดคลองกับ
ที่มารศรีและสุปราณี (2534) รายงานวาในเนื้อลําไยมีปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางคอนขางต่ํา
มาก แสดงวาเปลือกผลลําไยเปนสวนที่พบปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางมากที่สุด และแตก
ตางจากบริเวณเนื้ออยางชัดเจน ทั้งนี้เพราะซัลเฟอรไดออกไซดสามารถซึมผานจากบริเวณเปลือก
ไปสูผิวเนื้อไดเพียงเล็กนอยเทานั้น

4.2.11 ปริมาณสารประกอบฟนอลท้ังหมด
ผลการวิเคราะหปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดแสดงดังในตารางที่ 4.28 และรูปที่ 4.28  

ผลการทดลองพบวาที่เปลือกของผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดู มีปริมาณสารประกอบฟนอลทั้ง
หมดระหวางเก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาหไมแตกตางกันอยางมีนัย
สําคัญทางสถิติ ซ่ึงผลที่ไดสอดคลองกับปริมาณสารประกอบฟนอลเฉลี่ยทั้งหมดตลอดระยะเวลา
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห ผลลําไยในฤดูที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มีคา
ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดเทากับ 3.16 และ 3.11 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด สวนผลลําไย
นอกฤดูมีคาปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดเทากับ 2.99 และ 2.63 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด
ตามลําดับ ซ่ึงปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดไมมีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ
และเมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงปริมาณสารประกอบฟนอลเฉลี่ยทั้งหมดในแตละสัปดาห พบ
วาผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูมีปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดลดลงอยางมีนัยสําคัญทาง
สถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95% โดยผลลําไยในฤดูเมื่อเร่ิมตนมีปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมด 
3.47 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด  และในสัปดาหที่ 8 มีปริมาณสารประกอบฟนอลเฉลี่ยทั้งหมดลดลง
เหลือ 2.54 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด สวนผลลําไยนอกฤดูเมื่อเร่ิมตนมีปริมาณสารประกอบฟนอล
เฉล่ียทั้งหมด 3.26 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด  และในสัปดาหที่ 8 มีปริมาณสารประกอบฟนอลเฉลี่ย
ทั้งหมด 2.27 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด การที่สารประกอบฟนอลลดลงอยางชาๆ เกิดจากอุณหภูมิ
ต่ําทําใหเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสทํางานไดชาลง สารประกอบฟนอลจึงถูกออกซิไดซไดนอย
ลง ปริมาณสารประกอบฟนอลจึงลดลงเพียงเล็กนอย (วัชรี, 2547) ซ่ึงสอดคลองกับงานวิจัยของ
Noichinda et al. (2003) ที่รายงานวาการเก็บรักษาผลลําไยพันธุดอไวที่อุณหภูมิ 4°ซ นาน 18 วัน 
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ปริมาณสารประกอบฟนอลที่เปลือกของผลลําไยลดลง และวัชรี (2547) ยังรายงานวาผลลําไย
พันธุดอที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 1°ซ และ 5°ซ นาน 12 วัน มีปริมาณสารประกอบฟนอลที่เปลือกอยู
ในชวง 1.96–2.62 และ 1.96–2.15 มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด ตามลําดับ

4.2.12  กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส
ผลการวิเคราะหกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส แสดงดังในตารางที่ 4.29 และ

รูปที่ 4.29 เมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลงกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสระหวาง
ผลลําไยที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห ผลลําไยในฤดูและนอกฤดู 
มีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ สอดคลอง
กับคาเฉลี่ยกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสตลอดระยะเวลาการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 
ซ่ึงผลลําไยในฤดูที่เกบ็รกัษาทีอุ่ณหภมู ิ 5±1°ซ และ 10±1°ซ มกีจิกรรมของเอนไซมโพลีฟนอล- 
ออกซเิดสเทากับ 153.74  และ 149.07 หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน สวนผลลําไยนอกฤดูมีกิจ
กรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสเทากับ 158.87 และ154.22 หนวย/นาที/มิลลิกรัมของ
โปรตีน ตามลําดับ ซ่ึงไมแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติ และเมื่อเปรียบเทียบการเปลี่ยนแปลง
คาเฉลี่ยกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสของผลลําไยทั้งที่เก็บรักษาที่อุณหภูมิ 5±1°ซ   
และ 10±1°ซ ในแตละสัปดาห พบวาผลลําไยในฤดูมีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสเริ่ม
ตนเทากับ 233.29 หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน และลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% โดยในสัปดาหที่ 8 มีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสเทากับ 109.29 
หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน สวนผลลําไยนอกฤดูมีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส
เร่ิมตนเทากับ 234.43 หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน และลดลงอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับ
ความเชื่อมั่น 95% โดยในสัปดาหที่ 8 มีกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสเทากับ 106.38 
หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน ซ่ึงกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสจะมีผลตอการเกิดสี
น้ําตาลที่เปลือกผลลําไย ซ่ึงสอดคลองกับคา L* ที่เปลือกลําไยซึ่งมีคาลดลง แสดงวาเปลือกลําไยมีสี
เขมมากขึ้น แตกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสไมใชปจจัยเดียวที่มีผลตอการเกิดสี
น้ําตาล เพราะยังขึ้นอยูกับปจจัยอ่ืนๆ ไดแก คาพีเอช การเนาเสียของผลลําไย ความแก และการสูญ
เสียน้ํา (Tain et al., 2002)

เนื่องจากผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูมีปริมาณความชื้นที่เปลือกลดลงอยางรวดเร็วตลอด
ระยะเวลาการเก็บรักษา แสดงวาเปลือกลําไยเกิดการสูญเสียน้ํา ซ่ึงการสูญเสียน้ําทําใหกิจกรรม
เอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสเพิ่มขึ้น สงผลใหเปลือกลําไยเกิดสีน้ําตาลมากขึ้น (Underhill and 
Critchley, 1993) ถึงแมกิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสมีคาลดต่ําลงในชวง 3 สัปดาห
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แรกก็ตาม แตภายหลังสัปดาหที่ 3 กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสไดเพิ่มสูงขึ้นอีกครั้ง
หนึ่ง ซ่ึงเปนชวงที่ปริมาณความชื้นของเปลือกผลลําไยทั้งในฤดูและนอกฤดูลดลงประมาณ 50% 
ของปริมาณความชื้ น เมื่ อ เ ร่ิมตน  ซ่ึ งผลที่ ไดสอดคลองกับผลวิ เคราะหปริมาณก าซ
ซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกผลลําไยที่ไมพบปริมาณกาซซัลเฟอรไดออกไซดตกคางภาย
หลังการเก็บรักษานาน 4-5 สัปดาห เมื่อกาซซัลเฟอรไดออกไซดหมดไปอาจมีผลทําใหเอนไซม 
โพลีฟนอลออกซิเดสมีกิจกรรมเพิ่มขึ้นอีกครั้ง เพราะกาซซัลเฟอรไดออกไซดมีผลในการยับยั้งกิจ
กรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสได (Fuchs et al., 1993)

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 109

ตารางที่ 4.23  ปริมาณความชื้นที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
         ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณความชื้นที่เปลือกระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 52.55± 2.12 a 52.55± 2.12 a 52.55A
 1 26.58± 0.60 a 26.11±0.90 a 26.39 B
2 25.28± 3.18 a 28.72±0.75 a 27.00B
3 19.86± 0.02 a 23.05±0.45 a 21.44B
4 19.39± 0.42 a 21.98±0.93 a 20.68B
5 18.75±0.98 a 17.97±0.73 a 18.36B
6 18.40±0.23 a 17.30±0.38 a 17.86B
7 17.87±0.51 a 17.05±0.38 a 17.46B
8 16.62±0.37 a 15.29±0.12 a 15.96C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

21.70 A 22.24 A

ปริมาณความชื้นที่เปลือกระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 54.06± 1.12 a 54.06± 1.12 a 54.06A
 1 29.86± 0.60 a 29.70±0.90 a 29.78B
2 27.54± 3.18 a 28.57±0.75 a 28.05B
3 26.89± 2.02 a 28.38±0.45 a 27.63B
4 26.09± 0.23 a 26.64±0.93 a 26.36B
5 24.06±1.08 a 22.45±0.73 a 23.25B
6 22.24±0.23 a 22.06±0.38 a 22.15B
7 20.23±0.51 a 19.78±0.38 a 20.00B
8 18.36±0.77 a 17.21±0.12 a 17.78C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

27.70 A 27.65 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัย
  สําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวามี
  ความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.23  ปริมาณความชื้นที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

10

25

40

55

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

ปริ
มา
ณค

วาม
ชื้น

ที่เป
ลือ

ก

10 องศาเซลเซียส 5องศาเซลเซียส

ผลลําไยในฤดู

0

20

40

60

0 1 2 3 4 5 6 7 8ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

ปริ
มา
ณค

วาม
ชื้น

ที่เป
ลือ

ก

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลซียส

ผลลําไยนอกฤดู

0

20

40

60

0 1 2 3 4 5 6 7 8ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

ปริ
มา
ณค

วาม
ชื้น

ที่เป
ลือ

ก

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลซียสÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 111

ตารางที่ 4.24  ปริมาณน้ําตาลซูโครสของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
         การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณน้ําตาลซูโครสระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 18.32± 0.02 a 18.32± 0.02 a 18.32 A
 1 18.56± 0.30 a 15.46±0.60 a 16.97 A
2 18.26± 0.38 a 15.79±0.25 a 17.02 A
3 18.26± 0.32 a 15.54±0.75 a 16.90 A
4 18.29± 0.42 a 15.96±0.33 a 17.12 A
5 17.66±0.58 a 15.85±0.23 a 16.76 A
6 17.51±0.23 a 15.80±0.38 a 16.66 A
7 17.21±0.11 a 15.53±0.38 a 16.37 A
8 17.37±0.37 a 15.17±0.12 a 16.31 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

17.93 A 15.81 A

ปริมาณน้ําตาลซูโครสระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 18.73± 0.22 a 18.73± 0.22 a 18.73 A
 1 17.74± 0.10 a 17.69±0.60 a 17.71 A
2 17.78± 0.24 a 17.33±0.15 a 17.55 A
3 17.75± 0.32 a 17.37±0.85 a 17.56 A
4 17.76± 0.12 a 17.14±0.56 a 17.45 A
5 17.88±0.58 a 17.90±0.29 a 17.89 A
6 16.59±0.83 a 16.16±0.45 a 16.37 A
7 16.38±0.11 a 16.94±0.75 a 16.66 A
8 16.26±0.17 a 16.12±0.12 a 16.19 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

17.43 A 17.26 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมีนัย
  สําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.24  ปริมาณน้ําตาลซูโครสของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.25 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
        ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 19.32± 0.02 a 19.32± 0.02 a 19.32A
 1 19.19± 0.04 a 16.06±0.60 b 17.63BC
2 19.32± 0.04 a 16.70±0.25 a 18.05C
3 19.21± 0.11 a 16.73±0.75 a 18.01C
4 19.21± 0.07 a 16.66±0.33 a 17.94C
5 19.33±0.37 a 16.41±0.23 b 17.87C
6 19.04±0.20 a 16.38±0.38 a 17.70B
7 18.34±0.06 a 15.71±0.38 a 17.02B
8 18.19±0.15 a 15.84±0.12 a 17.01B

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

19.03A 16.65 B

ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 19.89± 0.02 a 19.89± 0.02 a 19.89A
 1 19.69± 0.04 a 19.16±0.60 a 19.65A
2 19.33± 0.04 a 19.49±0.25 a 19.41A
3 19.37± 0.11 a 19.53±0.75 a 19.45A
4 18.14± 0.07 a 18.04±0.33 a 18.09B
5 18.88±0.37 a 18.05±0.23 a 18.46B
6 18.16±0.20 a 18.05±0.38 a 18.10B
7 17.94±0.06 a 17.93±0.38 a 17.93BC
8 17.62±0.15 a 17.55±0.12 a 17.01C

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

18.78 A 18.63 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.25 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
    การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.26  ปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
         ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 4.00± 0.02 a 4.00± 0.02 a 4.00 D
 1 3.63± 0.04 a 3.60±0.60 a 3.62 C
2 3.06± 0.04 a 2.91±0.25 a 2.98 B
3 2.95± 0.11 a 3.19±0.75 a 3.07 B
4 2.92± 0.07 a 2.70±0.33 a 2.81 AB
5 2.67±0.37 a 2.56±0.23 b 2.62 A
6 2.53±0.20 a 2.58±0.38 b 2.56 A
7 3.13±0.06 a 3.18±0.38 a 3.16 BC
8 2.82±0.15 a 2.67±0.12 a 2.75 A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

3.08 A 3.04 A

ปริมาณน้ําตาลรีดิวซิงระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 3.16± 0.02 a 3.16± 0.02 a 3.16 D
 1 2.95± 0.04 a 2.47±0.60 b 2.71 C
2 2.55± 0.04 a 2.16±0.25 b 2.35 A
3 2.62± 0.11 a 2.16±0.75 b 2.39 A
4 2.38± 0.07 a 2.90±0.33 b 2.64 B
5 3.00±0.37 a 2.15±0.23 b 2.57 AB
6 2.57±0.20 a 2.89±0.38 b 2.73 C
7 2.56±0.06 a 2.99±0.38 b 2.78 C
8 2.36±0.15 a 2.84±0.12 b 2.60 B

คาเฉลี่ยตลอดระยะการ
เก็บรักษา

2.68 A 2.63 A

หมายเหตุ    : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา

   มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95 %
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รูปท่ี 4.26 ปริมาณน้ําตาลรีดิวซของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
   การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู

0
1
2
3
4
5

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

ปริ
มา
ณน

้ําต
าล
รีด

ิวซิ
ง (

%)

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลเซียส

ผลลําไยนอกฤดู

0

1

2

3

4

0 1 2 3 4 5 6 7 8
ระยะเวลาการเก็บรักษา (สัปดาห)

ปร
ิมา
ณน

้ําต
าล
รีดิ
วซิ

ง (
%)

5 องศาเซลเซียส 10 องศาเซลเซียส
ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d

ÅÔ¢ÊÔ·¸Ô ìÁËÒÇÔ·ÂÒÅÑÂàªÕÂ§ãËÁè
Copyright  by Chiang Mai University
A l l  r i g h t s  r e s e r v e d



 117

ตารางที่ 4.27 ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอร-
                      ไดออกไซดระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือก
(สวนตอลานสวน)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 356.54± 21.21 a 356.54± 21.21 a 356.54A
 1 322.26± 33.45 a 206.92±0.60 a 264.59B
2 276.07± 18.99 a 185.32±0.25 b 230.69C
3 214.95± 4.03 a 150.00±0.75 b 182.47D
4 124.91± 13.58 a 73.98±0.33 b 99.45E
5 67.26±4.50 a 0.00±0.00 b 33.63F
6 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G
7 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G
8 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

151.33 A 108.08 B

ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือก
(สวนตอลานสวน)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุดการ
ทดลอง

เร่ิมตน 212.46± 34.21 a 212.46± 34.21 a 212.46A
 1 189.50± 21.45 a 165.44±12.13 a 177.49B
2 112.10± 19.09 a 72.07±9.02 b 92.08C
3 80.07± 10.23 a 48.04±17.36 b 64.05D
4 64.06± 15.63 a 0.00±0.00 b 32.03E
5 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G
6 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G
7 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G
8 0.00±0.00 a 0.00±0.00 a 0.00G

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

131.64 A 124.515 B

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.27 ปริมาณซัลเฟอรตกคางที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
          ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.28  ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซ
         ซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมด
(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 3.47± 0.29 a 3.47± 0.29 a 3.47C
 1 3.51± 0.14 a 3.40±0.02 a 3.46C
2 3.37± 0.28 a 3.40±0.20 a 3.39DE
3 3.39± 0.31 a 3.37±0.09 a 3.38DE
4 3.50± 0.06 a 3.37±0.33 a 3.44E
5 3.05±0.02 a 3.09±0.03 a 3.07CD
6 2.84±0.04 a 2.93±0.07 a 2.88BC
7 2.62±0.26 a 2.60±0.19 a 2.61AB
8 2.68±0.08 a 2.40±0.41 a 2.54A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

3.16 A 3.11 A

ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมด
(มิลลิกรัม/กรัมน้ําหนักสด)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1°ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 3.26± 0.31 a 3.26± 0.31 a 3.26C
 1 3.41± 0.48 a 3.39±0.22 a 3.40D
2 3.17± 0.27 a 3.26±0.50 a 3.21C
3 3.16± 0.15 a 3.14±0.59 a 3.15C
4 3.04± 0.06 a 3.08±0.36 a 3.06B
5 3.07±0.12 a 3.02±0.84 a 3.04B
6 2.81±0.24 a 2.88±0.14 a 2.84AB
7 2.62±0.26 a 2.46±0.17 a 2.54A
8 2.44±0.16 a 2.11±0.41 a 2.27A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

2.99 A 2.63 A

หมายเหตุ   : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.28 ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด
                 ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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ตารางที่ 4.29   กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซ
                       ซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส
(หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยในฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 258.39± 33.89 a 258.39± 33.89 a 233.39A
 1 165.46± 18.46 a 145.79±30.68 a 155.63BC
2 128.46± 24.90 a 112.49±3.50 a 120.47BC
3 137.26± 16.03 a 101.66±2.12 a 131.57BC
4 162.69± 38.89 a 170.53±12.77 a 166.63C
5 116.37±38.19 a 175.13±27.67 a 145.75CB
6 145.71±32.55 a 124.66±23.97 a 135.19CB
7 159.47±9.14 a 170.02±32.52 a 164.74C
8 109.87±38.28 a 108.72±25.10 a 109.29CB

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

153.74 A 149.07 A

กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดส
(หนวย/นาที/มิลลิกรัมของโปรตีน)

ระยะการเก็บรักษา
(สัปดาห)

ผลลําไยนอกฤดู อุณหภูมิ 5 ± 1°ซ อุณหภูมิ 10 ± 1° ซ

คาเฉลี่ยของทั้ง 2 ชุด
การทดลอง

เร่ิมตน 234.43± 40.89 a 234.43± 40.89 a 234.43C
 1 152.41± 32.63 a 167.49±28.68 a 159.95B
2 146.07± 42.15 a 114.99±32.50 a 130.53B
3 125.92± 28.93 a 100.16±25.12 a 113.04A
4 190.19± 38.89 a 161.57±35.77 a 175.88BC
5 189.37±38.19 a 194.70±27.67 a 192.03BC
6 122.70±32.55 a 141.62±23.97 a 132.16B
7 165.94±19.14 a 163.02±86.52 a 164.48B
8 102.80±38.28 a 109.97±25.10 a 106.38A

คาเฉลี่ยตลอดระยะ
การเก็บรักษา

158.87 A 154.22 A

หมายเหตุ  : ขอมูลแสดงเปน คาเฉลี่ย ±คาเบี่ยงเบนมาตรฐาน
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษที่กํากับคาของขอมูลตามแนวนอนแตละคูที่แตกตางกันแสดงวามีความแตกตางกันอยางมี
  นัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
: ตัวอักษรภาษาอังกฤษตัวพิมพใหญที่กํากับคาของขอมูลสัปดาหที่ 0-8 ตามแนวนอนและแนวตั้งที่แตกตางกันแสดงวา
  มีความแตกตางกันอยางมีนัยสําคัญทางสถิติที่ระดับความเชื่อมั่น 95%
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รูปท่ี 4.29   กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสของผลลําไยพันธุดอที่รมกาซ
                 ซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห

ผลลําไยในฤดู
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