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4.25 คา C* ของสีเปลือกดานในของลําไยพันธุดอที่รมกาซ
ซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 77

4.26 คา H° ของสีเปลือกดานในของลําไยพันธุดอที่รมกาซ
ซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 79

4.14 คา L* ของสีเนื้อของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 84

4.15  คา a* ของสีเนื้อของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
 การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 86

4.16  คา b* ของสีเนื้อของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 88

4.17 คา C* ของสีเนื้อของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
 การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 90

4.18  คา H° ของสีเนื้อของลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 92

4.19  คาพีเอชของเปลือกผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 96

4.20  คาพีเอชของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง
 การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 98
4.21 ปริมาณของแข็งที่ละลายน้ําไดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รม

กาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 100
4.22 ปริมาณกรดที่ไทเทรตไดทั้งหมดของเนื้อผลลําไยพันธุดอที่รม

กาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 102
4.23 ปริมาณความชื้นที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอที่รม

กาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 110
4.24 ปริมาณน้ําตาลซูโครสของผลลําไยพันธุดอที่รม

กาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 112
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4.25 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รม
กาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 114

4.26 ปริมาณน้ําตาลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รม
กาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวางการเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 116

4.27 ปริมาณซัลเฟอรไดออกไซดตกคางที่เปลือกของผลลําไยพันธุดอ
ที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 118

4.28 ปริมาณสารประกอบฟนอลทั้งหมดของผลลําไยพันธุดอที่รม
กาซซัลเฟอรไดออกไซดระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 120

4.29 กิจกรรมของเอนไซมโพลีฟนอลออกซิเดสของผลลําไยพันธุดอ
ที่รมกาซซัลเฟอรไดออกไซด ระหวาง การเก็บรักษานาน 8 สัปดาห 122
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