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 เห็ดเป็นผลผลิตทางการเกษตรท่ีไดรั้บความนิยมจากผูบ้ริโภค แต่ในทุกขั้นตอนของ
กระบวนการผลิตเห็ดสามารถเกิดการปนเป้ือนจากจุลินทรียไ์ด ้ ตวัอยา่งจาก Mind (2009) ไดแ้ก่ การ
เกิด Wet spot หรือ Sour rot จาก Bacillus sp. ในขวดหวัเช้ือเมล็ดธญัพืช Blue-green molds จาก 
Penicillium spp. พบมากบริเวณผวิหนา้ของกอ้นเช้ือซ่ึงคลา้ยกบั Black whisker mold จาก 
Penicillium spp. Bacterial blotch จากPseudomonas tolaasii และ P. fluorescens ท าใหเ้ห็ดเกิดเป็นจุด
แผลบริเวณผวิของหมวก โรค Green mold จาก Trichoderma harzianum, T. viride และ T. koningii  
เขา้ปนเป้ือนบนกอ้นเช้ือและท าใหด้อกเห็ดยบุตวัลง เช้ือ T. viride ผลิตเอนไซม ์
cellulases และ chitinases เพื่อยอ่ยสลายผนงัเซลลข์องเห็ด ในปัจจุบนัเช้ือ T. viride สร้างปัญหาท่ี
ส าคญัเป็นอยา่งมากในอุตสาหกรรมการเพาะเห็ด Agaricus spp. ในประเทศสหรัฐอเมริกาโดยเช้ือจะ
ปนเป้ือนในวสัดุเพาะ บนภาชนะ ผนงั และพื้น แพร่กระจายท าใหเ้กิดความเสียหายเป็นอยา่งมากใน
ทุกพื้นท่ี  

จะเห็นไดว้า่ในกระบวนการผลิตเห็ดการปนเป้ือนของจุลินทรียส์ร้างปัญหาเป็นอยา่งมาก ใน
แง่ความผิดปกติของเห็ด เช่น การเปล่ียนสีของหมวกดอก การสลายตวัของเส้นใย และการสูญเสีย
น ้ าหนัก ท าให้สูญเสียโอกาศทางการตลาด การแก้ไขจดัการอาจท าได้โดยควบคุมการฆ่าเช้ือ การ
ควบคุมความช้ืน (Trevor and Cantwell, 2006)  แกไ้ขโดยควบคุมให้ระดบัความช้ืนต ่า Coles et al. 
(2002) แนะน าให้ใช ้calcium hypochlorite 150 ppm (หากใช ้sodium hypochlorite มกัจะท าให้หมวก
ดอกไหม)้ การเพิ่มความแข็งแรงให้กบัดอกเห็ดโดยใชแ้คลเซียมคลอไรด์ (วิษณุ, 2551) โดย CFSAN 
(2004) จดัแคลเซียมคลอไรดเ์ป็นสารประเภท GRAS (Generally Recognized As Safe) ท่ีใชเ้ติมในผกั
และผลไม้ เช่น มะม่วง มะละกอ และ แอปเปิล เป็นต้น และเป็นท่ียอมรับโดยทั่วไปจากกลุ่ม
ผูเ้ช่ียวชาญวา่มีความปลอดภยัต่อการบริโภค (Boca and Smoley, 1993) ดงันั้นการใชส้ารประเภทน้ี
ในผลิตภณัฑ์อาหารภายใตส้ภาวะท่ีเหมาะสม จึงไม่จ  าเป็นตอ้งผา่นการรับรองจาก Food and Drug 
Administration (FDA) ของ U.S.A. อย่างไรก็ตามยงัไม่พบรายงานเก่ียวกบัการใช ้CaCl2 กบัเห็ดยา
นางิ และเห็ดนางรมดอย  
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การวิจยัน้ีจึงมุ่งเนน้ศึกษาชนิดและปริมาณของจุลินทรียท่ี์ปนเป้ือนในกระบวนการผลิตเห็ด

ยานางิ และเห็ดนางรมดอย ผลกระทบต่อการให้ผลผลิตและคุณภาพหลงัการเก็บเก่ียว และศึกษาการ
ป้องกนัการเน่าเสียจากจุลินทรียท่ี์ปนเป้ือนดว้ยการใชแ้คลเซียมคลอไรด ์
 
วตัถุประสงค์ของกำรศึกษำ 
 

1. เพื่อศึกษาความหลากหลายของเช้ือราและผลของการปนเป้ือนในการผลิตเห็ดยานางิ 
 และเห็ดนางรมดอย 

 2.  เพื่อศึกษาการป้องกนัการเสียสภาพหลงัการเก็บเก่ียวจากเช้ือราท่ีปนเป้ือนในเห็ดยานางิ 
   และเห็ดนางรมดอยโดยใชแ้คลเซียมคลอไรด์ 

 
 


