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3.1 ����
��
��������� 
  3.1.1 ��������	
��
�����������
� 

 ����
� ��������� ����
� (	����) ����
�� ��! 2512 ���"�#����$%�&"�%���	'�� 15 ����
��� ��$���(#����)�" �����*+��#���������
� �����
� (��$%����") ����
� 	&�
��������*+��#��
���"�$ 96.79 ,�"%�-��
��.
�.���'�$.
��
��������".
���$�/�� .��	���$�/�� ����.��	�0���	�+�	 

��'1��$�/�� '�$2����#��� �������"�
�� ���$%��'�$������$%�� )�" ��������3�� UFC �
�
�
��&� 1 2���%�-�������3���&��
��
��
��& ���$%����"	������ 30 �! �4��#�
� UFC 	&,�����.���
������ 2  

  ,������&��
���
������� �
���"
�%���&� 64/1 �	
� 1 �������'����� ���%)�%	+�� �
���
�
������ 2���%���	����
�� ��! 0.�. 2512 %�-�,�����.�������� ����"�	��.���)
567 ���'�� .��	�
��$�/�� .
���$�/�� ����.��	� ��	*��2����#�������8 

  ,������&��
���
��3��9	 �
���"
�%���&� 469/1 �	
� 3 ��������"�"��	 ���%)�%	+�� �
���
�
�3��9	 2���%���	����
�� ��! 0.�. 2532 ��%�+���&����� 40 ���  
 �
�����,�����	&����
����.����&���	��*�
��������"����
��)�" �'�$������$%�� ���� 

6,000,000 �
�����! 

 �
��5$���.���)
567�&�������.������'�� .���)
567.
�'�$.��	�����#��$�/����+����
'��� %��� ����,0�:4����� 	$	��� %��$ %��$�������
��$�� .
� '�$.��	���	 .���)
567����.
�
.��	� '�$%3�+����+�	����#��$�/����+������ UHT %��� ����.��	� ����.
�.�	����.��	� %3�+����+�	
%;��<�" ��'1 '�$�� 
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)�0 3.1 ������3������
� ��������� ����
� (	����)�

�
�����,�����	&����
����.����&���	��*�
��������"����
��)�" �'�$������$%�� ���� 6,000,000 

�
�����! ����
�	&3��		#��	
���&��$0
=��%�3,�,�"&���.����&��
��	
" ���	��.���)
567�&�	&3#5)�0
*
��#����	
"�����
�.
����,)3 ������0
=��%3�+���	+� %3�+����
�� �#33���� '�$�$��3#5)�0 ��
����
�����
����	���9������8 2���%�-��&�"�	�
��
�� ���$%��'�$������$%�� ���'�� GMP, 

HACCP, ISO9001:2000, BRC (British Retail Consortium standard for UK) '�$ IFS 

(International Food Standard for European country)  

    BRC Global Standard – Food     Good Manufacturing Practice     Good Manufacturing 
Practice 
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   HACCP Codex Alimentarius      HACCP Codex Alimentarius     International Food 
Standard(IFS) 

   

              ISO 9001 : 2000     ISO 9001 : 2000 

)�0 3.2  ���$����&"�
������
����	���9�� 
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 3.1.3

 1. �
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��5$����*

�
���������
3��  ��%�3,�,
�&��������
�?
�&���$�����
�&��������
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����3�� 
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�	

"� �����0" 7���� 
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�7���71

�
��7 ��

��
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���%�
��� ���

��'�
�
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��

DA

�

KOMAT
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�� ���

�#�
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�
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)�0 3.5 '.�
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�
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382/1

�%�	+��?

�	
��
����

��#A "

40�
20 	.

5

2�
"�	

� 	&�+�
�


0"7�����$	�5 320 	. 

2�
"�

	�	
&�+��

���
�"

�� �"�	
�� ������#A"

1) 2#�%���7�B%�"7���

�

��������� �

��
���

64���	
��&� 1��*
���%)�%	+

����$���#�%
%�&"��
������
��$	�5    7

��$	�5    6

��$	�5    1

��$	�5    1

��$	�5    5

�
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 2. ��"���.��� 
��3�������&�%�&�"������
����.���'���%�-���	���� 3+� ,2� 1 ,2� 2 '�$ ,2� 3 

��"�$%�&"��&���	,2��
�������&� 
  ,2� 1: ��$������" ��"���.��� 6 ��" ,�"������.���.��	���$�/����	>�
��� '�$
����,0�����  �,2��&�	&�����&��
��
�*#��� ���%��+�� 

 ,2� 2 ��$������"��"���.��� 8 ��"���.��� 	&�����&�����#.��	�����$�/�� �
��
������
� '�$%��	������#� 

 ,2� 3 ��$������"��"���.����
��&� 3+� 

- ����������� 6 ��� 

- �����	C��%�+�� 5 ��� 

- �	��3��	�
�C��%�+���&���7� 9 %3�+��� 

'.���
�%�D� ��$������" 4 �*��&���"��"	&�����&�%�&"�.��	���$�/�� ��0�%�� '���������
�%�D� 

 

 3. .���)
567 
  �������
"�&������������ ��������.���)
567����"��$�/���&�	&���.����"
��������3+�
����"��$�/��������
� 6 ���27 '�$ 20 ���27 %�-�����"��$�/������ Heavy syrup �����3+� 	& pH 

<4.2, Brix 20-22  

 

 
 

)�0 3.6 .���)
567����"��$�/�� 
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3.2 �
�����
����	��
�#�
$ 
 ������
"�&���������%0��	��$���(�)�0���.��� ��#�������	.��	���$�/�� ,�" ��%�3��3
�����������%3�+������'�$%��� ,�" ��
��'�����������
���������E��
�����,�"��	 ���
3��3#	��$������.���.
�/.��	�����#��$�/�� ���'�$*#� ���,����� 2������'����
�'.�.
�
�
�������&� 
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)�0 3.7 '.�.
�'����
���������E��
��������.���.
�/.��	�����#��$�/�� ���'�$*#�

���������	
��
��
� 

���������	
��
������� 

������������	
��
������� 

- ��������	������������� 

- ������
������	��������	������� RMR 

- ������������	
��
����
�� ! 


��������
��
����"������	
��
����� 

�����	������#���$�������������	 

- �	�%&�������% 
- �	�%&���	������ ����%���'%(������&

���
���)�'����
����'�*��(�� ���	��
��	���� ����
+�& Code ���	)�",!  ���'�*�

	��
���	�� �����
�(�� ������
� 


-���.� 

Yes     ��� Pouch 

Yes     ���
/��/#�� 

����������	
-�0����1���'�(� 

����)�'�����
�
������
���������� 

����)�'�����
� 

	��
������
����)�'��

Yes  

No 

	��
������
����)�'��

No 

Yes  

��(� 
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��
�������������
���������E��
�����,�"��	'��� �
����������3+�����������$������.��� 

����"��$�/��2����"
�)�"����%������������
"�
�'.�)
	� Operation Process Chart  �)�3.��� � '�$
���'��'.�)
	�,�""���
�'.�)
	�������&� 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

)�0 3.8 '.�)
	�����E��
����� (Operation Process Chart) ,�""�� 

�����$������.�������"��$�/�� 

 

 �������3��	�$��� 

 3�����
�'�$'�$%��+�� 

 '�� �'3�%2&"	3�����7 
 '�� �����$��"���	$��� 

 3
�%���&����
��
�� �
�'��'�$'"�
���� 

 ����#�$�/�����"%3�+�������# 
 ���%�&"�%�������������� 

 �������� 

 ����#����%�+��	'�$�F�:���$�G�� 

 ���%�&"����
����C��%�+�� 

 ��	C��%�+�� 

 0�
����%�&"���$�/����0�%�� 

 0�
�����
�%�D�0�%�� 
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'.�)
	�)�0'��������� (Flow Diagram) %0+��'������������3�'�$.���)
567�&�������.���
 ������$"$%����&����������
" 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

)�0 3.9 '.�)
	�)�0'��������� (Flow Diagram) �����$������.�������"��$�/�� 

�

�

�
�����������������

��%&����
/����2����
���%* 2�

��%&����
/����2����
���%* 3�

��%&����
/����2����
���%* 4�

��%&����
/����2����
���%* 1�

����� ���������
�����

�'�������3%&����4��!�

�'����������&���������

����56�%��� ��#�(� �$��	�����&�#����

���
����
/�����&����*�����
��

�����%&��#�����4������5�

4������5

���
��(���'�*�����
-�0����
7���

�����%&����$����1���'�(��

	��1���'�(��
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	���� 3.1 ��&����%&����������#��2������	��������#�(�	�� 

�
����� ��(&��������� 

1. �������3��	�$��� 0�
����"��$����	�%�����" �����������$��� 

2. 3�����
�'�$'�$%��+�� 0�
���� ��	+�2��"�
�����" 	+��
��#���57'��� ���#���57%��$�&��
��
�� 	+�
2��"�
�%��%��+����� 	+�������%	D�������%�+�� 	+�2��"����"����"�� �
�$�$	
� 

%	+�����%�D	�$�$	
����%�������"0�� 

3. '�� �����$��"'3�%2&"	3��
���7 

����"*
�'�� �����$��"'3�%2&"	3�����7%�-�%��� 15 ���& 

4. '�� �����$��"���	$��� 

(Citric acid) 

'������" �����$��"���	$���%�-�%��� 6.5 ���& 

5. 3
�%���&��� �
��
�� �
�'��'�$
'"���������" 

0�
���� ����"�
�����
'��� ��	+�3
�'"�%���&����&��
��
�� ����"�
��&�'��
'�$'"���������" 

6. ����#��$�/�����"%3�+�������#
(��$�/������ 20 ���27) 

����#��$�/��,�"%3�+�������# 

7. ����#��$�/�����"3�(��$�/��
���� 6 ���27) 

�����$�/��%���� �*��	����'�������#���57���"����#	���������$�/�� 

'���%�����" �*�������#���57���"'���%�"�� ������"����	�������'��
�$��$�/�� 

8. �������� ����"��$�/��%3�+�������	��"0��%0+����������%�-�%��� 15 ���& 
9. ����#����%�+��	'�$�F�:�

��$�/������ 6 ���27 ���"
%3�+����F�:� 

����"��$�/���$*
����%�&"�	�"
�%3�+�������#����%�+��	����������#'�$�F�:�
��$�/�� 

10. ����#����%�+��	'�$�F�:�
��$�/������ 20 ���27 ���"
%3�+����F�:� 

����"��$�/���$*
����%�&"�	�"
�%3�+�������#����%�+��	����������#'�$�F�:�
��$�/�� 

11. %�&"����
����C��%�+�� (��$�/��
���� 6 ���27) 

0�
����%�&"���$�/�����
������	C��%�+���&� 3 

12. %�&"����
����C��%�+�� (��$�/��
���� 20 ���27) 

0�
����%�&"���$�/�����
������	C��%�+���&� 4 

13. ��	C��%�+�� ��	C��%�+��%�-�%��� 15 ���& 
14. 0�
����%�&"���$�/�����
�0�

%��(��$�/������ 6 ���27) 
0�
���� ��	+���������"����$�/�� 4 ��$�/��'�������������0�%��
%0+�� ��0�
�����&�3��
�%�&"� 

15. 0�
����%�&"���$�/�����
�0�
%��(��$�/������20 ���27) 

0�
���� ��	+���������"����$�/�� 4 ��$�/��'�������������0�%��
%0+�� ��0�
�����&�3��
�%�&"� 

16. 0�
�����
�%�D�0�%�� 0�
��������*���	����0�%�����
�%�D� 
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3.3 �
���%���&
��"
���%���
��������" 
 �������$�	3��	3�����	�
��
�����:G�"�&�%�&�"����� %�D����)�" ���������
���������8%��� 

��������$	�5 ����.���$���
���$������.������� '.���&�*
�%�+�� ����'���4@��3+� 

'.���F�:���$�/��'�$'.���
�%�D� 

 
3.4 �
�	
�'�
��(��)�
�
�*�+#�����,�-����
�'����%�� 
 ��������$%	���4@��)�" �'.��:���$�/��'�$'.���
�%�D� ,�"�
�����
������
��$%	���4@��%�+������)�" �'.���F�:�'�$'.���
�%�D�%0+��������%�+���4@���&���	��*'����
��� ������$"$%������.���.���)
567�&�������.��� ������$"$%������������
",�"��� ��������
�
�4@������
�����:G�".
��&�%�&�"�����  %��&"�%�&"��4@��,�"����
���	������
��4@��)�" �'.��
�F�:�'�$'.���
�%�D�,�" ��'.�)
	�0�%�,� (Pareto Chart) %0+��������%��&"�%�&"��4@��
��	����
�������
��4@�� ����
������%��#����4@��,�" ��.
�'���%��#'�$.� (Cause and Effect 

Diagram) 

 

3.5 	
�'�
��(����	��
�#�
$��.
"��������.���
��������" 
 ��������%3��$�7��$������.����"����$%�&"�)�" �'.���F�:�'�$'.���
�%�D� ,�" ��
%�3��3��������������	�#������������������%3�+������ �����������'�$ 7 QC Tools ,�"
������
��
����������&� 

3.5.1 ��%���	���9��  

  ������%���	���9���
�� �
��'��3+����3����5����������� �����
�%�������
�
%����&�%�	�$�	%0+��������	
��&����%�+��*+� ,�"%���	�������
�%��� �'���$�
��������.��� 10 ���
����
��%�F������ 

����� 3.2 �������3�� N ��� R/�� 

R/X 
���	
��
��"��� 

R/X 
���	
��
��"��� 

R/X 
���	
��
��"��� 

5 10 5 10 5 10 

.10 3 2 .42 52 30 .74 162 93 

.12 4 2 .44 57 33 .76 171 98 

.14 6 3 .46 63 36 .78 180 103 

.16 8 4 .48 68 39 .80 190 108 
�



46�
�

R/X 
���	
��
��"��� R/X ���	
��
��"��� R/X ���	
��
��"��� 

5 10  5 10  5 10 

.18 10 6 .50 74 42 .82 199 113 

.20 12 7 .52 80 46 .84 209 119 

.22 14 8 .54 86 49 .86 218 125 

.24 17 10 .56 93 53 .88 229 131 

.26 20 11 .58 100 57 .90 239 138 

.28 23 13 .60 107 61 .92 250 149 

.30 27 15 .62 114 65 .94 261 156 

.32 30 17 .64 121 69 .96 273 162 

.34 34 20 .66 129 74 .98 284 169 

.36 38 22 .68 137 78 1.0 296  

.38 43 24 .70 145 83    

.40 47 27 .72 153 88    

 

 �������
�%��������� 10 ��� �D������	
��&����%�&"��
������%0+�������������������
�
%����&�3�
�� %0+���������%���%;�&�" '�$������
������%��������
��	��� 

Normal Time = Selected Time x Rating Factor ()�3.��� �) 

Normal Time = %��������
Selected Time = %���%;�&�" 

Rating Factor = �
���$����
���3��	%�D� 

  

%	+�����3��%�������'����D�$���	���%���	���9���
��	���������&� 
  STD = NT +A (NT) = NT (1+A) 

              STD = %���	���9�� (Standard Time) 

 NT = %������� (Normal Time) 

 A = %������"��� (Allowance Time) 
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