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บทคดัย่อ 
 
 

ในการวจิยัน้ีไดท้  าการปรับหาสภาวะท่ีเหมาะสมของโครมาโทกราฟีของเหลวสมรรถนะ
สูงส าหรับการแยกและการวิเคราะห์สารประกอบฟีนอลิกบางตวัคือ กรดแกลลิก  แกลโลคาเทชิน 
คาเทชิน อีพแิกลโลคาเทชินแกลเลต และแกลโลคาเทชินแกลเลต  

การหาสภาวะท่ีเหมาะสมของเทคนิคเอชพีแอลซีในงานน้ีศึกษาถึงผลของชนิดของเฟส
เคล่ือนท่ี อตัราส่วนผสมของเฟสเคล่ือนท่ี ความยาวคล่ืนท่ีใช้ตรวจวดั และอตัราการไหลของเฟส
เคล่ือนท่ี พบวา่สารประกอบฟีนอลิกทั้ง 5 ชนิดสามารถแยกออกจากกนัไดภ้ายในเวลา 40 นาที โดย
ใชค้อลมัน์ VertiSep UPS C18 และเฟสเคล่ือนท่ีในระบบเกรเดียนทซ่ึ์งประกอบดว้ยสารละลาย
ผสมของเมทานอล และน ้ าท่ีมี 0.05% กรดอะซิติกเป็นเฟสเคล่ือนท่ี ณ อตัราการไหล 0.5 มิลลิลิตร
ต่อนาที และตรวจวดัท่ีความยาวคล่ืน 230 นาโนเมตร ค่าขีดจ ากดัของการตรวจวดัของกรดแกลลิก 
แกลโลคาเทชิน คาเทชิน อีพิแกลโลคาเทชินแกลเลต และแกลโลคาเทชินแกลเลตมีค่า 0.40, 0.11, 
0.15, 0.26 และ 1.76 พีพีเอม็ ตามล าดบั  
  



จ 

วิธีการท่ีได้สามารถน ามาประยุกต์ในการวิเคราะห์หาปริมาณสารประกอบฟีนอลิกใน
ตวัอยา่งใบชาอสัสัม (Camellia sinensis  var. assamica) ทั้งชนิดสด และหมกัทุก ๆ 15 วนั ตั้งแต่ 15 
-120 วนั พบปริมาณกรดแกลลิก แกลโลคาเทชิน คาเทชิน อีพิแกลโลคาเทชินแกลเลต และแกลโล
คาเทชินแกลเลตอยูใ่นช่วง 1.14±0.01 ถึง 2.62±0.02 mg/10 g tea, 1.35±0.01 ถึง 111.47±0.22 mg/10 
g tea, 1.62±0.01 ถึง 65.86±0.32 mg/10 g tea, 2.92±0.05 ถึง 225.98±0.50 mg/10 g tea และ 
5.20±0.04 ถึง 182.81±0.39 mg/10 g tea ตามล าดบั 
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ABSTRACT 
 
 
In this research, conditions of high performance liquid chromatography were optimized 

for the separation and simultaneous determination of some phenolic compounds, namely gallic 
acid, gallocatechin, catechin, epigallocatechin gallate and gallocatechin gallate. 

Optimization of the HPLC technique in this work was based on the investigation for the 
effects of type of mobile phase, mobile phase composition, detection wavelength, and flow rate of 
the mobile phase.  Five phenolic compounds were separated within 40 min, using VertiSep UPS 
C18 column in gradient elution system of methanol and 0.05% acetic acid solution as the mobile 
phase with a flow rate of 0.5 mL/min and at 230 nm.  The detection limits of gallic acid, 
gallocatechin, catechin, epigallocatechin gallate and gallocatechin gallate were 0.40, 0.11, 0.15, 
0.26 and 1.76 ppm, respectively.   
  



ช 

The method is successfully applied for determination of phenolic compounds in Assam 
tea (Camellia sinensis var. assamica) including fresh and fermented tea that fermented every 15 
days from 15 to 120 days. Gallic acid, gallocatechin, catechin, epigallocatechin gallate and 
gallocatechin gallate contents were found in the range of 1.14±0.01 to 2.62±0.02 mg/10 g tea, 
1.35±0.01 to 111.47±0.22 mg/10 g tea, 1.62±0.01 to 65.86±0.32 mg/10 g tea, 2.92±0.05 to 
225.98±0.50 mg/10 g tea and 5.20±0.04 to 182.81±0.39 mg/10 g tea, respectively. 
 


