
บทที ่5 
สรุปผลการวเิคราะห์และข้อเสนอแนะ 

 
5.1 สรุปผลการวเิคราะห์ 
 จากการทดลองและการวิเคราะห์ขอ้มูลท่ีไดจ้ากการอบแห้งล าไยควา้นเมล็ดและจ าลอง
สภาพเพื่อหาสภาวะการอบแหง้ท่ีเหมาะสมของล าไยควา้นเมล็ดสามารถสรุปผลไดด้งัน้ี 
 

5.1.1 จากการวเิคราะห์ปัจจยัของลมร้อนคืออุณหภูมิลมร้อน ความเร็วลมร้อน และความช้ืน
สัมพทัธ์ลมร้อน ท่ีมีผลต่อการอบแห้งของล าไยควา้นเมล็ด พบว่าอุณหภูมิลมร้อนท่ีสูงข้ึนจะท าให้
เวลาการอบแห้งลดลง ความเร็วลมร้อนท่ีเพิ่มข้ึนส่งผลต่อการลดลงของอตัราส่วนความช้ืนและ
ระยะเวลาท่ีใชใ้นการอบแหง้ท่ีค่าใกลเ้คียงกนัมาก ขณะท่ีความช้ืนสัมพทัธ์ลมร้อนท่ีเพิ่มข้ึนจะท าให้
เวลาการอบแห้งเพิ่มข้ึนและท าให้ความช้ืนสมดุลของล าไยควา้นเมล็ดสูงข้ึน ซ่ึงอาจส่งผลให้ไม่
สามารถอบแหง้ล าไยไดถึ้งความสุดทา้ยท่ี 18 %db. 

5.1.2 จากการพฒันาสมการจลนพลศาสตร์การอบแห้งล าไยควา้นเมล็ด ในช่วงอุณหภูมิลม
ร้อน 50-90๐C ความเร็วลมร้อน 0.5-1.5 m/s และความช้ืนสัมพทัธ์ลมร้อน 3-62% พบวา่สมการ
จลนพลศาสตร์การอบแห้งก่ึงทฤษฎี ใช้ท านายผลได้ใกล้เคียงกับผลการทดลองมากท่ีสุด และ
เหมาะสมท่ีสุดในการอบแห้งดว้ยลมร้อนท่ีสภาวะการอบแห้งต่างๆ โดยสามารถท านายอตัราส่วน
ความช้ืนไดดี้ตลอดช่วงการอบแห้ง ส่วนแบบจ าลองอ่ืนๆสามารถท านายอตัราส่วนความช้ืนได้ดี
ในช่วงทา้ยเท่านั้น ความถูกตอ้งในการท านายสอดคลอ้งกบัสัมประสิทธ์ิการตดัสินใจ (R2) มากสุด
และใหค้่าการยอมรับ (MRS) นอ้ยสุด 

5.1.3 จากการเปรียบเทียบผลการทดลองกบัผลการจ าลองสภาพการอบแห้งจากแบบจ าลอง
ทางคณิตศาสตร์ท่ีอุณหภูมิอบแห้ง 70.3๐C ความเร็วลม 1.0 m/s ความช้ืนสัมพทัธ์ 10.6% น ้ าหนกั
เร่ิมตน้วสัดุอบแห้ง 1.02 kg ความช้ืนเร่ิมตน้ 372.2 %db. ความช้ืนสุดทา้ย 18 %db. ไม่มีการน า
อากาศท่ีใช้แลว้กลบัมาใช้ใหม่ ส่วนในช่วงแรกของการอบแห้งมีความแตกต่างกนัระหวา่งผลการ
ทดลองและการจ าลองสภาพเล็กนอ้ย  
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5.1.4 จากการวเิคราะห์หาสภาวะการอบแห้งท่ีเหมาะสมของล าไยควา้นเมล็ด พบวา่สภาวะ
การอบแห้งท่ีเหมาะสมคือท่ีอุณหภูมิลมร้อน 70๐C ความเร็วลมร้อน 0.5 m/s สัดส่วนการน าอากาศ
กลบัมาใช้ใหม่ 60% ซ่ึงเป็นสภาวะการอบแห้งท่ีให้ค่าสีใกล้เคียงหรือดีกว่าล าไยอบแห้งตาม
ทอ้งตลาด และใหค้่าความส้ินเปลืองพลงังานจ าเพาะต ่า ใชเ้วลาอบแหง้นอ้ย  
 
5.2 ข้อเสนอแนะ 

5.2.1 ควรมีการขยายขนาดของการทดลอง เพื่อศึกษาเ ง่ือนไขท่ีใช้จริงในระดับ
อุตสาหกรรม เพื่อน าไปสู่การพฒันาเคร่ืองอบแหง้ล าไยท่ีมีคุณภาพดี 

5.2.2 ขอ้ควรระวงัในการอบแห้งล าไยแบบควา้นเมล็ด คือ ควรให้รูควา้นอยูด่า้นบนเพราะ
ในระหว่างการอบแห้งจะมีน ้ าตาลไหลออกมากส่งผลให้ล าไยท่ีไดห้ลงัการอบแห้งมีคราบน ้ าตาล
และท าใหติ้ดกบัถาดท่ีอบแหง้ 

 


