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ตารางภาคผนวก 1   การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซเอทิลีนและคาร์บอนไดออกไซด์ภายในกล่องขนาด 90 ลิตร ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 25±2 

องศาเซลเซียส เป็นเวลา 144 นาที 
 

ระยะเวลา
การทดลอง 
(ชัว่โมง) 

ปริมาณก๊าซเอทิลีนภายในภาชนะปิดสนิท (พีพเีอม็, ppm) 1/  ปริมาณก๊าซคาร์บอนไดออกไซดภ์ายในภาชนะปิดสนิท (เปอร์เซ็นต,์ %) 2/ 

non-TiO2/ 
non-UV 

TiO2/ 
non-UV 

non-
TiO2/UV 

5gTiO2/ 
UV 

7gTiO2/ 
UV 

10gTiO2/ 
UV 

 non-TiO2/ 
non-UV 

TiO2/ non-
UV 

non-
TiO2/UV 

5gTiO2/ 
UV 

7gTiO2/ 
UV 

10gTiO2/ 
UV 

0 11.04 11.46 11.01 11.16 11.33 11.09  0.04 0.04 0.04 0.04 0.04 0.04 
4 10.77 11.32 10.87 11.01 10.59 10.41  0.04 0.03 0.04 0.04 0.04 0.04 
8 10.48 11.08 10.57 10.63 10.38 10.22  0.04 0.03 0.04 0.04 0.04 0.04 
12 10.30ab 10.91a 10.63ab 10.44ab 9.92ab 9.74b  0.04 0.03 0.04 0.04 0.04 0.04 
24 10.32a 10.66a 10.16a 8.67b 8.74b 7.35c  0.04 0.04 0.04 0.05 0.05 0.05 
36 9.99a 10.22a 9.19a 7.29bc 7.48b 6.06c  0.04 0.03 0.04 0.05 0.05 0.05 
48 9.69a 9.47ab 8.45b 5.45c 6.11c 4.07d  0.04a 0.04a 0.04a 0.05b 0.05b 0.05b 
60 8.73a 8.97a 7.95a 4.99b 4.95b 3.59c  0.04a 0.03a 0.04a 0.05b 0.06b 0.06b 
72 8.95a 8.92a 7.54a 3.85b 3.30bc 2.04c  0.04a 0.03a 0.04a 0.05b 0.06b 0.06b 
96 7.76a 7.70a 6.38b 2.39c 2.15c 1.21c  0.04a 0.04a 0.04a 0.06b 0.06b 0.06b 
120 6.61a 6.61a 5.39b 1.43c 1.28c 0.61c  0.04a 0.04a 0.04a 0.06b 0.06b 0.06b 
144 6.12a 6.11a 4.73b 0.92c 0.65c 0.26c  0.03a 0.03ab 0.04b 0.06c 0.06c 0.06c 

 
หมายเหตุ : 1/, 2/  ค่าเฉล่ียของแต่ละระยะเวลาในแนวนอนท่ีตามดว้ยอกัษรเหมือนกนั มีค่าไม่แตกต่างกนัทางสถิติ ตามการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียแบบ Tukey ท่ีระดบัความ-

เช่ือมัน่ 95 % 
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ตารางภาคผนวก 2  การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซเอทิลีนและก๊าซคาร์บอนไดออกไซดข์องผลมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไม ท่ีบรรจุในกล่องท่ีใช และไม่ใช  

TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลาต่างๆ 
 

  การเปล่ียนแปลง 
ปริมาณก๊าซ 

  ระยะเวลาการเก็บรักษา (วนั) 

กรรมวิธี 0 2 4 6 8 10 12 14 16 18 20 22 24 26 28 30 32 34 

ปริมาณเอทิลีน 1/ 

(ppm) 

non-TPO 0.00 0.03a 0.04a 0.05a 0.05a 0.06a 0.06a 0.06a 0.07a 0.08a 0.10a ND ND ND ND ND ND ND 

TPO 0.00 0.01b 0.01b 0.02b 0.02b 0.02b 0.02b 0.02b 0.02b 0.02b 0.03b 0.03 0.03 0.03 0.03 0.03 0.04 0.04 

ปริมาณคาร์บอน 2/  
ไดออกไซด์ (%) 

non-TPO 0.55 1.65 2.64a 3.33a 3.46a 3.73a 3.84a 3.69a 3.65a 3.38a 3.65a ND ND ND ND ND ND ND 

TPO 0.48 0.98 1.01b 1.22b 1.15b 1.15b 1.28b 1.30b 1.20b 1.41b 1.29b 1.08 1.24 0.78 0.96 0.94 1.01 1.13 

 
หมายเหตุ  : 1/, 2/  ค่าเฉล่ียของแต่ละระยะเวลาในแนวตั้งท่ีตามดว้ยอกัษรเหมือนกนั มีค่าไม่แตกต่างกนัทางสถิติ ตามการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียแบบ Tukey ท่ีระดบัความ-

เช่ือมัน่ 95 % 
 : ND ไม่ไดต้รวจวดัผลเน่ืองจากผลสุกหรือเกิดอาการผิดปกติและหมดอายกุารเก็บรักษา 
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ตารางภาคผนวก 3  การเปล่ียนแปลงการสูญเสียน ้ าหนกั สีเปลือก และสีเน้ือของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไม ท่ีบรรจุในกล่องท่ีใช และไม่ใช  TPO

ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลาต่างๆ 
 

ระยะเวลา 
การเก็บรักษา  

(วนั) 

    การเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลมะม่วง 

การสูญเสีย 1/ 
น ้ าหนกั (%) 

   สีเปลือก 2/    สีเน้ือ 3/ 
 L*  C*  ho  L*  C*  ho 

non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO 

0 0.00 0.00 aa 75.88 75.88 aa 29.75 29.75 aa 96.37 96.37 aa 82.33 82.33 aa 26.37 26.37 aa 92.97 92.97 
7 1.56a 1.06b  75.34 75.46  31.07 30.52  93.21 93.83       77.00a 79.39b  35.23 34.64  90.57a 90.45b 

14 2.79a 2.23b  76.43 75.97  34.48a 32.66b  89.96a 88.59b  74.80a 76.79b  41.89a 37.72b  86.66a 88.77b 

21 3.86a 2.51b  71.55a 73.66b  35.66a 33.45b  84.93a 86.56b  71.99a 76.01b  45.88a 39.27b  86.78a 88.32b 

28 ND 3.26  ND 72.62  ND 34.92  ND 85.86  ND 74.59  ND 36.91  ND 87.12 

35 ND 3.82  ND 69.91  ND 34.56  ND 80.40  ND 75.02  ND 37.29  ND 86.48 

 
หมายเหตุ : 1/, 2/, 3/ ค่าเฉล่ียของแต่ละระยะเวลาในแนวนอนท่ีตามดว้ยอกัษรเหมือนกนั มีค่าไม่แตกต่างกนัทางสถิติ ตามการวเิคราะห์ค่าเฉล่ียแบบ Tukey ท่ีระดบัความ-

เช่ือมัน่ 95 % 
 : ND ไม่ไดต้รวจวดัผลเน่ืองจากผลสุกหรือเกิดอาการผิดปกติและหมดอายกุารเก็บรักษา 
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ตารางภาคผนวก 4  การเปล่ียนแปลงความแน่นเน้ือ ปริมาณของแข็งทั้งหมดท่ีละลายน ้ าได  ปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  อตัราส่วนของปริมาณของแข็ง

ทั้งหมดท่ีละลายน ้ าได ต่อปริมาณกรดท่ีไทเทรตได  การยอมรับโดยรวมของผู  บริโภคของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้ าดอกไม ท่ีบรรจุใน
กล่องท่ีใช และไม่ใช  TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลาต่างๆ 

 

 
ระยะเวลา 

การเก็บรักษา 
(วนั) 

การเปล่ียนแปลงคุณภาพของผลมะม่วง 

ความแน่นเน้ือ 1/ 
(kg/cm2) 

 
ปริมาณของแขง็ 2/

ทั้งหมดท่ีละลายน ้ าได  
(%Brix) 

 
ปริมาณกรดท่ี 3/ 
ไทเทรตได  (%) 

 

อตัราส่วนของปริมาณ 4/ 
ของแขง็ทั้งหมดท่ีละลาย 
น ้าได ต่อปริมาณกรดท่ี 

ไทเทรตได  

 
การยอมรับโดยรวม 5/

ของผู  บริโภค 
(1-9 points) 

non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO  non-TPO TPO 

0 6.05a 6.05a  10.2a 10.2a  1.79a 1.79a  5.79a 5.79a  8.2a 8.2a 

7 4.21a 5.30b  13.4a 12.9b  1.08a 1.55b  13.25a 8.43b  7.7a 7.8a 

14 3.68a 4.01a  15.4a 14.0b  0.82a 1.20b  19.37a 12.00b  6.8a 7.8b 

21 3.42a 4.13b  16.0a 15.1b  0.67a 0.86b  26.25a 17.86b  6.4a 7.3b 

28 ND 2.80  ND 15.4  ND 0.57  ND 27.35  ND 7.6 

35 ND 2.64  ND 16.3  ND 0.52  ND 31.57  ND 7.3 

 
หมายเหตุ : 1/, 2/, 3/, 4/, 5/ ค่าเฉล่ียของแต่ละระยะเวลาในแนวนอนท่ีตามดว้ยอกัษรเหมือนกนั มีค่าไม่แตกต่างกนัทางสถิติ ตามการวิเคราะห์ค่าเฉล่ียแบบ Tukey ท่ีระดบั

ความเช่ือมัน่ 95 % 
 : ND ไม่ไดต้รวจวดัผลเน่ืองจากผลสุกหรือเกิดอาการผิดปกติและหมดอายกุารเก็บรักษา 
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ประวตัิผู้เขียน 
 
 
 

ช่ือ-สกุล นายบณัฑิต   เจริญทรัพย ์
 
วนั เดือน ปี เกดิ 20 พฤษภาคม 2530 
 
ประวตัิการศึกษา ส าเร็จการศึกษาปริญญาตรี วทิยาศาสตรบณัฑิต สาขาเทคโนโลยีชีวภาพ 

มหาวทิยาลยัแม่โจ ้อ าเภอสันทราย จงัหวดัเชียงใหม่ ปีการศึกษา 2553 
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- ปริญญา จนัทรศรี, บณัฑิต เจริญทรัพย ์ และวิลาวลัย ์ค  าปวน. 2555. การ
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ปริมาณเอทิลีนในห้องเก็บรักษามะม่วงน ้ าดอกไม.้ รายงานการประชุม
วิชาการวิทยาการหลงัการเก็บเก่ียวแห่งชาติ คร้ังท่ี 10. 23-24 สิงหาคม 
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