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สารบาญตาราง 

 

ตาราง                       หน้า 

1 การเปล่ียนแปลงท่ีเกิดข้ึนกบัผลมะม่วงดิบ สุก และเส่ือมตามอายุ        5 
2 สมบติัทัว่ไปทางกายภาพและเชิงกลของไทเทเนียมไดออกไซด์                  18 
3 อายกุารเก็บรักษาของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมร้ะหวา่งกรรมวธีิท่ีใช ้TPO และ        44 

กรรมวธีิท่ีไม่ใช ้TPO เม่ือเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 
4 คะแนนการยอมรับคุณภาพโดยรวมของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่อง        64 

ท่ีใชแ้ละไม่ใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 ญ 

สารบาญภาพ 

 

 รูป                       หน้า 

1 ลกัษณะแร่ผลึกรูไทลแ์ละอนาเทส กบัผงไทเทเนียมไดออกไซด์         17 
2 โครงสร้างของรูไทลแ์ละอนาเทส          17 
3 การเร่งปฏิกิริยาออกซิเดชนัดว้ยแสงโดยไทเทเนียมไดออกไซดต่์อการสลายตวัของเอทิลีน  21 
4 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมก่้อนการเก็บรักษา: สภาพของผลภายนอกและสภาพของเน้ือผล    25 
5 ส่วนประกอบของเคร่ือง TiO2 photocatalytic oxidation       28 
6 แผน่ตะแกรงท่ีเคลือบดว้ยสารผสมไทเทเนียมไดออกไซด์ท่ีปริมาณ 0, 5, 7 และ 10 กรัม    29 

หลงัอบท่ีอุณหภูมิ 105 องศาเซลเซียส นาน 60 นาที 
7 ต าแหน่งการวางเคร่ือง TiO2 photocatalytic oxidation ซ่ึงอยูภ่ายในกล่องซ่ึงปิดสนิท    29 
8 รายละเอียดของค่า L*, C* และ ho ของเคร่ืองวดัสี        33 
9 แผน่เทียบสีของค่า hue angle color wheel         33 
10 ต ำแหน่งกำรวดัสีและควำมแน่นเน้ือ          34 
11 การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซเอทิลีนท่ีบรรจุในกล่องกล่องปิดสนิทระหวา่งเก็บรักษาท่ี        37

อุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 144 นาที 
12 การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซคาร์บอนไดออกไซดภ์ายในกล่องปิดสนิทระหวา่งเก็บรักษา    39 

ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส เป็นเวลา 144 นาที 
13 การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซเอทิลีนของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้  41 

TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 
14 การเปล่ียนแปลงปริมาณก๊าซคาร์บอนไดออกไซดข์องผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุ      43 

ในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  
เป็นเวลาต่างๆ 

15 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO แลว้เก็บรักษาท่ี    45 
อุณหภูมิ 13±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 0 วนั 

16 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO แลว้เก็บรักษาท่ี    46 
อุณหภูมิ 13±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 7 วนั 
 



 ฎ 

สารบาญภาพ (ต่อ) 

 

 รูป                       หน้า 

17 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO แลว้เก็บรักษาท่ี    47 
อุณหภูมิ 13±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 14 วนั 

18 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO แลว้เก็บรักษาท่ี    48 
อุณหภูมิ 13±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 21 วนั 

19 ผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO แลว้เก็บรักษาท่ี    49 
อุณหภูมิ 13±1 องศาเซลเซียส ความช้ืนสัมพทัธ์ 85-90 เปอร์เซ็นต ์เป็นเวลา 28 และ 35 วนั 

20 การเปล่ียนแปลงน ้าหนกัของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO    50 
และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

21 การเปล่ียนแปลงค่า L* ของเปลือกผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้    52 
TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

22 การเปล่ียนแปลงค่า C* ของเปลือกผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้      53 
TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

23 การเปล่ียนแปลงค่า ho ของเปลือกผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้      54 
TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

24 การเปล่ียนแปลงค่า L* ของเน้ือผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO    56 
และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

25 การเปล่ียนแปลงค่า C* ของเน้ือผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO    57 
และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

26 การเปล่ียนแปลงค่า ho ของเน้ือผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO    58 
และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

27 การเปล่ียนแปลงความแน่นเน้ือของผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้     59 
TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 
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สารบาญภาพ (ต่อ) 

 

 รูป                       หน้า 

28 การเปล่ียนแปลงปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าไดข้องผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไม ้    61 
ท่ีบรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส  
เป็นเวลาต่างๆ 

29 การเปล่ียนแปลงปริมาณกรดท่ีไทเทรตไดข้องผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่อง     62
ท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 

30 การเปล่ียนแปลงอตัราส่วนของปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าไดต่้อปริมาณกรดท่ี       63
ไทเทรตไดข้องผลมะม่วงพนัธ์ุน ้าดอกไมท่ี้บรรจุในกล่องท่ีไม่ใช ้TPO และใช ้TPO  
ระหวา่งเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 องศาเซลเซียส เป็นเวลาต่างๆ 
 

 


