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1.1 หลกักำรและเหตุผล 
         ขา้วเป็นพืชเศรษฐกิจหลกัท่ีส าคญัของประเทศไทย ทั้งขา้วเจา้ และขา้วเหนียว มีพื้นท่ี
ปลูกรวม 65,158,230 ไร่ โดยเฉพาะข้าวเจา้ เป็นข้าวท่ีนิยมปลูกกันมาก เน่ืองจากคนไทยนิยม
รับประทานเป็นอาหารหลกั มีพื้นท่ีปลูกประมาณ 43,978,870 ไร่ ให้ผลผลิต 19,162,750 ตนั ต่อปี 
(ส านักงานเศรษฐกิจการเกษตร, 2555) จากขา้วเปลือกมีการแปรรูปเป็นขา้วสาร ซ่ึงมีการจดัแบ่ง
คุณภาพตามสัดส่วนการหกัของเมล็ดขา้ว ขา้วสารเตม็เมล็ด หกันอ้ยเป็นขา้วคุณภาพดี ส่วนขา้วสาร
คุณภาพรอง มีสัดส่วนการหักของเมล็ดมากข้ึน นิยมน าไปแปรรูปเป็นผลิตภัณฑ์ อ่ืน เช่น                          
แป้งขา้วเจา้ แป้งขนมจีน แป้งก๋วยเต๋ียว และอาหารสัตว ์เป็นตน้ (ส านกัพฒันาผลิตภณัฑ์ขา้ว, 2555) 
ขนมจีนเป็นอาหารพื้นบา้นท่ีนิยมของคนไทยทัว่ทุกภาค โดยเฉพาะในภาคเหนือมีการรับประทาน
ขนมจีนเป็นอาหารในชีวิตประจ าวนั อีกทั้งยงัมีประเพณีการรับประทานขนมจีนในช่วงเทศกาล
พิเศษ เช่น งานแต่งงาน ซ่ึงมีความเช่ือว่าการรับประทานขนมจีนท่ีมีลกัษณะจบัใหญ่ เรียงตวัสวย                        
และไม่ขาดรุ่ยในพิธีงาน เป็นนิมิตหมายท่ีดี ท่ีคู่บ่าวสาวจะครองรักกนัยดืยาว   
         ขนมจีนท่ีวางจ าหน่ายทัว่ไป ถูกผลิตข้ึนจากสถานประกอบการ และขนส่งไปยงัตลาด
เพื่อจ าหน่าย โดยปกติครัวเรือนไม่ได้ท าเส้นขนมจีนรับประทานกนัเอง แต่จะซ้ือเส้นขนมจีนมา 
เพื่อบริโภค ในเขตพื้นท่ีต่างๆ จึงมีโรงงานผลิตขนมจีนขนาดแตกต่างกันไป แล้วแต่ขนาดของ
ชุมชน ในยคุก่อนนั้น การท าขนมจีนตอ้งท าดว้ยมือ และมีขั้นตอนท่ียุง่ยาก ปัจจุบนัการผลิตขนมจีน
มีการใช้อุปกรณ์ และเคร่ืองมือเขา้ไปช่วยในการผลิตมากข้ึน เช่น เคร่ืองตีผสมแป้ง เคร่ืองโรยแป้ง 
เป็นต้น ตามข้อก าหนดของกรมโรงงานอุตสาหกรรม ถ้าโรงงานเหล่านั้น ใช้เคร่ืองจกัรเกิน 20 
แรงม้า และหรือแรงงานมากกว่า 20 คน ท าการผลิตภัณฑ์อาหารจากแป้งเป็นเส้น จะต้อง                
จดทะเบียนกับกรมโรงงานอุตสาหกรรม การผลิตขนมจีนมี 2 ประเภท ข้ึนอยู่กับแป้งท่ีใช้ผลิต                
คือ ขนมจีนแป้งหมัก และขนมจีนแป้งสด ผูบ้ริโภคส่วนใหญ่นิยมบริโภคขนมจีนแป้งหมัก                       
ซ่ึ งมีลักษณะสีคล ้ าเล็กน้อย  มีก ล่ินหมักอ่อนๆ  เส้น เห นียวนุ่มมากกว่าขนมจีนแป้งสด                           
(ทศันีย ์โรจนไพบูลย,์ 2522)  
 จังหวดัพะเยาเป็นจังหวดัขนาดเล็กจังหวดัหน่ึงในภาคเหนือ และเป็นจังหวดัท่ี
ประชากรนิยมบริโภคขนมจีนกนัมาก ในตวัอ าเภอเมืองพะเยา มีประชากรทั้งหมด 130,639 คน 
รายได้เฉล่ียต่อหัวประมาณ 49,950 บาท/ปี (ท่ีท าการปกครองจงัหวดัพะเยา , 2555) มีโรงงาน
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ขนมจีนขนาดเล็กอยู่ทั้งหมด 4 โรงงาน แต่ละโรงงานมีกลุ่มลูกคา้เป็นของตวัเอง เน่ืองจากสินคา้
ชนิดน้ี มีอายุการเก็บรักษาสั้น ตอ้งขนส่งถึงลูกคา้ภายในระยะเวลาท่ีจ ากดั จากการส ารวจเบ้ืองตน้ 
พบวา่ ทั้ง 4 โรงงานดงักล่าว มีก าลงัการผลิตเฉล่ียรวมประมาณ 600 กิโลกรัม/วนั แต่มีการบริโภค
ขนมจีนในอ าเภอเมืองพะเยา ประมาณ 1,000 กิโลกรัม/วนั อุปสงค์ส่วนเกินอีกประมาณ 400                  
กิโลกรรม/วนันั้น ไดมี้พ่อคา้น าขนมจีนจากอ าเภอขา้งเคียงเขา้มาจ าหน่าย และความตอ้งการในการ
บริโภคน้ีจะยิ่งเพิ่มมากข้ึนเป็น 2-3 เท่ าตัว เม่ืออยู่ในช่วงเทศกาลพิ เศษ เช่น ว ัน ข้ึนปีใหม่                        
วนัสงกรานต ์และช่วงท่ีนิยมจดังานเล้ียงฉลอง เช่น งานแต่งงาน งานบวชพระ เป็นตน้ 
 ในต าบลบ้านตุ่น อ าเภอเมืองพะเยา จงัหวดัพะเยา มีโรงงานขนมจีนอยู่ 1 โรงงาน                
ซ่ึงด าเนินธุรกิจโดยนางศรีจวน  ใจบาน เป็นโรงงานขนาดเล็ก ตั้งอยู่ในพื้นท่ีขนาด 200 ตารางวา
รวมบา้นพกัอาศยัดว้ย ด าเนินธุรกิจน้ีมาประมาณ 28 ปี มีแรงงานในการผลิต 4 คน ก าลงัการผลิต
ขนมจีนเฉล่ียประมาณ 150 กิโลกรัม/วนั ท าการผลิตทุกวนั การท่ีโรงงานตั้งอยูใ่นพื้นท่ีชุมชน มีขอ้ดี
ถือว่าใกล้กับกลุ่มลูกค้า แต่ถ้าผลิตเต็มก าลังการผลิตอย่างต่อเน่ืองทุกวนั ส่งผลให้ระบบบ าบัด              
น ้ าเหลือจากการผลิต ไม่สามารถท างานได้อย่างมีประสิทธิภาพ เกิดปัญหาน ้ าเสียส่งกล่ินเหม็น
รบกวนชุมชน ทางโรงงานไม่สามารถติดตั้งระบบบ าบดัน ้ าเสียเพิ่มเติมได ้เน่ืองจากขอ้จ ากดัดา้น
พื้นท่ี  
 จากปัญหา และขอ้จ ากดัดงักล่าว รวมถึงโอกาสทางการตลาดซ่ึงมีแนวโนม้เพิ่มมากข้ึน 
ผูป้ระกอบการมีความสนใจท่ีจะขยายก าลงัการผลิตใหม้ากข้ึน งานวิจยัน้ีจึงไดศึ้กษาความเป็นไปได้
ในการลงทุนตั้ งโรงงานขนมจีนขนาดเล็กในเขตอ าเภอเมืองพะเยา โดยก าหนดเป้าหมายของ                
การผ ลิต สู งสุ ดไว้ท่ี ป ระมาณ  550 กิ โลก รัม /ว ัน  ให้ ครอบคลุม อุปสงค์ ส่ วน เกิน ท่ี มีอยู ่                                     
และมีการพิจารณาเปรียบเทียบทางเลือกต่างๆ ท่ีเก่ียวขอ้งกบัการขยายก าลงัการผลิต 3 ทางเลือก คือ 
1) ปิดโรงงานเก่า แลว้ตั้งโรงงานในพื้นท่ีใหม่ ใชเ้คร่ืองจกัร และอุปกรณ์ชุดใหม่ 2) ปิดโรงงานเก่า 
ตั้งโรงงานในพื้นท่ีใหม่ โดยใชเ้คร่ืองจกัร และอุปกรณ์ชุดเดิมร่วมกบัชุดใหม่ และ 3) ด าเนินกิจการ
ทั้งโรงงานเดิมควบคู่กบัโรงงานท่ีตั้งข้ึนใหม่ โดยเปรียบเทียบตน้ทุน ผลตอบแทน และผลกระทบ
ดา้นส่ิงแวดลอ้ม เพื่อหาแนวทางท่ีเหมาะสมท่ีสุดในการด าเนินการ 
 
1.2 วตัถุประสงค์ 
 เพื่อศึกษาความเป็นไปได้ในการลงทุนตั้ งโรงงานขนมจีนขนาดเล็ก ในเขตอ าเภอ                    
เมืองพะเยา 
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1.3 ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ 
1. ท าให้ทราบทางเลือกท่ีก่อให้เกิดประโยชน์ และผลตอบแทนท่ีคุม้ค่ากบัการลงทุน

ตั้งโรงงานขนมจีนขนาดเล็ก ในเขตอ าเภอเมืองพะเยา มากท่ีสุด  
2. ใชเ้ป็นขอ้มูลในการขอสินเช่ือเพื่อการลงทุนกบัสถาบนัการเงิน 
3. สามารถใช้ เป็นแนวทางในการศึกษาความเป็นไปได้ในการจัดตั้ งโรงงาน

อุตสาหกรรมเกษตรอ่ืนๆ ท่ีมีลกัษณะใกลเ้คียงกนั 
 

1.4 นิยำมศัพท์ 
 กำรศึกษำควำมเป็นไปได้ หมายถึง การศึกษาด้านการเงินในการลงทุนตั้งโรงงาน
ขนมจีนขนาดเล็ก ตั้งแต่การหาจุดคุม้ทุน ระยะเวลาคืนทุน ระยะเวลาคืนทุนคิดลด มูลค่าปัจจุบนัสุทธิ 
อตัราผลตอบแทนภายในโครงการ และประเมินความเป็นไปได้ของโครงการ พิจารณาร่วมกับ
สถานการณ์ปัจจุบนัและความพร้อมของผูป้ระกอบการ ประกอบการตดัสินใจเลือกทางเลือกท่ี
ไดรั้บผลตอบแทนคุม้ค่ากบัเงินท่ีลงทุนไปมากท่ีสุด  
 กำรลงทุนตั้งโรงงำนขนมจีน หมายถึง การลงทุนในการจดัหาท่ีดิน อาคาร เคร่ืองจกัร 
อุปกรณ์ ส าหรับประกอบกิจการผลิตขนมจีน ทั้งน้ีไม่ครอบคลุมถึงตน้ทุนเสียโอกาส  
 โรงงำนขนมจีนขนำดเลก็ หมายถึง โรงงานขนาดเล็ก ท่ีประกอบกิจการผลิตอาหารจาก
แป้งเป็นเส้น โดยใช้ เคร่ืองจักรไม่ เกิน 20 แรงม้า คนงานไม่ เกิน 20 คน และไม่ ก่อปัญหา                        
ด้านส่ิงแวดล้อม  ตามพระราชบัญญัติโรงงาน พ.ศ. 2535 สามารถประกอบกิจการได้ทันที                        
โดยไม่ตอ้งแจง้หรือขออนุญาตต่อกรมโรงงานอุตสาหกรรม 
 
 
 


