
บทที ่5 

วจิารณ์ผลการทดลอง 

 5.1 คุณภาพซากและช้ินส่วนตัดแต่ง (carcass quality and retail cuts) 

 จากผลการทดลองพบว่าไก่ลูกผสมมีน ้ าหนักมีชีวิต (live weight) หรือน ้ าหนักเขา้ฆ่า 
น ้ าหนกัซากอุ่น (hot carcass weight) และน ้ าหนกัซากเยน็ (chill carcass weight) มากกวา่ไก่ประดู่
หางด าและไก่กระทง แต่ส าหรับเปอร์เซ็นตซ์าก (dressing percentage) พบความแตกต่างอยา่งไม่มี
นยัส าคญัทางสถิติ Jaturasitha et al. (2008a) รายงานว่าน ้ าหนกัเขา้ฆ่าของไก่กระดูกด า ไก่พื้น
เมืองไทย ไก่เบรส และไก่โรดไอส์แลนด์เรดพบความแตกต่างอย่างมีนัยส าคัญยิ่งทางสถิติ 
(p<0.001) โดยท่ีไก่โรดไอส์แลนดเ์รดมีน ้าหนกัมากท่ีสุด รองลงมาคือไก่เบรส ไก่พื้นเมืองไทย และ
ไก่กระดูกด า ส าหรับเปอร์เซ็นต์ซากของทั้ง 4 สายพนัธ์ุพบความแตกต่างอย่างไม่มีนยัส าคญัทาง
สถิติ Jaturasitha et al. (2008b) รายงานวา่ไก่เซ่ียงไฮแ้ละไก่บาร์พลีมทัร็อคมีน ้ าหนกัเขา้ฆ่ามากกวา่
ไก่ลูกผสมพื้นเมืองและไก่พื้นเมืองไทย โดยมีค่า 1.70, 1.64, 1.48 และ 1.28 กก. ตามล าดบั ส าหรับ
เปอร์เซ็นตซ์ากของทั้ง 4 สายพนัธ์ุพบความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ จากการทดลองน้ี
พบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อน ้ าหนกัมีชีวิต น ้ าหนกัซากอุ่น และน ้ าหนกัซากเยน็ โดย
น ้ าหนกัเขา้ฆ่าเฉล่ียของไก่สายพนัธ์ุต่างประเทศและไก่ลูกผสมจะมีค่าเฉล่ียสูงกว่าไก่ประดู่หางด า
เชียงใหม่ เน่ืองจากค่าเฉล่ียการเจริญเติบโตของไก่ท่ีมีเลือดของสายพนัธ์ุต่างประเทศจะมีการ
เจริญเติบโตเฉล่ียสูงกวา่การเจริญเติบโตของไก่พื้นเมือง (วราภรณ์, 2546) ไก่ลูกผสมหลายสายพนัธ์ุ
มีอตัราการเจริญเติบโตดีกวา่ไก่พื้นเมืองและไก่พนัธ์ุแท ้จากการศึกษาของทรงยศ และคณะ (2546) 
รายงานว่าไก่ลูกผสมมีน ้ าหนักตวัสูงกว่าไก่พื้นเมืองท่ีอายุ 16 สัปดาห์ (p<0.001) แต่อตัราการ
เปล่ียนอาหารเป็นน ้ าหนักตัวไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติ ไก่ลูกผสมจึงมีศักยภาพการ
เจริญเติบโตดีกวา่ไก่พื้นเมืองไทย อาจเป็นเพราะไก่พื้นเมืองไทยไม่มีการคดัเลือกและปรับปรุงสาย
พนัธ์ุ ท าให้มีประสิทธิภาพในการผลิตต ่า ท าให้มีขนาดตวัเล็กกวา่ไก่ลูกผสมพื้นเมือง (วิศาล และ
คณะ, 2545) ไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตเร็วจะมีน ้ าหนักมีชีวิตสูงกว่าไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตช้า 
(Fernandez et al., 2001) นอกจากน้ีสายพนัธ์ุยงัมีผลต่อการสร้างและเจริญเติบโตของกลา้มเน้ือ ซ่ึง
อิทธิพลดา้นสายพนัธ์ุนั้นสามารถวดัไดต้ั้งแต่ระยะตวัอ่อน โดยจะพบความแตกต่างของการแบ่งตวั
ของเซลล์หลงัการปฏิสนธิ (Cunningham and Acker, 2001) อยา่งไรก็ตามการสะสมไขมนัอาจเป็น
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อีกหน่ึงปัจจยัท่ีท าให้น ้ าหนกัเฉล่ียเขา้ฆ่าของไก่สายพนัธ์ุต่างประเทศสูงกว่าไก่พื้นเมือง ซ่ึงปัจจยั
ดงักล่าวอาจส่งผลท าใหเ้ปอร์เซ็นตซ์ากของสัตวท่ี์ต่างสายพนัธ์ุกนัมีเปอร์เซ็นตซ์ากต่างกนั ส าหรับ
ปัจจยัจากเพศพบวา่ไก่เพศผูมี้น ้าหนกัมีชีวติ น ้าหนกัซากอุ่น และน ้าหนกัซากเยน็มากกวา่ไก่เพศเมีย 
ส่วนเปอร์เซ็นตซ์ากแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ ขดัแยง้กบั Moran (1999) ท่ีรายงานวา่ไก่
เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์ซากสูงกว่าเพศผู ้ซ่ึงให้ผลสอดคลอ้งกบัท่ีพบเปอร์เซ็นต์การสะสมไขมนัใน
ช่องทอ้งของเพศเมียท่ีสูงกวา่เพศผู ้ซ่ึงโดยปกติแลว้จะพบวา่สัตวเ์พศผูแ้ละเพศเมียจะมีฮอร์โมนบาง
ชนิดต่างกนั มีผลต่อคุณภาพซากเช่น ฮอร์โมนเพศเมียช่วยกระตุน้ให้เกิดความอยากทางอาหาร ท า
ใหมี้การเพิ่มน ้าหนกัเร็ว ส่วนฮอร์โมนเพศผูจ้ะกระตุน้ใหร่้างกายสะสมเน้ือแดง (โปรตีน) สูง และมี
ปริมาณไขมนัแทรกภายในและระหว่างมดักล้ามเน้ือต ่ากว่าเพศเมีย แต่ถ้าได้รับการตอนจะมี
ปริมาณไขมนัแทรกสูงข้ึน (สัญชยั, 2550) แต่จากการทดลองน้ีกลบัพบวา่ไก่เพศผูมี้น ้ าหนกัมีชีวิต 
น ้ าหนกัซากอุ่น และน ้ าหนกัซากเยน็มากกว่าไก่เพศเมีย เปอร์เซ็นต์ซากก็มีแนวโน้มว่าเพศผูจ้ะมี
เปอร์เซ็นตม์ากกว่าเพศเมีย ท่ีเป็นเช่นน้ีอาจเป็นเพราะท่ีไก่เพศผูมี้อตัราการเจริญเติบโตสูงกว่าไก่
เพศเมีย (Leenstra et al., 1986)  
 เปอร์เซ็นต์คอ แข้ง ปีกบน และปีกล่าง พบว่าไก่ประดู่หางด ามีเปอร์เซ็นต์คอมากท่ีสุด 
รองลงมาคือไก่ลูกผสมและไก่กระทง ส าหรับเปอร์เซ็นตแ์ขง้ไก่ประดู่หางด ามีเปอร์เซ็นตม์ากท่ีสุด 
รองลงมาคือไก่กระทงและไก่ลูกผสม เปอร์เซ็นต์ปีกบนพบว่าไก่ลูกผสมและไก่ประดู่หางด ามี
เปอร์เซ็นต์มากกว่าไก่กระทง ส าหรับเปอร์เซ็นต์ปีกล่างไก่ประดู่หางด ามีเปอร์เซ็นต์มากท่ีสุด 
รองลงมาคือ ไก่ลูกผสมและไก่กระทง ขดัแยง้กบัวราภรณ์ และคณะ (2545) ท่ีรายงานวา่เปอร์เซ็นต์
คอของไก่พื้นเมือง ไก่พื้นเมือง ×  โรด และไก่พื้นเมือง ×  โรด ×  บาร์ แตกต่างกนัอยา่งไม่มีนยัส าคญั
ทางสถิติ แต่เปอร์เซ็นตแ์ขง้พบวา่ไก่ลูกผสม (ไก่พื้นเมือง ×  โรด ×  บาร์ และไก่พื้นเมือง ×  โรด) มี
เปอร์เซ็นตม์ากกวา่ไก่พื้นเมืองอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ โดยมีค่า 4.98, 4.78 และ 4.55% ตามล าดบั 
ในส่วนของเปอร์เซ็นต์ปีกของไก่พื้นเมือง ไก่พื้นเมือง ×  โรด และไก่พื้นเมือง ×  โรด ×  บาร์ 
แตกต่างกนัอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ และ Jaturasitha et al. (2002) รายงานวา่ไก่พื้นเมืองและไก่
กระทงมีเปอร์เซ็นต์คอไม่แตกต่างกนั แต่ไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นต์แข้งน้อยกว่าไก่ลูกผสม แต่มี
เปอร์เซ็นต์ปีกมากกว่าไก่ลูกผสม ซ่ึงผลการทดลองน้ีสอดคลอ้งกบัการทดลองของ ปริญญา และ
คณะ (2549) ท่ีรายงานวา่ไก่กระดูกด า (ช้ีฟ้า และฟ้าหลวง) มีเปอร์เซ็นตอ์วยัวะภายนอกซ่ึงไดแ้ก่ 
หัว คอ เทา้ และแขง้ รวมถึงปีกบนและปีกล่างสูงกว่าไก่เบรส (p<0.0001) จากการทดลองน้ีจะ
พบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อเปอร์เซ็นต์อวยัวะภายนอก โดยปัจจยัส าคญัท่ีท าให้ไก่
กระดูกด ามีเปอร์เซ็นตอ์วยัวะภายนอกสูงกว่าไก่เบรสเน่ืองจากไก่กระดูกด าจดัเป็นไก่พื้นเมืองท่ีมี
ขนาดเล็กคือมีน ้ าหนกัมีชีวิตท่ีอายุ 16 สัปดาห์ ประมาณ 1.1 กก. ท าให้สัดส่วนของอวยัวะภายนอก
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เม่ือเทียบกบัน ้ าหนักตวัมีค่าสูงกว่าไก่เบรส สอดคลอ้งกบัการทดลองน้ีท่ีพบว่าไก่ประดู่หางด ามี
เปอร์เซ็นตอ์วยัวะภายนอกสูงกวา่ไก่กระทง นอกจากน้ีอาจเป็นเพราะวา่ไก่ประดู่หางด ามีกระดูกท่ี
ใหญ่ท าให้มีเปอร์เซ็นต์คอ แขง้ ปีกบน และปีกล่าง ท่ีมีกระดูกรวมอยู่ด้วยมีน ้ าหนักมากกว่าไก่
กระทง นอกจากน้ียงัพบวา่ปัจจยัจากเพศมีผลใหเ้ปอร์เซ็นตอ์วยัวะภายนอกของไก่เพศผูม้ากกวา่เพศ
เมีย สอดคลอ้งกบัการรายงานของสัญชยั และคณะ (2546) ท่ีพบว่าไก่พื้นเมืองเพศผูท่ี้น ้ าหนกัฆ่า 
1.8 กก. มีเปอร์เซ็นตห์วัและแขง้สูงกวา่เพศเมีย (p<0.05 และ p<0.01 ตามล าดบั) การท่ีไก่เพศผูมี้
เปอร์เซ็นตค์อ แขง้  และปีกล่างมากกวา่เพศเมีย เกิดจากความแตกต่างของพนัธุกรรมของสัตว ์โดย
สัตวเ์พศผูจ้ะมีการเจริญเติบโตไดดี้กวา่สัตวเ์พศเมีย   
  เปอร์เซ็นต์น่อง อกใน อกนอก สะโพก และโครง จากการทดลองพบวา่ไก่ประดู่หางด ามี
เปอร์เซ็นตน่์องมากท่ีสุด รองลงมาคือไก่ลูกผสมและไก่กระทง เปอร์เซ็นตอ์กนอกและสะโพกของ
ไก่กระทงมีเปอร์เซ็นต์มากกว่าไก่ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ส าหรับเปอร์เซ็นต์โครงพบว่าไก่
ลูกผสมมีเปอร์เซ็นตม์ากท่ีสุด รองลงมาคือไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสม เปอร์เซ็นต์สันในพบว่า
ไก่ทั้ง 3 สายพนัธ์ุพบความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ สอดคลอ้งกบั Jaturasitha et al. 
(2002) ท่ีรายงานวา่ไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นตน่์องมากกวา่ไก่กระทง (16.33 และ 14.41% ตามล าดบั) 
เปอร์เซ็นต์อกในพบว่าไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นต์มากกวา่ไก่กระทง (5.10 และ 4.52% ตามล าดบั) 
เปอร์เซ็นต์อกนอกพบความแตกต่างอย่างไม่มีนัยส าคญัทางสถิติ ส าหรับเปอร์เซ็นต์สะโพกและ
โครงก็พบวา่ไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นตม์ากกวา่ไก่กระทงเช่นกนั ส าหรับ Jaturasitha et al. (2008a) 
รายงานวา่การตดัแต่งช้ินส่วนยอ่ยแบบสากลของไก่กระดูกด า ไก่พื้นบา้นไทย ไก่เบรส และไก่โรด
ไอส์แลนด์เรด พบความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทั้งเปอร์เซ็นต์อก สะโพก น่อง และอกใน แต่
ส าหรับการตดัแต่งช้ินส่วนยอ่ยแบบไทยพบวา่ไก่เบรสและไก่พื้นบา้นไทยมีเปอร์เซ็นตอ์กมากกวา่
ไก่กระดูกด าและไก่ไก่โรดไอส์แลนด์เรด เปอร์เซ็นต์โครงพบว่าไก่เบรสมีเปอร์เซ็นต์มากกวา่ไก่
พื้นบา้นไทย ไก่กระดูกด า และไก่โรดไอส์แลนด์เรด แต่เปอร์เซ็นต์สะโพก น่อง และอกในพบ
ความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ ส าหรับปริญญา และคณะ (2549) รายงานวา่เปอร์เซ็นต์
ช้ินส่วนตดัแต่ง (retail cuts) ของไก่ช้ีฟ้าและไก่ฟ้าหลวงมีเปอร์เซ็นตเ์น้ืออก สะโพก และโครง ทั้ง
การตดัแต่งแบบไทยและสากลสูงกวา่ไก่เบรส (p<0.001) แต่จากการทดลองน้ีพบวา่ไก่พื้นเมืองและ
ไก่ลูกผสมมีเปอร์เซ็นตอ์กนอกและสะโพกต ่ากวา่ไก่กระทง แต่มีเปอร์เซ็นตน่์องและโครงมากกวา่ 
อาจเป็นเพราะไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมมีกระดูกท่ีใหญ่ ช้ินส่วนตดัแต่งท่ีมีกระดูกอยู่จึงมี
น ้ าหนกัมาก แต่ช้ินส่วนตดัแต่งท่ีไม่มีกระดูกจึงมีน ้ าหนกันอ้ยเม่ือเทียบกบัไก่กระทง นอกจากน้ียงั
พบว่าเปอร์เซ็นต์โครงแปรผนัตามน ้ าหนกัมีชีวิต ในส่วนของความแตกต่างจากเพศพบว่าเพศผูมี้
เปอร์เซ็นต์น่องมากกว่าเพศเมีย แต่มีเปอร์เซ็นต์อกในและอกนอกน้อยกว่าเพศเมีย สอดคลอ้งกบั
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ปริญญา และคณะ (2549) ท่ีรายงานว่าไก่เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์อกนอกและอกในสูงกว่า แต่มี
เปอร์เซ็นตส์ะโพกและน่องต ่ากวา่ ไก่เพศผู ้(p<0.001) ซ่ึงเป็นผลมาจากฮอร์โมนเพศผู ้(androgen) 
ท่ีมีผลต่อการเพิ่มอตัราการสังเคราะห์โปรตีนและลดการสะสมของไขมนัในกลา้มเน้ือ (สัญชยัและ
คณะ, 2547) ท าใหมี้กลา้มเน้ือเยอะกวา่  
  
5.2 ความเป็นกรด-ด่างของเนือ้ (pH) 

 กลา้มเน้ือโดยปกติขณะท่ีมีชีวิต มีค่า pH ประมาณ 7.2 หลงัจากท่ีตายแลว้กลา้มเน้ือมี
กระบวนการย่อยสลาย glycogen ในกลา้มเน้ือแบบไม่ใช้ออกซิเจน ท าให้เกิดการสะสมของกรด 
แลคติกในกล้ามเน้ือ ส่งผลให้ค่า pH ลดลงจาก 7.2 เหลือ 6.0 ปัจจยัท่ีท าให้เกิดการย่อยสลาย 
glycogen ในกล้ามเน้ือมาจากการจดัการก่อนการฆ่า การขนส่งท่ีมีผลต่อความเครียดเน่ืองจาก
ระยะทางและระยะเวลาระหวา่งการเดินทาง จากการทดลองน้ีพบวา่ทั้งในกลา้มเน้ืออกและสะโพก 
ไก่กระทงมีค่าความเป็นกรด-ด่างท่ีเวลา 45 นาทีหลงัฆ่า และท่ีเวลา 24 ชม.หลงัฆ่ามากกว่าไก่
ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า สอดคลอ้งกบั Jaturasitha et al. (2002) ท่ีรายงานวา่ไก่กระทงมีค่าความ
เป็นกรด-ด่างมากกวา่ไก่พื้นเมือง มีค่า 5.89 และ 5.64 ตามล าดบั แต่ขดัแยง้กบั Jaturasitha et al. 
(2008a) ท่ีรายงานว่าไก่กระดูกด า ไก่พื้นบา้นไทย ไก่เบรส และไก่โรดไอส์แลนด์เรด พบความ
แตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทั้งค่าความเป็นกรด-ด่างท่ีเวลา 45 นาทีหลงัฆ่า และท่ีเวลา 24 ชม.หลงั
ฆ่า ส าหรับ Wattanachant et al. (2004) รายงานวา่ทั้งกลา้มเน้ืออกและสะโพกของไก่กระทงมีค่า
ความเป็นกรด-ด่างมากกวา่ไก่พื้นเมือง โดยมีค่า 5.93 และ 5.72 ส าหรับกลา้มเน้ืออก และ 6.62 และ 
5.87 ส าหรับกลา้มเน้ือสะโพกตามล าดบั โดยค่า pH ของไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมท่ีต ่ากวา่ไก่
กระทง อาจมีสาเหตุมาจากไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมมีพฤติกรรมคลา้ยกบัไก่ป่าซ่ึงกา้วร้าวและ
ต่ืนตกใจง่ายกว่าไก่กระทง ส่งผลให้เ กิดความเครียดมากกว่า  ท าให้ เ กิดการสะสมกรด 
แลคติกสูง จึงส่งผลต่อค่า pH ของเน้ือ (สัญชยั, 2555) ส่วนปัจจยัจากเพศจากการทดลองน้ีพบวา่มี
ผลต่อค่าความเป็นกรด-ด่างของเน้ือท่ีเวลา 24 ชม.หลงัฆ่าของกลา้มเน้ือสะโพก ซ่ึงไก่เพศเมียมีค่า
มากกวา่เพศผู ้ขดัแยง้กบัการทดลองของ Phuong (2002) ท่ีพบวา่ปัจจยัระหวา่งเพศไม่มีผลท าให้ค่า
ความเป็นกรด-ด่างของเน้ือแตกต่างกนัในไก่กระดูกด าของเวียดนาม (AC chicken) ซ่ึงการท่ีไก่เพศ
เมียมีค่าความเป็นกรด-ด่างมากกวา่เพศผูเ้ป็นเพราะไก่เพศผูมี้ลกัษณะของการเป็นไก่ชนซ่ึงมีความ
กา้วร้าว ส่งผลใหเ้กิดความเครียดง่าย ท าใหเ้กิดการสะสมกรดแลคติกสูง จึงส่งผลต่อค่า pH ของเน้ือ      
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5.3 สีของหนังและเนือ้ (skin and  meat color)    

 สีของเน้ือเป็นลกัษณะภายนอกท่ีสามารถมองเห็นไดด้ว้ยตาเปล่า และสามารถให้คะแนน
ความพอใจได ้ทั้งยงัสามารถบ่งบอกถึงคุณภาพและลกัษณะทางกายภาพของเน้ือไดอ้ย่างเด่นชัด 
การประเมินสีของเน้ือดว้ยสายตาเป็นส่ิงแรกท่ีสามารถวดัความพึงพอใจของผูบ้ริโภคได ้เน่ืองจาก
สีของเน้ือสดจะส่งผลถึงสีของเน้ือเม่ือผ่านการประกอบอาหารแล้ว ซ่ึงความแตกต่างของสีเน้ือ
ข้ึนอยูก่บัความแตกต่างระหวา่งสายพนัธ์ุ ความแตกต่างระหวา่งเพศ ความแตกต่างระหวา่งอายุ และ
ชนิดของกลา้มเน้ือ (กลา้มเน้ือขาและสะโพกไก่จะมีไมโอโกลบินสูงกวา่กลา้มเน้ืออก) (Cornforth, 
1994) 
 5.3.1 สีของหนัง (skin color)   

จากการทดลองพบว่าสายพนัธ์ุมีผลต่อค่า L* (lightness) ค่า a* (redness) และค่า b* 
(yellowness) ของหนงัอกอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยไก่กระทงและไก่ลูกผสมมีค่า L* 
และค่า a* มากกวา่ไก่ประดู่หางด า แต่ส าหรับค่า b* พบวา่ไก่ประดู่หางด ามีค่ามากกวา่ไก่ลูกผสม
และไก่กระทง ในส่วนของหนงัสะโพกพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อค่า L* ค่า a* และ
ค่า b* อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) เช่นเดียวกบัหนงัอก โดยไก่กระทงมีค่า L* และค่า a* มาก
ท่ีสุด รองลงมาคือไก่ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ส าหรับค่า b* ไก่ประดู่หางด ามีค่ามากกว่าไก่
ลูกผสมและไก่กระทง แสดงวา่หนงัของไก่กระทงมีความสวา่งและความเป็นสีแดงมากท่ีสุด ส่วน
หนงัไก่ประดู่หางด ามีความเป็นสีเหลืองมากท่ีสุด ขดัแยง้กบัรัชนีวรรณ และคณะ (2547) ท่ีรายงาน
วา่ส่วนสีของหนงัของไก่กระดูกด ามีค่า L* , a* และ b* ทั้งหนงัอกและหนงัสะโพกต ่ากวา่ไก่เบรส 
และ Jaturasitha et al. (2008a) รายงานวา่ไก่กระดูกด ามีค่า L* ของหนงัอกมากกวา่ไก่พื้นบา้นไทย 
ไก่โรดไอส์แลนดเ์รด และไก่เบรส ตามล าดบั ค่า a* ของหนงัอกพบวา่ไก่โรดไอส์แลนด์เรดและไก่
กระดูกด ามีค่ามากกวา่ไก่เบรสและไก่พื้นบา้นไทย ค่า b* พบวา่ไก่พื้นบา้นไทยมีค่ามากกวา่ไก่โรด
ไอส์แลนดเ์รด ไก่กระดูกด า และไก่เบรสตามล าดบั ส าหรับหนงัสะโพกพบวา่ไก่โรดไอส์แลนด์เรด
มีค่า L* มากกวา่ไก่กระดูกด า ไก่บา้นไทย และไก่เบรส ค่า a* พบวา่ไก่กระดูกด าและไก่โรดไอส์
แลนดเ์รดมีค่ามากกวา่ไก่เบรสและไก่บา้นไทย และค่า b* ไก่พื้นบา้นไทยมีค่ามากท่ีสุด นอกจากน้ี
ปริญญา และคณะ (2549) พบวา่หนงัของไก่เบรสมีค่า L* , a* และ b* ของทั้งหนงัอกและสะโพก
มากกวา่ไก่ช้ีฟ้าและไก่ฟ้าหลวง ส าหรับความแตกต่างของเพศจากการทดลองน้ีพบวา่มีผลต่อค่า a* 
ของหนงัอก และค่า b* ของหนงัสะโพก โดยไก่เพศเมียจะมีค่ามากกวา่ไก่เพศผู ้ขดัแยง้กบักบัรัชนี
วรรณ และคณะ (2547) ท่ีรายงานวา่เพศเมียมีค่า b* ของหนงัอกสูงกวา่เพศผู ้และปริญญาและคณะ 
(2549) ท่ีพบวา่ไก่เพศเมียมีค่า L* ของหนงัอกมากกวา่เพศผู ้แต่มีค่า b* ของทั้งหนงัอกและสะโพก
นอ้ยกวา่เพศผูอ้ยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) ความแตกต่างของทั้งสีของเน้ือและสีของหนงัเกิด
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จากปัจจยัหลายอยา่ง ไม่วา่จะเป็นรงควตัถุ พนัธุกรรม และอาหาร (Fletcher, 1999) และมีการศึกษา
ยนืยนัไดว้า่พนัธุกรรมมีผลอยา่งมากต่อค่าสีของเน้ือ นอกจากน้ียงัพบวา่การเกิดสีของเน้ือข้ึนอยูก่บั
ปริมาณไมโอโกลบินท่ีเพิ่มข้ึนตามอายุ (Forrest et al., 1975; สัญชยั, 2555) และสายพนัธ์ุ (Fletcher, 
1999)  

5.3.2 สีของเนือ้ (meat color)  
จากการทดลองพบวา่ไก่ค่า L* ทั้งกลา้มเน้ืออกและสะโพกของไก่กระทงมีค่ามากกวา่ไก่

ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ค่า a* ของกลา้มเน้ืออกไก่กระทงมีค่ามากกวา่ไก่ลูกผสมและไก่ประดู่
หางด า และค่า b* ของกลา้มเน้ืออกไก่ประดู่หางด ามีค่ามากกว่าไก่ลูกผสมและไก่กระทง ค่า b* 
ของกล้ามเน้ือสะโพกไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมมีค่ามากกว่าไก่กระทง ขัดแย้งกับ 
Wattanachant et al. (2004) ท่ีพบวา่เน้ือไก่พื้นเมืองมีค่า L* มากกวา่ไก่กระทงโดยมีค่าเท่ากบั 42.33 
และ 38.79 ส าหรับกลา้มเน้ืออก และ 39.32 และ 32.53 ส าหรับกลา้มเน้ือสะโพก (p<0.05) แสดงวา่
เน้ือของไก่พื้นเมืองมีความสว่างกว่าไก่กระทง ค่า a* ของกลา้มเน้ืออกของไก่พื้นเมืองและไก่
กระทงไม่แตกต่างกนัทางสถิติ แต่ค่า a* ของกลา้มเน้ือสะโพกของไก่พื้นเมืองสูงกวา่ไก่กระทง แต่
ส าหรับค่า b* นั้นพบว่าไก่พื้นเมืองมีค่ามากกว่าไก่กระทงทั้งกล้ามเน้ืออกและสะโพก ส าหรับ 
Jaturasitha et al. (2008b) รายงานวา่กลา้มเน้ืออกของไก่เซ่ียงไฮมี้ค่า L* มากกวา่ไก่บาร์พลีมทัร็อค 
ไก่พื้นบา้นไทย และไก่ลูกผสม แต่มีค่า a* นอ้ยท่ีสุด  ส าหรับค่า b* พบวา่ไก่พื้นบา้นไทยมีค่ามาก
ท่ีสุด ในกลา้มเน้ือสะโพกพบวา่ไก่เซ่ียงไฮมี้ค่า L* มากท่ีสุดเช่นเดียวกบักลา้มเน้ือสะโพก และไก่
พื้นบา้นไทยมีค่า a* และ b* มากท่ีสุด ส าหรับปริญญา และคณะ (2549) รายงานวา่กลา้มเน้ืออกของ
ไก่เบรสและไก่ช้ีฟ้ามีค่า L* (50.39 และ 49.90) สูงกวา่ไก่ฟ้าหลวง (40.06) (p<0.001) ส่วนค่า a* 
พบว่าไก่ฟ้าหลวงมีค่าสูงสุด รองลงมาคือไก่เบรส และไก่ช้ีฟ้าตามล าดบั (9.03, 7.45 และ 5.6 
ตามล าดบั) ซ่ึงค่าท่ีไดใ้กลเ้คียงกบัรายงานของรัชนีวรรณ และคณะ (2547) ท่ีรายงานวา่เน้ือของไก่
พื้นเมืองมีค่า L* เท่ากบั 50.91 แต่เม่ือพิจารณาจากค่า b* พบวา่ไก่เบรสมีค่าสูงกวา่เม่ือเทียบกบัไก่
ทั้งสองกลุ่ม (p<0.0001) แสดงวา่เน้ือของไก่เบรสมีความเป็นสีเหลืองมากกวา่ นอกจากน้ียงัพบวา่
เน้ือสะโพกของไก่เบรสมีค่า L* a* และ b* สูงกวา่สายพนัธ์ุอ่ืนๆ แสดงวา่เน้ือสะโพกของไก่เบรสมี
ความสวา่งและมีสีแดงมากกวา่ไก่ทั้ง 2 สายพนัธ์ุ โดยค่า L* ของไก่เบรสมีค่าใกลเ้คียงกบัไก่สาย
พนัธ์ุ Ross ซ่ึงมีค่าเฉล่ียเท่ากบั 50.3 (Nielsen et al., 2003) ส าหรับปัจจยัจากเพศพบวา่มีผลต่อค่า L* 
ของทั้งกลา้มเน้ืออกและสะโพก โดยไก่เพศเมียมีค่ามากกวา่ไก่เพศผู ้ ขดัแยง้กบัปริญญา และคณะ 
(2549) ท่ีรายงานวา่กลา้มเน้ืออกและสะโพกของไก่เพศผูมี้ค่า b* สูงกวา่เพศเมีย (p<0.0001) โดย
กลา้มเน้ือของไก่ท่ีมีระดบั pH สูง เน้ือจะมีสีแดงคล ้า และเม่ือระดบัของ pH ลดลง เน้ือจะมีสีเหลือง
เพิ่มตามระดบั pH ท่ีลดลง จากการทดลองน้ีทั้งเน้ือและหนงัของไก่ประดู่หางด าจะมีความเป็นสี
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เหลืองมาก แต่มีความสวา่งและความเป็นสีแดงนอ้ย เป็นเพราะวา่เน้ือไก่ประดู่หางด ามีค่า pH ต ่า ท า
ให้เกิดการสูญเสียน ้ ามาก และน ้ าก็จะพาเอาเม็ดสีออกมาดว้ย ท าให้เน้ือมีสีซีด และนอกจากน้ีไก่
ประดู่หางด ายงัเป็นไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตช้า ซ่ึงไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตช้าจะมีค่าความสว่างของ
กลา้มเน้ือนอ้ยกวา่ไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตเร็ว (Fernandez et al., 2001) และนอกจากน้ียงัพบวา่ความ
แตกต่างของสีเน้ือข้ึนอยูก่บัปริมาณไมโอโกลบินท่ีเพิ่มข้ึนตามอายุ (Forrest et al., 1975; สัญชยั, 
2555) โดยไก่ประดู่หางด ามีอายุมากจึงมีการสะสมของไมโอโกลบินในกลา้มเน้ือมาก เน้ือจึงมีสี
เขม้  
 
5.4 องค์ประกอบทางเคมีของเนือ้ (chemical composition of meat) 

องค์ประกอบทางเคมีท่ีใช้พิจารณาประกอบดว้ยความช้ืน (moisture) โปรตีน (protein) 
และไขมนั (fat) ซ่ึงจากการทดลองน้ีพบว่าเปอร์เซ็นต์ความช้ืนของกลา้มเน้ืออกของไก่แต่ละสาย
พนัธ์ุไม่พบความแตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ ส าหรับเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนและไขมนัพบความ
แตกต่างอย่างมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยเน้ือไก่ประดู่หางด ามีเปอร์เซ็นต์โปรตีนมากท่ีสุด 
ส าหรับเปอร์เซ็นต์ไขมนัพบว่าเน้ือไก่กระทงและไก่ลูกผสมมีเปอร์เซ็นต์มากกว่าไก่ประดู่หางด า 
ส าหรับในกลา้มเน้ือสะโพกความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อทั้งเปอร์เซ็นตค์วามช้ืน โปรตีน และ
ไขมนัอย่างมีนัยส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยพบว่าเน้ือไก่ลูกผสมและไก่กระทงมีเปอร์เซ็นต์
ความช้ืนมากกว่าไก่ประดู่หางด า ส่วนเปอร์เซ็นต์โปรตีนพบว่าเน้ือไก่ประดู่หางด ามีมากกว่าไก่
ลูกผสมและไก่กระทง ในส่วนของเปอร์เซ็นตไ์ขมนัพบวา่เน้ือไก่กระทงมีมากท่ีสุด รองลงมาคือไก่
ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ตามล าดบั สอดคลอ้งกบัการทดลองของ Wattanachant et al. (2004) ท่ี
รายงานว่าเปอร์เซ็นต์ความช้ืนของกล้ามเน้ืออกของไก่พื้นเมืองไม่แตกต่างกับไก่กระทง แต่
เปอร์เซ็นตโ์ปรตีนและไขมนัพบความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยไก่พื้นเมือง
จะมีเปอร์เซ็นต์โปรตีนมากกว่าไก่กระทง แต่มีเปอร์เซ็นต์ไขมันน้อยกว่าไก่กระทง และใน
กลา้มเน้ือสะโพกพบวา่ไก่พื้นเมืองมีเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนมากกวา่ไก่กระทง แต่มีเปอร์เซ็นตค์วามช้ืน
และเปอร์เซ็นตไ์ขมนันอ้ยกว่า (p<0.05) แต่ส าหรับ Jaturasitha et al. (2008a) รายงานวา่ความ
แตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ความช้ืนและโปรตีน แต่มีผลกบัเปอร์เซ็นต์ไขมนัใน
กลา้มเน้ืออก โดยพบวา่เน้ือไก่เบรสมีเปอร์เซ็นต์ไขมนัมากกว่าไก่โรดไอส์แลนด์เรด ไก่กระดูกด า 
และไก่บา้นไทย ตามล าดบั ส าหรับในกลา้มเน้ือสะโพกพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อ
เปอร์เซ็นตค์วามช้ืน โปรตีน และไขมนั โดย Rikimaru and Takahashi (2010) รายงานวา่เปอร์เซ็นต์
ความช้ืนของเน้ือไก่ Hinai-jidori ซ่ึงเป็นไก่พื้นเมืองของญ่ีปุ่น กบัไก่กระทงพบความแตกต่างอยา่ง
ไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ แต่เปอร์เซ็นตโ์ปรตีนและไขมนัพบความแตกต่างอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ 
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(p<0.05) โดยเน้ือไก่ Hinai-jidori มีเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนมากกวา่ไก่กระทง แต่มีเปอร์เซ็นตไ์ขมนันอ้ย
กวา่ไก่กระทง Abeni and Bergoglio (2001) ท่ีศึกษาในไก่เน้ือ 3 สายพนัธ์ุ พบวา่เน้ืออกมีเปอร์เซ็นต์
โปรตีน ไขมนั และความช้ืน ไม่แตกต่างกนั Lonergan et al. (2003) รายงานวา่ ความแตกต่างของ
สายพนัธ์ุไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ความช้ืนในกลา้มเน้ืออก แต่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ไขมนัและโปรตีน 
โดยพบว่าเน้ือไก่กระทงมีไขมนัสูงและมีโปรตีนต ่ากว่าไก่สายพนัธ์ุ Fayoumi, Leghorn, F5- 
Fayoumi และ F5- Leghorn ซ่ึงความแตกต่างขององค์ประกอบทางเคมีของเน้ือมีผลจากความ
แตกต่างของสายพนัธ์ุ (Xiong et al., 1993) โดยเปอร์เซ็นตโ์ปรตีนในเน้ือไก่สายพนัธ์ุโตช้าจะมี
มากกว่าในเน้ือไก่สายพนัธ์ุโตเร็ว (Fanatico et al., 2007) ทั้งน้ีไก่ประดู่หางด ามีอตัราการ
เจริญเติบโตช้า และมีประสิทธิภาพการเปล่ียนอาหารไม่ดี ตอ้งใช้เวลาในการเล้ียงนานเพื่อให้ได้
น ้ าหนักท่ีต้องการ ในขณะท่ีไก่กระทงมีอตัราการเจริญเติบโตเร็ว และมีการสะสมของไขมัน
มากกวา่ (อ านวย และคณะ, 2545) นอกจากน้ีปริมาณขององคป์ระกอบทางเคมีของเน้ือจะแตกต่าง
กนัข้ึนอยูก่บัสายพนัธ์ุ ชนิดของสัตว ์อาย ุชนิดของกลา้มเน้ือ เพศ และปัจจยัจากส่ิงแวดลอ้ม (สัญชยั
, 2550) ส าหรับปัจจยัจากเพศพบว่าไม่มีผลต่อเปอร์เซ็นต์ความช้ืน โปรตีน และไขมนัของการ
ทดลองน้ี ขดัแยง้กบัศุภศิษฏ์ (2550) ท่ีรายงานว่าไก่เพศผูมี้เปอร์เซ็นตโ์ปรตีนของกลา้มเน้ืออกสูง
กว่าไก่เพศเมีย (p<0.05) แต่กล้ามเน้ือสะโพกของไก่เพศเมียมีเปอร์เซ็นต์ไขมันมากกว่าเพศผู ้
(p<0.05) ซ่ึงโดยทัว่ไปแลว้ไก่เพศผูจ้ะมีพฤติกรรมท่ีกา้วร้าวซ่ึงเป็นผลมาจากฮอร์โมนเพศ คือ เทส
โทสเตอโรน (testosterone) ซ่ึงเป็นฮอร์โมนท่ีมีผลต่อการแสดงลกัษณะประจ าเพศ ท าให้มีการ
ต่ืนตวัและเคล่ือนไหวอยูต่ลอดเวลา (Johnson et al., 1995) ดงันั้นเน้ือของไก่เพศผูจึ้งมีไขมนัสะสม
อยูน่อ้ยกวา่เพศเมีย (Bartov, 1998)   

 
5.5 ปริมาณคอเลสเตอรอลและไตรกลเีซอไรด์ (cholesterol and triglyceride content)  

 ปัจจยัท่ีใช้บ่งบอกถึงคุณภาพไขมนั สามารถพิจารณาไดจ้ากปริมาณคอเลสเตอรอลและ
ไตรกลีเซอไรด์ ซ่ึงปริมาณคอเลสเตอรอลและไตรกลีเซอไรด์มีผลต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภคท่ี
ใหค้วามสนใจต่อสุขภาพ และจากการทดลองน้ีพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อปริมาณ
คอเลสเตอรอลในกล้ามเน้ืออก แต่มีผลต่อปริมาณคอเลสเตอรอลในกล้ามเน้ือสะโพกอย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยไก่กระทงจะมีปริมาณคอเลสเตอรอลมากท่ีสุด รองลงมาคือไก่
ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า สอดคลอ้งกบั Jaturasitha et al. (2008a) ท่ีรายงานวา่ความแตกต่างของ
สายพนัธ์ุระหว่างไก่กระดูกด า ไก่พื้นบา้นไทย ไก่เบรส และไก่โรดไอส์แลนด์เรดมีผลต่อปริมาณ
คอเลสเตอรอล โดยพบว่าเน้ือไก่โรดไอส์แลนด์เรดมีปริมาณคอเลสเตอรอลมากท่ีสุด ตามมาดว้ย
ไก่เบรส ไก่พื้นบา้นไทย และไก่กระดูกด า ตามล าดบั ในกลา้มเน้ืออกมีค่า 40.5, 36.5, 30.5 และ 
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27.9 มก./เน้ือ 100 ก. ตามล าดบั ในกลา้มเน้ือสะโพกมีค่า 83.3, 67.2, 58.7 และ 53.9 มก./เน้ือ 100 
ก. ตามล าดบั และยงัพบว่าชนิดของกลา้มเน้ือมีผลต่อปริมาณคอเลสเตอรอล โดยกลา้มเน้ืออกมี
ปริมาณคอเลสเตอรอลต ่ากวา่กลา้มเน้ือสะโพกในไก่ทุกสายพนัธ์ุ สอดคลอ้งกบั van Heerden et al. 
(2002) ท่ีรายงานวา่กลา้มเน้ืออกมีปริมาณคอเลสเตอรอลต ่ากวา่กลา้มเน้ือสะโพก และ Jaturasitha et 
al. (2008b) รายงานวา่เน้ือไก่พื้นเมืองไทยมีปริมาณคอเลสเตอรอลนอ้ยกวา่ไก่เน้ือและไก่ลูกผสม
อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ  จากการทดลองการท่ีไก่กระทงมีคอเลสเตอรอลมากกวา่ไก่ลูกผสมและ
ไก่ประดู่หางด าเป็นผลมาจากปริมาณไขมนัในเน้ือด้วย เพราะผลการทดลองท่ีมีแนวโน้มไปใน
ทิศทางเดียวกบัปริมาณไขมนัคือเน้ือไก่กระทงมีปริมาณไขมนัมากกวา่ไก่ลูกผสม และไก่ประดู่หาง
ด า ตามล าดบั เน่ืองจากไก่สายพนัธ์ุโตเร็วมีการสะสมไขมนัมากกวา่ไก่สายพนัธ์ุโตชา้ จึงมีปริมาณ
คอเลสเตอรอลมากข้ึนตามไปดว้ย ท่ีเป็นเช่นนั้นอาจเป็นเพราะความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อ
การเจริญเติบโตและการสะสมของไขมนั (Lawrie, 1998) ซ่ึงมีผลท าให้การสะสมคอเลสเตอรอล
เพิ่มข้ึน นอกจากน้ี Rule et al. (2002) ไดร้ายงานวา่ ความแตกต่างของอายุ ชนิดของสัตว ์และความ
แปรปรวนขององคป์ระกอบทางเคมีในอาหารสัตวล์ว้นเป็นปัจจยัท่ีส่งผลต่อปริมาณคอเลสเตอรอล 
ส าหรับความแตกต่างของเพศจากการทดลองน้ีพบความแตกต่างอย่างไม่มีนัยส าคญัทางสถิติ
สอดคล้องกบัสัญชัย และคณะ (2547) และอจัฉรา (2549) ท่ีรายงานว่าปัจจยัจากเพศไม่มีผลต่อ
ปริมาณคอเลสเตอรอล 
 ส าหรับปริมาณไตรกลีเซอไรด์ พบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อปริมาณไตรกลี
เซอไรดข์องทั้งกลา้มเน้ืออกและสะโพกอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยไก่กระทงมีปริมาณ
ไตรกลีเซอไรด์มากท่ีสุด รองลงมาคือไก่ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ซ่ึงขดัแยง้กบัการทดลองของ 
Jaturasitha et al. (2008a) ท่ีพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุระหวา่งไก่กระดูกด า ไก่พื้นบา้นไทย 
ไก่เบรส และไก่โรดไอส์แลนด์เรด ไม่มีผลต่อปริมาณไตรกลีเซอไรด์ในกลา้มเน้ืออก แต่มีผลต่อ
ปริมาณไตรกลีเซอไรดใ์นกลา้มเน้ือสะโพก โดยไก่โรดไอส์แลนด์เรดมีปริมาณมากกวา่ไก่เบรส ไก่
กระดูกด า และไก่พื้นบา้นไทย คือ 6.15, 3.24, 2.07 และ 1.50 ก./เน้ือ 100 ก. ตามล าดบั สอดคลอ้ง
กบั Jaturasitha et al. (2008b) ท่ีรายงานวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อปริมาณไตรกลีเซอ
ไรด์ในกล้ามเน้ืออก แต่มีผลต่อปริมาณไตรกลีเซอไรด์ในกล้ามเน้ือสะโพก โดยพบว่าไก่พื้น
เมืองไทยมีปริมาณไตรกลีเซอไรดน์อ้ยกวา่ไก่เน้ือและไก่ลูกผสมอยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) 
ความแตกต่างของปริมาณไตรกลีเซอไรดมี์ความสัมพนัธ์กบัเปอร์เซ็นตไ์ขมนัในเน้ือ (Leseigneur et 
al., 1991) และยงัข้ึนอยู่กบัความแตกต่างของสายพนัธ์ุดว้ย โดยไก่กระทงเป็นไก่ท่ีน าเขา้มาจาก
ต่างประเทศ ซ่ึงเป็นไก่สายพนัธ์ุเติบโตเร็วและดีกว่าไก่พื้นประดู่หางด า จึงมีการสะสมของไขมนั
มาก (Lawrie, 1998) ท าให้มีไขมนัสะสมในเน้ือเยื่อมากกวา่ ส่งผลต่อปริมาณไตรกลีเซอไรด์ท่ีพบ 
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สอดคลอ้งกบั Fernandez et al. (1999) ท่ีรายงานวา่ปริมาณของไตรกลีเซอไรด์แปรผนัตามปริมาณ
ไขมนัแทรกในกลา้มเน้ือ ส าหรับความแตกต่างจากเพศพบว่ามีผลต่อปริมาณไตรกลีเซอไรด์ทั้ง
กล้ามเน้ืออกและสะโพก โดยท่ีไก่เพศเมียจะมีปริมาณไตรกลีเซอไรด์มากกว่าไก่เพศผูอ้ย่างมี
นยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05)  สอดคลอ้งกบัสัญชยั และคณะ (2546) และ Pikul and Kummerow 
(1990) ท่ีรายงานวา่ไก่เพศเมียมีปริมาณไตรกลีเซอไรดท์ั้งในกลา้มเน้ืออกและสะโพกสูงกวา่ไก่เพศ
ผู ้การท่ีไก่เพศเมียมีปริมาณไตรกลีเซอไรด์มากกว่าไก่เพศผู ้เน่ืองจากไก่เพศเมียมีฮอร์โมนเพศท่ี
ควบคุมการสังเคราะห์ไขมนัและกล้ามเน้ือท่ีแตกต่างกนักับไก่เพศผู ้ท  าให้เพศเมียมีการสะสม
ไขมนัมากกวา่เพศผู ้(สัญชยั, 2550) ส่งผลต่อปริมาณไตรกลีเซอไรดท่ี์พบ    
 
5.6 ค่าออกซิเดชันของเนือ้ (oxidation value) 

โดยทั่วไปแล้วเน้ือสัตว์ปีกจะมีไขมันไม่อ่ิมตัวสูงกว่าเน้ือสัตว์อ่ืนๆ จึงมีผลท าให้
เกิดปฏิกิริยา oxidation ไดง่้ายกวา่เน้ือสัตวอ่ื์นๆ (Pikul and Kummerow, 1990) นอกจากน้ีความ
ร้อนและออกซิเจนเป็นตวักระตุน้การเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชนัของไขมนั ท าให้เน้ือท่ีผา่นการปรุง
สุกจะเกิดการหืนไดง่้ายกวา่เน้ือท่ียงัไม่ผา่นการปรุงสุก (Ajuyah et al., 1993) จากการทดลองพบวา่
ในวนัท่ี 1 ของการทดลองพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อค่าออกซิเดชนัอยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติ (p<0.05) ของกลา้มเน้ืออก โดยไก่กระทงมีค่าออกซิเดชนัมากท่ีสุด แต่ในวนัท่ี 0, 3, 5 และ 
7 ของการทดลองพบความแตกต่างอย่างไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ ในกลา้มเน้ือสะโพกพบว่าความ
แตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อค่าออกซิเดชนั ส าหรับปัจจยัจากเพศพบว่ามีผลต่อค่าออกซิเดชนั
ของเน้ือสะโพกในวนัท่ี 7 ของการทดลอง โดยพบว่าไก่เพศเมียมีค่าออกซิเดชนัมากกว่าเพศผู ้
อจัฉรา (2549) รายงานวา่จากปัจจยัจากสายพนัธ์ุพบวา่ค่าออกซิเดชนัของไก่ฟ้าหลวงทั้งกลา้มเน้ือ
อกและสะโพกมีค่าสูงกวา่ไก่เบรสและไก่ช้ีฟ้า ส าหรับปัจจยัจากเพศพบวา่ไก่ฟ้าหลวงเพศเมียมีค่า
ออกซิเดชนัสูงกว่าทุกกลุ่ม ส าหรับ Pikul and Kummerow (1990) รายงานว่าจากความแตกต่าง
ระหวา่งเพศพบวา่ไก่เพศเมียมีค่าออกซิเดชนัของกลา้มเน้ือสะโพกเท่ากบั 0.52 ซ่ึงสูงกวา่ไก่เพศผูท่ี้
มีค่าเท่ากบั 0.36 (p<0.001) แต่ไม่พบความแตกต่างในกลา้มเน้ืออก  ซ่ึงจากการทดลองน้ีจะเห็นวา่
ไก่กระทงมีแนวโน้มมีค่าออกซิเดชันสูงกว่าไก่ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า และในกล้ามเน้ือ
สะโพกจะมีค่าออกซิเดชันสูงกว่าในกล้ามเน้ืออกอีกด้วย ซ่ึงสอดคล้องไปกบัปริมาณไขมนัใน
กลา้มเน้ือ ไก่กระทงเป็นไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตเร็ว จึงมีการสะสมของไขมนัมาก เป็นผลให้ไขมนั
ในกลา้มเน้ือเกิดการออกซิเดชนัไดม้ากเช่นเดียวกนั (Pikul and Kummerow, 1990) สอดคลอ้งกบั
รายงานของ Castellini et al. (2006) ท่ีรายงานวา่ไก่ Ross ซ่ึงมีเปอร์เซ็นตไ์ขมนัในเน้ืออกสูงกวา่ใน
ไก่ Kabir ส่งผลใหค้่าการหืนของเน้ือไก่ Ross สูงกวา่ไก่ Kabir อยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ นอกจากน้ี
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ยงัศึกษาผลของสายพนัธ์ุไก่ Ross และ Kabir ต่อการเกิดการหืนในเน้ืออกพบวา่ การเก็บรักษาเน้ือท่ี 
4 oC เป็นเวลา 0, 24, 48, 72 และ 96 ชม. ค่าการหืนของไก่ Kabir ต ่ากวา่ไก่ Ross อยา่งมีนยัส าคญั
ทางสถิติ ทั้งน้ีเน่ืองจากไก่ Kabir เป็นสายพนัธ์ุท่ีเขา้สู่วยัเจริญพนัธ์ุช้า และมีกิจกรรมมากกว่าไก่ 
Ross จึงมีการสะสมของไขมนัในเน้ือท่ีน้อยกวา่ ซ่ึงส่งผลให้มีค่าการหืนท่ีต ่าดว้ย และในบริเวณ
กลา้มเน้ือของสัตวท่ี์มีการออกก าลงักายหรือเคล่ือนไหวอยูต่ลอดเวลาจะท าให้ปริมาณ heam-iron 
สูง กลา้มเน้ือบริเวณนั้นจะเกิดการออกซิเดชนัสูงจึงท าให้เน้ือส่วนนั้นเกิดการหืนง่าย (Castellini et 
al., 2002) เป็นผลใหก้ลา้มเน้ือสะโพกมีค่าออกซิเดชนัสูงกวา่กลา้มเน้ืออก      
 
5.7 ค่าความสามารถในการอุ้มน า้ของเนือ้ (water holding capacity: WHC) 

ความสามารถในการอุม้น ้ าของเน้ือมีหลายปัจจยัท่ีมีผล เร่ิมตั้งแต่การจดัการก่อนฆ่าไป
จนถึงกระบวนการเก็บรักษาเน้ือ (สัญชยั, 2555) โดยค่าน้ีจะท าการวดัจากปริมาณน ้ าท่ีไหลออกจาก
เน้ือ โดยเม่ือน าเน้ือไปหาค่าการสูญเสียน ้ าขณะเก็บรักษา (drip loss) คือภายใน 24 ชม. อาจจะมี
ปริมาณน ้าท่ีไหลออกมาจากช้ินเน้ือประมาณ 3% ส่วนการสูญเสียน ้ าขณะประกอบอาหาร (cooking 
loss) มีค่าประมาณ 25-35% ซ่ึงการวดัความสามารถในการอุม้น ้ าจะใชใ้นการประเมินความชุ่มฉ ่า
และคุณภาพของเน้ือได ้(Honikel and Hamm, 1999) ความสามารถในการอุม้น ้ าของเน้ือจะพิจารณา
จากค่าการสูญเสียน ้าในรูปแบบต่างๆ ซ่ึงจากการทดลองน้ีจะพิจารณาจากค่าการสูญเสียน ้ าจากการ
ละลาย (thawing loss) และการสูญเสียน ้ าจากการประกอบอาหาร (cooking loss) ซ่ึงจากผลการ
ทดลองพบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อค่าการสูญเสียน ้ าจากการละลายทั้งในส่วนของ
กลา้มเน้ืออกและสะโพก โดยไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมมีค่ามากกวา่ไก่กระทง ส าหรับค่าการ
สูญเสียน ้ าจากการประกอบอาหารพบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อกล้ามเน้ือสะโพก
เท่านั้น แต่ไม่มีผลต่อกลา้มเน้ืออก โดยพบวา่ไก่ประดู่หางด าและไก่ลูกผสมมีค่ามากกวา่ไก่กระทง 
ขดัแยง้กบั Jaturasitha et al. (2002) ท่ีรายงานวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อค่าการสูญเสีย
น ้าจากการละลาย แต่มีผลต่อค่าการสูญเสียน ้ าจากการประกอบอาหารโดยพบวา่ไก่กระทงมีค่าการ
สูญเสียน ้าจากการประกอบอาหารมากกวา่ไก่พื้นเมือง ส าหรับ Jaturasitha et al. (2008a) รายงานวา่
ความแตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อค่าการสูญเสียน ้าขณะเก็บรักษา การสูญเสียน ้ าจากการละลาย 
การสูญเสียน ้ าจากการตม้ และการสูญเสียน ้ าขณะย่างของกลา้มเน้ืออก ส่วนในกลา้มเน้ือสะโพก
พบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อค่าการสูญเสียน ้าขณะยา่ง โดยไก่กระดูกด ามีค่าการสูญเสีย
มากกวา่ไก่พื้นบา้นไทย ไก่โรดไอส์แลนด์เรด และไก่เบรส Wattanachant et al. (2004) รายงานวา่ 
เน้ือไก่พื้นเมืองมีค่าการสูญเสียน ้ าจากการประกอบอาหารสูงกวา่ไก่กระทง และเน้ือไก่กระทงมีค่า
การสูญเสียน ้ าจากการประกอบอาหารของกลา้มเน้ือสะโพกต ่ากวา่กลา้มเน้ืออก (p<0.05) โดยมีค่า 
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15.74 และ 19.93% แต่ในไก่พื้นเมืองพบว่ากล้ามเน้ือสะโพกมีค่าการสูญเสียน ้ าขณะประกอบ
อาหารสูงกวา่กลา้มเน้ืออก (p<0.05) โดยมีค่า 28.54 และ 23.00% ตามล าดบั ส าหรับปัจจยัจากเพศ
ในการทดลองน้ีพบวา่มีผลต่อค่าการสูญเสียน ้ าจากการละลายในกลา้มเน้ือสะโพก โดยเพศเมียจะมี
ค่าการสูญเสียมากกวา่เพศผู ้ขดัแยง้กบั Musa et al. (2006) ท่ีศึกษาผลของสายพนัธ์ุและเพศต่อ
คุณภาพเน้ือไก่ พบว่าไก่ต่างสายพนัธ์ุและต่างเพศกนัมีค่าความสามารถในการอุม้น ้ าของเน้ือไม่
แตกต่างกนัทางสถิติ (p>0.05) ซ่ึงจากการทดลองน้ีแสดงให้เห็นวา่ไก่ประดู่หางด ามีค่าการสูญเสีย
น ้ ามากท่ีสุด ซ่ึงสัมพนัธ์กบัค่าความเป็นกรด-ด่าง (pH) โดยไก่ท่ีมีการเจริญเติบโตช้าจะมีปริมาณ
ไกลโคเจนในกลา้มเน้ือสูง ท าให้เกิดการออกซิเดชนัในไมโอโกลบินท่ี 24 ชม.หลงัฆ่ามีระดบัสูง 
ท าให้เน้ือมีค่า pH ต ่า และจะท าให้ความสามารถในการอุม้น ้ าของเน้ือลดลง โดยท าให้เกิดการ
สูญเสียน ้ าปริมาณสูง (Allen et al., 1998; Fernandez et al., 2001) นอกจากน้ีปริมาณไขมนัใน
กลา้มเน้ือก็เป็นปัจจยัท่ีมีผลต่อค่าการสูญเสียน ้ า โดยปริมาณไขมนัมากจะมีการสูญเสียน ้ าต ่า ความ
นุ่มและความชุ่มฉ ่าของเน้ือข้ึนอยูก่บัความสามารถในการอุม้น ้าของเน้ือและปริมาณไขมนัแทรกใน
กลา้มเน้ือ (Warris, 2000) นอกจากน้ีค่าความสามารถในการอุม้น ้ าของเน้ือยงัข้ึนอยูก่บัอายุของสัตว ์
เน้ือท่ีไดจ้ากสัตวอ์ายนุอ้ยจะเป็นเน้ือท่ีมีความสามารถในการอุม้น ้าสูง (สัญชยั, 2550) สอดคลอ้งกบั
การทดลองน้ีท่ีไก่ประดู่หางด ามีความสามารถในการอุม้น ้ าต ่า เน่ืองจากไก่ประดู่หางด ามีอายุมาก 
และมีปริมาณไขมนันอ้ย  
 
5.8 ค่าแรงตัดผ่านเนือ้ (shear force value)     

ค่าแรงตดัผ่านของเน้ือเป็นค่าท่ีมีความส าคญัในการพิจารณาความนุ่มของเน้ือ เน้ือท่ีมี
ค่าแรงตดัผ่านสูงจะมีความเหนียวมากกว่าเน้ือท่ีมีค่าแรงตดัผ่านต ่า จากการทดลองน้ีพบว่าความ
แตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อค่าแรงตดัผา่นของเน้ือ โดยท่ีไก่ประดู่หางด ามีค่าแรงตดัผ่านเน้ือสูง
กวา่ไก่ลูกผสมและไก่กระทงทั้งในส่วนของกลา้มเน้ืออกและสะโพก สอดคลอ้งกบั Jaturasitha et 
al. (2002) ท่ีรายงานวา่ไก่พื้นเมืองมีค่าแรงตดัผา่นเน้ือสูงกวา่ไก่กระทง คือ 31.75 และ 13.10 นิวตนั 
ตามล าดบั สอดคลอ้งกบั Jaturasitha et al. (2008b) ท่ีพบวา่กลา้มเน้ืออกของไก่พื้นบา้นไทยมีค่าแรง
ตดัผา่นเน้ือสูงท่ีสุด สูงกวา่ไก่บาร์พลีมทัร็อค ไก่เซ่ียงไฮ ้และไก่ลูกผสมโดยมีค่า 51.2, 30.9, 21.9 
และ 19.9 นิวตนั ตามล าดบั และในกลา้มเน้ือสะโพกพบวา่ไก่พื้นเมืองไทยมีค่าแรงตดัผา่นเน้ือสูง
กว่าไก่เซ่ียงไฮ ้ไก่บาร์พลีมทัร็อค และไก่ลูกผสมโดยมีค่า 44.3, 39.2, 35.8 และ 31.1 นิวตนั 
ตามล าดบั ส าหรับปัจจยัจากเพศพบวา่มีผลต่อค่าแรงตดัผา่นของกลา้มเน้ืออก โดยไก่เพศผูมี้ค่าแรง
ตดัผา่นเน้ือสูงกวา่เพศเมีย การท่ีไก่ประดู่หางด ามีค่าแรงตดัผา่นเน้ือสูงกวา่ไก่ลูกผสมและไก่กระทง 
เน่ืองจากไก่ประดู่หางด าเป็นไก่ท่ีมีนิสัยต่ืนตวัและเคล่ือนไหวอยูต่ลอดเวลา ท าให้กลา้มเน้ือมีความ
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แข็งแรงและมีการสะสมของไขมนัน้อย ท าให้เน้ือมีความเหนียวมากกว่าไก่กระทงโดยทัว่ไป 
นอกจากน้ียงัพบว่าอายุมีผลต่อค่าแรงตัดผ่านเน้ือ โดยไก่ประดู่หางด ามีอายุมากท าให้เส้นใย
กลา้มเน้ือมีขนาดใหญ่ ไก่ท่ีมีอายุน้อยเส้นใยกลา้มเน้ือจะมีขนาดเล็ก ท าให้เน้ือมีความนุ่มมากกว่า
สัตวท่ี์มีอายุมาก (Forrest et al., 1975 และ Lawrie, 1998) และนอกจากน้ีความเหนียวของเน้ือยงั
สัมพนัธ์กบัปริมาณไขมนัและเน้ือเยื่อเก่ียวพนัอีกดว้ย โดยค่าแรงตดัผา่นของเน้ือมีแนวโน้มไปใน
ทิศทางเดียวกบัปริมาณคอลลาเจนในกล้ามเน้ือ ส าหรับความแตกต่างของเพศ การท่ีไก่เพศผูมี้
ค่าแรงตดัผา่นเน้ือสูงกวา่ไก่เพศเมีย เน่ืองจากไก่เพศผูมี้ไขมนัสะสมนอ้ยกวา่เพศเมีย เน้ือจึงมีความ
เหนียวกวา่  

 
5.9 ปริมาณคอลลาเจน (collagen content)  

จากการทดลองพบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อปริมาณคอลลาเจนท่ีละลายได้
ของกลา้มเน้ืออก โดยไก่ประดู่หางด ามีปริมาณคอลลาเจนท่ีละลายไดม้ากกว่าไก่ลูกผสมและไก่
กระทง แต่ส าหรับกลา้มเน้ือสะโพกพบวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อปริมาณคอลลาเจนท่ี
ละลายได้ คอลลาเจนท่ีไม่ละลาย และคอลลาเจนโดยรวม โดยพบว่าไก่ประดู่หางด ามีปริมาณ
คอลลาเจนมากกวา่ไก่ลูกผสมและไก่กระทง จากการทดลองของ Wattanachant et al. (2004) ท่ี
ศึกษาปริมาณคอลลาเจนในกลา้มเน้ืออกและสะโพกของไก่สายพนัธ์ุพื้นเมืองเปรียบเทียบกบัไก่
กระทง พบว่าไก่พื้นเมืองมีปริมาณคอลลาเจนโดยรวมสูงกว่าไก่กระทงอย่างมีนัยส าคัญยิ่ง 
(p<0.001) โดยให้เหตุผลวา่ ความแตกต่างจากการทดลองน้ีเกิดข้ึนจากอายุของสัตวท่ี์แตกต่างกนั 
อีกทั้งปริมาณของคอลลาเจนท่ีละลายได ้(soluble collagen) จะลดลงเม่ือ cross-linking ของคอลลา
เจนเพิ่มมากข้ึนตามอายุของสัตว ์ดงันั้นไก่พื้นเมืองท่ีมีอายุมากกว่าจึงมี cross-linking ของคอลลา
เจนสูงกวา่ นอกจากน้ีจากการศึกษาคุณภาพเน้ือของไก่กระดูกด า ไก่พื้นเมือง ไก่เบรส และไก่โรด
ไอส์แลนด์เรดของ Jaturasitha et al. (2008a) พบว่าในเน้ืออกปริมาณคอลลาเจนท่ีละลายได ้และ
คอลลาเจนท่ีไม่ละลายของไก่ทั้ง 4 สายพนัธ์ุไม่แตกต่างกนัทางสถิติ (p>0.05) แต่ส าหรับในเน้ือ
สะโพกพบวา่ปริมาณคอลลาเจนท่ีละลายไดข้องไก่ทั้ง 4 สายพนัธ์ุมีความแตกต่างกนัทางสถิติอยา่ง
มีนยัส าคญั (p<0.05) โดยมีค่า 14.6, 16.7, 9.5 และ 12.7 มก./เน้ือ 1 ก. ตามล าดบั ส าหรับปริมาณ
คอลลาเจนท่ีไม่ละลายพบวา่ไก่พื้นเมืองมีแนวโนม้มีค่ามากท่ีสุด รองลงมาคือไก่กระดูกด า ไก่โรด
ไอส์แลนด์เรด และไก่เบรส โดยมีค่า 25.5, 21.7, 20.6 และ 18.8 มก./เน้ือ 1 ก. ตามล าดบั ส าหรับ 
Jaturasitha et al. (2008b) รายงานวา่ความแตกต่างของสายพนัธ์ุไม่มีผลต่อปริมาณคอลลาเจนใน
กลา้มเน้ืออก แต่มีผลต่อปริมาณคอลลาเจนในกลา้มเน้ือสะโพก ไก่พื้นเมืองไทยมีปริมาณคอลลา
เจนท่ีละลายไดม้ากกวา่ไก่บาร์พลีมทัร็อค  ไก่เซ่ียงไฮ ้และไก่ลูกผสม 16.7, 12.7, 12.5 และ 10.8 
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มก./เน้ือ 1 ก. ตามล าดบั การท่ีไก่ประดู่หางด ามีปริมาณคอลลาเจนมากกวา่ไก่ลูกผสมและไก่กระทง 
เน่ืองจากไก่ประดู่หางด ามีอายมุาก โดยไก่ท่ีมีอายุมากจะมี intermolecular crosslink ของคอลลาเจน
สูงกวา่ ส่งผลให้ปริมาณของคอลลาเจนท่ีละลายได้ลดลง (Wattanachant et al., 2004) ท าให้เน้ือมี
ความเหนียวมากกว่าไก่กระทง และนอกจากน้ีปริมาณคอลลาเจนของเน้ือยงัสัมพนัธ์กบัปริมาณ
ไขมนัและค่าแรงตดัผ่านของเน้ือดว้ย โดยปริมาณคอลลาเจนในกลา้มเน้ือมีแนวโน้มไปในทิศทาง
เดียวกบัค่าแรงตดัผา่นของเน้ือ และการสะสมของไขมนัในกลา้มเน้ือ ส าหรับความแตกต่างของเพศ
พบว่ามีผลต่อปริมาณคอลลาเจนโดยรวมของกล้ามเน้ืออก โดยไก่เพศผูมี้ปริมาณคอลลาเจน
มากกวา่เพศเมีย สอดคลอ้งกบั Bilgen et al. (1999) ท่ีรายงานวา่ ความแตกต่างระหวา่งเพศมีผลต่อ
ปริมาณคอลลาเจน ซ่ึงไก่เพศผูมี้ปริมาณคอลลาเจนโดยรวมสูงกวา่เพศเมียในทุกสายพนัธ์ุ การท่ีไก่
เพศผูมี้ปริมาณคอลลาเจนสูงกวา่ไก่เพศเมีย เน่ืองจากไก่เพศผูมี้ไขมนัสะสมนอ้ยกวา่เพศเมีย เน้ือจึง
มีความเหนียวกวา่  
 
5.10 การประเมินคุณภาพด้านประสาทสัมผสั (sensory evaluation) 

ในกล้ามเน้ืออกพบว่าความแตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อคะแนนความเหนียวนุ่มและ
คะแนนความชุ่มฉ ่าของเน้ืออยา่งมีนยัส าคญัทางสถิติ (p<0.05) โดยท่ีไก่กระทงมีคะแนนมากกวา่ไก่
ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ส าหรับคะแนนกล่ินรส กล่ินรสไม่พึงประสงค์ และความพอใจ
โดยรวมพบความแตกต่างอย่างไม่มีนัยส าคญัทางสถิติ ส าหรับในกล้ามเน้ือสะโพกพบว่าความ
แตกต่างของสายพนัธ์ุมีผลต่อคะแนนความเหนียวนุ่มของเน้ือ โดยท่ีไก่กระทงมีคะแนนมากกวา่ไก่
ลูกผสมและไก่ประดู่หางด า ส าหรับคะแนนความชุ่มฉ ่า กล่ินรส กล่ินรสไม่พึงประสงค ์และความ
พอใจโดยรวมพบความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติ ส าหรับปัจจยัจากเพศพบวา่ไม่มีผลต่อ
คะแนนการตรวจชิมทั้งกลา้มเน้ืออกและสะโพก ขดัแยง้กบั Jaturasitha et al. (2008b) ท่ีรายงานวา่
ความแตกต่างของสายพนัธ์ุระหวา่งไก่พื้นเมืองไทย ไก่ลูกผสม ไก่บาร์พลีมทัร็อค และไก่เซ่ียงไฮ ้
พบความแตกต่างอยา่งไม่มีนยัส าคญัทางสถิติทั้งค่าความนุ่ม ความชุ่มฉ ่า กล่ินรส และความพอใจ
โดยรวม จากการศึกษาคุณภาพเน้ือของไก่พื้นเมืองภาคเหนือ ไก่พื้นเมือง (จากตะนาวศรี ไก่ไทย
ฟาร์ม) ไก่พื้นเมืองลูกผสมส่ีสาย (จากเกษตรฟาร์ม) และพื้นเมืองลูกผสมส่ีสาย (จากตะนาวศรี ไก่
ไทยฟาร์ม) ของสัญชัย  และคณะ (2546) พบว่าการทดสอบการประเมินด้านการตรวจชิม
ประกอบด้วยความนุ่ม ความชุ่มฉ ่ า รสชาติ และความพอใจโดยรวม ทั้งส่ีกลุ่มมีคะแนนจากการ
ตรวจชิมไม่แตกต่างกนั ยกเวน้ท่ีลูกผสมส่ีสาย (จากฟาร์มเกษตรฟาร์ม) มีแนวโนม้คะแนนความนุ่ม
มากกว่ากลุ่มอ่ืนเล็กนอ้ย เม่ือพิจารณาภายในแต่ละกลุ่มปรากฏวา่คะแนนความนุ่มของเน้ือในทุก
กลุ่มการทดลอง กลา้มเน้ืออกมีคะแนนสูงกว่าสะโพก เม่ือน ้ าหนกัเพิ่มข้ึนคะแนนความนุ่มลดลง 
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แต่คะแนนความชุ่มฉ ่าเพิ่มข้ึนตามน ้ าหนกัทั้งน้ีเพราะปริมาณไขมนัท่ีสูงข้ึน ส าหรับ Nute (1999) 
รายงานวา่ไก่ท่ีปรับปรุงพนัธ์ุแลว้จะมีความนุ่มและความชุ่มฉ ่ามากกวา่ไก่สายพนัธ์ุพื้นเมือง การท่ี
เน้ือไก่ประดู่หางด ามีความเหนียวมากกวา่เน้ือไก่กระทง เป็นเพราะไก่ประดู่หางด าเป็นไก่สายพนัธ์ุ
เติบโตชา้ มีการสะสมของไขมนันอ้ย นอกจากน้ียงัมีลกัษณะนิสัยของความกา้วร้าว ท าให้กลา้มเน้ือ
แข็งแรงกวา่ไก่กระทง และนอกจากน้ียงัพบวา่เน้ือท่ีมีความนุ่มมากกวา่มกัจะมีปริมาณของเน้ือเยื่อ
เก่ียวพนัต ่า และระดบัไขมนัแทรกสูง (ชยัณรงค,์ 2529) โดยความนุ่มของเน้ือจะข้ึนอยูก่บัชนิดของ
สัตว ์อายุ ชนิดของกลา้มเน้ือ ปริมาณไขมนัแทรก และระยะเวลาในการบ่มเน้ือ (จุฑารัตน์, 2540 
และ สัญชัย, 2550) ซ่ึงสอดคล้องกับการทดลองน้ีท่ีไก่กระทงจะมีปริมาณคอลลาเจนต ่าและมี
เปอร์เซ็นตไ์ขมนัสูงกวา่ไก่ประดู่หางด า    


