
 
 

บทที ่1 
บทน ำ 

1.1 ควำมส ำคัญและทีม่ำของปัญหำกำรค้นคว้ำแบบอสิระ 

ล ำไยเป็นผลไมท่ี้มีคุณค่ำทำงโภชนำกำรสูง มีสำรอำหำรส ำคญัเช่น วิตำมิน A, B, C, 
โปรตีน โพแทสเซียม ธำตุเหล็ก ฟอสฟอรัสและแคลเซียม และมีสรรพคุณตำ้นอนุมูลอิสระ ล ำไยถือ
เป็นผลไมท่ี้ส ำคญัทำงเศรษฐกิจชนิดหน่ึงของประเทศไทย เป็นท่ีนิยมบริโภคทั้งชำวไทยและชำว
ต่ำงประเทศ เน่ืองจำกล ำไยมีรสชำติท่ีหวำน อร่อย  ซ่ึงควำมตอ้งกำรในกำรบริโภคล ำไยมีแนวโนม้
ท่ีเพิ่มมำกข้ึน จำกกำรขยำยตลำดไปยงัประเทศต่ำงๆ โดยในแต่ละปีมีมูลค่ำกำรส่งออกของล ำไยใน
ปริมำณท่ีสูง ทั้งล ำไยสดและล ำไยแปรรูปต่ำงๆ สำมำรถสร้ำงรำยไดเ้ขำ้สู่ประเทศเป็นจ ำนวนมำก 
ทั้งน้ีท ำใหล้ ำไยเป็นท่ีตอ้งกำรของโรงงำนอุตสำหกรรมในกำรน ำไปแปรรูปเป็นผลิตภณัฑ์ต่ำงๆ ทั้ง
ล ำไยกระป๋อง ล ำไยอบแห้ง ล ำไยกวน และล ำไยแช่อ่ิมเป็นต้น จำกขอ้มูลสถิติกำรส่งออกของ
ส ำนักงำนเศรษฐกิจกำรเกษตร (www.oae.go.th) แสดงตำมตำรำงท่ี 1 รำยงำนกำรส่งออกล ำไย
ทั้งหมดในปี 2553 มีสัดส่วนโดยประมำณเป็นล ำไยสด 70% ล ำไยอบแห้ง 27.5% ล ำไยกระป๋อง 2% 
และล ำไยแช่แขง็ 0.5% 

ตำรำงท่ี 1.1 แสดงปริมำณและมูลค่ำกำรส่งออกล ำไยในปี 2553 
ผลผลติล ำไย ปริมำณ (ตัน) มูลค่ำ (ล้ำนบำท) 

ล ำไยสด 216,606 3512.90 
ล ำไยอบแหง้ 72,750 2,109.30 
ล ำไยกระป๋อง 9,289 421.20 
ล ำไยแช่เยน็จนแขง็ 211 16.4 

  (ท่ีมำ : ขอ้มูลสถิติกำรส่งออกของส ำนกังำนเศรษฐกิจกำรเกษตร, www.oae.go.th) 

โดยกำรส่งออกของล ำไยมีสำธำรณรัฐประชำชนจีน ฮ่องกง อินโดนีเซีย และสิงคโปร์ เป็น
ตลำดท่ีส ำคญัและจำกขอ้มูลของส ำนกัวิจยัและพฒันำกำรเกษตร เขตท่ี 1 (www.oard1.org) พบว่ำ
ล ำไยเป็นผลไมท่ี้มีควำมส ำคญัทำงเศรษฐกิจอนัดบัหน่ึงของภำคเหนือ มีพื้นท่ีปลูกล ำไยส่วนใหญ่
มำกกวำ่ร้อยละ 80 อยูใ่นพื้นท่ีกลุ่มจงัหวดัภำคเหนือตอนบน (กลุ่มลำ้นนำ) ไดแ้ก่ จงัหวดัเชียงใหม่ 
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ล ำพูน เชียงรำย พะเยำ ล ำปำง น่ำน แพร่ และแม่ฮ่องสอน โดยในปีพ.ศ.2551 มีพื้นท่ีปลูก
รวม 870,241 ไร่ เป็นสวนล ำไยท่ีอำยุพร้อมติดผล 824,082 ไร่และมีเกษตรกรผูป้ลูกล ำไยมำกกวำ่ 3 
แสนรำย เม่ือพิจำรณำกำรผลิตล ำไยในฤดู มีผลผลิตออกมำในช่วงเดือนกรกฎำคมถึงเดือนกนัยำยน 
(3 เดือน) ผลผลิตมำก ลน้ตลำด รำคำตกต ่ำ และขำดแรงงำนในช่วงเก็บเก่ียว ส่วนกำรผลิตล ำไยนอก
ฤดู มีผลผลิตออกมำในช่วงเดือนตุลำคมถึงเดือนมิถุนำยน (9 เดือน) ปริมำณผลผลิตนอ้ย แต่ตลำด
ต่ำงประเทศมีควำมตอ้งกำรสูง จำกปัญหำท่ีดงักล่ำวจึงก่อให้เกิดกำรคน้ควำ้พฒันำวิธีกำรแปรรูป
ผลผลิตล ำไย เพื่อให้สำมำรถตอบสนองกบัควำมตอ้งกำรของตลำด ซ่ึงได้เปล่ียนจำกกำรบริโภค
ล ำไยสดมำเป็นกำรบริโภคล ำไยแปรรูปเพื่อบริโภคอีกหลำยรูปแบบ และมีกำรจดัตั้งโรงงำนแปรรูป
ผลผลิตล ำไยมำกข้ึน 

ห้ำงหุ้นส่วนจ ำกดั ทองพูนฟู้ ด มีลกัษณะกิจกำรเป็นกำรแปรรูปและกำรเก็บถนอมผลไม ้
เร่ิมก่อตั้งข้ึนเม่ือพ.ศ. 2543 และจดทะเบียนในปีพ.ศ. 2548 โดยมีทรัพยสิ์นถำวรมูลค่ำ 10 ลำ้นบำท 
ตั้งอยู่บำ้นเลขท่ี 122/5 หมู่ 6 ถนนสำยล ำพูน-เชียงใหม่ ต ำบลอุโมงค์ อ ำเภอเมืองล ำพูน จงัหวดั
ล ำพูน 51150 โดยมีคุณทองพูน ด่ำนไพบูลย์ เป็นกรรมกำรผูจ้ดักำรของบริษทั ผลิตภณัฑ์ท่ีทำง
บริษทัท ำกำรแปรรูปไดแ้ก่ล ำไยอบแห้ง ล้ินจ่ีอบแห้ง มะขำมอบแห้ง สตอเบอร์ร่ีอบแห้งและล ำไย
อดัแท่ง ดงัแสดงในภำพ 1.1 โดยกระบวนกำรผลิตล ำไยอบแห้งของทำงห้ำงหุ้นส่วนจ ำกดั ทองพูน
ฟู้ ด แสดงดงัภำพท่ี 1.2 

 

 
 

 

ภำพท่ี 1.1 แสดงผลิตภณัฑท่ี์ทำงบริษทัท ำกำรผลิต 
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ภำพท่ี 1.2 แสดงกระบวนกำรผลิตล ำไยอบแหง้ของทำงห้ำงหุน้ส่วนจ ำกดั ทองพนูฟู้ ด 
 

เม่ือพิจำรณำกระบวนกำรผลิตทั้งหมด จะพบวำ่งำนผลิตล ำไยอบแห้งอดัแท่งมีขั้นตอนกำร
ผลิตท่ีซับซ้อน มีกระบวนกำรผลิตหลำยขั้นตอนและมีอุปกรณ์ท่ีใช้ในกำรผลิตมำกกว่ำผลิตภณัฑ์
อ่ืนๆ ดงัแสดงในภำพที 1.3 - 1.4 ตำมล ำดบั 
 

(1)            

(2)                

(3.1)                       (3.2)                    

(3)               

(5)               

(6)                

(4)                          
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ภำพท่ี 1.3 แสดงขั้นตอนกระบวนกำรผลิตล ำไยอบแหง้อดัแท่งปัจจุบนั 
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ภำพท่ี 1.4 แสดงเคร่ืองอดัแท่งและอุปกรณ์ท่ีใชใ้นกำรอดัแท่ง 
 
จำกกำรส ำรวจเบ้ืองตน้พบวำ่เกิดปัญหำกำรผลิตสินคำ้ไดไ้ม่เพียงพอกบัควำมตอ้งกำรของ

ลูกคำ้ทั้งๆท่ีก ำลงักำรผลิตของเคร่ืองจกัรต่ำงๆ ท่ีผูผ้ลิตแจง้ไวส้ำมำรถรองรับปริมำณกำรผลิตได ้
และในช่วงฤดูกำลล ำไยท่ีควำมตอ้งกำรของลูกคำ้สูงมำก ทำงบริษทัตอ้งมีกำรจำ้งพนกังำนท ำงำน
ล่วงเวลำ ดงันั้นบริษทัจึงมีขอ้สงสัยว่ำเคร่ืองจกัรบำงเคร่ืองท่ีใช้ในกำรผลิตอำจท ำงำนไม่ได้เต็ม
ประสิทธิภำพตำมเป้ำหมำย จึงน ำแผนภำพสำยธำรแห่งคุณค่ำมำประยุกตแ์ละพบวำ่ในกระบวนกำร
อดัแท่งมีคอขวดเกิดข้ึนซ่ึงส่งผลให้เกิดควำมล่ำชำ้ในกำรผลิตแสดงดงัภำพท่ี 1.5 จึงส ำรวจเบ้ืองตน้
ท่ีเคร่ืองอดัแท่งล ำไยอบแหง้ท่ีมีพนกังำนประจ ำเคร่ืองจ ำนวน 1 คน พบวำ่เกิดปัญหำคืองำนท่ีไดจ้ำก
กำรอดัแท่งในแต่ละคร้ังของคนงำนแต่ละคนไม่เหมือนกนั และเคร่ืองจกัรเสียบ่อย และจำกภำพท่ี 
1.3 จะพบว่ำมีกำรตรวจสอบงำนในจุดแรกคือจุดท่ีงำนผ่ำนกำรอดัแท่ง หำกงำนท่ีผ่ำนกำรอดัแท่ง
แลว้มีน ้ ำหนกัน้อยกว่ำท่ีก ำหนดจะถูกน ำไปเพิ่มน ้ ำหนกั โดยเร่ิมจำกน ำไปเพิ่มน ้ ำหนกัของล ำไย
อบแห้งแลว้ท ำกำรอดัแท่งต่อไป แต่งำนท่ีเพิ่มน ้ ำหนกัเขำ้ไปนั้นไม่ก่อให้เกิดปัญหำเน่ืองจำกงำน
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ส่วนน้ีมีผลผลิตต่อชัว่โมงสูงหรือไดม้ำกอยู่แลว้ ซ่ึงเพียงพอต่อกำรผลิต ดงันั้นปัญหำท่ีเกิดข้ึนนั้น
เกิด ณ เคร่ืองอดัแท่ง 

 
1.2 วตัถุประสงค์ 

1. เพื่อจดัท ำแผนก ำลงักำรผลิตท่ีเหมำะสมส ำหรับกำรผลิตล ำไยอบแหง้อดัแท่ง 
2. เพื่อเพิ่มก ำลงักำรผลิตล ำไยอบแหง้อดัแท่ง 

 
1.3 ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ 

1. ได้แผนก ำลงักำรผลิตท่ีสอดคล้องกบัควำมตอ้งกำรของลูกคำ้และก ำลงักำรผลิตของ
โรงงำน 

2. ก ำลงักำรผลิตล ำไยอบแหง้อดัแท่งเพิ่มข้ึน 
 
1.4 ขอบเขตกำรค้นคว้ำแบบอสิระ 

1. กำรคน้ควำ้แบบอิสระท ำท่ีหำ้งหุน้ส่วนจ ำกดั ทองพนูฟู้ ด จงัหวดัล ำพนู 
2. ศึกษำกระบวนกำรผลิตทั้ งสำยงำนกำรผลิตล ำไยอบแห้งอัดแท่ง ประกอบด้วย

กระบวนกำรตำกแดด กำรอบฆ่ำเช้ือดว้ยซลัเฟอร์ กำรชัง่น ้ ำหนกั กำรอดัแท่ง กำรห่อพลำสติกและ
กำรบรรจุหีบห่อ 

3. กำรประเมินก ำลงักำรผลิตท่ีเหมำะสมจะใชก้ำรวเิครำะห์จุดคุม้ทุนและระยะเวลำคืนทุน 
 
 
 


