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ภาคผนวก ก 
การตรวจนับจ านวนจุลนิทรีย์และการรายงานผล 
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1. การตรวจนับจ านวนโคโลนีและรายงานผล 
  ตรวจนับจ ำนวนโคโลนีบนจำนอำหำรเพำะเช้ือท่ีมีจ  ำนวนโคโลนีอยู่ระหว่ำง 30-300 
โคโลนี หำค่ำเฉล่ียของจ ำนวนโคโลนีจำกทั้ง 3 จำนเพำะเช้ือ รำยงำนผลกำรตรวจนบัเป็นหน่วย
โคโลนีต่อกรัมของตวัอยำ่ง (cfu /g) (APHA, 2001) 
 

1.1 ถ้าจ านวนโคโลนีทีขึ่น้มีจ านวนอยู่ระหว่าง 30-300 โคโลนี 
ถำ้จ ำนวนโคโลนีท่ีข้ึนมีจ ำนวนโคโลนีอยู่ระหวำ่ง 30-300 โคโลนี ให้นบัจ ำนวนโคโลนี

และค ำนวณใหอ้ยูใ่นรูปโคโลนีต่อกรัมของตวัอยำ่ง (cfu /g) ดงัสมกำร 
 

cfu/g  =  C 
       (V1n1 + 0.1n2) d 

 
เม่ือ  V1   =  ปริมำตรของสำรละลำยท่ีใชใ้นกำรเพำะเช้ือ 

c  =  ผลรวมของโคโลนีท่ีนับได้ทั้ งหมดจำกจำนเพำะเช้ือท่ีนับได้ในช่วง  
  30-300 โคโลนี 

n1  =  จ ำนวนจำนเพำะเช้ือท่ีนบัไดใ้นช่วง 30-300 โคโลนี ในระดบัควำมเขม้ขน้  
          แรก 
n2  =  จ ำนวนจำนเพำะเช้ือท่ีนบัไดใ้นช่วง 30-300 โคโลนี ในระดบัควำมเขม้ขน้  

   ท่ีสอง 
d  =   ระดบัควำมเขม้ขน้แรกท่ีสำมำรถนบัเช้ือไดใ้นช่วง 30-300 โคโลนี 

  
ตวัอยำ่งเช่นจ ำนวนโคโลนีบนจำนอำหำรเพำะเช้ือจำกกำรตรวจโดยวธีิ pour plate เท่ำกบั 

 
1:100 1:1000 

232,244 33,30 
 

CFU/g  =      (232+244+33+30) 
       ((1x2) + (0.1x2)) x 100 

     = 2.5 x 104  cfu/g 
ดงันั้นจ ำนวนโคโลนีเท่ำกบั 2.5 x 104 cfu/g 



148 
 

1.2 ถ้าทุกความเจือจางมีจ านวนโคโลนีน้อยกว่า 30 โคโลนี 
ให้รำยงำนผลกำรตรวจนบัโคโลนีท่ีควำมเจือจำงต ่ำสุด ในรูปโคโลนีต่อกรัมของตวัอยำ่ง

ตำมขอ้ 1.1 เป็นค่ำโดยประมำณ (estimate aerobic plate count) 
ตวัอยำ่งเช่นจ ำนวนโคโลนีบนจำนอำหำรเพำะเช้ือจำกกำรตรวจโดยวธีิ pour plate เท่ำกบั 

 
1:10 1:100 
15,12 2,3 

 
 ค่ำเฉล่ียจ ำนวนโคโลนีท่ีควำมเจือจำงต ่ำสุดเท่ำกบั (15+12)/2 = 13.5 
 ดงันั้นจ ำนวนโคโลนีเท่ำกบั 1.4 x 102 cfu/g 

 
1.3 ถ้าทุกความเจือจางไม่มีโคโลนีขึน้เลย 
ใหร้ำยงำนวำ่ มีจ  ำนวนนอ้ยกวำ่ (<) ควำมเจือจำงท่ีต ่ำสุด  
ตวัอยำ่งเช่น  
- ตรวจท่ีระดบัควำมเจือจำง 1:100 (10-2) ไม่มีโคโลนีข้ึนเลย  

ใหร้ำยงำนผลกำรตรวจนบัวำ่มีจ ำนวนแบคทีเรีย <100 cfu/g  
- ตรวจท่ีควำมเจือจำง 1:10 (10-1) ไม่มีโคโลนีข้ึนเลย  

ใหร้ำยงำนผลกำรตรวจนบัวำ่มีจ ำนวนแบคทีเรีย <10 cfu/g 
 

1.4 ถ้ามีจ านวนโคโลนีมากกว่า 300 โคโลนี 
- ถำ้จ ำนวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนีไม่มำกนกั  

ให้นบัจ ำนวนโคโลนีทั้งหมดท่ีพบในควำมเจือจำงสูงสุด ค ำนวณเป็นค่ำเฉล่ียออกมำ
และรำยงำนผลเป็นค่ำโดยประมำณแบคทีเรียทั้งหมดถำ้จ ำนวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนี
มำก เกิน 10 โคโลนีต่อพื้นท่ี 1 ตำรำงเซนติเมตร ให้นบัจ ำนวนโคโลนีท่ีพบในพื้นท่ี  
1 ตำรำงเซนติเมตร (โดยแบ่งเป็นช่องขนำด 1 ตำรำงเซนติเมตร แลว้นบัจ ำนวนโคโลนี
ท่ีอยูใ่นช่องนั้นจ ำนวน 13 ช่อง แบบสุ่ม) รวมจ ำนวนโคโลนีโดยประมำณ (โคโลนีต่อ
อำหำร 1 กรัม) ของตวัอยำ่งนั้น 

- ถำ้จ ำนวนโคโลนีเกิน 300 โคโลนี มำกจนไม่สำมำรถนบัได ้ 
ให้รำยงำนวำ่ “TNTC” (Too Numerous To Count) และตอ้งเตรียมตวัอยำ่งให้มีระดบั
ควำมเจือจำงท่ีเหมำะสมส ำหรับกำรวเิครำะห์คร้ังต่อไป 
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ภาคผนวก ข 
แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสั 
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แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัของผลสตรอเบอรีในน า้เช่ือมเข้มข้น 
โดยวธีิการเปรียบเทียบตัวอย่างคู่อย่างง่าย 

 
 
ช่ือ..........................................................................................     วนัท่ี....................... 
ผลิตภณัฑ ์......ผลสตรอเบอรีในน ้ำเช่ือมเขม้ขน้..... 
 
ค าแนะน า : กรุณำชิมตวัอยำ่งท่ีเสนอจำกซ้ำยไปขวำแลว้ประเมินควำมแตกต่ำง 2 คุณลกัษณะคือ  
ดำ้นรสชำติ และดำ้นเน้ือสัมผสั โดยชิมผลสตรอเบอรี 1 ลูกต่อกำรประเมิน 1 คุณลกัษณะ และ 
เขียนเคร่ืองหมำย (X) หน้ำขอ้ควำมว่ำตวัอย่ำงแต่ละคู่เหมือนหรือต่ำงกนั กรุณำบว้นปำกระหว่ำง
ตวัอยำ่ง 
 
  
ดำ้นรสชำติ 

คู่ท่ี 1 (692, 525)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั   
คู่ท่ี 2 (233, 628)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั  
คู่ท่ี 3 (185, 708)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั 

 
 
ดำ้นเน้ือสัมผสั  
 คู่ท่ี 1 (692, 525)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั   

คู่ท่ี 2 (233, 628)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั  
คู่ท่ี 3 (185, 708)  _____ เหมือนกนั   _____ ต่ำงกนั 

 
 

 
ขอบคุณท่ีใหค้วำมร่วมมือ 
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แบบประเมินคุณภาพทางประสาทสัมผสัของผลสตรอเบอรีในน า้เช่ือมเข้มข้น 

 
ช่ือ..........................................................................................     วนัท่ี....................... 
ผลิตภณัฑ ์......ผลสตรอเบอรีในน ้ำเช่ือมเขม้ขน้..... 
 
ค าแนะน า : กรุณำทดสอบตวัอยำ่งท่ีเสนอแลว้ให้คะแนนควำมชอบแต่ละตวัอยำ่งในคุณลกัษณะ
ต่ำงๆ ท่ีตรงกบัควำมรู้สึกของท่ำน 
 

ขอ้มูลควำมคิดเห็นต่อระดบัควำมชอบต่อผลิตภณัฑ์โดยท่ีมีระดบัต่ำงๆ ตำมหมำยเลขดงัน้ี 

1 = ไม่ชอบมำกท่ีสุด   6 = ชอบเล็กนอ้ย  

2 = ไม่ชอบมำก      7 = ชอบปำนกลำง 

3 = ไม่ชอบปำนกลำง   8 = ชอบมำก 

4 = ไม่ชอบเล็กนอ้ย   9 = ชอบมำกท่ีสุด 

5 = เฉยๆ (บอกไม่ไดว้ำ่ชอบหรือไม่ชอบ)    
 

รหสัตวัอยำ่ง รหสั ______ รหสั ______ รหสั ______ 
ควำมชอบโดยรวม    

สี    
ลกัษณะปรำกฏ    
เน้ือสัมผสั    
กล่ิน    

 
ขอ้เสนอแนะ………………………………………………………………………………………… 
……………………………………………………………………………….……………………… 
.……………………………………………………………………………………………………… 
……….……………………………………………………………………………………………… 
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ภาคผนวก ค 
แผนภูมิขั้นตอนการแปรรูปผลติภณัฑ์สตรอเบอรีในน า้เช่ือมเข้มข้น 
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ผลสตรอเบอรีแช่เยือกแขง็ 

 
แช่ในสำรละลำยกรดเพอร์ออกซีแอซีติกควำมเขม้ขน้ 75 ppm 

ในอตัรำส่วนผลสตรอเบอรีแช่เยอืกแขง็ต่อสำรละลำย 
  กรดเพอร์ออกซีแอซีติกเท่ำกบั 1:2 เป็นเวลำ 5 นำที 

 

 
หลอมละลำยโดย 

แช่ในสำรละลำยน ้ำตำลซูโครส (60%)  
ท่ีผสมดว้ยแคลเซียมคลอไรด์ 1.0% เป็นเวลำ 16 ชัว่โมง ท่ีอุณหภูมิ 25 องศำเซลเซียส 

 

 
ปล่อยใหผ้ลสตรอเบอรีสะเด็ดน ้ำเช่ือม 
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แช่ผลสตรอเบอรีในสำรละลำยแคลเซียมคลอไรด ์0.7% เป็นเวลำ 1 ชัว่โมง 

 

 
น ำไปตม้ฆ่ำเช้ือ 

โดยใชค้วำมร้อน 90 องศำเซลเซียสเป็นเวลำ 15 นำที 
 

 
บรรจุลงถุงพอลิเอทิลีนควำมหนำแน่นต ่ำ ปิดผนึกถุง  

ท ำใหเ้ยน็ลงทนัทีท่ี 5 องศำเซลเซียส โดยแช่ในอ่ำงน ้ำเยน็  
 

น ำไปเก็บรักษำไวท่ี้อุณหภูมิ 4+1 องศำเซลเซียส เป็นเวลำ 16 สัปดำห์ 
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ประวตัผิู้เขยีน 

 

ช่ือ-สกุล  นำงสำวปัฐมำภรณ์   กองเจริญ 

 

วนั เดือน ปี เกดิ  8 มีนาคม 2531 
 

ประวตัิการศึกษา  ส ำเร็จกำรศึกษำระดบัมธัยมศึกษำตอนปลำย  
โรงเรียนปรินส์รอยแยลส์วทิยำลยั 
จงัหวดัเชียงใหม่ ปีกำรศึกษำ 2548  

 

ส ำเร็จกำรศึกษำปริญญำวทิยำศำสตรบณัฑิต คณะอุตสำหกรรมเกษตร 
สำขำวชิำวทิยำศำสตร์และเทคโนโลยกีำรอำหำร มหำวทิยำลยัเชียงใหม่ 
ปีกำรศึกษำ 2552  

 


