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บทคดัย่อ 

 
การศึกษาวธีิการใชถุ้งพอลิเอทิลีนท่ีเจาะรูเขม็หมุดในการห่อผลต่อคุณภาพและอายุการเก็บ

รักษาผลมะนาว โดยบรรจุผลมะนาวในถุงพอลิเอทิลีน (ขนาดกวา้ง 7.6 เซนติเมตร ยาว 12.7 
เซนติเมตร หนา 39 ไมโครเมตร) ท่ีเจาะรูดว้ยเข็มหมุดขนาดเส้นผา่นศูนยก์ลาง 0.8 มิลลิเมตร 
จ านวน 0, 2, 4, 6 และ 8 รู เปรียบเทียบกบัชุดควบคุมท่ีไม่บรรจุถุง แลว้น ามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 10 
องศาเซลเซียส ทุก 10 วนัน าผลมะนาวออกมาตรวจสอบคุณภาพ ผลการทดลองพบว่า จ  านวนรูท่ี
เจาะมีผลต่อคุณภาพและอายกุารเก็บรักษา โดยผลมะนาวท่ีบรรจุถุงพอลิเอทิลีนเจาะ 6 รู มีคุณภาพดี
ท่ีสุดและมีอายกุารเก็บรักษานานสุด 70 วนั นอกจากน้ียงัพบวา่ ผลมะนาวท่ีไม่บรรจุถุงพอลิเอทิลีน
มีการสูญเสียน ้าหนกัอยา่งรวดเร็ว และผลมะนาวท่ีบรรจุถุงพอลิเอทิลีนไม่เจาะรูจะเกิดกล่ินผิดปกติ
เร็วกวา่ผลมะนาวท่ีบรรจุถุงพอลิเอทิลีนเจาะรูระดบัต่างๆ 

การศึกษาผลของอุณหภูมิต่อคุณภาพและอายุการเก็บรักษาผลมะนาว โดยบรรจุผลมะนาว
ในถุงพอลิเอทิลีน (ขนาดกวา้ง 7.6 เซนติเมตร ยาว 12.7 เซนติเมตร หนา 39 ไมโครเมตร) ท่ีเจาะรู
ดว้ยเข็มหมุดขนาดเส้นผา่นศูนยก์ลาง 0.8 มิลลิเมตร จ านวน 6 รู แลว้น ามาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5, 
10, 15 และ 25 องศาเซลเซียส ผลการทดลองพบวา่ สามารถเก็บรักษาไดน้าน 60, 80, 50 และ 20 วนั
ตามล าดบั ผลมะนาวท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 15 และ 25 องศาเซลเซียส เร่ิมพบการเขา้ท าลายของโ



 
 

  จ 

 

ภายใน 20 และ 10 วนั ตามล าดบั ในขณะท่ีผลมะนาวท่ีเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส เกิด
อาการสะทา้นหนาวภายใน 30 วนั 
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ABSTRACT 

 
 Study on effect of polyethylene bag with pin holes on the quality and shelf- life of lime. 
The fruits were packed in polyethylene bags, width 7.6 cm length 12.7 cm and thick 39 µm, with 
2, 4, 6 and 8 pin holes, 0.8 mm in diameter, and without hole compared with unpacked lime as a 
control. All fruit were stored at 10oC. The fruit were sampled and checked quality every 10 days. 
The results showed that the number of hole affected the quality and shelf- life of lime. The lime 
bagging with 6 pin holes polyethylene bag had the best quality and shelf- life was up to 70 days. 
Moreover, the control showed the rapid weight loss and the lime bagging with 0 pin holes 
polyethylene bag developed off-odor faster than the lime bagging in polyethylene bag with pin 
hole levels. 
 Study on effect of temperature on the quality and shelf- life of lime. The fruit were 
packed in the 6 pin holes polyethylene bags. Then the fruit were stored at 5, 10, 15 and 25oC. The 
fruit were sampled and checked quality every 10 days. The results showed that their shelf-lifes 
were 60, 80, 50 and 20 days, respectively. The fruit stored at 15 and 25oC decayed within 20 and 
10 days, respectively while the fruit stored at 5oC showed chilling injury symptoms within 30 
days. 


