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บทที ่1 
บทน ำ 

 
        ล ำไยเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีส ำคญัอีกชนิดหน่ึงของไทย น ำรำยไดเ้ขำ้ประเทศปีละหลำยพนัลำ้น
บำท และมีแนวโนม้ท่ีจะเพิ่มมำกข้ึนทุกปี ในปี 2555 กำรส่งออกล ำไยสดมีปริมำณ 455,663.39 ตนั 
มูลค่ำ 8,454.01 ล้ำนบำท  (ส ำนักงำนเศรษฐกิจกำรเกษตร, 2555) จำกกำรท่ีแหล่งผลิตล ำไยสด               
ท่ีส ำคญัอยูท่ำงภำคเหนือของประเทศไทย  เช่น  เชียงใหม่และล ำพูน ในขณะท่ีตลำดล ำไยท่ีส ำคญั
ของไทยไดแ้ก่ ประเทศสำธำรณรัฐประชำชนจีน มำเลเซีย ฮ่องกง สิงคโปร์ และอีกหลำยประเทศ
ทั้ งในเอเชียและยุโรป  จึงมีปัญหำในกำรส่งล ำไยสดไปจ ำหน่ำยต่ำงประเทศ เน่ืองจำกล ำไย                      
เป็นผลไม้ท่ีมีอำยุกำรเก็บรักษำสั้ นมำก และเน่ำเสียได้ง่ำยท่ีสุดในบรรดำผลไม้เขตร้อนด้วยกัน 
เพรำะเป็นผลไมท่ี้มีปริมำณน ้ ำตำลสูงมำก (โครงกำรถ่ำยทอดเทคโนโลยีกำรผลิตล ำไยและล้ินจ่ี, 
2543) ดงันั้นผลล ำไยท่ีส่งออกมกัจะน ำไปรมดว้ยซลัเฟอร์ไดออกไซด์ (sulfur  dioxide , SO2 ) เพื่อ
ป้องกนัโรคหลงักำรเก็บเก่ียวและฟอกสีผิวผล  แต่ในปัจจุบนักำรแข่งขนัทำงกำรคำ้ของล ำไยมีมำก
ข้ึน ท ำให้ผูป้ระกอบกำรบำงรำยมีกำรใช้ปริมำณ  SO2 ควำมเขม้ขน้สูงเกินกว่ำท่ีก ำหนดไว ้เพื่อให้
เปลือกล ำไยมีสีเหลืองทอง และดึงดูดใจผูบ้ริโภคให้มีควำมสนใจกบัผลล ำไยของตนเองมำกข้ึน 
ส่งผลให้ มีกำรตกคำ้งของสำร SO2 ในเปลือกและเน้ือ หำกมีปริมำณสำรตกคำ้งมำกจะท ำให้เกิด
อำกำรแพแ้ละเป็นอนัตรำยต่อผูบ้ริโภค ท ำให้มีแนวโนม้วำ่ประเทศผูน้ ำเขำ้ล ำไยหลำยประเทศห้ำม
ใช้สำรประกอบซัลไฟท์ (sulfite agents) หรือให้ใช้ในปริมำณน้อยลง จำกขอ้มูลกำรรมซัลเฟอร์            
ไดออกไซด์ของผูป้ระกอบกำรในจงัหวดัเชียงใหม่และล ำพูนพบว่ำ ควำมเขม้ขน้ของสำรซลัเฟอร์
ไดออกไซด์ท่ีเหลืออยู่ในห้องรมหลังส้ินสุดกำรรมตำมท่ีผูป้ระกอบกำรใช้กันอยู่คือ 15,000 – 
20,000 ppm และจำกกำรส ำรวจโรงรมในภำคเหนือ 16 โรงในปี 2550 พบกำรตกคำ้งของซัลเฟอร์
ไดออกไซด์ในเน้ือ เปลือกและทั้งผล เท่ำกบั  141,518 และ 217 ppm ตำมล ำดบั  (พงศ์พนัธ์ุ และ
คณะ 2551) เกณฑ์สูงสุดท่ียอมให้ตรวจพบ (maximum residue levels, MRLs) ไดก้  ำหนดไวใ้นเน้ือ
ผล ไม่เกิน 50 ppm ส ำหรับล ำไยส่งออกไปยงัสำธำรณรัฐประชำชนจีน แต่ล ำไยท่ีส่งไปขำยใน
ประเทศกลุ่มยโุรป, ญ่ีปุ่น และแคนำดำจะตอ้งไม่มีสำรตกคำ้ง (ส ำนกังำนวจิยัและพฒันำเกษตรเขต
ท่ี 1, 2551)   
        โอโซนเป็นก๊ำซธรรมชำติ มีสีฟ้ำ และมีกล่ินฉุนเฉพำะตวั น ้ ำหนกัโมเลกุลเท่ำกบั 48 จุดเดือด
เท่ำกับ -111.9 องศำเซลเซียส และจุดหลอมเหลวเท่ำกับ -192.7 องศำเซลเซียส (สิริพร, 2543)
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โอโซนเกิดจำกกำรแตกตัวของโมเลกุลออกซิเจน (O2) ได้ออกซิเจนอะตอมเด่ียว 2 อะตอม         
เม่ืออะตอมเด่ียวของออกซิเจนในอำกำศมำรวมกบัโมเลกุลออกซิเจน (O2) จะเกิดเป็นโอโซน(O3) 
และสำมำรถแตกตัวกลับไปเป็นโมเลกุลของออกซิเจนได้ (อรุโณทัย,  2546) ปัจจุบันมีกำรน ำ
โอโซนมำใชใ้นอุตสำหกรรมผลไมม้ำกข้ึน เน่ืองจำกโอโซนมีประสิทธิภำพในกำรฆ่ำเช้ือจุลินทรีย ์ 
และมีคุณสมบติัลดหรือก ำจดัสำรพิษหรือกล่ินต่ำง ๆ ได้ (ชมพูศกัด์ิ, 2540) นอกจำกน้ียงัไม่ทิ้ง
สำรพิษตกคำ้งเพรำะเม่ือท ำปฏิกิริยำกบัมลพิษเสร็จทุกคร้ัง จะได ้O2 จึงเป็นกำรรักษำส่ิงแวดลอ้ม         
ท่ี ดี และเป็นก๊ำซท่ีมีควำมไวต่อกำรท ำปฏิกิ ริยำเคมี  มีคุณสมบัติในกำรเป็นตัวออกซิไดซ์                        
จึงเกิดปฏิกิริยำได้ดีและมีกำรสลำยตัวโดยอัตโนมัติ ท ำให้มีพิษตกค้ำงน้อย  ซ่ึงถือว่ำมีควำม
ปลอดภยัสูง ปัจจุบนัประเทศสหรัฐอเมริกำปัจจุบนัยอมรับวำ่โอโซนเป็นสำรท่ีใชไ้ดอ้ยำ่งปลอดภยั 
(generally recognized as safe, GRAS)  
        เน่ืองจำกปัจจุบนัยงัไม่มีสำรใดท่ีน ำมำใชท้ดแทน SO2 ท่ีพ่อคำ้คนกลำงใชอ้ยู ่ดงันั้นกำรน ำผล
ล ำไยท่ีผ่ำนกำรรมด้วย SO2 มำรมด้วยโอโซนจึงน่ำจะเป็นแนวทำงท่ีสำมำรถใช้ลดปริมำณ SO2 
ตกคำ้งให้เหลืออยูใ่นปริมำณท่ีปลอดภยัต่อผูบ้ริโภคโดยท่ียงัให้ผลในกำรควบคุมโรคในผลล ำไย
สดจึงเป็นวิธีกำรท่ีช่วยลดปัญหำเร่ืองสำร SO2 ตกคำ้ง และช่วยเพิ่มปริมำณกำรส่งออกของล ำไยท่ี
เป็นท่ียอมรับของตลำดต่อไป   



3 
 

วตัถุประสงค์ของกำรศึกษำ 
1. เพื่อหำระยะเวลำท่ีเหมำะสมของกำรรมโอโซน เพื่อลดปริมำณสำรซัลเฟอร์ไดออกไซด์

ตกคำ้งในเปลือกและเน้ือผลล ำไยสด 
2. เพื่อหำระยะเวลำท่ีเหมำะสมของกำรรมโอโซนเพื่อควบคุมโรคหลงัเก็บเก่ียวบนผลล ำไย

สด 
3. เพื่อศึกษำผลของกำรใชโ้อโซนต่อคุณภำพของผลล ำไยสดในระหวำ่งกำรเก็บรักษำ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 


