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บทที ่5 
วจิารณ์ผลการทดลอง 

 
ส ารวจวธีิการรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ของผลล าไยเพือ่การส่งออกในปัจจุบัน        
        จากการส ารวจโรงรมซัลเฟอร์ไดออกไซด์ ในจังหวัดล าพูน พบว่า โรงรมส่วนใหญ่                  
จะไม่อนุญาตใหเ้ขา้ส ารวจ เน่ืองจากวิธีการรมถือวา่เป็นความลบัของแต่ละโรงรม การส ารวจโรงรม           
จึงเป็นเร่ืองท่ีค่อนข้างท าได้ยาก และการติดต่อขอซ้ือตวัอย่างล าไยมาวิเคราะห์ปริมาณซัลเฟอร์         
ไดออกไซด์ตกคา้งก็ท าไดย้ากเช่นกนั อยา่งไรก็ดีจากการส ารวจโรงโรมขนาดใหญ่ 3 แห่ง ขนาด
กลาง 2 แห่ง และขนาดเล็ก 2 แห่ง พบว่ามีโรงรมท่ีหลังส้ินสุดการรมแล้ว มีปริมาณซัลเฟอร์         
ไดออกไซดต์กคา้งในเน้ือผลเกิน 50 ppm ซ่ึงสอดคลอ้งกบัการส ารวจโรงรมของพงศพ์นัธ์ุ และคณะ 
(2551) ท่ีท าการส ารวจโรงรมในเขตภาคเหนือ ในปี 2550 ท่ีพบการตกคา้งของซลัเฟอร์ไดออกไซด์
ในปริมาณท่ีสูง ซ่ึงเกณฑ์สูงสุดท่ียอมให้ตรวจพบ (maximum residue levels, MRLs) ไดก้  าหนดไว้
ในเน้ือผลไม่เกิน 50 ppm (ส าหรับล าไยส่งออกไปยงัสาธารณรัฐประชาชนจีน) และจากขอ้มูลการ
ส่งออกท่ีไดจ้ากการส ารวจโรงรม พบวา่ เร่ิมมีประเทศผูน้ าเขา้ล าไยสดจากไทยไม่ยอมให้ผลล าไย
สดมีการตกค้างของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ในเปลือกและเน้ือผล เช่นผูน้ าเข้าบางรายในประเทศ
อินโดนีเซีย และผูน้ าเขา้บางประเทศของสหภาพยุโรป ซ่ึงสอดคลอ้งกบัขอ้มูลของส านกังานวิจยั
และพฒันาเกษตรเขตท่ี 1 (2551) ท่ีระบุไวว้า่ ประเทศในกลุ่มสหภาพยุโรป ญ่ีปุ่น และแคนาดาจะ
ไม่ยอมให้มีซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้างในเน้ือผล จากผลการศึกษาท าให้ต้องเร่งแก้ปัญหาใน
ประเด็นของสารตกคา้งอยา่งเร่งด่วน  
 
การทดลองที่ 1 การศึกษาผลของการรมโอโซนต่อการลดปริมาณสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกค้าง

ของผลล าไยสด 
 จากการเลือกระยะเวลาการรมโอโซนท่ีสามรถลดปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกคา้งใน
เปลือกและเน้ือผลได้ดี ท่ีอุณหภูมิห้อง (25 องศาเซลเซียส) พบว่า การรมโอโซนมีผลต่อการลด
ปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกคา้งในเปลือกและเน้ือผลล าไย โดยการรมดว้ยโอโซนเป็นเวลา           
4 ชัว่โมง สามารถลดสารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกคา้งในเปลือก และเน้ือผลได้ 40.08 และ 55.1 
เปอร์เซ็นต์ (มีการตกค้างในเปลือกและเน้ือผลก่อนรมโอโซนเฉล่ีย 2561.86 และ 33.15 ppm)               
และปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์จะลดลงเม่ือระยะเวลาการรมโอโซนเพิ่มข้ึนโดยท่ี 10 ชั่วโมง
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สามารถลดปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกค้างในเปลือกและเน้ือผลได้ 93.50 และ 81.54 
เปอร์เซ็นต์ ตามล าดับ ซ่ึงสอดคล้องกับสุรพล (2543) ท่ีรายงานว่าประสิทธิภาพของโอโซน
นอกจากจะข้ึนอยูก่บัสารท่ีเขา้ท าปฏิกิริยาแลว้ ประสิทธิภาพของโอโซนยงัข้ึนกบัอุณหภูมิของสาร
และระยะเวลาในการสัมผสัดว้ย และโอโซนนั้นสามารถลดสารตกคา้งไดเ้น่ืองจากโอโซนเป็นก๊าซ
ท่ีมีคุณสมบติัในการออกซิไดซ์สูง ซ่ึง ชมภูศกัด์ิ (2539) กล่าววา่ก๊าซโอโซนมีความสามารถในการ
ออกซิไดซ์หรือเขา้ไปแย่งพลงังานจากสารหรือโมเลกุลอ่ืน จึงมีอ านาจในการท าลายและเปล่ียน
สภาพของโมเลกุลและสสารท่ีเขา้มาร่วมสัมผสัและอยู่ใกล้ ดงันั้นจึงเขา้ท าลายสารเคมีได้อย่าง
รวดเร็ว และจากการรายงานของจิรวฒัน์ และคณะ (2545) ท่ีได้ศึกษาความเป็นไปได้ในการลด 
หรือก าจดัสารประกอบซัลเฟอร์ไดออกไซด์ตกคา้งในล าไยอบแห้งด้วยวิธีการใช้ระบบโอโซน          
โดยน าล าไยแห้งท่ีผ่านการรมด้วยซัลไฟต์แล้วมาผ่านการฟอกด้วยระบบโอโซนด้วยอตัรา 250  
มิลลิกรัมต่อชัว่โมง  เป็นเวลา 1 – 4 ชัว่โมง ส่วนล าไยสดได้ท าการทดลองเปรียบเทียบกบัระบบ
ความดนัสุญญากาศท่ี 20 น้ิวปรอท เป็นเวลา 3 ชั่วโมง พบว่า การใช้โอโซนสามารถลดปริมาณ       
ซัลไฟต์ในล าไยอบแห้งในส่วนเปลือกและเน้ือล าไยได้เท่ากับ 39.22 และ 44.89 เปอร์เซ็นต ์
ตามล าดับภายใน 4 ชั่วโมง ส่วนในล าไยสดสามารถลดปริมาณซัลไฟท์ได้ถึง 77.87 เปอร์เซ็นต ์
ขณะท่ีการใช้ความดนัสุญญากาศลดได้เล็กน้อยเพียง 36.84 เปอร์เซ็นต์ เช่นเดียวกบั Haberhauer      
et al. (1999) อธิบายวา่การใชโ้อโซนความเขม้ขน้สูงสามารถก าจดัของเสียจากยาปราบศตัรูพืชได ้
เน่ืองจากโอโซนมีประสิทธิภาพในการเร่งการสลายตวัของยาปราบศตัรูพืช อีกทั้งงานวิจยัของ 
Hwang et al. (2001) ทดลองน าผลแอปเป้ิลจุ่มสาร mancozeb ความเขม้ขน้ 1 และ 10 มก.ต่อลิตร 
จากนั้นน าไปล้างในน ้ าท่ีผ่านโอโซน พบว่า สามารถลดปริมาณสาร mancozeb ตกคา้งได้ 56-97 
เปอร์เซ็นต์ นอกจากน้ีการใช้โอโซน 1 และ 3 มิลลิกรัมต่อลิตร สามารถลดปริมาณสาร ethylene 
thiourea ตกคา้งไดอี้กดว้ย และจากการวิเคราะห์ค่าการเปล่ียนแปลงสีของเปลือกในรูปค่า L*, a* 
และ b* หลงัจากส้ินสุดการรมทุกๆ 2 ชัว่โมง เปรียบเทียบกบัชุดการทดลองท่ีวางไวท่ี้อุณหภูมิห้อง 
(ตวัอย่างล าไยท่ีผ่านการรมด้วยซัลเฟอร์ไดออกไซด์ และน ามาวางไวท่ี้อุณหภูมิห้อง 25 องศา
เซลเซียส เป็นระยะเวลาเท่ากบัการรมดว้ยโอโซน) พบวา่การรมดว้ยโอโซนยงัมีผลดีต่อคุณภาพสี
เปลือกของล าไย เพราะเม่ือเปรียบเทียบค่า L*, a* และ b* ของสีเปลือกล าไยท่ีผ่านการรมด้วย
โอโซน กบัชุดการทดลองวางไวท่ี้อุณหภูมิห้อง พบวา่ค่าสี L* และ b* ในชุดการทดลองท่ีผา่นการ
รมด้วยโอโซนมีค่าเพิ่มข้ึน และมีค่าแตกต่างจากชุดการทดลองท่ีวางไวท่ี้อุณหภูมิห้องอย่างมี
นัยส าคญัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 95 เปอร์เซ็นต์ในทุกชุดการทดลอง และไม่พบการเกิดสี
น ้าตาลท่ีเปลือกผลล าไยหลงัจากส้ินสุดการรมโอโซนในทุกช่วงเวลา  
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การทดลองที ่2 ศึกษาผลของการรมโอโซนเพือ่ควบคุมโรคหลงัเกบ็เกี่ยวของผลล าไยสด 
การรมผลล าไยดว้ยซลัเฟอร์ไดออกไซด ์(SO2) ช่วยป้องกนัการเกิดโรคในผลล าไยสด แต่เม่ือ

การรมด้วยโอโซนสามารถลดป ริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกค้าง ซ่ึงอาจจะมีผลท าให้
ประสิทธิภาพ ในการควบคุมโรคของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ลดลง ดงันั้นจึงน าผลล าไยท่ีผ่านการรม
ดว้ยโอโซน ท่ีช่วงเวลา 4, 6, 8 และ 10 ชัว่โมง มาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิห้อง (25 องศาเซลเซียส) เป็น
ระยะเวลา 7 วนั และท าการสุ่มวิเคราะห์หาปริมาณการปนเป้ือนของจุลินทรียท์ั้งหมด (Total plate 
count, TPC), ยีสต,์ รา ทุกวนั ซ่ึงผลท่ีไดจ้ากการทดลองคือ ไม่พบการปนเป้ือนของจุลินทรีย ์ตลอด
ระยะเวลาเก็บรักษา 7 วนั คาดว่าอาจเป็นผลเน่ืองจากซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีใช้รมสามารถท าลาย
เช้ือจุลินทรียท่ี์ติดมากบัผลไดห้มด  นอกจากน้ีโอโซนยงัมีผลไปยบัย ั้งการเจริญเติบโตของจุลินทรีย์
โดยไปมีผลต่อเยื่อหุ้ม ไซโตพลาสซึม โปรตีน และชั้นของไขมนัในจุลินทรีย ์ท าให้โปรตีนใน
จุลินทรียเ์กิดการจบัตวัเป็นกอ้นเซลล์แตก และเขา้ท าลายระบบการหายใจตลอดจนท าใหเ้อนไซมท่ี์
ส าคญัในการด ารงชีพของจุลินทรียเ์สียหายดว้ย (สิริพร, 2543) และโอโซนมีผลต่อการเขา้ท าลาย 
เยื่อหุ้มเซลล์แบคทีเรีย โดยการเกิดปฏิกิริยาออกซิเดชันของสาร phospholipid (Mudd et al.,1969)
และ ยงัพบว่าโอโซนมีการซึมผ่านผนังเซลล์ แล้วท าปฏิกิริยากับสารท่ีอยู่ใน cytoplasm ท าให้
แบคทีเรียมีการแบ่งเซลลล์ดลง (Ishizaki et al., 1987) นอกจากนั้นโอโซนยงัสามารถยบัย ั้งการเจริญ
ของ E. coli ดงัเช่น Kondo et al. (1989) ท่ีใชโ้อโซนท่ีมีประสิทธิภาพสูงในการท าลายเช้ือจุลินทรีย ์
โดยเฉพาะอย่างยิ่ง E. coli ในผักกาดขาวปลี  ท านองเดียวกันกับ Singh et al. (2002) ได้ล้าง
ผกักาดหอมและเบบ้ีแครอทในน ้ า  ท่ี ผ่านก๊าซโอโซน 9.7 มิลลิกรัม/ลิตร นาน 10 นาที พบว่ามี
ประสิทธิภาพในการลดจ านวนเช้ือ E. coli O157 : H7 ได ้ และจากการวิเคราะห์หายีสต์และราบน
แผน่ทดสอบ petri film พบวา่ โอโซนสามารถควบคุมการเจริญของยีสตแ์ละราได ้ซ่ึงสอดคลอ้งกบั 
Whangchai et al. (2005) ท่ีได้รายงานว่า โอโซนสามารถควบคุมการเจริญเติบโตของเช้ือรา 
Lasiodiplodia sp. และ Cladosporium sp. โดยท าให้สปอร์เกิดอาการผิดปกติ และมีการเจริญเติบโต
ช้า โดยระยะเวลาในการรมโอโซนท่ีมากข้ึนสามารถยบัย ั้งการเจริญของเช้ือราได้มากข้ึน และ
Whangchai et al. (2006) รายงานว่าการให้ก๊าซโอโซนร่วมกบักรดออกซาลิก สามารถลดการเกิด
โรคของผลล าไยหลังการเก็บเก่ียวได้ และจากการศึกษาของ Palou et al. (2001) ในการให้ก๊าซ
โอโซนความเขม้ขน้ 0.3 ppm  กบัส้มพนัธ์ุวาเลนเซีย (Valencia) ซ่ึงผลการทดลองสรุปว่าการให้
โอโซนสามารถชะลอการเกิดโรคราสีเขียวและราสีน ้ าเงินไดดี้ ส าหรับการทดลองใช้โอโซนเพื่อ
ควบคุมโรคราสีเขียวในส้มเขียวหวานพันธ์ุสายน ้ าผึ้ งมีรายงานว่า เม่ือมีการรมด้วยโอโซน
แบบต่อเน่ือง 2 ชั่วโมง สามารถควบคุมการเกิดโรคราสีเขียวท่ี เกิดจากเช้ือ P. digitatumได้ดี 
(Boonkorn et al., 2012) และ Krause and Weidensaul (1997) ท่ีได้ใช้โอโซน 0.3 ppm ยบัย ั้งการ
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สร้างสปอร์และการงอกของเช้ือ Botrytis cinerea ได้ ท านองเดียวกันกับ Barbosa-Martinez et al. 
(2002) รมผลมะม่วงโดยใช้โอโซน 2.2 มิลลิกรัม/ลิตร นาน 15 นาที พบว่า มีประสิทธิภาพในการ
ยบัย ั้ง การงอกของเช้ือ C. gloeosporioides และ F. oxysporum ไดโ้ดยไม่มีผลต่อคุณภาพของมะม่วง 
แม้ว่าการใช้โอโซนจะไปลดปริมาณของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกค้างท่ีผลล าไย แต่ไม่ท าให้
ความสามารถในการควบคุมโรคหลงัการเก็บเก่ียวลดลง คาดวา่เป็นผลจากโอโซนเขา้มามีบทบาท
ในการควบคุมโรคได ้สอดคลอ้งกบังานวจิยัท่ีกล่าวมาขา้งตน้ 

 
การทดลองที่ 3 การศึกษาผลของการรมโอโซนต่อคุณภาพของผลล าไยในระหว่างการเก็บรักษาที่

อุณหภูมิต ่า 
การเปลีย่นแปลงสีของเปลอืก  
        ตลอดระยะการเก็บรักษา 28 วนั ท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบว่า ผลล าไยในทุกชุดการ
ทดลอง   มีการเปล่ียนแปลงค่าสีในรูปของค่า L* ในระหวา่งการเก็บรักษาท่ีนอ้ยมาก ส่วนค่า a* ใน
ทุกชุดการทดลองหลงัจากการเก็บรักษาท่ี 14 วนั มีค่า a* มากข้ึน และค่า b* มีค่าลดลงเล็กน้อย
ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ซ่ึงโอโซนสามารถชะลอการเปล่ียนแปลงสีเปลือกของล าไยได ้
ดังเช่น  Gross (1987) กล่าวว่า เอทธิลีนเป็นตัวการส าคัญท่ีเร่งการสลายของคลอโรฟีลล์และ
สังเคราะห์แคโรทีนอยด์ จากการทดลองใช้โอโซนผ่านน ้ า พบว่า การใช้โอโซนช่วยชะลอการ
เปล่ียนแปลงของสีผิวในช่วงแรกของการเก็บรักษาไดดี้ ซ่ึงอาจเป็นผลมาจากโอโซนท่ีผา่นลงในน ้ า
จะเขา้ท าปฏิกิริยากบัเอทธิลีนในผลส้มได ้
 
ปริมาณของแข็งทั้งหมดทีล่ะลายน า้ได้ 
 หลงัจากน าผลล าไยมาผ่านการรมโอโซน ท่ีระยะเวลา 4, 6, 8 และ 10 ชัว่โมง มาวิเคราะห์
ปริมาณของแข็งทั้งหมดท่ีละลายน ้ าได ้พบวา่ ทุกชุดการทดลองมีปริมาณของแข็งทั้งหมดท่ีละลาย
น ้ าได้แตกต่างกันเพียงเล็กน้อย และเน่ืองจากล าไยเป็นผลไม้ประเภท non-climacteric ดงันั้นการ
เปล่ียนแปลงปริมาณของแข็งทั้งหมดท่ีละลายน ้ าได ้จะอยูใ่นช่วงระยะการเจริญเติบโตบนตน้และจะ
มีค่าสูงสุดเม่ือถึงระยะแก่หรือสุกท่ีจะเก็บเก่ียว ดงันั้นผลล าไยท่ีเก็บเก่ียวมาแลว้เม่ือท าการเก็บรักษา
เป็นระยะเวลานานข้ึนก็จะมีการเปล่ียนแปลงปริมาณของแขง็ทั้งหมดท่ีละลายน ้าได ้เพียงเล็กนอ้ย  
 
วเิคราะห์การปนเป้ือนเช้ือจุลนิทรีย์ทั้งหมด, ยสีต์ และรา 
        จากการน าผลล าไยท่ีผา่นการรมโอโซน 4, 6, 8 และ 10 ชัว่โมง มาเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 35 วนั และท าการสุ่มตวัอยา่งผลล าไยมาวเิคราะห์ ทุกๆ 7 วนั เปรียบเทียบกบัชุด
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ควบคุม พบว่า ทุกชุดการทดลองไม่พบการปนเป้ือนเช้ือจุลินทรียท์ั้งหมด, ยีสต์ และรา  แสดงว่า
นอกจากโอโซนจะลดปริมารซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีตกคา้งแลว้ ยงัสามารถควบคุมการเจริญของ
เช้ือจุลินทรีย์ ยีสต์ และราได้ ดังท่ี Guzel-seydim et al. (2003) อธิบายว่า โอโซนจะเข้าท าลาย 
unsaturated lipid ซ่ึงเป็นเซลล์ห่อหุ้มของจุลินทรียเ์ป็นเหตุให้เซลล์แตกและเกิดการร่ัวไหลของ
เซลล์ตามมา เน่ืองจาก double bond ของ unsaturated lipid  มีความอ่อนแอต่อการเขา้ท าลายของ
โอโซนเป็นอย่างมาก ส่วน Victorin (1992) กล่าวว่าการท างานของโอโซนในการยบัย ั้งการเจริญ
ของเช้ือจุลินทรียเ์ป็น 2 ขั้นตอน คือ ขั้นแรกโอโซนจะไปออกซิไดซ์ sulfhydryl group และ amino 
acid ของเอนไซม ์รวมทั้ง  peptide และ peptein ใน peptide ดว้ย ขั้นท่ีสองโอโซนจะไปออกซิไดซ์ 
polyunsaturated fatty acid ใหก้ลายเป็น acid peroxide 
 
การเกดิโรค 
 จากการวิเคราะห์การเกิดโรคของล าไยในทุกชุดการทดลอง ตลอดการเก็บรักษา  35 วนั                 
ท่ีอุณหภูมิ 5 องศาเซลเซียส พบว่าล าไยในทุกชุดการทดลองไม่พบการเกิดโรค ทั้งน้ีอาจเน่ืองจาก
ประสิทธิภาพของซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีใชร้มและโอโซนท่ีใชใ้นการรม เพราะในชุดการทดลอง   
ท่ีรมด้วยโอโซนจะมีปริมาณซัลเฟอร์ไดออกไซด์ท่ีน้อยกว่าชุดควบคุม แต่ก็ไม่พบการเกิดโรค
ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา แสดงวา่โอโซนมีส่วนในการยบัย ั้งการเกิดโรคในผลล าไย เน่ืองจาก
คุณสมบติัของโอโซนในการ เป็นตวัออกซิไดซ์เขา้ท าปฏิกิริยาโดยตรงกบัสารเคมีท่ีอยูใ่นเซลลข์อง
จุลินทรีย ์(Hunt and Marinas,1999) และอีกลกัษณะคืออนุมูลตวักลางอิสระ (free radical-mediated) 
เป็นตวัเขา้ท าลาย ซ่ึงการเขา้ท าลายของโอโซนมีผลต่อเซลล์เมมเบรน ไซโตพลาสซึม โปรตีนและ
ชั้นของไขมนัใน เซลล์จุลินทรีย ์ท าให้โปรตีนในเซลล์จบัตวักนัเป็นกอ้น เซลล์แตก สอดคลอ้งกบั
การทดลองของ Palou et al. (2002) รายงานว่าการใช้โอโซนความเขม้ขน้ 0.3 ppm อย่างต่อเน่ือง
ช่วยยบัย ั้งการ เจริญเติบโตของเช้ือรา Monilinia fructicola, Botrytis cinerera, Mucor piriformis 
และ  Pennicillium expansum บนผิวท้อพันธ์ุ Elegant Lady เม่ือเก็บรักษาไวท่ี้อุณหภูมิ 5 องศา
เซลเซียส เป็นเวลา 4 สัปดาห์ และนอกจากโอโซนจะมีผลต่อการเจริญของเช้ือจุลินทรีย์แล้ว 
อุณหภูมิท่ีใช้ในการเก็บรักษาล าไยก็มีความส าคญัเช่นเดียวกัน โดยการเก็บรักษาท่ีอุณหภูมิต ่า
สามารถช่วยลดการเจริญของเช้ือจุลินทรียไ์ด้ เน่ืองจากเช้ือจุลินทรียท่ี์ท าให้เกิดโรคหลงัการเก็บ
เก่ียวส่วนใหญ่จะเจริญไดดี้ท่ีอุณหภูมิ 20-25องศาเซลเซียส (ดนยั, 2543) 
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ดัชนีการเกดิสีน า้ตาล  
        จากการวิเคราะห์ดชันีการเกิดสีน ้ าตาล พบวา่ในทุกชุดการทดลองไม่พบดชันีการเกิดสีน ้ าตาล 
ตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ทั้งน้ีอาจเน่ืองจากล าไยทุกชุดการทดลองผา่นการรมดว้ยซลัเฟอร์ได
ออกไซด์ ท่ีมีคุณสมบติัในการฟอกสี และมีคุณสมบติัในการยบัย ั้งการเกิดสีน ้ าตาล ท่ีเปลือกผล
ล าไยทั้งท่ีเป็นปฏิกิริยาท่ีมีและไม่มีเอนไซม์มาเก่ียวขอ้ง (จริงแท,้ 2549) จึงท าให้ผลล าไยไม่เกิดสี
น ้าตาลท่ีเปลือกผลตลอดระยะเวลาการเก็บรักษา ถึงแมจ้ะผา่นการรมดว้ยโอโซน ก็ไม่ท าใหก้ารเกิด
สีน ้ าตาลท่ีเปลือกผล ทั้งน้ีเพราะโอโซนก็มีคุณสมบติัในการฟอกสีเช่นกนั โดยโอโซนสามารถ
ออกซิไดซ์สารหรือรงควตัถุไดดี้ และเร็ว มีการน ามาแช่และล้างผกัผลไม ้เพื่อฟอกสีของผกัและ
ผลไมใ้หส้ะอาด มีสีสันสดใสตามธรรมชาติและเก็บถนอมไดน้านข้ึน (สุรพล, 2543) 
 
 
 

 
 

 

 


