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ศิลปากร กรุงเทพฯ พ.ศ. 2550 204 หนา้  
ยทุธนา ทบดา้น ผลของการลดความชื้นต่อการเปล่ียนแปลงทางกายภาพและเคมีของข้าวเปลือกพันธ์
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เทคโนโลยอิีเล็กทรอนิกส์ พ.ศ. 2548 84 หนา้. 
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มหาวทิยาลยัสงขลานครินทร์ วทิยาเขตหาดใหญ่ พ.ศ. 2531 218 หนา้ 
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สถาบนัเทคโนโลยพีระจอมเกลา้ธนบุรี กรุงเทพฯ พ.ศ. 2540 
สุชาดา เวียรศิลป์ เอกสารประกอบการสอนการปรับปรุงสภาพและการเก็บรักษาเมล็ดพันธ์ุ  คณะ
เกษตรศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ พ.ศ. 2551 215 หนา้ 
ส านักวิจยัและพฒันาขา้ว “ขา้วโภชนาการ” เอกสารวิชาการส านักวิจยัและพฒันาขา้ว กรมการขา้ว 
กระทรวงเกษตรและสหกรณ์ ปทุมธานี พ.ศ. 2552 78 หนา้ 
อรอนงค์ น ัยวิกุล ข้าว  วิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ส าน ักพิมพ ์มหาวิทยาลยั เกษตรศาสตร์ 
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