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บทคดัย่อ 

กอ้นเช้ือเห็ดโคนน้อย (Coprinopsis cinerea) นิยมเพาะโดยใชว้สัดุเหลือทิ้งทางการเกษตรท่ีผ่าน
กระบวนการหมกัเป็นวสัดุในการผลิต ทั้งน้ีกอ้นเช้ือเห็ดมกัมีคุณภาพต ่า มีการปนเป้ือนจากเช้ือจุลินทรีย์
อ่ืน เน่ืองจากวสัดุเพาะในกระบวนการหมกัท่ีใช้ในการผลิตหัวเช้ือยงัไม่อ่อนตวัดีพอ ท าให้เกิดจาก
การฉีกขาดของถุงบรรจุกอ้นเช้ือเห็ด งานวิจยัน้ีจึงมีวตัถุประสงคเ์พื่อศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการ
เพาะเช้ือเห็ดโคนนอ้ย และเพื่อศึกษาสูตรส่วนประกอบของวสัดุเพาะท่ีเหมาะสมในการผลิตกอ้นเช้ือ
เห็ดโคนนอ้ยโดยการศึกษาสภาวะท่ีเหมาะสมในการเพาะเช้ือเห็ดโคนนอ้ยท าโดยบ่มเส้นใยเห็ดโคน-
นอ้ยท่ีอุณหภูมิ 25, 30, 35oC และอุณหภูมิหอ้ง (29±2oC) โดยแต่ละอุณหภูมิจะแบ่งบ่มในท่ีมีแสงสวา่ง
ตลอดเวลา ในท่ีมืดตลอดเวลา และในท่ีมีแสงสวา่งสลบักบัท่ีมืด ส าหรับการศึกษาส่วนประกอบของ
วสัดุเพาะท่ีเหมาะสมในการผลิตกอ้นเช้ือเห็ดโคนน้อยท าโดยผสมเปลือกถัว่เหลืองและฟางขา้วใน
อตัราส่วน 3:1, 1:1 และ 1:3 โดยแต่ละอตัราส่วนมีทั้งท่ีเติมดว้ย ไส้นุ่น 10% และไม่เติมไส้นุ่น น าไป
หมกัเป็นเวลา 14 วนั จากนั้นเติมร าขา้ว 0, 2.5 และ 5% ลงในแต่ละส่วนประกอบ ผลการวิจยัพบว่า
เส้นใยเห็ดโคนน้อยเจริญไดดี้ท่ีอุณหภูมิ 30–35oC ในท่ีมืด โดยการบ่มเส้นใยในท่ีมีแสงจะยบัย ั้งการ
เจริญของเส้นใยเห็ดโคนน้อยแต่จะช่วยในการกระตุน้การเกิดดอกเห็ด ส าหรับอตัราส่วนของวสัดุ
เพาะท่ีเหมาะสมในการผลิตก้อนเช้ือเห็ดโคนน้อย พบว่า เส้นใยเห็ดโคนน้อยเจริญสามารถได้ดีใน
วสัดุหมกัท่ีมีอตัราส่วนของเปลือกถัว่เหลืองต่อฟางขา้วเท่ากบั 1:1 ท่ีเติมดว้ยไส้นุ่น 10% นอกจากน้ี 
ยงัพบวา่การเจริญของเส้นใยเห็ดโคนนอ้ยจะลดลงเม่ือเติมร าขา้วลงในวสัดุหมกั กอ้นเช้ือเห็ดโคนนอ้ย
ในทุกสูตรมีการปนเป้ือนของจุลินทรียอ่ื์นในปริมาณต ่า และมีคุณภาพสูงในการใชเ้พาะเห็ดโคนนอ้ย 
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ABSTRACT 

Inky Cap mushroom (Coprinopsis cenerea) spawn is usually cultivated in fermented 
substrates of agricultural waste and usually has low quality. Contamination of the mushroom spawn 
is often found from tear of packaging because of incomplete substrate fermentation. This study was 
aimed to investigate conditions for mycelial growth of the mushroom and to study substrate 
composition for the mushroom spawn production. Investigation of conditions for mycelial growth 
was done by incubation at 25, 30, 35oC and room temperature (29±2oC) in light, dark and alternate 
light and dark. For study on a substrate composition of the mushroom spawn production, soybean 
pod husk (SPH) and rice straw (RS) were mixed in ratio 3:1, 1:1 and 1:3 and each mixed substrate 
composition was added by 10% of waste kapok (WK) and without addition. After 14 days of 
substrates fermentation, rice bran was added with 0, 2.5 and 5% in each fermented compositions. 
The result showed that mycelia of Inky Cap Mushroom grew well at 30–35oC in dark condition. 
Incubation in light condition decreased mycelial growth, whereas the fruiting bodies formation was 
stimulated. The highest mycelial growth was found in 1:1 of SPH and RS with addition 10% of 
WK. The mycelial growth was decreased when rice bran was added. The mushroom spawn had low 
contamination and high quality for Inky Cap Mushroom production 

 


