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บทคดัย่อ 

งานวิจยัน้ีมีวตัถุประสงค์เพื่อศึกษาเง่ือนไขท่ีเหมาะสมของการอบแห้งล าไยทั้งเปลือกดว้ยวิธี
ป๊ัมความร้อนร่วมกบัอินฟราเรด โดยระบบป๊ัมความร้อนประกอบไปดว้ยคอมเพรสเซอร์ขนาด  1.75 
กิโลวตัต์ พดัลมมีอตัราการไหลเชิงปริมาตร 8.1 ลูกบาศก์เมตรต่อนาที ห้องอบแห้งมีปริมาตร 0.075 
ลูกบาศกเ์มตร แท่งรังสีอินฟราเรดให้ก าลงัไฟ 4,000 วตัต ์ท าการทดลองโดยอบล าไยทั้งเปลือกคร้ังละ 
6 กิโลกรัม ความช้ืนเร่ิมตน้ 240 เปอร์เซ็นมาตรฐานแห้ง อบจนเหลือความช้ืนสุดทา้ยประมาณ 20 
เปอร์เซ็นมาตรฐานแห้ง ใชอุ้ณหภูมิอบแห้ง 55, 65 และ 75 องศาเซลเซียส ใชว้ิธีการอบแห้ง 3 วิธีการ
คือ ป๊ัมความร้อนร่วมกับฮีตเตอร์ ป๊ัมความร้อนร่วมกับอินฟราเรด และ ป๊ัมความร้อนร่วมกับ
อินฟราเรดและฮีตเตอร์ จากการทดลอง พบวา่ การอบแห้งล าไยทั้งเปลือกดว้ยป๊ัมความร้อนร่วมกบัฮีต
เตอร์ อุณหภูมิท่ีเหมาะสม คือ 75 องศาเซลเซียส ซ่ึงใชเ้วลาอบแหง้ 32 ชัว่โมง ค่าสมรรถนะของระบบ
ป๊ัมความร้อนเท่ากบั 3.87 ค่าส้ินเปลืองพลงังานจ าเพาะเท่ากบั 7.04 เมกะจูลต่อกิโลกรัมน ้ าท่ีระเหย 
ส่วนการอบแห้งล าไยทั้งเปลือกดว้ยวิธีป๊ัมความร้อนร่วมกบัอินฟราเรด อุณหภูมิท่ีเหมาะสม คือ 65 
องศาเซลเซียส ซ่ึงใช้เวลาอบแห้ง 40 ชั่วโมง ค่าสมรรถนะของระบบป๊ัมความร้อนเท่ากบั 4.5 ค่า
ส้ินเปลืองพลงังานจ าเพาะเท่ากบั  6.29 เมกะจูลต่อกิโลกรัมน ้าท่ีระเหยและ การอบแหง้ล าไยทั้งเปลือก
ดว้ยวิธีป๊ัมความร้อนร่วมกบัอินฟราเรดและฮีตเตอร์ อุณหภูมิท่ีเหมาะสม คือ 75 องศาเซลเซียส โดยท่ี
ใช้ป๊ัมความร้อนร่วมกบัอินฟราเรด 20 ชัว่โมงแรกและใช้ป๊ัมความร้อนร่วมกบัฮีตเตอร์ 8 ชัว่โมง ค่า
สมรรถนะของระบบป๊ัมความร้อนเท่ากบั 3.92 ค่าส้ินเปลืองพลงังานจ าเพาะเท่ากบั  5.49 เมกะจูลต่อ
กิโลกรัมน ้าท่ีระเหย 
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ABSTRACT 

The objective of this research was to study the optimum drying condition for the whole 
Longan drying using heat pump combined with infrared. The dryer was equipped with a heat pump 
compressor size of 1.75 kW. The volumetric flow rate of blower was constant at 8.1 cubic meters 
per minute. Drying chamber had a volume 0.075 cubic meters. Infrared rod had a power of 4 ,00 0 
watts. The 6 kg whole longan with the initial moisture content of 240 % (dry basis) were dried to  
2 0  % (dry basis) at the drying temperature of 5 5 , 6 5  and 7 5  °C. The experiments were operated 
using 3 techniques of heat pump with heater, heat pump with infrared and heat pump with infrared 
and heater. The results showed that the whole longan drying of heat pump with heater at 75°C 
provided the drying time of 32 hours, heat pump's coefficient of performance of 3.87 and specific 
energy consumption of 7.04 MJ / kg water. The whole longan drying with heat pump with infrared 
as 65°C revealed the drying time of 40 hours, heat pump's coefficient of performance of 4.5 and 
specific energy consumption of 6.29 MJ / kg water. The optimum condition of whole longan drying 
with heat pump and infrared heater was the drying temperature of  75 ° C and the condition for 
operation were heat pump with infrared 20 hours and heat pump with heater 8 hours which 
provided, heat pump's coefficient of performance of 3.92 and specific energy consumption of     
5.49 MJ / kg water. 

  


