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บทคัดย่อ 

การเปรียบเทียบคุณภาพของกาแฟท่ีมีการใช้ปุ๋ยอินทรียก์บัปุ๋ยเคมี โดยวางแผนการทดลองเป็นแบบ 
randomized complete block design (RCBD) มี  3 ระดับความ สู งคือ  600 700 และ800 เมตรจาก
ระดบัน ้ าทะเลแต่ละกรรมวิธีมี 3 ซ ้ าแต่ละซ ้ าใช้ตน้กาแฟ 4 ตน้เป็นกาแฟอราบิกา้อายุ 5 ปีมีความสูง 
1.95 เมตร ขนาดทรงพุ่ม 1.76 เมตร ประกอบไปดว้ยกรรมวิธีทดลองดงัน้ี กรรมวธีิท่ี  1 ไม่มีการใส่ปุ๋ย 
(ชุดควบคุม) กรรมวิธีท่ี 2 ใส่ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรนิยมปฏิบติั คือคร้ังท่ี 1 ปลายเดือน
พฤษภาคมถึงมิถุนายนใส่ปุ๋ยอินทรีย ์7 กก/ตน้ คร้ังท่ี 2 เดือนสิงหาคมใส่ปุ๋ยอินทรีย ์7 กก/ตน้ คร้ังท่ี 3 
เดือนตุลาคมใส่ปุ๋ยอินทรีย ์7 กก/ตน้ กรรมวิธีท่ี 3 ใส่ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช ้คร้ังท่ี 1 ปลาย
เดือนพฤษภาคมถึงมิถุนายน ปุ๋ยสูตร 27-0-0 ปริมาณ 021   ก/ตน้ คร้ังท่ี 2 เดือนสิงหาคม ปุ๋ยสูตร 15-
15-15 ปริมาณ 120 ก/ตน้ คร้ังท่ี 3 เดือนตุลาคม ปุ๋ยสูตร 15-15-15 ปริมาณ 120 ก/ตน้ สถานท่ีใชใ้นการ
ด าเนินการวิจยัและรวบรวมขอ้มูลพื้นท่ีทดลอง สวนกาแฟบริษทั ชาสยาม จ ากดั และ พื้นท่ีจริงของ
เกษตรกร หมู่บา้นห้วยตาด  ต าบลอินทขิล อ าเภอแม่แตง จงัหวดัเชียงใหม่ ระยะเวลาด าเนินการวิจยั
เร่ิมตั้งแต่เดือน มิถุนายน 2555 ถึง มิถุนายน 2556 ผลการทดลองพบว่าการใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ี
เกษตรกรใช้ส่งผลให้กาแฟผลสดมีผลผลิตต่อไร่ สูงสุด คือ 272.04 กก และผลผลิตต่อตน้สูงสุด คือ 
0.53 กก ในขณะท่ีการใช้ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้ มีผลผลิตต่อไร่ รองลงมา คือ 169.89 
กก และผลผลิตต่อตน้ คือ 0.47 กก ส่วนการไม่ใชปุ๋้ย (ชุดควบคุม) พบวา่มีผลผลิตต่อไร่น้อยท่ีสุดคือ 
15 .3 0 กก และผลผลิตต่อตน้ คือ 0.43 กก เช่นเดียวกบักรรมวิธีการใชปุ๋้ยเคมีส่งผลให้กาแฟมีน ้ าหนกั
ผลสดสูงท่ีสุด คือ 127.33 ก และน ้ าหนกักาแฟกะลา 100 ผลสูงสุด คือ 31.41 ก ในขณะท่ีน ้ าหนกัสาร
กาแฟจากปริมาณกาแฟ 100 ผลมีค่าสูงสุดเช่นกนั คือ 16.00 ก นอกจากน้ีการใช้ปุ๋ยเคมี มีสารกาแฟ
เกรดเอสูงสุดอยา่งมีนยัส าคญั คือ 82.66 ก ในขณะท่ีพบวา่การใชปุ๋้ยอินทรียมี์น ้าหนกัสารกาแฟเกรดเอ
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รองลงมา คือ 72.66 ก และกรรมวิธีท่ีไม่มีการใช้ปุ๋ยพบว่ามีสารกาแฟเกรดเอ น้อยท่ีสุด คือ 59.00 ก 
ในขณะท่ีสาร epigallocatechin ท่ีพบในเมล็ดกาแฟดิบพบวา่การไม่ใช้ปุ๋ยมีค่าสูงสุด คือ 0.063  มก/ก 
ในขณะท่ีปริมาณสาร catechin กรรมวิธีท่ีมีการใช้ปุ๋ยเคมีมีค่าสูงสุด คือ 0.101 มก/ก รองลงมา ส่วน
ปริมาณสาร caffeine พบว่าการใช้ปุ๋ยอินทรียมี์ค่ามากท่ีสุด คือ 3.398 มก/ก สารกาแฟดิบไม่พบสาร 
gallic acid หลงัการคัว่พบวา่สาร epigallocatechin หายไปและปรากฏ สาร gallic acid  ข้ึนมา จากการ
ทดลองพบวา่สารกาแฟท่ีผา่นการคัว่แลว้กรรมวธีิท่ีมีการใชปุ๋้ยเคมีมีปริมาณสาร gallic acid สูงสุด คือ 
0.496 มก/ก ในขณะท่ีปริมาณสาร catechin พบวา่กรรมวิธีท่ีไม่มีการใชปุ๋้ยมีค่าสูงสุด คือ 0.063 มก/ก 
ส่วนปริมาณสาร caffeine พบวา่การใชปุ๋้ยอินทรียมี์ค่าสูงสุดคือ 0.930 มก/ก จากการทดลองพบวา่ทั้ง
สามกรรมวิธีคือกรรมวิธีควบคุมไม่ใชปุ๋้ย กรรมวิธีใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช ้และกรรมวิธี
ใชปุ๋้ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรมีปริมาณคาเฟอีนการคัว่ในระดบัอ่อนสูงกวา่ระดบัการคัว่อ่ืนๆ 
คือ 1.03 1.11และ 1.15 มก/ก ตามล าดับโดยมีความแตกต่างจากการคัว่ระดบัเขม้ท่ีพบว่ามีปริมาณ
คาเฟอีนน้อยท่ีสุด คือ 0.62 0.59 และ 0.66 มก/ก ตามล าดบั จากการทดลองพบว่าคะแนนความช่ืน
ชอบโดยคะแนนความช่ืนชอบมีตั้งแต่ หมายเลข 1-4 ในขณะท่ีหมายเลข 1 คือระดบัความช่ืนชอบ
ต ่าสุด หมายเลข 4 คือความช่ืนชอบสูงสุด โดยจากการทดสอบกาแฟทั้ งสามกรรมวิธีไม่มีความ
แตกต่างกนัทางสถิติ ซ่ึงพบว่ากรรมวิธีควบคุมไม่มีการใส่ปุ๋ยมีคะแนนความช่ืนชอบสูงกวา่กรรมวิธี
อ่ืนๆ คือ 2.5 คะแนน ในขณะท่ีกรรมวธีิท่ีมีการใชปุ๋้ยอินทรียแ์ละปุ๋ยเคมีมีค่าเท่ากนัคือ 2.1 คะแนน 
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Abstract 

Five years old coffee Arabica trees, approximately 1.95 m height and 1.76 m in diameter, 
were used in this study. The randomized completely block design (RCBD), 3 treatments 3 
replications and 4 trees per replication, was employed. The treatments were 1) no fertilizer (control), 
2) organic fertilizer, used as practice by coffee growers. The first fertilizing time was in late May-
June 7 kg organic fertilizer /plant; the second time was in August 7 kg organic fertilizer /plant; and 
the third time was in October 7 kg organic fertilizer /plant, and 3) chemical fertilizer, used as 
practice by coffee growers. The first fertilizing time was in late May to June 27-0-0 fertilizer 120 
g/plant; the second time was in August 15-15-15 fertilizer 120 g/plant; and the third time in October 
15-15-15 fertilizer 120 g/plant. The cherry, parchment, and bean weight including coffee grade were 
recorded. Epigallocatechin, catechin, gallic acid, and caffeine in coffee raw and roasted coffee were 
analyzed. Four trained taste panels, quality control staffs of Siam Tea Company, were used to 
discriminate between organic and conventional coffees.The study was held at Siam Tea Company 
coffee orchards in Huay Tad village, Mae Taeng district, Chiang Mai province and its laboratory at 
Muang Chiang Mai district, Chiang Mai province during June 2 10 2  to June 20 2 3 . The results 
showed that the use of chemical fertilizers have yield per area 1600 m2 and yield per plant, 
maximum is equal to 272.04 and 0.53 kg respectively. The results showed that the chemical 
fertilizer treatment had the highest cherry, parchment and bean weight per 100 fruit which were 
127.33, 31.41, and 16.00 g per 100 fruit respectively. However, they did not significant differences 
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from organic fertilizer treatments but it showed the significant differences from the control (no 
fertilizer). For coffee bean grading, grade A and X coffee are 5.5 mm in diameter or higher. But 
grade A coffee bean is the turquoise (greenish blue) color bean while grade X color bean has other 
colors. The results revealed that coffee grade A and X coffee beans in chemical fertilizer treatment 
were 82.66 and 10.00% respectively, while organic fertilizers treatment were 72.66 and 16.00% 
respectively. Epigallocatechin, catechin and caffeine contents in raw coffee beans of all treatments 
did significant differences. Gallic acid, catechin and caffeine contents in roasted coffee beans of all 
treatments also did not significant differences. For the coffee taste, it was found that the coffee 
tastes from all treatments had the same taste. The taste panels could not discriminate the coffee 
samples from each others 

 

 

 

 

 

 

 


