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บทที ่1 

บทน ำ 

กาแฟเป็นเคร่ืองด่ืมท่ีมนุษยใ์ชด่ื้มเป็นอนัดบั 3 รองจาก น ้ าเปล่า และ ชา กาแฟถือว่าเป็นพืช
เศรษฐกิจส าคญัชนิดหน่ึงของโลก ส าหรับกาแฟท่ีปลูกเป็นการคา้ในประเทศไทยมีอยู ่2 ชนิด คือ อรา
บิกา้ท่ีปลูกบนพื้นท่ีสูงทางภาคเหนือ เป็นพืชท่ีสามารถเจริญเติบโตไดดี้ในพื้นท่ี ท่ีมีความสูง 800 เมตร
ระดบัน ้ าทะเลปานกลางและโรบสัตา้ท่ีปลูกทางภาคใต ้ซ่ึงสามารถเจริญเติบโตไดดี้ในพื้นท่ีภูมิอากาศ
แบบร้อนช้ืนสามารถปลูกได้ตั้งแต่พื้นท่ีท่ีมีความสูงจากระดบัน ้ าทะเลปานกลางจนถึง 1200 เมตร 
(วราพงษ์ และชวลิต, 2553) แต่ส าหรับกาแฟอราบิก้าเป็นกาแฟท่ีมีความส าคญั เน่ืองจากมีผลผลิต
ประมาณ 80 เปอร์เซ็นต์ (พงษ์ศกัด์ิ และคณะ, 2547) ของผลผลิตกาแฟในโลกและกาแฟอราบิก้ายงั
เป็นกาแฟท่ีมีรสและกล่ินดีกว่าโรบสัตา้ (วราพงษ์ และชวลิต, 2553)  แต่ในทางตรงกนัขา้มกาแฟใน
ประเทศไทยกลบัมีปริมาณกาแฟโรบสัตา้อยู่ถึง 95 เปอร์เซ็นต์ (พงษ์ศกัด์ิ และคณะ, 2547) การปลูก
กาแฟอราบิก้าหากไม่ปลูกในสภาพแวดล้อมท่ีเหมาะสมจะท าให้ได้ผลไม่สูงนักเพราะเกิดปัญหา
เก่ียวกบัโรคแมลงศตัรูและการตายแห้ง ท าให้คุณภาพกาแฟลดนอ้ยลง(โครงการพฒันาเศรษฐกิจและ
สังคมบนท่ีสูงไทย-ออสเตรเลีย, 2531)  นอกจากน้ียงัคงมีปัจจยัหลายอย่างท่ีส่งผลต่อคุณภาพกาแฟอ
ราบิกา้ไม่วา่จะเป็นสายพนัธ์ุ สภาพแวดส้อม การเก็บเก่ียวและกระบวนการท าสารกาแฟท่ีมีแบบเปียก
และแบบแห้งปัจจยัเหล่าน้ีล้วนแล้วแต่ส่งผลต่อคุณภาพกาแฟได้ อน่ึงกระบวนการคัว่และการชง
สามารถส่งผลต่อรสชาติและคุณภาพของกาแฟดว้ยเช่นกนั  ส่วนการใส่ปุ๋ยกาแฟอราบิกา้เปล่ียนแปลง
ไปตามอายุและการติดผลของกาแฟ (โครงการพฒันาเศรษฐกิจและสังคมบนท่ีสูงไทย-ออสเตรเลีย, 
2531) โดยทัว่ไปมีการใชปุ๋้ยเคมีเป็นส่วนใหญ่ซ่ึงการใชปุ๋้ยเคมีมีทั้งคุณและโทษ คุณประโยชน์คือพืช
สามารถไดใ้ช้ธาตุอาหารอยา่งรวดเร็วและใช้ในปริมาณน้อยกวา่ปุ๋ยอินทรีย ์ส่วนโทษของปุ๋ยเคมีคือ
อาจเป็นอนัตรายกบัพืชไดห้ากใชใ้นปริมาณท่ีมากและยงัส่งผลกระทบต่อส่ิงแวดลอ้มและมีราคาแพง 
ส่วนปุ๋ยอินทรียเ์ป็นปุ๋ยท่ีไดจ้ากส่ิงมีชีวิตเช่นปุ๋ยคอกไดจ้ากมูลสัตวเ์ล้ียง ปุ๋ยหมกัไดจ้ากการสลายตวั
ของเศษใบไม ้หญา้ โดยมีธาตุคาร์บอน ออกซิเจน ไฮโดรเจนเป็นส่วนใหญ่ธาตุอาหารหลกัมีนอ้ยหาก
จ าเป็นตอ้งใช ้ตอ้งใชป้ริมาณมากพอสมควรต่อหน่วยพื้นทีอยา่งไรก็ตามขอ้ดีของปุ๋ยอินทรียคื์อมีธาตุ
อาหารหลายชนิดรวมกนัท าใหดิ้นนุ่มร่วนและเพิ่มกิจกรรมจุลินทรีย ์(วรพจน,์ 2529)  
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 ดั้งนั้นการศึกษาคร้ังน้ีจึงมีวตัถุประสงค์ในการเปรียบเทียบคุณภาพของผลกาแฟ สารกาแฟ
และองศ์ประกอบทางคุณภาพอ่ืนๆของกาแฟท่ีไดใ้ส่ปุ๋ยเคมีและปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกร
นิยมปฏิบติั หากมีการศึกษาความแตกต่างระหวา่งการใส่ปุ๋ยอินทรียแ์ละปุ๋ยเคมี โดยท าการศึกษาสีของ
สารกาแฟ ขนาด รสชาติ ผลผลิต และสารตา้นอนุมูลอิสระ โดยมีสารประกอบประเภทอลัคาลอยด ์
เช่ น  ค า เฟ อี น แ ล ะ ส ารก ลุ่ ม ฟี น อ ล  คื อ  epicatechin (EC), epigallocatechin gallate (EGCG), 
epigallocatechin (EGC) ผลจะแตกต่างกนัอย่างไร หากมีการศึกษาความแตกต่างดังกล่าวอาจจะน า
มาถึงผูบ้ริโภคท่ีห่วงใยต่อสุขภาพ ซ่ึงมีแนวโน้มของการตลาดท่ีเพิ่มข้ึนอย่างต่อเน่ือง และเน่ืองจาก
กาแฟอราบิกา้ปลูกบนพื้นท่ีสูงทางภาคเหนือซ่ึงเป็นแหล่งของตน้น ้ าและทรัพยากรทางธรรมชาติ หาก
เกษตรกรหันมาใช้ปุ๋ยอินทรียแ์ทนการใช้ปุ๋ยเคมีจะถือได้ว่าเป็นกระบวนการอนุรักษ์ทรัพยากรบน
พื้นท่ีสูงไดอี้กทางหน่ึงดว้ย 

วตัถุประสงค์ในกำรศึกษำ 

เพื่อศึกษาผลของการใช้ปุ๋ยอินทรียแ์ละปุ๋ยเคมีต่อคุณภาพของกาแฟอราบิกา้ในอ าเภอแม่แตงจงัหวดั

เชียงใหม ่

ประโยชน์ทีค่ำดว่ำจะได้รับ 

ท าให้ทราบผลของปุ๋ยเคมีและปุ๋ยอินทรียท่ี์มีผลต่อคุณภาพของกาแฟและสามารถใช้เป็นขอ้มูลทาง

การคา้เพื่อการตดัสินใจเลือกบริโภคกาแฟและเผยแพร่แก่เกษตรกรท่ีสนใจผลิตกาแฟแบบอินทรีย์

ต่อไป 

สมมติฐำน 

การใชปุ๋้ยเคมีมีปริมาณน ้าหนกัสารกาแฟมากกวา่การใชปุ๋้ยอินทรียห์รือไม่ 

การใชปุ๋้ยท่ีแตกต่างกนัจะส่งผลต่อปริมาณสารตา้นอนุมูลอิสระในสารกาแฟดิบหรือกาแฟท่ีผา่น

กระบวนการคัว่แลว้หรือไม่ 

การใชปุ๋้ยท่ีแตกต่างกนัจะส่งผลต่อรสชาติของกาแฟในระดบัการคัว่ท่ีแตกต่างกนัหรือไม่ 

 


