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บทที ่5 

วจิำรณ์ผลกำรทดลอง 

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อผลผลติกำแฟผลสดพืน้ทีต่่อไร่และผลผลติผลสดต่อต้น 

การศึกษาผลผลิตของกาแฟจากการใช้ปุ๋ยท่ีแตกต่างกนั ประกอบดว้ย กรรมวิธีท่ีไม่มีการใช้

ปุ๋ย กรรมวิธีใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้และกรรมวิธีการใช้ปุ๋ยอินทรีย์ตามกรรมวิธี ท่ี

เกษตรกรใช ้พบวา่กรรมวธีิท่ีมีการใชปุ๋้ยเคมีมีผลผลิตพื้นท่ีต่อไร่สูงท่ีสุด คือ 272.04 กิโลกรัม ในขณะ

ท่ีกรรมวิธีใช้ปุ๋ยอินทรีย์ตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้นั้ นมีผลผลิตพื้นท่ีต่อไร่ รองลงมาคือ 169.89 

กิโลกรัม ส่วนกรรมวิธีท่ีไม่มีการใช้ปุ๋ย พบวา่มีผลผลิตพื้นท่ีต่อไร่น้อยท่ีสุด คือ 153.30 กิโลกรัม ซ่ึง

เช่นเดียวกบัการศึกษาผลผลิตต่อตน้ พบวา่ กรรมวิธีท่ีใชปุ๋้ยเคมีตามเกษตรกรใชมี้ผลผลิตต่อตน้สูงสุด 

คือ 0.53 กิโลกรัมต่อตน้ ในขณะท่ีกรรมวิธีใชปุ๋้ยอินทรียต์ามวิธีเกษตรกรใชมี้ผลผลิตต่อตน้รองลงมา 

คือ 0.47 กิโลกรัมต่อต้นส่วนกรรมวิธีท่ีไม่มีการใช้ปุ๋ยใดเลยมีผลผลิตต่อต้นน้อยท่ีสุด คือ 0.43 

กิโลกรัมต่อตน้ เน่ืองมาจากกาแฟอราบิกา้เป็นพืชท่ีตอ้งการปุ๋ยค่อนขา้งสูง โดยเฉพาะช่วงระยะเวลา

เร่ิมออกดอก ติดผล หากขาดปุ๋ยในช่วงระยะเวลาดงักล่าวซ่ึงเป็นช่วงฤดูแล้ง ความช้ืนในดินน้อย 

ส่งผลให้ดอกกาแฟน้อย(ปรัชญา, 2537 )และ สุรีรัตน์และคณะ, 2553 ได้รายงานว่าต้นกาแฟท่ีให้

ผลผลิตแลว้ จะมีความตอ้งการธาตุไนโตรเจนและโพแตสเซียมสูงมาก และฟอสฟอรัส ต ่าโดย พบวา่ 

ในแต่ละปีต้นกาแฟท่ีให้ผลผลิตแล้วใช้ธาตุ ไนโตรเจน 40 % โพแทสเซียม 40 % แคลเซียม 14 % 

แมกนีเซียม 2% และฟอสฟอรัส 4% ในขณะท่ีการใช้ปุ๋ยเคมีและปุ๋ยอินทรียป์ริมาณน ้ าหนักผลสด 

น ้ าหนักกาแฟกะลา น ้ าหนกัสารกาแฟท่ีไดไ้ม่มีความแตกต่างทางสถิติแต่ดว้ยเหตุผลทางตน้ทุนการ

ผลผลิตท่ีพบวา่การใชปุ๋้ยอินทรียสู์งกวา่ตน้ทุนการใชปุ๋้ยเคมีโดยพบวา่ตลอดการทดลองกาแฟ 1 ไร่มี

การใชปุ๋้ยอินทรีย ์8400 กิโลกรัมๆละ 5 บาทเป็นเงิน 42000 บาท ในขณะท่ีใชปุ๋้ยเคมี กาแฟ 1 ไร่ใชปุ๋้ย

สูตร 21-0-0 48 กิโลกรัมและใชปุ๋้ยสูตร 15-15-15 96 กิโลกรัม ปุ๋ยราคากิโลกรัมละ 18 บาท รวมใชเ้งิน
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ทั้งหมด 2592 บาท โดยจะเห็นไดว้า่เม่ือเปรียบเทียบค่าใชจ่้ายต่อไร่ของราคาปุ๋ย ปุ๋ยอินทรียมี์ตน้ทุนท่ี

สูงกวา่ซ่ึงเป็นผลเน่ืองมาจากในการทดลองคร้ังน้ีไดมี้การสั่งซ้ือปุ๋ยจากอ าเภอ ฮอด จงัหวดัเชียงใหม่จึง

ท าให้มีการคิดค่าใชจ่้ายในการขนส่งดว้ยและปุ๋ยท่ีใชใ้นคร้ังน้ีเป็นปุ๋ยอินทรียท่ี์ไดม้าจากมูลววัท่ีมีการ

เล้ียงแบบปล่อยซ่ึงให้เป็นไปตามเง่ือนไขปุ๋ยอินทรียข์องส านกังานมาตรฐานเกษตรอินทรีย ์(มกท) ซ่ึง

เป็นองคก์รอิสระท่ีใหบ้ริการตรวจรับรองมาตรฐานเกษตรอินทรีย ์ 

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อน ำ้หนักกำแฟผลสด น ำ้หนักกำแฟกะลำ  น ำ้หนักสำรกำแฟ

ทีม่ำจำกกำแฟ 100 ผล 

เม่ือท าการศึกษาน ้าหนกัของกาแฟผลสด น ้าหนกักาแฟกะลา น ้าหนกัสารกาแฟจากกาแฟ 100 

ผล พบว่ากรรมวิธีท่ีมีการใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้มีน ้ าหนกั ผลสด น ้ าหนักกาแฟกะลา 

น ้ าหนักสารกาแฟจากกาแฟ 100 ผลสูงท่ีสุด คือ 127.33 31.41 และ 16.00 กรัม ตามล าดบั ในขณะท่ี

กรรมวธีิใชปุ๋้ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้มี 96.67 23.28 และ13.33 กรัม ตามล าดบั กรรมวธีิท่ี

ไม่มีการใช้ปุ๋ยใดเลยมีน ้ าหนัก ผลสด น ้ าหนักกาแฟกะลา น ้ าหนกัสารกาแฟจากกาแฟ 100 ผลน้อย

ท่ีสุด คือ 85.67 20.00 และ 10.33 กรัมตามล าดบั โดยชุดควบคุมไม่มีการใช้ปุ๋ยเลยส่งผลให้มีปริมาณ

น ้าหนกัผลสด น ้าหนกักาแฟกะลา น ้าหนกัสารกาแฟนอ้ย  

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อสำรกำแฟเกรด A, X, Y, YY และเกรด P 

จากการศึกษาเปอร์เซ็นต์เกรด A, X, Y, YY และ P ของสารกาแฟ 100 กรัมท่ีไดรั้บจากทั้ง 3 

กรรมวิธี พบวา่ กรรมวิธีท่ีใชปุ๋้ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช ้มีเปอร์เซ็นตเ์กรด A สูงสุด คือ 82.66 

% กรรมวิธีท่ีควบคุมไม่มีการใช้ปุ๋ยมีเปอร์เซ็นต์เกรด A น้อยท่ีสุด คือ 59.00 % ในขณะท่ีกรรมวิธีใช้

ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้ พบว่า มีเปอร์เซ็นต์เกรด X สูงท่ีสุด คือ 16.00 % และพบว่า

กรรมวิธีท่ีใชปุ๋้ยเคมีตามเกษตรกรใชมี้ค่านอ้ยท่ีสุด คือ 10.00 % ส่วนเปอร์เซ็นตเ์กรด Y พบวา่กรรมวิธี

ท่ีไม่ใชปุ๋้ยใดเลยมีเปอร์เซ็นตสุ์ดสูง คือ 20.00 % ในขณะท่ีพบวา่กรรมวธีิท่ีใชปุ๋้ยเคมีตามเกษตรกรใช้

มีเปอร์เซ็นต์เกรด Y น้อยท่ีสุด คือ 4.00 % โดยในกรรมวิธีน้ีพบว่ามีเปอร์เซ็นต์ของเกรด YY สูงสุด

ดว้ย คือ 3.34 % โดยท่ีกรรมวิธีท่ีไม่ใชปุ๋้ยและกรรมวิธีท่ีใชปุ๋้ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใชไ้ม่มี
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เปอร์เซ็นตข์องเกรด YY เลย ซ่ึงตรงกนัขา้มกบัเกรด P ท่ีพบวา่กรรมวิธีควบคุมไม่มีการใชปุ๋้ยมีเกรด P 

สูงสุดคือ 9.34 % และกรรมวิธีใชปุ๋้ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใชมี้เกรด P 1.34 % โดยท่ีเกรด P 

ไม่มีในกรรมวิธีท่ีมีการใช้ปุ๋ยเคมีตามเกษตรกรใช้ จากการทดลองจะเห็นไดว้่าธาตุอาหารในดินของ

แต่ละกรรมวิธีไม่มีความแตกต่างกันทางสถิติดังตารางท่ี 1และตารางท่ี 2  อายุของพืชไม่มีความ

แตกต่างกนันั้นคือการทดลองใช้ตน้กาแฟอายุ 5 ปีซ่ึงจากผลการทดลองจะเห็นไดว้่ากรรมวิธีควบคุม

ไม่มีการใชปุ๋้ยและกรรมวธีิใชปุ๋้ยอินทรียต์ามกรรมวธีิท่ีเกษตรกรใชน้ั้นผลท่ีไดแ้ทบไม่มีความแตกต่าง

กนัไม่วา่จะเป็นผลผลิตต่อพื้นท่ี 1 ไร่ ผลผลิตต่อตน้ รวมทั้งน ้ าหนกัสด น ้ าหนกักาแฟกะละ น ้ าหนัก

สารกาแฟจากเมล็ดกาแฟ 100 ผลซ่ึงเป็นผลเน่ืองมาจากเป็นพื้นท่ีท าการเพาะปลูกใหม่ธาตุอาหารเดิม

ในดินและปริมาณอินทรียวตัถุในดินรวมทั้งสมบติัทางกายภาพในดิน เช่น เน้ือดิน โครงสร้างดิน 

ความลึกของหน้าดินยงัคงมีความอุดมสมบูรณ์อยู่จึงท าให้ตน้กาแฟสามารถมีปริมาณธาตุอาหารท่ี

เพียงพอต่อการให้ผลผลิตใกลเ้คียงกนักบักรรมวิธีท่ีมีการใช้ปุ๋ยอินทรียใ์นกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้ได ้

แต่ในอนาคตหากกาแฟยงัไม่ไดรั้บการใส่ปุ๋ยหรือไม่ใหธ้าตุอาหารลงไปเพิ่มเติมกาแฟอาจมีผลกระทบ

ไดเ้น่ืองจากในแต่ละปีกาแฟมีการดูดใชธ้าตุอาหารในปริมาณมากหากไม่มีการเพิ่มธาตุอาหารให้กบั

ดิน ก็จะส่งผลให้ดินมีธาตุอาหารท่ีต ่าและไม่เพียงพอส าหรับการให้ผลผลิต จึงมีแนวโน้มวา่ผลผลิต

กาแฟในชุดควบคุมท่ีไม่มีการใช้ปุ๋ยจะลดลง ในขณะท่ีกรรมวิธีท่ีมีการใช้ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ี

เกษตรกรใช้โดยมีปริมาณอินทรียวตัถุ 12.86 % ไนโตรเจนทั้งหมด 0.75 กรัม/100 กรัม ฟอสฟอรัส 

0.88 กรัม/100 กรัม และโพแตสเซียม 1.67 กรัม/100 กรัม ซ่ึงถือวา่น้อยหากเปรียบเทียบกบัปุ๋ยเคมีท่ีมี

ธาตุอาหารปริมาณมากและแน่นอน แต่ในทางกลบักนั ปุ๋ยอินทรียมี์ปริมาณของอินทรียวตัถุท่ีปุ๋ยเคมี

ไม่มี ณ ปัจจุบนัปุ๋ยอินทรียอ์าจไม่มีความแตกต่างจากกรรมวิธีควบคุมคือไม่มีการใช้ปุ๋ยแต่ดว้ยขอ้ดี

ของปุ๋ยอินทรียท่ี์มีอินทรียวตัถุเป็นตวัปรับโครงสร้างของดินแลว้ ยงัปลดปล่อยธาตุอาหารต่างๆให้แก่

พืชไดอี้ก นอกจากน้ียงัท าให้ดินโปร่ง การถ่ายเทอากาศและการระบายน ้าไดดี้ข้ึน( ศุภธิดา, 2551) จาก

คุณสมบติัดงักล่าวน้ีในอนาคตหากมีการใชปุ๋้ยอินทรียอ์ยา่งต่อเน่ืองธาตุอาหารในดินของกรรมวิธีน้ีมี

เพิ่มข้ึนได ้ในขณะท่ีปัจจุบนักรรมวิธีท่ีมีการใชปุ๋้ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใชส่้งผลให้ผลผลิตต่อ

พื้นท่ี 1 ไร่ ผลผลิตต่อต้นรวมทั้งน ้ าหนักสด น ้ าหนักกาแฟกะลา น ้ าหนักสารกาแฟ 100 ผลสูงกว่า
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กรรมวิธีควบคุมไม่มีการใช้ปุ๋ยและกรรมวิธีใช้ปุ๋ยอินทรีย์ตามกรรมวิธีท่ี เกษตรกรใช้มีผลอัน

เน่ืองมาจากเกษตรกรใช้ปุ๋ยเคมีท่ีเป็นปุ๋ยเชิงเด่ียว คือปุ๋ย 27-0-0 ในเดือนพฤษภาคมท่ีมีธาตุหลกัธาตุ

เด่ียว ไดแ้ก่ ปุ๋ยไนโตรเจนและนอกจากน้ีในเดือนสิงหาคม ตุลาคมเกษตรกรยงัมีการใชปุ๋้ยเคมี 15-15-

15 ซ่ึงเป็นปุ๋ยเชิงประกอบท่ีมีธาตุอาหารหลกั 3 ธาตุคือ ไนโตรเจน ฟอสฟอรัส และ โพแตสเซียม ซ่ึง

การเพิ่มไนโตรเจนถึงระดบัเพียงพอการใชป้ระโยชน์แอมโมเนียสูงข้ึนท าให้เพิ่มปริมาณโปรตีน การ

เจริญของใบ ดรรชนีพื้นท่ีใบและท าให้การสังเคาะห์แสงเพิ่มข้ึนส่งผลให้ผลผลิตรวมต่อไร่เพิ่มข้ึนได้

แต่หากพืชไดรั้บปุ๋ยไนโตรเจนไม่เพียงพอจะส่งผลให้มีการเจริญเติบโตนอ้ยลงแต่ในทางกลบักนัหาก

พืชไดรั้บไนโตรเจนในปริมาณท่ีมากเกินไปก็จะส่งผลให้ส่วนเหนือดินเจริญเติบโตเร็วในขณะท่ีส่วน

รากเจริญชา้หากเป็นในพวกธญัพืชจะส่งผลให้ผลผลิตลดลง (ยงยุทธ, 2543) ในการทดลองท่ีมีการใช้

ปุ๋ยอินทรียจ์ะเห็นไดว้่ามีปริมาณธาตุไนโตรเจนเพียง 0.75 กรัม/100 กรัม นั้นไม่เพียงพอต่อการเพิ่ม

ผลผลิตของกาแฟเน่ืองจากโดยทัว่ไปการมีธาตุไนโตรเจนไม่เพียงพอนอกจากจะส่งผลให้ผลผลิต

ลดลงแล้วการมีธาตุไนโตรเจนท่ีไม่เพียงพอยงัส่งผลให้ใบมีสีซีดกว่าปกติ ใบแก่มีสีม่วง ร่วงก่อน

ก าหนด การแตกใบอ่อนไม่ดี ติดผลนอ้ย และผลมีขนาดเล็กผลผลิตโดยรวมลดลง( ศุภธิดา, 2551) ซ่ึง

ส่งผลให้ในกรรมวิธีควบคุมไม่มีการใช้ปุ๋ยและกรรมวิธีใช้ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้มี

เปอร์เซ็นต์สารกาแฟเกรดเอน้อยกว่ากรรมวิธีท่ีใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้ในขณะท่ีปุ๋ย

ฟอสฟอรัสมีความส าคญัต่อกระบวนการทางชีวเคมีของพืชโดยเป็นธาตุองศ์ประกอบส าคัญใน

สารอินทรียท่ี์เก่ียวขอ้งกบัเอนไซม ์โคเอนไซม ์กรดนิวคลีอิก และฟอสโพลิพิดในเยือ่หุ้มเซลลจึ์งท าให้

ธาตุฟอสฟอรัสมีความส าคญัต่อกระบวนการเจริญเติบโตของพืชตลอดเวลาไม่วา่จะเป็นการสร้างสาร

พนัธ์ุกรรม การแบ่งเซลล์ การขยายขนาดเซลล์ การสังเคราะห์แสง การหายใจ และการสังเคราะห์

สารอินทรียต่์างๆ เพื่อการเจริญเติบโตทางก่ิงใบการออดดอก ติดผลแต่ในทางกลบักนัหากมีการขาด

ธาตุฟอสฟอรัสการเจริญเติบโตของผลและเมล็ดหยุดชะงกั จึงท าให้ผลผลิตลดลงทั้งในเชิงปริมาณ

และคุณภาพและสาเหตุหน่ึงท่ีธาตุฟอสฟอรัสมีความเป็นประโยชน์นอ้ยเน่ืองจากในทุกสภาพดินไม่วา่

จะเป็นดินด่างดินกรดหรือดินท่ีมีอินทรียวตัถุมากจะมีไอออนของธาตุฟอสฟอรัสท่ีเป็นอิสระพร้อมให้
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พืชดูดใชไ้ดอ้ยูน่อ้ย เน่ืองจากมกัท าปฏิกิริยากบัไอออนของธาตุอ่ืนกลายเป็นเกลือท่ีไม่ละลายน ้ าท าให้

มีเหลือเป็นไอออนอิสระท่ีเป็นประโยชน์ต่อพืชอยูใ่นสารละลายดินนอ้ยมาก (พิทยา, 2554) 

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อ epigallocatechin  catechin และ caffeine ในสำรกำแฟดิบ
และสำรกำแฟทีผ่่ำนกำรคั่ว 

ในการศึกษาสารประกอบประเภทอัลคาลอยด์ เช่น คาเฟอีนและสารกลุ่มฟีนอล คือ 
epicatechin (EC), epigallocatechin gallate (EGCG), epigallocatechin (EGC) ในสารกาแฟดิบและ
สารกาแฟท่ีผ่านการคัว่แล้วผลคือไม่พบสาร epicatechin (EC), epigallocatechin gallate (EGCG) แต่
กลบัพบว่าปริมาณของสาร catechin ในสารกาแฟท่ีไม่ผ่านการคัว่และสารกาแฟท่ีคัว่แลว้ ในขณะท่ี
ปริมาณสาร gallic acid ไม่พบในสารกาแฟท่ียงัไม่ไดค้ัว่แต่จะเจอสาร gallic acid ในกาแฟท่ีผ่านการ
คัว่แลว้เท่านั้นซ่ึงมีความแตกต่างจากสาร epigallocatechin (EGC) ท่ีจะเจอในสารกาแฟดิบและหายไป
เม่ือสารกาแฟผ่านการคัว่ โดยท่ีปริมาณสารดังกล่าวไม่ว่าจะเป็น epigallocatechin (EGC) catechin 
gallic acid และ สาร คาเฟอีน ในทั้งสามกรรมวิธีไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ โดยทั้ง 3 กรรมวิธี
พบว่าปริมาณท่ีวิเคราะห์ได้ในกาแฟดิบมีสูงกว่ากาแฟท่ีผ่านการคัว่เน่ืองจากสาร epigallocatechin 
(EGC) จะมีปริมาณลดลงในสารละลายท่ีมีฤทธ์ิเป็นกรดและส่งผลให้สารละลายท่ีมีฤทธ์ิเป็นเบสคือ 
gallic acid มีปริมาณเพิ่มข้ึน(ปิยวรรณ,2549)  

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อปริมำณคำเฟอนีในระดับกำรคั่วอ่อน กลำง เข้ม  

การศึกษาปริมาณคาเฟอีนในระดบัการคัว่ อ่อน กลาง เขม้ ของทั้งสามกรรมวิธีพบวา่มีความ
แตกต่างกันโดยในระดับการคัว่อ่อน กลาง เข้ม พบว่าในทุกกรรมวิธีระดับการคัว่อ่อนมีปริมาณ
คาเฟอีนสูงสุดซ่ึงมีความแตกต่างจากระดบัการคัว่เขม้ท่ีมีปริมาณคาเฟอีนนอ้ยท่ีสุดโดยพบวา่กรรมวิธี
ท่ีใช้ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรใช้มีปริมาณคาเฟอีนในระดบัการคัว่อ่อน กลาง เขม้ สูงสุด คือ 
1.15 0.87 และ 0.66 มิลลิกรัม/ กรัม ตามล าดับในขณะท่ีกรรมวิธีควบคุมท่ีไม่มีการใช้ปุ๋ยพบว่ามี
ปริมาณคาเฟอีนระดบัการคัว่อ่อน กลาง เข้มมีปริมาณคาเฟอีน 1.03 0.85 และ 0.62มิลลิกรัม/กรัม
ตามล าดบั ในขณะท่ีกรรมวิธีใช้ปุ๋ยเคมีตามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้มีปริมาณคาเฟอีนในระดบัการคัว่ 
อ่อน กลาง เข้ม คือ 1.11 0.82 และ 0.59 มิลลิกรัม/กรัมตามล าดับโดยทุกกรรมวิธีพบว่าปริมาณ
คาเฟอีนในระดบัการคัว่อ่อนมีสูงท่ีสุดซ่ึงมีความแตกต่างกบัระดบัการคัว่เขม้ท่ีทุกกรรมวิธีมีปริมาณ
คาเฟอีนน้อยท่ีสุด เป็นผลอนัเน่ืองมาจากในการคัว่กาแฟตอ้งใช้ความร้อนท่ีอุณหภูมิเร่ิมตั้งแต่ 180-
240 ºC และใช้เวลาในการคัว่ 10-20 นาที (ชวลิต, 2554) ซ่ึงการคัว่แบบอ่อน ใช้เวลาประมาณ 10-12 
นาที การคัว่แบบกลาง ใช้เวลาประมาณ 12-15 นาทีและการคัว่แบบเขม้ ใช้เวลาคัว่ประมาณ 15-18 
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นาที ระดบัความร้อนดงักล่าวส่งผลต่อลกัษณะทางกายภาพและโครงสร้างของเมล็ดกาแฟในขณะท า
การคัว่ส่งผลให้เมล็ดกาแฟท่ีคัว่จนเป็นสีเขม้จะมีปริมาณคาเฟอีนนอ้ยกวา่เมล็ดท่ีคัว่ไม่นาน เน่ืองจาก
คาเฟอีนสามารถสลายตวัไปไดร้ะหวา่งการคัว่โดยในระดบัความร้อนท่ี 100 ºC ในเวลา 20-60 วินาที
กาแฟจะมีสีเขม้ข้ึนเล็กน้อยแต่ในระดบัความร้อนท่ี 160 -170ºC  ในเวลาเพียง 60-100 วินาที สีเมล็ด
กาแฟเขม้ข้ึนและมีการสูญเสียคาเฟอีน 1% (Wang, 2012) 

กำรทดลองศึกษำกรรมวธีิใช้ปุ๋ ยทีส่่งผลต่อคะแนนควำมช่ืนชอบ คะแนนเนือ้กำแฟ คะแนนควำมเป็น
กรด คะแนนกลิ่นของกำแฟที่ผ่ำนกำรคั่ว 

การศึกษาคะแนนความช่ืนชอบ คะแนนเน้ือกาแฟ คะแนนความเป็นกรด คะแนนกล่ินของ

กาแฟท่ีผา่นการคัว่ของทั้งสามกรรมวิธีผลท่ีได ้คือ คะแนนความช่ืนชอบ คะแนนเน้ือกาแฟ คะแนน

ความเป็นกรด ของทั้งสามกรรมวิธีไม่มีความแตกต่างทางสถิติในขณะท่ีคะแนนของกล่ินท่ีไดมี้ความ

แตกต่างกันโดยพบว่ากรรมวิธีควบคุมไม่มีการใช้ปุ๋ยมีคะแนนสูงสุด คือ 2.66 คะแนน ซ่ึงมีความ

แตกต่างกบักรรมวิธีใช้ปุ๋ยอินทรียต์ามกรรมวิธีท่ีเกษตรกรใช้มีคะแนนของกล่ินน้อยท่ีสุดคือ 1.66 

คะแนน ปฏิกิริยาท่ีท าใหก้าแฟมีกล่ินหอม เกิดจากสารกาแฟท่ีมีสีเขียวเปล่ียนเป็นสีน ้ าตาลซ่ึงส่งผลให้

น ้ าตาลท่ีมีอยู่ในเมล็ดเปล่ียนเป็น caramel ซ่ึงมีสีน ้ าตาลไหม้ ท าให้ปริมาณ tannin ลดลง ไขมนัใน

เมล็ดกาแฟเปล่ียนเป็น caffeol ซ่ึงประกอบด้วย furfurol 50 % และ trace valerianic acid, phenol, 

pyridine caffeol ซ่ึงเม่ือละลายน ้าจะไดร้สชาติและกล่ินหอมพิเศษ (กาญจน์มนีและคณะ, 2546) 
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