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 การท าวิจยัน้ีเพื่อหาชนิดและความเขม้ขน้ของวสัดุประสานท่ีเหมาะสมต่อลกัษณะทาง
กายภาพและคุณภาพเมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอก แบ่งการทดลองออกเป็น 3 การทดลอง ดงัน้ี การ
ทดลองท่ี 1 หาความเขม้ขน้ของไฮโดรคอลลอยดท่ี์เหมาะสมในการพอกเมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวาน โดย
วางแผนการทดลองแบบ completely randomized design (CRD) จ านวน 3 ซ ้ า มีกรรมวิธี ดงัน้ี เมลด็
พนัธ์ุท่ีประสานดว้ย คาร์ราจีแนน ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.01, 0.03, 0.05, 0.08, 0.1, 0.2, 0.3, 0.4 และ 
0.5%w/v เจลาตินและกมัอะราบิก ท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.01, 0.03, 0.05, 0.1, 0.5, 1, 2, 3 และ 15%w/v 
ตามล าดบั ความเขม้ขน้ท่ีเหมาะสมจะถูกน าไปใชใ้นการทดลองท่ี 2 โดยท าการทดสอบลกัษณะทาง
กายภาพและวางแผนการทดลองแบบ CRD จ านวน 3 ซ ้ า มีกรรมวิธีดงัน้ี คาร์ราจีแนน ความเขม้ขน้ 
0.1, 0.2 และ 0.3%w/v เจลาติน ความเขม้ขน้ 1, 2 และ 3%w/v และ กมัอะราบิก ความเขม้ขน้ 0.01, 
0.03 และ 0.05%w/v ตามล าดบัและการทดลองท่ี 3 ทดสอบคุณภาพเมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอก วาง
แผนการทดลองแบบ 11x5 factorial experiments in CRD จ านวน 3 ซ ้ า เปรียบเทียบคุณภาพของเมลด็
พนัธ์ุขา้วโพดหวานท่ีไม่ไดพ้อก เมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอกท่ีประสานดว้ย PAM และไฮโดร
คอลลอยดท่ี์ระดบัความเขม้ขน้ต่างๆ ระยะเวลาการเกบ็รักษา 0, 1, 2, 3 และ 4 เดือน จากการทดลองท่ี 
1 พบวา่คาร์ราจีแนนท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.1, 0.2 และ 0.3%w/v เจลาตินท่ีระดบัความเขม้ขน้ 1, 2 
และ 3%w/v และกมัอะราบิกท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.01, 0.03 และ 0.05%w/v ตามล าดบั เป็นชนิดและ
ความเขม้ขน้ท่ีเหมาะสมท่ีจะน ามาใชเ้ป็นวสัดุประสานในการพอกเมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวาน เม่ือน าไป
ท าการทดลองท่ี 2 พบวา่ จากการประเมินความสมบูรณ์ภายนอก ไฮโดรคอลลอยดท์ั้ง 3 ชนิดเป็นวสัดุ
ประสานท าใหไ้ดเ้มลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอก มีลกัษณะทางกายภาพภายนอกสมบูรณ์มากกวา่เมลด็
พนัธ์ุพอกท่ีประสานดว้ย PAM ผวิของเมลด็พอกมีความเรียบเนียน มนัเงาเป็นสีทองและสวยงาม โดย
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เมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอกท่ีประสานดว้ยเจลาติน มีความสมบูรณ์มากท่ีสุด อีกทั้งเมลด็พนัธ์ุ
ขา้วโพดหวานพอกท่ีประสานดว้ยเจลาตินท่ีระดบัความเขม้ขน้ 2 และ 3%w/v มีน ้ าหนกัของเมลด็
พนัธ์ุหลงัพอกและค่าดชันีความทนทานของเมลด็พนัธ์ุพอกท่ีมีความสมบูรณ์ 100% สูงสุด สามารถยดึ
เกาะวสัดุพอกไวก้บัเมลด็พนัธ์ุไดอ้ยา่งแขง็แรงและสมบูรณ์ท่ีสุด ดา้นการเปล่ียนแปลงคุณภาพเมลด็
พนัธ์ุภายหลงัการเกบ็รักษา พบวา่ เมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานพอกท่ีประสานดว้ยกมัอะราบิกท่ีระดบั
ความเขม้ขน้ 0.01%w/v ส่งผลใหคุ้ณภาพของเมลด็พนัธ์ุสูงกวา่เมลด็พนัธ์ุท่ีไม่ไดพ้อกโดยมีดชันีการ
งอก อตัราการเจริญเติบโตของตน้กลา้ และอตัราการเจริญเติบโตของยอดสูงกวา่เมลด็พนัธ์ุท่ีไม่ได้
พอก แมร้ะยะการเกบ็รักษาจะเพิ่มข้ึน ดงันั้น กมัอะราบิกท่ีระดบัความเขม้ขน้ 0.01%w/v เป็นวสัดุ
ประสานมีความเหมาะสมในการพอกเมลด็พนัธ์ุขา้วโพดหวานมากท่ีสุด เน่ืองจากส่งผลกระทบต่อ
คุณภาพเมลด็พนัธ์ุนอ้ยท่ีสุด แมว้า่มีลกัษณะทางกายภาพดอ้ยกวา่เจลาติน 
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ABSTRACT 

This research was to investigate the type and concentration of optimized binders on physical 
properties and qualities of pelleted sweet corn seeds. It was divided in to three experimentals as 
follows: The first experiment was select the concentration for their optimized concentration in 
pelleting sweet corn seeds. The experiment  was conducted using a Completely Randomized Design 
(CRD), with 3 replications: carrageenan with concentrations of 0.01, 0.03, 0.05, 0.08, 0.1, 0.2, 0.3, 
0.4 and 0.5%w/v, gelatin and gum arabic with concentrations of 0.01, 0.03, 0.05, 0.1, 0.5, 1, 2, 3 
and 15%w/v were used respectively. The optimize concentrations were used in the experiment 2. 
The second experiment was to assess the physical properties by using CRD ,with 3 replications: 
carrageenan with concentrations of 0.1, 0.2 and 0.3%w/v, gelatin 1, 2 and 3%w/v and gum arabic 
0.01, 0.03 and 0.05%w/v and the third experiment was to investigate seeds qualities of pelleted 
sweet corn seeds were conducted using 11× 5 factorial in CRD, with 3 replications and compared 
with raw seeds, seeds pelleted with PAM 5%w/v and hydrocolloids at various concentrations. The 
various periods were 0, 1, 2, 3 and 4 months. The experiment 1 showed that carrageenan with 
concentration of 0.1, 0.2 and 0.3%w/v, gelatin 1, 2 and 3%w/v and gum arabic 0.01, 0.03 and 
0.05%w/v were optimized concentration in pelleting sweet corn seeds after that tested in the second 
experiment evaluated integrity of pelleted surface seeds found that all pelleted seed with 
hydrocolloids were better pelleting integrity than PAM pelleted seeds. The pelleted surface seeds 
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smooth and beautiful golden glossy and gelatin had the best integrity. Also pelleting seeds with 
gelatin with 2 and 3%w/v concentrations had the highest weight and pelleting duration index (PDI) 
of 100% integrity pelleted seeds their strength adhesion and integrity on filler material. While seed 
qualities assessment showed that seed pelleted with gum arabic with 0.01%w/v concentrations had 
germination index, seedling growth rate and shoot growth rate higher than raw seeds. Although, 
various periods of pelleted seed storage would increase. Therefore, gum arabic with 0.01%w/v 
concentrations was the best optimized binder for pelleting sweet corn seeds. Because of, it had less 
affecting to their qualities. Even though, it had physical properties inferior lesser than gelatin. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


