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บทคดัย่อ 

การผลิตเจลาตินจากเศษหนงัท่ีไดจ้ากการเตรียมหนงัก่อนฟอกของ บริษทั ชยัวฒันา แทนเนอร่ี 
กรุ๊ป จ ากัด (มหาชน) ได้ท าการศึกษาการปรับสภาพหนังด้วยสารละลายโซเดียมไฮดรอกไซด์
เปรียบเทียบกับสารละลายแคลเซียมไฮดรอกไซด์ พบว่าการปรับสภาพหนังววัด้วยสารละลาย
โซเดียมไฮดรอกไซด์ ความเขม้ขน้ 1.5% เป็นเวลา 40 ชัว่โมงไดเ้จลาตินท่ีมีความแขง็แรงเจลมากท่ีสุด 
เม่ือศึกษาผลของการสกดัเจลาตินโดยใช้กรดแอซีติก 0.15 โมลาร์ ท่ีอุณหภูมิ 60-80 องศาเซลเซียส 
และเวลาในการสกดั 6-48 ชัว่โมง พบวา่ สภาวะท่ีเหมาะสม คือ การสกดัท่ีอุณหภูมิ 70 องศาเซลเซียส 
เป็นเวลา 6 ชัว่โมง ซ่ึงไดป้ริมาณผลผลิต 4.78% ไดเ้จลท่ีมีความแขง็แรง 265.45 กรัม ทั้งน้ีเจลาตินผงท่ี
สกัดได้มีค่าโลหะหนักผ่านเกณฑ์มาตรฐานอุตสาหกรรม แต่มีความแข็งแรงเจล ความหนืด 
ความสามารถในการเกิดโฟม ความคงตวัของโฟม และน ้ าหนักโมเลกุลต ่ากว่าเจลาตินทางการค้า 
(P≤0.05) เจลาตินผงท่ีเก็บรักษาท่ีความช้ืนสัมพทัธ์ 22% ท่ีอุณหภูมิ 25 องศาเซลเซียส นาน 30 วนั 
ยงัคงมีค่าวอเตอร์แอคทิวิต้ีต  ่ากวา่ 0.6 เม่ือน าเจลาตินผงท่ีไดไ้ปใชเ้ป็นส่วนผสมในเยลลีรสส้ม พบว่า 
คุณภาพทางประสาทสัมผสัดา้นสี ความใส ความอ่อนนุ่ม ความเหนียว ความยืดหยุน่ และความชอบ
โดยรวมไดค้ะแนนการยอมรับสูงกวา่เยลลีท่ีผลิตจากเจลาตินทางการคา้ ยกเวน้ดา้นกล่ินท่ีไดรั้บการ
ยอมรับท่ีต ่ากวา่ (P≤0.05) จึงสรุปไดว้่าเศษหนงัจากอุตสาหกรรมเคร่ืองหนังมีศกัยภาพท่ีสามารถใช้
เป็นวตัถุดิบส าหรับผลิตเจลาตินชนิดท่ีมีความแขง็แรงเจลต ่าได ้
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ABSTRACT 

 Production of gelatin from underutilized bovine hide from the Chai Watana Tannery Group 
was investigated by comparing pretreatment processes by using sodium hydroxide and calcium 
hydroxide solutions. Pre-treatment with 1.5% sodium hydroxide for 40 h found to provide gelatin 
with the highest gel strength. Extraction studies by using 0.15 M acetic acid at 60-80°C for 6-48 h 
showed that the optimum condition was extraction of gelatin at 70°C for 6 h, which resulted in 
gelatin yield of 4.78% and gel strength of 265.45 g. The heavy metals of the gelatin powder were 
found to fall within the Thai Industrial Standard of gelatin, though the values of gel strength, 
viscosity, foaming ability, foaming stability and molecular weight were lower than the values for 
commercial gelatin (P≤0.05). Gelatin powder stored at 22% RH, 25°C for 30 days still had water 
activity less than 0.6. When this gelatin powder was used as ingredient in orange flavor jelly, it was 
found that sensory qualities such as color, transparency, softness, toughness, flexibility and overall 
acceptability were higher acceptance than jelly produced from the commercial gelatin, but its smell 
was lower acceptance (P≤0.05). It can be concluded that tannery bovine hide had potential to be 
used as a raw material for production of low bloom gelatin. 

 


