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กิตติกรรมประกาศ 

บทคดัยอ่ภาษาไทย 

บทคดัยอ่ภาษาองักฤษ 

สารบญั 

สารบญัตาราง 

บทท่ี 1  บทน า 
ความเป็นมาและความส าคญัของปัญหา 

วตัถุประสงคข์องการศึกษา 

ขอบเขตการศึกษา 

นิยามศพัทเ์ฉพาะ 

ประโยชน์ท่ีไดรั้บจากการศึกษา 

บทท่ี 2 เอกสารและงานวิจยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

การเลือกซ้ือวตัถุดิบ 

การเก็บรักษาวตัถุดิบ 

การสูญเสียคุณค่าอาหารในระหวา่งเก็บ 

งานวจิยัท่ีเก่ียวขอ้ง 

บทท่ี 3 วธีิด าเนินการศึกษา  

ประชากร 

เคร่ืองมือท่ีใชใ้นการศึกษา 

การตรวจหาคุณภาพเคร่ืองมือ 

การรวมรวมขอ้มูล 

การพิทกัษสิ์ทธ์ิ 

การวเิคราะห์ขอ้มูลและสถิติท่ีใช ้
สถานท่ีท่ีใชใ้นการด าเนินการศึกษาและรวบรวมขอ้มูล 

บทท่ี 4  ผลการศึกษา 
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บทท่ี 5 สรุป อภิปรายผลและขอ้เสนอแนะ 

สรุปผลการศึกษา 

           อภิปรายผล 
           ขอ้เสนอแนะ 

บรรณานุกรม          
ภาคผนวก                                                                                                                                      
 ภาคผนวก ก รายนามผูท้รงคุณวฒิุ       
 ภาคผนวก ข ตวัอยา่งเคร่ืองมือแบบสอบถาม    
ประวติัผูเ้ขียน                                                                                                                            
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สารบัญตาราง 
 

                                                   หน้า 
ตารางท่ี 4.1  จ านวนและร้อยละของกลุ่มตวัอยา่ง จ  าแนกตาม เพศ อาย ุระดบัการศึกษา 22 
   การอบรมหลกัสุขาภิบาลอาหาร ระยะเวลาท่ีผา่นมาในการอบรม  
   และประสบการณ์ในการท างาน 
ตารางท่ี 4.2  จ านวนและร้อยละของกลุ่มตวัอยา่งท่ีตอบค าถามตามหลกัสุขาภิบาลถูกตอ้ง   24 
ตารางท่ี 4.3  จ านวนและร้อยละของกลุ่มตวัอยา่ง จ  าแนกตามระดบัความรู้เก่ียวกบัความรู้        25 
   ในการเลือกซ้ือและการจดัเก็บวตัถุดิบของผูป้ระกอบการร้านอาหารในหอพกั

มหาวทิยาลยัเชียงใหม่  
ตารางท่ี 4.4 จ านวนและร้อยละของประชากรท่ีท าแบบสอบถามความรู้เร่ือง 26 

การเลือกซ้ือและการเก็บรักษาวตัถุดิบของร้านอาหารในมหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
ตารางท่ี 4.5   จ านวน ค่าร้อยละ คะแนนเฉล่ีย ของการปฏิบติัในการเลือกซ้ือและ 28 
   การเก็บรักษาวตัถุดิบของร้านอาหารในมหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
 
 

 
 


