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       Arthrospira (Spirulina) platensis GD และ  T. elongatus AARLT012 หลงัการทดสอบ  

   in vitro digestion แต่ละขั้น                    53 
ภาพ 4.24 เปรียบเทียบค่า GAE ของตวัอยา่งไฟโคไซยานินที่สกดัจาก Arthrospira (Spirulina) platensis 

GD และ T. elongatus AARLT012 หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 60 นาที               54 
ภาพ 4.25 ร้อยละคงเหลือของ GAE ของตวัอยา่งไฟโคไซยานินที่สกดัจาก  
     Arthrospira (Spirulina) platensis GD และ T. elongatus AARLT012  

  หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 60 นาที                   54 
ภาพ ง.1 กราฟมาตรฐานระหวา่งความเขม้ขน้ BSA และ A610 ของ Lowry protein assay              83 
ภาพ ญ.1 Prestained protein marker ที่ใชใ้นงานวจิยั                  98 
ภาพ ฎ.1 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารมาตรฐาน Gallic acid  
   ในช่วงความเขม้ขน้ 0.001-0.008 mg/ml                   99 
ภาพ ฎ.2 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
     Arthrospira (Spirulina) platensis GD                             100 
ภาพ ฎ.3 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
      Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 15 นาที             101 
ภาพ ฎ.4 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
      Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 30 นาที             102 
ภาพ ฎ.5 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
    Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 60 นาที             103 
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สารบัญภาพ (ต่อ) 

                        หน้า 

ภาพ ฎ.6 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
      Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงั in vitro digestion              104 
ภาพ ฎ.7 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
     Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 15 นาท ี           105 
ภาพ ฎ.8 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
      Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 30 นาท ี          106 
ภาพ ฎ.9 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
     Arthrospira (Spirulina) platensis GD หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 60 นาท ี           107 
ภาพ ฎ.10 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
                  T. elongatus AARLT012                              108 
ภาพ ฎ.11 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
        T. elongatus AARLT012  หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 15 นาที                       109 
ภาพ ฎ.12 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก 
    T. elongatus AARLT012  หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 30 นาที                       110 
ภาพ ฎ.13 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  

    T. elongatus AARLT012  หลงับ่มที่อุณหภูมิ 70°C นาน 60 นาที                       111 
ภาพ ฎ.14 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก   

   T. elongatus AARLT012 หลงั in vitro digestion                        112 
ภาพ ฎ.15 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
        T. elongatus AARLT012 หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 15 นาท ี             113 
ภาพ ฎ.16 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก   
         T. elongatus AARLT012 หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 30 นาท ี             114 
ภาพ ฎ.17 กราฟแสดงความสามารถในการยบัย ั้ง DPPH•radical ของสารสกดัไฟโคไซยานินจาก  
         T. elongatus AARLT012 หลงั in vitro digestion บ่มที่ 70°C นาน 60 นาท ี             115 
 



 

ถ 

 

อกัษรย่อ 

อกัษรย่อ ความหมาย 

          PC  ไฟโคไซยานิน (phycocyanin) 
      PE  ไฟโคอีริธริน (phycoerythrin) 
      APC อลัโลไฟโคไซยานิน (allophycocyanin) 
      PCB  ไฟโคไซยาโนบิลิน (phycocyanobilin) 
      PEB  ไฟโคอีริโธรบิลิน (phycoerythrobilin) 
      PUB ไฟโคยโูรบิลิน (phycourobilin) 
      PVB ไฟโคไวโอโรบิลิน (phycoviolobilin) 
      PS II ระบบแสง II (photosystem II) 
     λA max ความยาวคล่ืนที่มีการดูดกลืนแสงสูงสุด 
     λF max ความยาวคล่ืนที่มีการปลดปล่อยแสงสูงสุด 
      kHz  กิโลเฮิรตซ์ (kilo hertz) 
      kDa  กิโลดาลตนั (kilo Dalton) 
      °C  องศาเซลเซียส (degree celsius) 

 
 

 

 


