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การคดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 

Selection of small fruit tomato varieties 

                                                                       บทคดัยอ่ 

              โครงการคดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด ด าเนินงานท่ีสถานีเกษตรหลวงปางดะ 
อ.สะเมิง จ.เชียงใหม่  โดยคดัเลือกพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็จากสายพนัธุแ์ทแ้ละพนัธุล์กูผสม จ านวน 21 สายพนัธุ์ 
ประกอบดว้ย สีแดง 6 สายพนัธุ ์, สีสม้ 4 สายพนัธุ ์, สีเหลือง 6 สายพนัธุ ์และสีน ้ าตาล 5 สายพนัธุ ์ท่ีไดจ้ากการ
รวบรวมและพฒันาพนัธุข์องมลูนิธิโครงการหลวง จากนั้นท าการปลกูทดลองและเปรียบเทียบระหว่างสายพนัธุ์
ของแต่ละสี จากการทดลองพบว่า มะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดสีแดงพนัธุผ์ลรีไข่ 3 มีจ  านวนผลต่อช่อ 
16.110 น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผล 7.2667 กรัม ค่า TSS 9.04 %brix และพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 1 มีจ  านวนผลต่อช่อ15.997 
น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผล 7.2367 กรัม ค่า TSS 9.1633 %brix   สายพนัธุสี์สม้ผลรี มีจ  านวนผลต่อช่อ 12.107 น ้ าหนกั
เฉล่ียต่อผล 8.7 กรัม ค่า TSS 8.52 %brix, พนัธุสี์สม้ YTT-RP KKU 3/1มีจ  านวนผลต่อช่อ 12.107 น ้ าหนกัเฉล่ีย
ต่อผล 6.4633 กรัม ค่า TSS 8.42 %brix และพนัธุสี์สม้ YTT-RP KKU 3/2 มีจ  านวนผลต่อช่อ9.6633 น ้ าหนกั
เฉล่ียต่อผล 5.3967 กรัม ค่า TSS10.32 %brix  สายพนัธุสี์เหลือง  YTT-RP-KKU 10 มีจ  านวนผลต่อช่อ 15.773 
น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผล 5.12 กรัม ค่า TSS 9.90 %brix และพนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ 1มีจ  านวนผลต่อช่อ 1 3.773 
น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผล 7.82 กรัม ค่า TSS 9.22 %brix และสีน ้ าตาลสายพนัธุผ์ลรีไข่ 2 มีจ  านวนผลต่อช่อ 9.9967 
น ้ าหนกัต่อผล  เฉล่ีย 12.66 กรัม ค่า TSS 8.0002 %brix พบว่า  สายพนัธุด์งักล่าวสามารถน ามาเป็นพนัธุท่ี์
ใหผ้ลผลิตท่ีตรงตามมาตรฐานการจดัคุณภาพผลผลิตของมลูนิธิโครงการหลวงท่ีจะน าไปเป็นพนัธุส่์งเสริมแก่
เกษตรกร คือ มีจ  านวนผลต่อช่อเมื่อเปรียบเทียบกบัความยาวช่อมากท่ีสุด  มีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลอยูร่ะหว่าง 
5-15 กรัม  และมีค่าปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าไดไ้ม่ต ่ากว่า 8 %brix ทั้งน้ีปัจจยัสภาพแวดลอ้มภายนอกอาจ
ส่งผลต่อพฒันาการ การเจริญเติบโตและการออกดอกติดผลของพืชจึงท าใหป้ริมาณและคุณภาพผลผลิตลดลง 
       _________________________________________________________________________________ 
ค ำส ำคญั:มาตรฐานมะเขือเทศโครงการหลวง , การคดัเลือกพนัธุ ์, สายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็ 
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Abstract 

Selection of small fruit tomato varieties 

Selection of small fruit tomato varieties project operates at the Royal Agricultural Station Pangda 

Samoeng District, Chiang Mai Province. Small tomato varieties were selected from 21 pure breed and 

hybrid. Consisting of 6 species of red, 4 species of orange, 6 species of yellow and 5 species of brown that 

have been collected and developed by the Royal Project Foundation After that, planting, experimenting 

and comparing between species of each color. From the experiment found that Small tomatoes the results 

showed that red variety (oval-shaped 3) had the number of fruits per bunch 16.110 , the average weight per 

fruit was 7.2667 grams, TSS 9.04% brix and red variety (oval) had  the number of fruits  15.997. Average 

weight per fruit 7.2367 grams, TSS value 9.1633% brix The orange varieties, has the number of fruits per 

bunch 12.107 , weight per fruit 8.7 grams, TSS value of 8.52% brix, orange vaieties (YTT-RP KKU 3/1) 

had the number of fruit per bunch 12.107 average weight per fruit 6.4633 grams, TSS8.42% brix and 

orange varieties  (YTT-RP KKU 3/2) had the number of fruit per bunch 9.6633 Average weight per fruit 

5.3967 grams TSS10.32% brix. The yellow variety ( YTT-RP-KKU 10) had the number of fruits per 

bunch 15.773, the average weight per fruit was 5.12 grams, TSS 9.90% brix and the specially selected 

sweet fruit varieties 1 had the number of fruits per bunch 13.773, the average weight per fruit 7.82 grams, 

TSS 9.22 % brix. And brown species (oval oval 2) had the number of fruits per bunch 9.9967 , average 

weight per fruit 12.66 grams, TSS value 8.0002% brix. It was found that this variety was able to be a 

variety that yielded products that meet the quality management standards of the Royal Project Foundation 

which will be used as a breeding variety for farmers. Average per fruit is between 5-15 grams and the 

content of soluble solids is not less than 8% brix. However, external environment factors may affect 

development Growth and flowering of plants, resulting in decreased quantity and quality of produce.        

…………………………………………………………… 

Keywords: Tomato standards of the Royal Project, Selection, Small tomato fruit  
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บทที ่1 

บทน า 

             มะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดถือเป็นพืชเศรษฐกิจท่ีสามารถปลกูและท ารายไดใ้หก้บัมลูนิธิ
โครงการหลวงอีกชนิด โดยมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด (Cherry Tomato) มีลกัษณะทัว่ไปคือ เป็นพืชลม้ลุก
ในตระกลูพริก มะเขือ ติดผลเป็นพวงหรือช่อยาว ผลเลก็ เปลือกบางเน้ือหนา แน่น กรอบ และมีเมลด็นอ้ย 
ผลดิบจะมีสีเขียวและเม่ือสุกจะเปล่ียนเป็นสีต่างๆข้ึนอยูก่บัสายพนัธุ ์นอกจากสามารถน าไปประกอบอาหาร
หรือบริโภคเป็นผกัแลว้ ยงัสามารถใชรั้บประทานผลสดคลา้ยกบัผลไมไ้ด ้เน่ืองจากมีการพฒันาสายพนัธุใ์ห้
มีขนาดผลเลก็ น ้ าหนกัผลประมาณ 5-15 กรัม เน้ือเยอะ กรอบ รวมถึงมีเมลด็นอ้ยและรสชาติดีข้ึนเพ่ือให้
ตอบสนองต่อความตอ้งการของผูบ้ริโภค (สุชีลา และคณะ, 2555) 
          ในปัจจุบนัทางมลูนิธิโครงการหลวงไดใ้หค้วามสนใจกบัการปรับปรุงและพฒันาสายพนัธุม์ะเขือเทศ
ผลเลก็รับประทานผลสด เพ่ือใหมี้ความหลากหลายทั้งสีผล รูปร่างผล รวมถึงรสชาติ เพ่ือเพ่ิมทางเลือกของ
ผูบ้ริโภคใหม้ากข้ึน และใหเ้หมาะสมต่อสภาพแวดลอ้มของพ้ืนท่ีมลูนิธิโครงการหลวง ทั้งยงัเป็นการทดแทน
การสัง่ซ้ือเมลด็พนัธุจ์ากภายนอก ซ่ึงนอกจากปัญหาตน้ทุนในดา้นการน าเขา้เมลด็พนัธุแ์ลว้ ทางมลูนิธิ
โครงการหลวงยงัพบปัญหาในดา้นสภาพการผลิตแบบไร่ท่ีมกัประสบปัญหาส าคญัคือไม่สามารถควบคุม
ปริมาณและคุณภาพของผลผลิตใหต้รงความตอ้งการของตลาดได ้โดยจะผลิตไดดี้ในช่วงฤดูหนาวเท่านั้น 
ส่วนในฤดูร้อนและฤดูฝนจะมีสภาพแวดลอ้มไม่เหมาะสม เช่น อุณหภูมิสูง แสงแดดท่ีมากเกินความตอ้งการ 
ร่วมกบัการมีฝนตกหนกัน ้ าขงัในแปลง ซ่ึงก่อใหเ้กิดการท าลายของโรคและแมลงศตัรูต่างๆจึงท าใหม้ะเขือ
เทศผลเลก็รับประทานสดไม่เพียงพอต่อความตอ้งการของตลาดโครงการหลวง( เกศจิตต ์และคณะ , 2553; 
มลูนิธิโครงการหลวง,2557) 
 อยา่งไรก็ตามมลูนิธิโครงการหลวงไดเ้ร่ิมด าเนินงานปรับปรุงและพฒันาพนัธุ ์ภายใตก้ารสนบัสนุน
ของหน่วยงานวิจยัเพ่ือพฒันาพนัธุแ์ละขยายเมลด็พนัธุใ์นสภาพแวดลอ้มบนพ้ืนท่ีสูง โดยมีวตัถุประสงคเ์พ่ือ
การปรับปรุงและพฒันาพนัธุใ์หเ้หมาะสมต่อสภาพพ้ืนท่ีปลกูของโครงการหลวงและเกษตรกรในเครือข่าย
ใหไ้ดผ้ลผลิตดี ทั้งมีลกัษณะรวมถึงคุณภาพตรงตามความตอ้งการของตลาด และทนต่อการเขา้ท าลายของ
โรคแมลง ส าหรับน ามาใชส่้งเสริมใหก้บัเกษตรกรปลกูทดแทนการสัง่ซ้ือเมลด็พนัธุจ์ากต่างประเทศหรือ
หน่วยงานเอกชน(จนัทร์แรม และคณะ, 2553) 
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วตัถุประสงค์การวจิยั 
 1. เพื่อรวบรวมสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 
 2. เพื่อคดัเลือก และไดส้ายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 

 

  ขอบเขตงานวจิยั 
ด าเนินการ ปลกูทดสอบ คดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดจากการพฒันาสายพนัธุ ์

ซ่ึงไดร้วบรวมจากสายพนัธุแ์ทแ้ละพนัธุล์กูผสม ของโครงการปรับปรุงพนัธุม์ะเขือเทศรับประทานสดผลเลก็ 
ของ สุชีลา(2555) ปลกูคดัเลือกพนัธุ ์จ  านวน 21 สายพนัธุ ์คดัเลือกแบบตน้ต่อแถว จ านวน 2 คร้ัง ตาม
ลกัษณะรูปทรงผล สีผล ความหวานไม่ต ่ากว่า 8 องศาบริกซ ์ความหนาเน้ือ ความแน่นเน้ือ รสชาติความอร่อย 
และกล่ินสมัผสั 
 

ประโยชน์ที่คาดว่าจะได้รับ 
1.ไดส้ายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด ของมลูนิธิโครงการหลวงเพื่อใชใ้นงานส่งเสริมผกั 
2. มลูนิธิโครงการหลวง สามารถผลิตเมลด็พนัธุไ์วใ้ชเ้อง 
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บทที ่2 

ทฤษฎี และแนวคดิที่เกีย่วข้อง 

ความส าคญัและการใชป้ระโยชน์                                                   

           มะเขือเทศ  (ช่ือวิทยาศาสตร์ : Lycopersiconesculentum Mill.) เป็นพืชชนิดหน่ึงท่ีอุดมไปดว้ยคุณค่า
ทางอาหาร มะเขือเทศขนาดปานกลางจะมีปริมาณวิตามินซีคร่ึงหน่ึงของสม้โอทั้งผล มะเขือเทศผลหน่ึงจะมี
วิตามินเอ ราว 1 ใน 3 ของวิตามินเอท่ีร่างกายตอ้งการในหน่ึงวนั นอกจากน้ีมะเขือเทศยงัมี โปแตสเซียม
ฟอสฟอรัส แมกนีเซียมและแร่ธาตุอ่ืนๆ อีกหลายชนิด 
             ปัจจุบนัผูบ้ริโภคใหค้วามสนใจกบัสุขภาพมากข้ึน การรับประทานอาหารท่ีมีประโยชน์จะช่วย  ให้

สุขภาพดี ดงันั้นมะเขือเทศจึงเป็นพืชอาหารท่ีมีความส าคญัต่อสุขภาพชนิดหน่ึง เน่ืองจากในผลสุก มะเขือเทศ

ประกอบดว้ยสาร carotenoids ซ่ึงเป็นเมด็สีตามธรรมชาติท่ีพบทัว่ไปในพืช แบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มท่ีมี

ออกซิเจนเป็นองคป์ระกอบ ไดแ้ก่ กลุ่ม xanthophylls และกลุ่มท่ีไม่มีออกซิเจนเป็น องคป์ระกอบ ไดแ้ก่กลุ่ม 

carotenes โดยเฉพาะกลุ่ม carotene มีประมาณ 90-95% ของปริมาณ  carotenoids ทั้งหมด ไลโคปีน

(lycopene) เป็นสารส าคญัในกลุ่ม carotenes พบมากในมะเขือเทศ ผลสีแดง ท าใหม้ะเขือเทศเป็นแหล่งส าคญั

ของสารตา้นออกซิเดชัน่ อยา่งไรก็ตาม ปริมาณของไลโคปีนมี ความแตกต่างกนัภายในสายพนัธุม์ะเขือเทศ 

(Stahl และ Sies, 1996) ขณะท่ีเบตา้แคโรทีน พบมากใน  มะเขือเทศผลสีสม้และแครอท เบตา้แคโรทีนเป็น

แหล่งของสารตั้งตน้ในการสงัเคราะห์วิตามินเอ ซ่ึงเป็น  สาระส าคญั ท่ีช่วยในการมองเห็น ( Zhang และ 

Stommel, 2000) เป็นสารตา้นอนุมลูอิสระและช่วยลด  ความเจ็บป่วยจากโรคต่างๆ ( Stommel, 2005) ท าให้

ตลาดมะเขือเทศส าหรับผูบ้ริโภคท่ีใหค้วามส าคญั กบัอาหารสุขภาพ เพ่ิมมากข้ึน  

               การดูแลสุขภาพก าลงัมาแรงไปสู่ทุกรุ่นทุกวยั ไม่ว่าจะเป็นการออกก าลงักายแบบสม ่าเสมอ การ

ควบคุมอาหาร และการเลือกรับประทานอาหารท่ีมีประโยชน์ การรับประทานผกัก็เป็นทางเลือกอนัดบัตน้ๆ 

ของการดูแลสุขภาพดว้ยเช่นกนั เพราะนอกจากจะไดรั้บสารอาหารมากมาย ยงัท าใหไ้ม่อว้น  

 

 
 
 
 
 
 
 

https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%8A%E0%B8%B7%E0%B9%88%E0%B8%AD%E0%B8%A7%E0%B8%B4%E0%B8%97%E0%B8%A2%E0%B8%B2%E0%B8%A8%E0%B8%B2%E0%B8%AA%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B9%8C
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%A7%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%B2%E0%B8%A1%E0%B8%B4%E0%B8%99%E0%B8%8B%E0%B8%B5
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%AA%E0%B9%89%E0%B8%A1%E0%B9%82%E0%B8%AD
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B8%A7%E0%B8%B4%E0%B8%95%E0%B8%B2%E0%B8%A1%E0%B8%B4%E0%B8%99%E0%B9%80%E0%B8%AD
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B9%81%E0%B8%95%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B9%81%E0%B8%95%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B9%81%E0%B8%95%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%82%E0%B8%9B%E0%B9%81%E0%B8%95%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1
https://th.wikipedia.org/wiki/%E0%B9%81%E0%B8%A1%E0%B8%81%E0%B8%99%E0%B8%B5%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1
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            ความส าคญัของมะเขือเทศท่ีมีต่อผูบ้ริโภคโดยเฉพาะปัจจุบนัผูท่ี้มีความตอ้งการมะเขือเทศผลเลก็
หลากหลายสายพนัธุ ์ท่ีนอกจากมีผลผลิตท่ีมีคุณภาพการบริโภคท่ีดีแลว้ ยงัตอ้งการความหลากหลายในดา้น
สีสนัอีกดว้ย  ทั้งน้ีเพราะแต่ละสีประกอบไปดว้ยสารสี( Pigments) ท่ีมีประโยชน์ต่อสุขภาพ อาทิ สีแดงมี
สารไลโคพีน(Rein and Herber,2006)สีเหลืองมีสารเบตา้แคโรทีน( Stommel  et al,2001) หรือสีม่วงบ่งบอก
ถึงการมีสารแอนโธไซยานิน(Famham et al,2009) 
              มะเขือเทศเป็นพืชลม้ลุกอายเุพียง 1 ปี ล  าตน้ตั้งตรง มีลกัษณะเป็นพุ่ม มีขนอ่อน ๆ ปกคลุม ใบเป็น
ใบประกอบ ออกสลบักนั ใบยอ่ยมีขนาดไม่เท่ากนั บางใบเลก็รียาว บางใบกลมใหญ่ ปลายใบแหลม ขอบใบ
เป็นหยกัลึกคลา้ยฟันเล่ือยมีขนอ่อน ๆ ออกดอกเป็นช่อหรือดอกเด่ียว บริเวณซอกใบ ดอกมีสีเหลือง มีกลีบเล้ียง
สีเขียว ประมาณ 5-6 กลีบ ผลเป็นผลเด่ียว มีขนาดรูปร่างและสีต่างกนั ซ่ึงมีขนาดเลก็ประมาณ 3 เซนติเมตร 
จนถึงใหญ่ประมาณ 10 เซนติเมตร รูปร่างมีทั้งกลม กลมแบน หรือกลมรี ผวินอกลีบเป็นมนั ผลดิบมีสีเขียว 
หรือเขียวอมเทา เม่ือสุกจะมีสีเหลือง สีสม้ หรือสีแดง เน้ือภายในฉ ่าดว้ยน ้ ามีรสเปร้ียว เมลด็มีเป็นจ านวนมาก 
มะเขือเทศมีหลายพนัธุ ์เช่น พนัธุสี์ดา พนัธุโ์รมาเรดเพียร์ เป็นตน้ 
               มะเขือเทศสามารถเจริญเติบโตทางดา้นล าตน้ ใบ และออกดอกไดดี้ตลอดทั้งปี แต่การติดผลของ
มะเขือเทศตอ้งการสภาพอากาศค่อนขา้งเยน็ อุณหภูมิกลางวนัท่ีเหมาะสมอยูท่ี่ระหว่าง 25 - 30 องศาเซลเซียส 
อุณหภูมิกลางคืนประมาณ 16 - 20 องศาเซลเซียส ถา้อุณหภูมิกลางคืนสูงกว่า 22 องศาเซลเซียส จะท าให้
มะเขือเทศไม่ติดผลหรือติดผลไดน้อ้ยมาก ฝนและความช้ืนสูงเป็นสาเหตุส าคญัท าใหโ้รคทางใบและทางราก
ระบาดรุนแรง ดงันั้นฤดูปลกูท่ีเหมาะสมท่ีสุดจึงอยูใ่นช่วงฤดูหนาว โดยมีช่วงหยอดเมลด็เพาะกลา้อยูร่ะหว่าง
เดือนตุลาคมถึงเดือนธนัวาคม ซ่ึงนอกจากสภาพอากาศจะเหมาะสมต่อการติดผล ท าใหไ้ดผ้ลผลิตสูงแลว้ยงัมี
ศตัรูพืชรบกวนนอ้ย ตน้ทุนการผลิตจึงต ่ากว่าการปลกูในฤดูอื่นดว้ย  

มะเขือเทศสามารถเจริญเติบโตทางดา้นล าตน้ ใบ และออกดอกไดดี้ตลอดทั้งปี แต่การติดผลของ
มะเขือเทศตอ้งการสภาพอากาศค่อนขา้งเยน็ อุณหภูมิกลางวนัท่ีเหมาะสมอยูท่ี่ระหว่าง 25 - 30 องศาเซลเซียส 
อุณหภูมิกลางคืนประมาณ 16 - 20 องศาเซลเซียส ถา้อุณหภูมิกลางคืนสูงกว่า 22 องศาเซลเซียส จะท าให้
มะเขือเทศไม่ติดผลหรือติดผลไดน้อ้ยมาก ฝนและความช้ืนสูงเป็นสาเหตุส าคญัท าใหโ้รคทางใบและทางราก
ระบาดรุนแรง ดงันั้นฤดูปลกูท่ีเหมาะสมท่ีสุดจึงอยูใ่นช่วงฤดูหนาว โดยมีช่วงหยอดเมลด็เพาะกลา้อยู่
ระหว่างเดือนตุลาคมถึงเดือนธนัวาคม ซ่ึงนอกจากสภาพอากาศจะเหมาะสมต่อการติดผลแลว้ยงัท าใหไ้ดผ้ล
ผลิตสูงและมีคุณภาพดี รวมถึงมีศตัรูพืชรบกวนนอ้ยตน้ทุนการผลิตจึงต ่ากว่าการปลกูในฤดูอื่น(มลูนิธิ
โครงการหลวง, 2559) 
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ปัจจุบนัผูบ้ริโภคใหค้วามสนใจกบัสุขภาพมากข้ึน จึงใหค้วามส าคญัในการรับประทานพืชผกัผลไม้
ซ่ึงเป็นประโยชน์ต่อร่างกาย ดงันั้นมะเขือเทศจึงเป็นพืชอาหารท่ีมีความส าคญัต่อสุขภาพชนิดหน่ึง เน่ืองจาก
สามารถรับประทานไดท้ั้งเป็นผกัและผลไม ้โดยในผลสุกจะประกอบดว้ยสารส าคญัท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกาย
มนุษยห์ลายชนิด เช่นcarotenoids ซ่ึงเป็นเมด็สีตามธรรมชาติท่ีพบทัว่ไปในพืช แบ่งเป็น 2 กลุ่ม คือ กลุ่มท่ีมี
ออกซิเจนเป็นองคป์ระกอบ ไดแ้ก่ กลุ่ม xanthophylls และกลุ่มท่ีไม่มีออกซิเจนเป็นองคป์ระกอบ ไดแ้ก่กลุ่ม 
carotenes โดยเฉพาะกลุ่ม carotene มีประมาณ 90-95% ของปริมาณ carotenoids ทั้งหมด โดยไลโคปีน
(lycopene) ถือเป็นสารส าคญัในกลุ่ม carotenes พบมากในมะเขือเทศผลสีแดง แต่อยา่งไรก็ตาม ปริมาณ
ของไลโคปีนนั้นมีความแตกต่างกนัภายในสายพนัธุม์ะเขือเทศ ( Stahl andSies, 1996; Stommel, 2005)  ขณะท่ี
เบตา้แคโรทีนพบมากในมะเขือเทศผลสีสม้และสีเหลือง โดยเบตา้แคโรทีนถือเป็นแหล่งของสารตั้งตน้ในการ
สงัเคราะห์วิตามินเอ ซ่ึงเป็นสารส าคญัท่ีช่วยในการมองเห็น และจดัเป็นสารตา้นอนุมลูอิสระรวมถึงช่วยลดการ
เจ็บป่วยจากโรคต่างๆ(Zhang and  Stommel,2000) ส่วนสารแอนโธไซยานิน จะพบมากในมะเขือเทศสีม่วงและ
สีน ้ าตาล ซ่ึงเป็นสารท่ีมีประโยชน์ต่อร่างกายเช่นเดียวกนั ( Famham et al, 2009) จึงท าใหม้ะเขือเทศเป็นแหล่ง
ส าคญัของสารตา้นอนุมลูอิสระ และยงัส่งผลใหต้ลาดมะเขือเทศรับประทานผลสดส าหรับผูบ้ริโภคท่ีให้
ความส าคญักบัอาหารสุขภาพมีเพ่ิมมากข้ึน 
 
สภาพแวดล้อมที่เหมาะสม  
                การปลกูมะเขือเทศเชอร่ีในอุณหภูมิท่ีแตกต่างกนั จะใหผ้ลผลิตและคุณภาพท่ีแตกต่างกนั โดยผลผลิต
จะลดลงเม่ือมีอุณหภูมิสูงข้ึน อุณหภูมิมีอิทธิพลต่อการติดและการพฒันาของผล อุณหภูมิต  ่ากว่า 12.8 °C และ
สูงกว่า 32.2 °C ละอองเกสรจะเป็นหมนัไม่สามารถงอกท่อละอองเกสรลงไปผสมไข่ในรังได ้ อุณหภูมิท่ี
เหมาะสมต่อการเจริญเติบโตอยูร่ะหว่าง 15–25 °C ช่วงแสงท่ีเหมาะสมส าหรับการเจริญ และผลผลิตมะเขือเทศ
อยูร่ะหว่าง 8–16 ชัว่โมงต่อวนั ในช่วงแสงไม่เกิน 12 ชัว่โมงต่อวนั ช่อดอกจะเจริญเติบโตและติดผลเร็ว คุณภาพ
แสงสีน ้ าเงินจะช่วยใหม้ะเขือเทศมีขอ้สั้นกว่าสีแดง มะเขือเทศสามารถเจริญไดดี้ในดินท่ีร่วนซุย มีหนา้ดินลึก  
ระบายน ้ าไดดี้ มีอินทรียวตัถุสูง pH 6.0–6.8 ขอ้ส าคญัพ้ืนท่ีปลกูไม่ควรปลกูซ ้ากบัพืชชนิดอ่ืนในตระกลูเดียวกนั 
เพราะเป็นแหล่งสะสมโรคแมลง(องคค์วามรู้เพ่ือพฒันาพ้ืนท่ีสูงอยา่งย ัง่ยนื,2559) 
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การเกบ็รักษา ผลมะเขือเทศที่แก่ในระยะ mature green 

เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 18 – 22 องศาเซลเซียส ความช้ืนสมัพทัธ ์90 – 95 เปอร์เซ็นต ์ไดน้าน 1 – 3 สปัดาห์ 
ส่วนผลท่ีแก่ในระยะ firm ripe เก็บรักษาท่ีอุณหภูมิ 13 – 15 องศาเซลเซียส ความช้ืนสมัพทัธ ์90 – 95 เปอร์เซ็นต ์
ไดน้าน 4 – 7 วนั 
หมายเหตุ:  ระยะการแก่และการสุกของผลมะเขือมะเทศ โดย U.S.U. United Fresh Fruit & Vegetable 
Association ร่วมกบั USDA 
1. ระยะผลแก่สีเขียว (Mature green stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศแก่จดัแต่ผวิของผลยงัมีสีเขียวอยู ่ผลมะเขือ
เทศท่ีแก่จดั เม่ือใชมี้ดคมผา่คร่ึงเมลด็จะไม่ถกูตดั และเน้ือในจะเร่ิมมีสีเหลือง แต่ถา้ผลไม่แก่จดัเมลด็จะถกูตดั
ขาดได ้และเน้ือในจะมีสีเขียวและยงัแข็งอยู่ 
2. ระยะเร่ิมเปล่ียนสี (Breaker stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศเร่ิมเปล่ียนสีผวิจากสีเขียวเป็นสีเหลืองอ่อนหรือสี
สม้ไม่เกิน 10 เปอร์เซ็นตข์องพ้ืนท่ีผวิ 
3. ระยะเปล่ียนสี ( Turning stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศมีสีผวิเปล่ียนเป็นสีสม้หรือสม้แดงมากกว่า 10 
เปอร์เซ็นต ์แต่ไม่เกิน 30 เปอร์เซ็นตข์องพ้ืนท่ีผวิและใชเ้วลา 1 วนั จากระยะเร่ิมเปล่ียนสีท่ีอุณหภูมิ 20 องศา
เซลเซียส 
4. ระยะสีชมพ ู( Pink stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศ มีสีผวิเปล่ียนเป็นสีชมพหูรือสีสม้แดงมากกว่า 30 
เปอร์เซ็นต ์แต่ไม่เกิน 60 เปอร์เซ็นตข์องพ้ืนท่ีผวิและใชเ้วลา 2 วนั จากระยะเร่ิมเปล่ียนสีท่ีอุณหภูมิ 20 องศา
เซลเซียส 
5. ระยะสีเร่ิมแดง (Light red stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศมีสีผวิเปล่ียนเป็นสีชมพแูดงหรือสีแดงมากกว่า 60 
เปอร์เซ็นต ์แต่ไม่เกิน 90 เปอร์เซ็นตข์องพ้ืนท่ีผวิ และใชเ้วลา 3 วนั จากระยะเร่ิมเปล่ียนสีท่ีอุณหภูมิ 20 องศา
เซลเซียส 
6. ระยะสีแดง (Red stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศ มีสีผวิเปล่ียนเป็นสีชมพแูดงมากกว่า 90 เปอร์เซ็นต ์และใช้
เวลา 3 วนั จากระยะเร่ิมเปล่ียนสีท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส 
7. ระยะผลสุกสีแดง (Red ripe stage) คือ ระยะท่ีผลมะเขือเทศสุกมีสีแดงเขม้ตามลกัษณะสีประจ าพนัธุน์ั้นๆ 
และใชเ้วลา 6 วนั จากระยะเร่ิมเปล่ียนสีท่ีอุณหภูมิ 20 องศาเซลเซียส(องคค์วามรู้เพ่ือพฒันาพ้ืนท่ีสูงอยา่งย ัง่ยนื, 
2559) 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
7 

 
การเกบ็เมลด็พนัธ์ุไว้ปลูกฤดูต่อไป 
            สามารถท าไดเ้ม่ือพนัธุท่ี์ปลกูไม่ใช่พนัธุ ์ลกูผสม การเกบ็เมลด็พนัธุค์วรเลือกเกบ็เมลด็จากแปลงท่ี
ปลกูในฤดูหนาวเท่านั้น และเลือกเก็บจากตน้ท่ีสมบูรณ์แข็งแรง มีลกัษณะผลตามท่ีตลาดตอ้งการ จึงจะได้
เมลด็ท่ีสมบูรณ์แขง้แรง มีเปอร์เซ็นต ์ความงอกสูง การผลิตเมลด็พนัธุส์ามารถท าไดง่้าย โดยเก็บเก่ียวผลท่ีสุก
แดงผา่ขวางผล บีบเมลด็ออก หมกัท้ิงไวใ้นภาชนะพลาสติก 24 - 36 ชัว่โมง น าไปลา้งน ้ าหลายๆคร้ัง เมลด็ท่ี
ดีจะจมลง เมลด็ท่ีไม่สมบูรณ์จะลอย ปล่อยใหไ้หลออกไป เมื่อเมลด็สะอาดดีแลว้น าไปผึ่งแดดบนตะแกรง 2 
- 3 วนั จนเมลด็แหง้สนิทจึงบรรจุเมลด็ในถุงพลาสติกหนา หรือ ในกระป๋องท่ีปิดสนิท แลว้น าไปเก็บไวใ้นท่ี
เยน็ ซ่ึงโดยวิธีการเช่นน้ีสามารถเก็บเมลด็ไดน้าน อยา่งนอ้ย 2 - 3 ปี  
 
การปรับปรุงพนัธ์ุมะเขือเทศ และข้อมูลที่เกีย่วข้อง 

โดยทัว่ไป ในการคดัเลือกเพ่ือพฒันาพนัธุม์ะเขือเทศในช่วงแรกๆของการปรับปรุงพนัธุน์ั้น นิยม
คดัเลือกจากลกัษณะภายนอกอาทิ ทรงพุ่ม ขนาดของผล สีผล แต่ในการพฒันาพนัธุม์ะเขือเทศใหม้ีคุณภาพ
ของผลผลิตเพ่ือรับประทานสดดี เป็นท่ีตอ้งการของตลาด นั้นมีความยุง่ยาก และซบัซอ้น กว่าการผลิต 

เพ่ือใหผ้ลผลิตสูงเพียงอยา่งเดียว ทั้งน้ีเพราะการก าหนดรสชาติ ใหเ้หมาะสมกบัตลาดนั้นนอกจาก
ตอ้งทราบคุณสมบติัต่างๆ ท่ีเป็นท่ีตอ้งการของตลาดแลว้ ยงัตอ้งแสวงหาแหล่งพนัธุกรรม ท่ีมีลกัษณะ
ดงักล่าว นั้นมาผสมและปรับปรุงร่วมกนักบัลกัษณะอ่ืนๆ ตามตอ้งการรวมทั้งในขณะ ท่ีท าการรวบรวม เช้ือ
พนัธุกรรม  การคดัเลือกพนัธุ ์พ่อแม่ลกู และลกูผสม เพ่ือใหมี้คุณภาพตามความตอ้งการนั้น จ  าเป็นตอ้งอาศยั
เทคนิคท่ีเฉพาะ เจาะจงในการคดัเลือกทั้งในสภาพแปลงทดลอง และในหอ้งปฏิบติัการ ทั้งน้ีเพ่ือตรวจสอบ
ว่า มีลกัษณะท่ีตอ้งการในเช้ือพนัธุกรรมท่ีน าเขา้มาผสม และลกัษณะดงักล่าวสามารถถ่ายทอดเขา้สู่ลกูผสม
อีกดว้ย ซ่ึงบางลกัษณะท่ีตอ้งการนั้นอาจมีความสมัพนัธก์บัลกัษณะท่ีปรากฏอ่ืนๆ ทั้งท่ีเป็นท่ีตอ้งการ หรือไม่
ตอ้งการซ่ึงจ  าเป็นตอ้งน าขอ้มลูพ้ืนฐานทางพนัธุกรรม ดงักล่าวมาพิจารณาใชเ้ป็นเกณฑ ์ในการคดัเลือกท่ี
เหมาะสมต่อไป 
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บทท่ี 3 

   กรรมวิธีทดลอง 

            โครงการคดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด ไดด้  าเนินการวิจยัในปีงบประมาณ 2562 

ด าเนินการทดลองท่ีสถานีเกษตรหลวงปางดะ อ .สะเมิง จ .เชียงใหม่   มีรายละเอียด ดงัน้ี การคดัเลือกพนัธุ ์

ท าการรวบรวมจากสายพนัธุต่์างๆจ านวน  21 สายพนัธุ์  ดงัน้ี สีแดงจ านวน  6 สายพนัธุ ์มี  1.สีแดงผลรีไข่ 1  

2.สีแดงผลรีไข่2 3.สีแดงผลรีไข่ 3 4. สีแดงผลรีไข่ 4  5.สีแดงผลกลมเลก็มินิ  6. Red plum YTT-RP-KKU-11 

สีเหลือง 6 สายพนัธุ ์มี  1.สีเหลืองผลรีเลก็ลกูเกด  2.สีเหลืองผลรี 3.สีเหลืองผลกลม 4.สีเหลืองไตห้วนั 1 

5.สีเหลืองผลรีคดัหวานพิเศษ 6.สีเหลืองTYY-RP-KKU10  สีสม้ 4 สายพนัธุ ์ 1.สีสม้ผลกลมเลก็ 2.สีสม้ผลรี  

3.สีสม้YTT-RP-KKU 3/1 4.สีสม้YTT-RP-KKU 3/2  สีน ้ าตาล  5 สายพนัธุ ์ 1.สีน ้ าตาลผลรีไข่ 1 2.สีน ้ าตาล

ผลรีไข่2  3.สีน ้ าตาลผลรีไข่ 3  4. สีน ้ าตาลผลรีไข่4  5. สีน ้ าตาลผลกลม คดัเลือกแบบตน้ต่อแถว จ  านวน 2 คร้ัง 

ตามลกัษณะเกณฑก์ารคดัเลือกผลสีแดง สีเหลือง สีสม้ และสีน ้ าตาล บนัทึกลกัษณะการเจริญเติบโต,ปริมาณ 

ผลผลิตไม่ต  ่ากว่า  2 กิโลกรัมต่อตน้น ้ าหนกัต่อผลนอ้ยกว่า  30 กรัม และความหวานมากกว่า  8 องศาบริกซ ์

ความหนาเน้ือรสชาติอร่อย ท าการคลุมดอกและผสมตวัเอง  (S1 มกราคม -มีนาคม) เก็บผลมะเขือเทศเมื่อสุก

เต็มท่ีแลว้บ่มในท่ีร่มประมาณ 3 วนั หลงัจากนั้นน าไปท าความสะอาดเมลด็พนัธุเ์พ่ือเตรียมส าหรับปลกูในชัว่  

(รุ่นท่ี2) ต่อไปปลกูและท าการคดัเลือกตน้ท่ีดีท าการผสมตวัเอง(S2-S3 มีนาคม-กนัยายน ) ด าเนินการภายใน

ปี 2562 จนกระทัง่ไดม้ะเขือเทศผลเลก็ในแต่ละสีท่ีมีลกัษณะดีเด่ นอยา่งนอ้ย  8 สายพนัธุ ์เพื่อน ามาปลกู

เปรียบเทียบพนัธุก์ารคา้ต่อไป 
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                                       Breeding Program ของมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 

1.รวบรวมสายพนัธุข์องมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 
จ านวน 23 สายพนัธุ ์(ธนัวาคม2561) 

ท าการเพาะจ านวน 23 สายพนัธุ ์งอกจ านวน 21 สายพนัธุ ์
 
 

2.ปลกูประเมินพนัธุเ์ปรียบเทียบคดัเลือกพนัธุดี์จากเช้ือพนัธุกรรมมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 
จ านวน 23พนัธุป์ลกูในแปลงแบบมีซ ้า ปลกูสายตน้ละ3แถวๆละ10 ตน้ คดัเลือกสายตน้ท่ีดี จ  านวน 50 สาย

พนัธุรุ่์นท่ี 1 
(มกราคม - มีนาคม 2562) 

 
 

       3.ปลกูคดัเลือกจากตน้ท่ีคดั แบบตน้ต่อแถวของแต่ละสายพนัธุป์ลกูสายตน้ละ2 แถวๆละ20 ตน้ รุ่นท่ี 2 
 (มีนาคม –มิถุนายน2562) 

 
 

4.ปลกูคดัเลือกจากตน้ท่ีคดั แบบตน้ต่อแถวของแต่ละสายพนัธุป์ลกูสายตน้ละ 2 แถวๆละ 20 ตน้ รุ่นท่ี 3 
(มิถุนายน - กนัยายน2562) 

 

เกณฑ์การคดัเลือก 

1. การเจริญเตบิโต 

    - บนัทึกลกัษณะประจ าพนัธุ ์ความสูงของตน้เม่ือออกดอก50%,อายวุนัเก็บเก่ียว 

2. ผลผลติ 

    - ปริมาณผลิตไม่ต  ่ากว่า 2 กิโลกรัมต่อตน้ 

3. ลกัษณะคุณภาพ  การประเมนิความพงึพอใจของผู้บริโภค 

  - รูปร่างผล แป้น  กลม  รี  รูปไข่ รูปแพร์  

     - น ้ าหนกัต่อผลนอ้ยกว่า 30 กรัม 

     - สีผล สีแดง สีเหลือง สีสม้ สีน ้ าตาล 

     - ความหวานมากกว่า  8  องศาBrix วดัค่าดว้ยRefractometer 
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บทที ่4 

ผลการวิจยั 

โครงการคดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด ไดด้  าเนินงานในปีงบประมาณ พ.ศ.2562  
ไดผ้ล ดงัน้ี 
         1. การปลกูประเมินสายพนัธุ ์ของมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด สีแดง จ  านวน 6 พนัธุ ์สีเหลือง 
จ  านวน  6 พนัธุ ์สีสม้ จ  านวน 4 พนัธุ ์และสีน ้ าตาล จ  านวน 5 พนัธุ ์(มกราคม-มีนาคม 2562) คดัเลือกสายพนัธุ์
รุ่นท่ี 1ไดสี้แดงจ านวน 2 พนัธุ ์คือพนัธุ ์สีแดงผลรีไข่ 1 และ สีแดงพลมั (YTT-RP-KKU 11) สีเหลือง จ  านวน 
2 พนัธุ ์คือพนัธุสี์เหลืองผลรีไข่ ( YTT-RP-KKU 10 ) และสีเหลืองผลกลม  พนัธุ ์สีสม้จ านวน  2 พนัธุ ์คือ
พนัธุสี์สม้กลม ( YTT-RP-KKU 3/2 ) และสีสม้ผลรี สีนา้ตาลจ านวน 2 พนัธุ ์คือสีน ้ าตาลผลรีไข่ 1 และสี
น ้ าตาลผลรีไข่ 2 

                   

ภาพท่ี 1 แสดงตน้มะเขือเทศผลเลก็แต่ละสายพนัธุท่ี์ปลกูใน สภาพในโรงเรือน 

              

ภาพท่ี 2 มะเขือเทศผลเลก็ระยะออกดอก 
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ภาพท่ี 3 มะเขือเทศผลเลก็ระยะเก็บเก่ียวผลผลิต 

                 

ภาพท่ี 4 การคดัเลือกและประเมินพนัธุ ์
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ภาพท่ี 5 การคลุมดอกเพื่อผสมตวัเองของตน้ท่ีคดัเลือกไว ้

     

                                  

ภาพท่ี 6 ผลมะเขือเทศท่ีไดจ้ากการผสมตวัเอง 
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2. การปลกูคดัเลือกพนัธุค์ร้ังท่ี  2 น าสายพนัธุม์ะเขือเทศกลุ่มสีแดง สีเหลือง สีสม้ และสีน ้ าตาล  

ท่ีคดัเลือกไวป้ลกูคดัเลือกสายพนัธุรุ่์นท่ี  2 ท่ีสถานีเกษตรหลวงปางดะ ช่วงเดือน มีนาคม  - มิถุนายน 2562   
จ  านวน 4 สี  สีแดง สีเหลือง สีสม้ และสีน ้ าตาล สีละ 2 สายพนัธุ ์ปลกูเป็นแถวจ านวน 2 แถวๆ ละ20 ตน้                                                        

3. การปลกูคดัเลือกพนัธุค์ร้ังท่ี  3 น าสายพนัธุม์ะเขือเทศกลุ่มสีแดง สีเหลือง สีสม้ และสีน ้ าตาลท่ี
คดัเลือกไวป้ลกูคดัเลือกสายพนัธุรุ่์นท่ี  3 ท่ีสถานีเกษตรหลวงปางดะ ช่วงเดือน กรกฎาคม - กนัยายน 2562   
จ  านวน 4 สี  สีแดง สีเหลือง สีสม้ และสีน ้ าตาล สีละ 2 สายพนัธุ ์ปลกูเป็นแถวจ านวน 2 แถวๆ ละ20 ตน้ 
 

ข้อมูลทั่วไปของสายพนัธ์ุ (Treatment) มะเขือเทศผลเล็กรับประทานสด4 สี  จ านวน 21 
สายพนัธ์ุสีแดง 6 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที่ 1 แสดงขอ้มลูทัว่ไปมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดสีแดง 6 สายพนัธุ ์

 
สายพนัธ์ุ 

(Treatment) 

ข้อมูลทั่วไปสายพนัธ์ุ 
อายอุอก
ดอก 50 %

(วนั) 

อายเุมื่อเก็บเก่ียว
ช่อแรก(วนั) 

ความสูงเมื่อเก็บ
เก่ียวช่อแรก(ซม.) 

ลกัษณะผล สีผล 

1. สีแดงผลรีไข่ 1 
(Treatment 1) 

30-35 75-80 161.55 รีไข่ แดง 

2. สีแดงผลรีไข่ 2 
(Treatment 2) 

30-35 75-80 177.11 รีไข่ แดง 

3. สีแดงผลรีไข่ 3 
(Treatment 3) 

30-35 75-80 168.11 รีไข่ แดง 

4. สีแดงผลกลมเลก็มินิ 
(Treatment 4) 

45-50 80-85 197.78 รีไข่ แดง 

5. สีแดงผลรีไข่ 4 
(Treatment 5) 

35-40 75-80 178.77 รีไข่ แดง 

6. Red plum YTT-RP-
KKU11 (Treatment 6) 

30-35 70-75 184 ทรงลกูพลมั แดง 
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สีส้ม 4 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที ่2 แสดงข้อมูลทั่วไปมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดสส้ีม 4 สายพันธุ ์ 

สายพนัธุ ์

(Treatment) 

 

ขอ้มูลทัว่ไปสายพนัธุ ์

อายุออก

ดอก 50 %

(วัน) 

อายุเม่ือเกบ็

เกี่ยวช่อแรก

(วัน) 

ความสงูเม่ือ

เกบ็เกี่ยวช่อ

แรก(ซม.) 

ลักษณะผล 

 

สผีล 

 

1.สส้ีมYTT-RP KKU 3/1 

(Treatment 1) 

30-35 70 195.89 กลม ส้ม 

2. สส้ีมผลรี (Treatment 2) 30-35 75 203.89 รี ส้มแดง 

3. สส้ีมผลกลมเลก็ 

(Treatment 3) 

40-45 80 198.89 กลม ส้ม 

4. สส้ีม YTT-RP KKU 

3/2  (Treatment 4) 

30-35 70 210.77 กลมแป้น ส้ม 

 

สีเหลอืง  6 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที ่3 แสดงข้อมูลทั่วไปมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดสเีหลือง  6 สายพันธุ์ 

 

สายพนัธุ ์

(Treatment) 

ขอ้มูลทัว่ไปสายพนัธุ ์

อายุออก

ดอก 50 % 

(วัน) 

อายุเม่ือเกบ็

เกี่ยวช่อแรก

(วัน) 

ความสงูเม่ือเกบ็

เกี่ยวช่อแรก(ซม.) 

ลักษณะผล สผีล 

1. สเีหลืองผลรีเลก็ลูก

เกด (Treatment 1) 

40-45 80-85 206.33 รี เหลือง

ส้ม 

2. สเีหลืองผลรี 

(Treatment 2) 

35-40 75-80 199 รี เหลือง 

3. สเีหลืองผลกลม 

(Treatment 3) 

40-45 80-85 200.77 กลม เหลือง 

4. สเีหลืองไต้หวัน 1 

(Treatment 4) 

40-45 75-80 172.66 รีไข่ เหลือง

ส้ม 

5. สเีหลืองผลรีหวานคัด

พิเศษ (Treatment 5) 

35-40 75-80 194.78 รี เหลือง

ส้ม 

6. YTT-RP-KKU 10 

(Treatment 6) 

35-40 75-80 167.66 รีไข่ เหลือง 
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สีน า้ตาล 5 สายพนัธ์ุ(Treatment) 
ตารางที4่ แสดงขอ้มลูทัว่ไปมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดสีน ้ าตาล 5 สายพนัธุ ์

 

สายพนัธุ ์

(Treatment) 

  ขอ้มูลทัว่ไปสายพนัธุ ์

อายุออกดอก 

50 % (วัน) 

อายุเม่ือเกบ็เกี่ยว

ช่อแรก(วัน) 

ความสงูเม่ือเกบ็

เกี่ยวช่อแรก(ซม.) 

ลักษณะ

ผล 

สผีล 

1.สนี า้ตาลผลรีไข่ 3 

(Treatment 1) 

35-40 75 176.00  รีไข่ น า้ตาล

แดง 

2. สนี า้ตาลผลรีไข่ 1 

(Treatment 2) 

35-40 75 143.44 รีไข่ น า้ตาล

แดง 

3. สนี า้ตาลผลรีไข่ 2 

(Treatment 3) 

35-40 75 175.00 รีไข่ น า้ตาล

แดง 

4. สนี า้ตาลผลกลม 

(Treatment 4) 

40-45 80 153.66 กลม น า้ตาล

ม่วง 

5. สนี า้ตาลผลรีไข่ 4 

(Treatment 5) 

40-45 80 159.55  รีไข่ น า้ตาล

แดง 

 
สีแดง 6สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที ่5 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสี
แดง 6 สายพนัธุ ์
สายพนัธุ ์(Treatment) ความยาวช่อผล 

(ซม.) 
จ  านวนผลต่อช่อ น ้ าหนกัต่อผล

(กรัม) 
สีแดงผลรีไข่ 3 (T3) 31.163 A 16.110B 7.2667A 

Red plum YTT-RP-KKU11 (T6) 24.163B 14.333C 5.8333C 

สีแดงผลกลมเลก็มินิ(T4) 24.107B 27.667A 1.2133 D 

สีแดงผลรีไข่ 1 (T1) 23.717B 15.997B 7.2367A 

สีแดงผลรีไข่ 4 (T5) 22.520B 13.330C 7.0800AB 

สีแดงผลรีไข่ 2 (T2) 19.940B 13.550C 6.7500B 
F-test ** ** ** 
C.V.% 12.71 5.52 3.60 
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จากศึกษาค่าเฉล่ียความยาวช่อผล  , จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสีแดงทั้ง 6 
สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยพนัธุท่ี์มีความยาวเฉล่ีย
ของช่อผลยาวท่ีสุด คือ พนัธุผ์ลรีไข่  3 มีค่าเท่ากบั 31.163  ซม. รองลงมา คือ พนัธุ์  Red plum YTT-RP-
KKU11, พนัธุผ์ลกลมเลก็มินิ , พนัธุผ์ลรีไข่ 1 , และพนัธุผ์ลรีไข่ 4 ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มีความยาวเฉล่ีย
ของช่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลรีไข่  2 มีค่าเท่ากบั 19.940 ซม. ส าหรับจ านวนผลต่อช่อ พบว่า พนัธุผ์ลกลม
เลก็มินิมีจ  านวนมากท่ีสุด คือ 27.667 รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีไข่  3 , พนัธุผ์ลรีไข่  1 , พนัธุ์ Red plum YTT-RP-
KKU11 และพนัธุผ์ลรีไข่ 4  มีค่าเท่ากบั 16.110  , 15.997  , 14.333 , 13.550 ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มี
จ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 4 เท่ากบั 13.330 และพบว่า น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลของ
พนัธุผ์ลรีไข่ 3 มีค่ามากท่ีสุด คือ 7.2667 กรัม รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีไข่ 1 , พนัธุผ์ลรีไข่ 4 , พนัธุผ์ลรีไข่ 2 และ
พนัธุ ์Red plum YTT-RP-KKU11 ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลม
เลก็มินิมีค่าเท่ากบั 1.2133 กรัม 
 
ตารางที ่6 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความกวา้งผล, ความยาวผล และค่า TSS ของมะเขือเทศสีแดง 6 สายพนัธุ ์ 
สายพนัธุ ์(Treatment) ความกวา้งผล (ซม.)  ความยาวผล (ซม.) ค่า TSS (%brix) 
สีแดงผลรีไข่3(T3) 1.7767AB 2.8533AB 9.0400A 

Red plum YTT-RP-KKU11 (T6) 1.7233B 2.1500C 8.5967A 

สีแดงผลกลมเลก็มินิ(T4) 1.0300C 1.1067D 8.6967A 

สีแดงผลรีไข่ 1 (T1) 1.7500B 2.7800AB 9.1633A 

สีแดงผลรีไข่ 4 (T5) 1.8900 A 2.7067B 8.7533A 

สีแดงผลรีไข่ 2 (T2) 1.8033AB 2.9767A 8.8633A 
F-test ** ** ns 
C.V.% 4.52 5.30 10.69 
          จากผลการศึกษาค่าเฉล่ียความกวา้งผล  และความยาวผลของมะเขือเทศสีแดงทั้ง 6 สายพนัธุ ์พบว่า มี
ความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยค่าเฉล่ียความกวา้งผลพบว่าพนัธุสี์แดงผลรี
ไข่ 4 มีค่ามากท่ีสุด คือ 1.8900 ซม. รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีไข่  2 , พนัธุผ์ลรีไข่  3 , พนัธุผ์ลรีไข่  1 และพนัธุ์
Red plum YTT-RP-KKU11 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลมเลก็มินิมีค่าเท่ากบั 1.0300 
ซม. ส าหรับค่าเฉล่ียความยาวผล พบว่า พนัธุสี์แดงผลรีไข่ 2 มีค่ามากท่ีสุดคือ2.9767 ซม. รองลงมาคือพนัธุ์
ผลรีไข่  3 , พนัธุผ์ลรีไข่  4 , พนัธุผ์ลรีไข่  1 และพนัธุ ์ Red plum YTT-RP-KKU11 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มี
ค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุด  คือพนัธุผ์ลกลมเลก็มินิซ่ึงมีค่าเท่ากบั 1.1067ซม. ในขณะท่ี ค่าเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ี
ละลายน ้ าได ้(TSS) ทั้ง 6 สายพนัธุ ์ไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ แต่พนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียมากท่ีสุด คือ พนัธุผ์ลรี
ไข่ 2 เท่ากบั9.1633  %brixรองลงมา คือ พนัธุผ์ลรีไข่ 3 เท่ากบั 9.0400  %brix ส่วนพนัธุท่ี์มี ค่าเฉล่ียปริมาณ
ของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้(TSS) นอ้ยท่ีสุดคือพนัธุ ์Red plum YTT-RP-KKU11 เท่ากบั 8.5967%brix 
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สีส้ม 4 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที ่7 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสี
สม้ 4 สายพนัธุ ์
สายพนัธุ ์(Treatment) ความยาวช่อผล (ซม.) จ  านวนผลต่อช่อ น ้ าหนกัต่อผล(กรัม) 
สีสม้ผลกลมเลก็(T3) 33.440A 20.777A 3.6700D 

สีสม้ผลรี(T2) 21.827B 12.107 B 8.7000 A 

สีสม้ YTT-RP KKU 3/2 (T4) 20.607B 9.6633 B 5.3967C 

สีสม้ YTT-RP KKU 3/1 (T1) 18.387B 12.107 B 6.4633B 
F-test ** ** ** 
C.V.% 15.57 13.02 7.19 
         จากการศึกษาค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อและน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสีสม้ 4 สายพนัธุ์ 
พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยพนัธุผ์ลกลมเลก็ มีความยาวเฉล่ีย
ของช่อผลยาวท่ีสุด คือ 33.440 ซม. รองลงมา คือ พนัธุผ์ลรี และพนัธุ ์YTT-RP KKU3/2 ตามล าดบั 777 ส่วน
พนัธุท่ี์มีความยาวเฉล่ียช่อผลนอ้ยท่ีสุด คือ พนัธุ ์YTT-RP KKU 3/1 เท่ากบั18.387 ซม. และพนัธุผ์ลกลมเลก็
ยงัมีจ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อมากท่ีสุด คือ 20.777รองลงมา คือ พนัธุผ์ลรี และพนัธุ ์ YTT-RP KKU 3/1 ซ่ึงมีค่า
เท่ากบั 12.107 เท่ากนั ขณะท่ีสายพนัธุท่ี์มีจ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อนอ้ยท่ีสุด คือ พนัธุ ์ YTT-RP KKU 3/2มีค่า
เท่ากบั 9.6633 ส าหรับน ้ าหนกัต่อผล พบว่า พนัธุผ์ลรีมีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลมากท่ีสุด คือ 8.7000 กรัม 
รองลงมาคือพนัธุสี์สม้ YTT-RP KKU 3/1 และพนัธุสี์สม้ YTT-RP KKU 3/2 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มี
น ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลมเลก็เท่ากบั 3.6700 กรัม 
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ตารางที่ 8 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความกวา้งผล , ความยาวผล และค่า TSS ของมะเขือเทศสีสม้ 4 สาย
พนัธุ ์

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จากการศึกษาค่าเฉล่ียความกวา้งผล, ความยาวผล และค่าปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้( TSS)ของ
มะเขือเทศสีสม้ 4 สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยพนัธุ ์
YTT-RP KKU 3/1 มีค่าเฉล่ียความกวา้งผลมากท่ีสุด คือ 2.0900 ซม. รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีและพนัธุ ์ YTT-
RP KKU 3/2 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียความกวา้งผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์สม้ผลกลมเลก็มีค่าเท่ากบั 
1.6533 ซม. ส าหรับค่าเฉล่ียความยาวผล พบว่าพนัธุผ์ลรีมีค่ามากท่ีสุด คือ  2.4767ซม. รองลงมาคือพนัธุ์  
YTT-RP KKU 3/1 และพนัธุ์  YTT-RP KKU 3/2 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลม
เลก็เท่ากบั 1.7233 ซม. และค่าเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้( TSS) พบว่า พนัธุ ์ YTT-RP KKU 3/2 มี
ค่ามากท่ีสุด คือ 10.320 %brixรองลงมา คือ พนัธุผ์ลรี และพนัธุผ์ลกลมเลก็ซึงมีค่า 8.5200%brix เท่ากนั ส่วน
พนัธุท่ี์มี ค่าเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้( TSS) นอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์สม้ YTT-RP KKU 3/1 เท่ากบั 
8.4200 %brix 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 

สายพนัธุ ์(Treatment) ความกวา้งผล (ซม.) ความยาวผล (ซม.) ค่า TSS (%brix) 
สีสม้ผลกลมเลก็(T3) 1.6533B 1.7233B 8.5200B 

สีสม้ผลรี(T2) 2.0067A 2.4767A  8.5200B 

สีสม้ YTT-RP KKU3/2 
(T4) 

1.6933B 1.7400B  10.320A 

สีสม้ YTT-RP KKU 3/1 
(T1) 

2.0900A 1.9600B 8.4200B 

F-test ** ** ** 
C.V.% 7.23 6.77 7.20 
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สีเหลอืง 6 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที9่แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความยาวช่อผล , จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสี
เหลือง 6 สายพนัธุ์ 
สายพนัธุ ์(Treatment)  ความยาวช่อผล 

(ซม.) 
จ  านวนผลต่อช่อ น ้ าหนกัต่อผล 

(กรัม) 
สีเหลืองผลกลม(T3) 43.220A 22.000A 4.7733 C 

สีเหลืองผลรีเลก็ลกูเกด (T1) 40.163AB 21.883A 4.1533 C 

สีเหลืองผลรี(T2) 39.940AB 19.000B 7.9267B 

สีเหลืองไตห้วนั 1 (T4) 36.587B 11.220D 16.030 A 

สีเหลืองผลรีหวานคดัพิเศษ (T5) 26.160 C 13.773CD 7.8200B 

สีเหลือง YTT-RP-KKU 10 (T6) 22.163C 15.773C 5.1200 C 
F-test ** ** ** 
C.V.% 8.20 8.92 11.43 
         จากการศึกษาค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสีเหลืองทั้ง 6 
สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยพนัธุผ์ลกลม มีความยาว
เฉล่ียของช่อผลยาวท่ีสุด คือ 43.220 ซม. รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีเลก็ลกูเกด  , พนัธุผ์ลรี  , พนัธุไ์ตห้วนั 1 , และ
พนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มีความยาวเฉล่ียของช่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุ์  YTT-RP-
KKU 10 มีค่าเฉล่ียเท่ากบั 22.163 ซม. ส าหรับค่าเฉล่ียจ านวนผลต่อช่อ พบว่า พนัธุผ์ลกลมมีจ านวนมากท่ีสุด 
คือ 22.000 รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีเลก็ลกูเกด, พนัธุผ์ลรี, พนัธุ ์YTT-RP-KKU 10 และพนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ 
ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มีจ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์เหลืองไตห้วนั 1 เท่ากบั 11.220 ในขณะ
ท่ีมีน ้ าหนกัต่อผลมากท่ีสุด คือ พนัธุไ์ตห้วนั 1 ซ่ึงมีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผล คือ 16.030 กรัม รองลงมาคือพนัธุผ์ลรี, 
พนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ, YTT-RP-KKU 10 และพนัธุผ์ลกลม ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุท่ี์มีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อ
ผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลรีเลก็ลกูเกดมีค่าเท่ากบั 4.1533 กรัม 
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ตารางที่ 10  แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความกวา้งผล , ความยาวผล และค่า TSS ของมะเขือเทศสีเหลือง  
6 สายพนัธุ ์ 
สายพนัธุ ์(Treatment)  ความกวา้งผล (ซม.) ความยาวผล 

(ซม.) 
ค่า TSS (%brix) 

สีเหลืองผลกลม(T3) 1.7233BC 1.9933D 8.8400 ABC 

สีเหลืองผลรีเลก็ลกูเกด (T1) 1.4000D 2.6000C 8.1733 BC 

สีเหลืองผลรี(T2) 1.7667B 2.5733C 6.9300D 

สีเหลืองไตห้วนั 1 (T4) 2.4100A 3.7633 A 7.7833 CD 

สีเหลืองผลรีหวานคดัพิเศษ (T5) 1.8233B 3.0567 B 9.2200 AB 

สีเหลือง YTT-RP-KKU 10  (T6) 1.5333CD 2.5000 C 9.9067A 
F-test ** ** ** 
C.V.% 8.20 8.92 11.43 
          จากการศึกษาค่าเฉล่ียความกวา้ง , ความยาวผล และปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้(TSS) ของมะเขือเทศ 
สีเหลืองทั้ง 6 สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยค่าเฉล่ีย
ความกวา้งผลพบว่าพนัธุไ์ตห้วนั 1มีค่ามากท่ีสุด คือ 2.4100ซม. รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ  , พนัธุ์
ผลรี , พนัธุผ์ลกลมและพนัธุ ์YTT-RP-KKU 10  ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลรีเลก็ลกู
เกดมีค่าเท่ากบั 1.4000ซม. ส าหรับค่าเฉล่ียความยาวผล พบว่า พนัธุไ์ตห้วนั 1 มีค่ามากท่ีสุดคือ  3.7633ซม. 
รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ , พนัธุผ์ลรีเลก็ลกูเกด , พนัธุผ์ลรีและพนัธุ ์YTT-RP-KKU 10 ตามล าดบั 
ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลมมีค่าเท่ากบั 1.9933 ซม. และ ค่าเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ีละลาย
น ้ าได ้(TSS) ของทั้ง 6 สายพนัธุ ์พบว่า พนัธุ ์YTT-RP-KKU 10 มีค่ามากท่ีสุด คือ 9.9067 %brixรองลงมา คือ 
พนัธุผ์ลรีหวานคดัพิเศษ  , พนัธุผ์ลกลม  , พนัธุผ์ลรีเลก็ลกูเกด และพนัธุไ์ตห้วนั 1 ส่วนพนัธุท่ี์มี ค่าเฉล่ีย
ปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้(TSS) นอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์เหลืองผลรีเท่ากบั 6.9300 %brix 
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สีน า้ตาล 5 สายพนัธ์ุ (Treatment) 
ตารางที่11 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศ
สีน ้ าตาล 5 สายพนัธุ ์
สายพนัธุ ์(Treatment) ความยาวช่อผล (ซม.) จ  านวนผลต่อช่อ น ้ าหนกัต่อผล(กรัม) 
สีน ้ าตาลผลรีไข่ 3 (T1) 17.720A 9.7767 A 12.500 AB 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 1 (T2) 17.440 A 9.0000 A 10.900 B 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 2 (T3) 16.630 AB 9.9967 A 12.660 AB 

สีน ้ าตาลผลกลม(T4) 14.550 BC 5.5533 B 7.9033 C 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 4 (T5) 14.330 C 8.3300 A 14.080 A 

F-test ** ** ** 
C.V.% 7.58 11.67 10.06 
หมายเหตุ: ns คือไม่มีความแตกต่างกนัทางสถิติ 
* คือ มีความแตกต่างกนัทางสถิติ  ท่ีระดบัความเช่ือมัน่95% หรือ p<0.05 
** คือ มีความแตกต่างกนัทางสถิติ  ท่ีระดบัความเช่ือมัน่99% หรือ p<0.01 

จากผลการศึกษาค่าเฉล่ียความยาวช่อผล, จ  านวนผลต่อช่อ และน ้ าหนกัต่อผลของมะเขือเทศสีน ้ าตาล
ทั้ง 5 สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์โดยพนัธุผ์ลรีไข่ 3 มีความ
ยาวเฉล่ียช่อผลยาวท่ีสุดเท่ากบั 17.720 ซม. รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีไข่1 , ผลรีไข่ 2 , และพนัธุผ์ลกลมตามล าดบั
ส่วนสายพนัธุท่ี์มีความยาวเฉล่ียช่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลรีไข่ 4 ซ่ึงมีความยาวเฉล่ียช่อผลเท่ากบั 14.330 ซม.
ส าหรับค่าเฉล่ียจ านวนผลต่อช่อ พบว่า พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่  2 มีจ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อมากท่ีสุด คือ 9.9967 
รองลงมาคือพนัธุผ์ลรีไข่  3 , ผลรีไข่1และพนัธุผ์ลรีไข่ 4  ส่วนสายพนัธุท่ี์มีจ  านวนผลเฉล่ียต่อช่อนอ้ยท่ีสุดคือ
พนัธุสี์ผลกลมเท่ากบั 5.5533 และค่าเฉล่ียน ้ าหนกัต่อผล พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 4 มีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลมากท่ีสุด 
คือ 14.080 กรัม รองลงมาคือพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 2 , พนัธุผ์ลรีไข่ 3 และพนัธุผ์ลรีไข่ 1 ตามล าดบั ส่วนสายพนัธุ์
ท่ีมีน ้ าหนกัเฉล่ียต่อผลนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุผ์ลกลมเท่ากบั 7.9033 กรัม 
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ตารางที ่12 แสดงการเปรียบเทียบค่าเฉล่ียความกวา้งผล, ความยาวผล และค่า TSS ของมะเขือเทศ 
สีน ้ าตาล 5 สายพนัธุ์ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

จากผลการศึกษาค่าเฉล่ียความกวา้งผล ความยาวของผล และค่าปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้( TSS) 
ของมะเขือเทศสีน ้ าตาลทั้ง 5 สายพนัธุ ์พบว่า มีความแตกต่างกนัทางสถิติท่ีระดบัความเช่ือมัน่ 99 เปอร์เซ็นต ์
โดยพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 3 มีค่าเฉล่ียความกวา้งผลมากท่ีสุด คือ 2.4633 ซม. รองลงมาคือพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 2 , 
พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 4 และพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 1 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์น ้ าตาล
ผลกลมเท่ากบั 2.0167 ซม. ส าหรับค่าเฉล่ียความยาวผล พบว่า พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 1 มีค่ามากท่ีสุดคือ3.6967 ซม. 
รองลงมาคือพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 3 , พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 2 และพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 4 ตามล าดบั ส่วนพนัธุท่ี์
มีค่าเฉล่ียนอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์น ้ าตาลผลกลมเท่ากบั 2.7133 ซม. ในขณะท่ีค่าเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้
(TSS) ของมะเขือเทศสีน ้ าตาลทั้ง 5 สายพนัธุ ์พบว่า พนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 2 มีค่ามากท่ีสุด คือ8.0002 %brix ส่วน
สายพนัธุท่ี์มค่ีาเฉล่ียปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้(TSS) นอ้ยท่ีสุดคือพนัธุสี์น ้ าตาลผลกลมเท่ากบั 6.3633 %brix 
 
 
 
 
 
        
 
 
 
 
      

      

สายพนัธุ ์(Treatment) ความกวา้งผล (ซม.) ความยาวผล (ซม.) ค่า TSS (%brix) 
สีน ้ าตาลผลรีไข่ 3 (T1) 2.4633 A 3.4433 AB 7.1967B 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 1 (T2) 2.2067B 3.6967A 7.4833AB 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 2 (T3) 2.4600 A 3.3400 B 8.0002A 

สีน ้ าตาลผลกลม(T4) 2.0167C 2.7133 C 6.3633C 

สีน ้ าตาลผลรีไข่ 4 (T5) 2.3967 A 3.4067AB 6.8733BC 

F-test ** ** ** 
C.V.% 4.00 5.01 5.80 
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สรุปผลและขอ้เสนอแนะ 
 

ปี 2562 โครงการคดัเลือกสายพนัธุม์ะเขือเทศรับประทานสดผลเลก็ ไดค้ดัเลือก สายพนัธุม์ะเขือเทศ
ผลเลก็จากสายพนัธุแ์ท ้ จ  านวน  8 สายพนัธุ ์ด  าเนินการคดัเลือกท่ีสถานีเกษตรหลวงปางดะ อ .สะเมิง 
จ.เชียงใหม่ สรุปผลการด าเนินงานดงัน้ี คดัเลือกมะเขือเทศผลเลก็สีแดงไดส้ายพนัธุ ์แดงผลรีไข่ 1 , แดงPlum   
YTT-RP-KKU11 สีสม้พนัธุส์ม้กลม YTT-RP-KKU3/1,พนัธุส์ม้กลม YTT-RP-KKU3/2,พนัธุส์ม้ผลรี         
สีเหลืองพนัธุผ์ลรีYTT-RP-KKU10 , สีเหลืองผลรีหวาน , สีน ้ าตาลผลรีไข่ 2  การด าเนินงานคร้ังต่อไปควร
ปลกูทดสอบประเมินผลผลิตในแปลงเกษตรกร และปลกูเพื่อขยายเมลด็พนัธุ ์ของมลูนิธิโครงการหลวง
ต่อไป 
 
ข้อเสนอแนะ 

1. ปัจจยัสภาพแวดลอ้มท่ีนอกเหนือจากพนัธุกรรม เช่น อุณหภูมิ ความช้ืน ปริมาณน ้ าและธาตุอาหาร
เป็นส่วนส าคญัท่ีส่งผลต่อปริมาณ และคุณภาพของผลผลิตมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสดแต่ละสายพนัธุ ์
ท าใหม้ีการติดผลลดลง  , สี , ขนาดและรูปทรงผลไม่ตรงตามพนัธุกรรม ค่าปริมาณของแข็งท่ีละลายน ้ าได ้
(%TSS) ลดลง (องคค์วามรู้เพ่ือพฒันาพ้ืนท่ีสูงอยา่งย ัง่ยนื,2559) 
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ภาคผนวก 
ภาพแสดงลกัษณะทรงต้น ช่อดอกและช่อผลของมะเขอืเทศผลเลก็ 21 สายพนัธ์ุ 
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ภาพแสดงลกัษณะทรงตน้ , ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศ 21 สายพนัธุ ์

           

1. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 1 

 

 

 

             
2. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 2 

 

   

           

3. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 3 
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4. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์แดงผลกลมเลก็มินิ 

 

      
5. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์แดงผลรีไข่ 4 

 

 

       
6. ลกัษณะทรงตน้ ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุ์ Red plum YTT-RP-KKU11 
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7. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์สม้กลม YTT-RP-KKU 3/1 

 

              

8. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์สม้ผลรี 
 

           

9. ลกัษณะทรงตน้ , ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์สม้กลมเลก็  
 

          

10. ลกัษณะทรงตน้ , ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์สม้กลม YTT-RP-KKU 3/2 
 
 



 
29 
 

      

11. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลืองผลรีเลก็ 
 

            

12.ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลืองผลรี 
 

            

13. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลืองผลกลม 
 

           

14. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลืองไตห้วนั 1 
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15. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลือง YTT-RP-KKU 10 

               

16. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์เหลืองผลรีหวานคดัพิเศษ 
 

               
17. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 1 

               

18. ลกัษณะทรงต้น, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุ์สีน า้ตาลผลรีไข ่2 
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19. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 3 
      

              

20. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์น ้ าตาลผลรีไข่ 4 
      

             

21. ลกัษณะทรงตน้, ช่อดอก และช่อผลของมะเขือเทศสายพนัธุสี์น ้ าตาลผลกลม 
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ภาพเปรียบเทียบลกัษณะผลของมะเขือเทศทั้ง 4 สี 21 สายพนัธ์ุ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลกัษณะผลของมะเขือเทศประเภทสีแดง 6 สายพนัธุ ์
                         

    
 

ลกัษณะผลของมะเขือเทศประเภทสีสม้ 4 สายพนัธุ ์

                                                                                           
 
 



33 
 
  
 
          
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ลกัษณะผลของมะเขือเทศประเภทสีเหลือง 6 สายพนัธุ ์
 
 
 

                   
ลกัษณะผลของมะเขือเทศประเภทสีน ้ าตาล 5 สายพนัธุ ์
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ภาพผนวกที่ 2 แสดงตวัอยา่งมะเขือเทศผลเลก็รับประทานสด 4 สี ท่ีคดัเลือกจากสายพนัธุแ์ทรุ่้นท่ี 3 
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